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Paellapanna

VALKOMMEN Din guide till Karbon Steel™ matlagning!
Karbon Steel™ &r ett palitligt verktyg i kok over hela virlden.
Karbon Steel™-pannor ar lampliga for anvandning 6ver oppen
eld, ugnar och spisplattor.

/1\ VARNING - SAKERHETSFORESKRIFTER - LAS INNAN ANVANDNING /1\

e Se till att grillen har svalnat helt innan du hanterar den for att undvika brannskador.

e Vissa komponenter kan ha vassa kanter. Var forsiktig for att undvika skador.

e | 3gg INTE frysta livsmedel i den heta stekpannan.

e Var ytterst forsiktig, pannan blir mycket varm under anvandningen. Anvand skyddande,
varmebestandiga handskar for att rora vid kastrullens handtag under anvandning.

INNAN DEN FORSTA ANVANDNINGEN

1. Varm ugnen till 400F (204C). Kla en plat med folie och placera den pa nedre hyllan i ugnen for att
underlatta rengoringen.

2. Tvatta pannan med varmt vatten.

3. Torka noggrant med en absorberande pappershandduk eller kokshandduk.

4. Olja in pannan. Anvénd en pappershandduk eller kokshandduk for att stryka pa ett mycket tunt lager
olja med hog varmepunkt.
400F - 475F (204C - 246C) pa hela ytan. Oljor som rapsolja, solrosolja, vegetabilisk olja, linfréolja,
druvfroolja eller sojabonolja ger bast resultat. Vi rekommenderar inte att du anvander avokado-,
kokos- eller olivolja.

5. Brénn pannani 1 timme i 400F (204C). Det &r bast att placera pannan upp och ner i ugnen sa att oljan
inte samlas i pannan. Lat pannan svalna helt i ugnen.

6. Ta bort pannan fran ugnen och torka av éverflodig olja eller rester.

7. Upprepa steg 4-6 ytterligare tva ganger.

Kod for instruktionsblad: 9812220004 220510-GH



HUR MAN KRYDDSATTER

Regelbunden anvandning av kryddor i pannan ger optimala resultat. Ju mer du anvdnder och kryddar
i pannan, desto mer kommer den att bli non-stick. Regelbunden kryddning kan goras i tre enkla
steg.

1. Olja in pannan. Anvand en pappershandduk eller kokshandduk for att stryka pa ett mycket tunt lager
olja med hog varmepunkt.
400F - 475F (204C - 246C) pa hela ytan. Oljor som rapsolja, solrosolja, vegetabilisk olja, linfroolja,
druvfroolja eller sojabonolja ger bast resultat. Vi rekommenderar inte att du anvander avokado-,
kokos- eller olivolja.

2. Brénn pannani 1 timme i 400F (204C). Det ar bast att placera pannan upp och ner i ugnen sa att oljan
inte ansamlas.
lat pannan svalna helt i ugnen.

3. Ta bort den svala pannan fran ugnen och torka av 6verflodig olja eller rester.

TIPS: Pannan far inte vara klibbig vid berdring. Om den ar klibbig dr det bara att virma och kyla pannan tills den
onskade beldggningsstrukturen ir uppnadd.

Karbon Steel™ kokplattor far olika farger och ménster nar du bérjar krydda och laga mat med pannan.
Férandringen i farg och utseende &r helt normalt. Ju mérkare pannan blir, desto béttre dr dess non-stick-egenskaper.

HUR MAN RENGOR

Rengor alltid din Karbon Steel™-produkt for hand. Lagg aldrig Karbon Steel™-produkten i
diskmaskinen. Blotlagg aldrig din Karbon Steel™-produkt.

1. N&r pannan har svalnat helt och hallet torkar du bort éverflédig matolja med en pappershandduk eller
en kokshandduk.

Vid behov kan du anvanda en plastspatel for att skrapa bort mat som fastnat. Du kan ocksa anvénda
grovt salt och olja som skrubb.

For mycket envisa livsmedel kan du (3ta lite vatten sjuda i pannan i 3-5 minuter och sedan skrapa rent
med ett plastverktyg. Var ytterst forsiktig, pannan kommer att bli mycket het. Hall av vattnet och lat
kastrullen svalna helt innan du gar vidare till steg 2.

2. Tvatta pannan med varmt vatten och en mjuk svamp.

3. Torka noggrant med en absorberande pappershandduk eller kékshandduk. Om du méarker nagra
rester pa handduken ar det helt normalt. Det ar en del av kryddningen i stekpannan. Din produkt tar
ingen skada.

4. Innan du forvarar pannan bor du stryka pa ett mycket tunt lager olja eller kolstalsvax i pannan.
Forvara alltid pa en sval och torr plats. Det tunna lagret olja skyddar pannan och haller den redo fér
nasta tillfalle att laga mat.

5. Efter rengoring behover pannan ibland kryddas pa nytt. Las igenom avsnittet "Hur man sdsongerar”.

VAD MAN GOR OCH INTE GOR

Forvarm pannan fore tillagningen for att starka pannans anti-stick-egenskaper.

Torka av omedelbart efter varje anvandning.

Tvatta med varmt vatten vid behov.

Gnid ett tunt lager olja eller kryddvax over hela pannan innan du forvarar den. Detta forhindrar rost.

Lagg aldrig din Karbon Steel™-produkt i diskmaskinen.

Lagg inte frysta livsmedel i Karbon Steel™-pannan.

Blotlagg inte Karbon Steel™-produkten.

Anvand inte en slipande skurborste pa Karbon Steel™-produkten.

Tillaga inte sura livsmedel som t.ex. tomater, vinager, citrusfrukter eller vin i pannan. Detta kan andra
kryddningen.

Om detta intréffar ska du omedelbart krydda produkten pa nytt.

Fa inte panik om du ser rost pa produkten. Det kan handa ibland. Det &r bara att skrubba bort rosten och
krydda pannan pa nytt.

Anvand inte din Karbon Steel™-produkt 6ver 399C (750F).




GARANTI

BEGRANSAD LIVSTIDSGARANTI PA KERAMISKA DELAR
Kamado Joe® garanterar att de viktigaste keramiska delarna som anvands i denna Kamado Joe® grill och rok &r fria fran defekter
vad betraffar material och utférande s lange som den ursprungliga képaren dger grillen.

5 ARS GARANTI PA METALLDELAR OCH KETTLE JOE GRILLAR
Kamado Joe® garanterar att de viktigaste metalldelarna och gjutjarnsdelarna som anvands i denna Kamado Joe® grill och rok ar
fria fran material- och tillverkningsfel under en period av fem (5) ar.

3 ARS GARANTI PA ELEKTRONISKA KOMPONENTER, VARMEAVLEDARE OCH PIZZA STENAR
Kamado Joe® garanterar att de elektroniska komponenterna i denna Kamado Joe® grill och rok &r fria fran defekter vad betraffar
material och utforande under en period av tre (3] ar.

2 ARS GARANTI PA DIVERSE KOMPONENTER OCH STAENDE TILLBEHOR

Kamado Joe® garanterar att alla diverse komponenter som anvands i denna Kamado Joe® grill och rok (inklusive, men inte
begrénsat till termometer, packningar och iKamand-styrenheter] eller Kamado Joe-tillbehor &r fria fran material- och tillverkningsfel
under en period av tva (2) &r.

BEGRANSAD GARANTI FOR KOMMERSIELL ANVANDNING

Garantin forutsatter normal och rimlig hushallsanvandning i kombination med férvantat gott underhall av alla Kamado Joe®-
produkter. Garantin galler inte for kommersiell anvandning, t.ex. av cateringforetag, slakterier, uthyrningsféretag och matbilar.
Kamado Joe® garanterar att alla Kamado Joe®-grillar och rokar som anvands i

kommersiella anvandningsomraden ar fria fran defekter i material och utférande under en period av ett (1) ar.

NAR BORJAR GARANTITACKNINGEN?

Garantitdckningen borjar pa det ursprungliga inkdpsdatumet och técker bara den ursprungliga képaren. For att garantin ska gélla
maste du registrera din Kamado Joe®-produkt via produktregistreringssidan pa var hemsida. Om du

upptacker ett material- eller tillverkningsfel under den gallande garantiperioden vid normal anvandning och normalt underhall,
kommer Kamado Joe® att, efter eget gottfinnande, ersatta eller reparera den defekta komponenten utan att du behdver betala ndgon
kostnad for sjalva komponenten. Denna garanti galler inte arbete eller andra kostnader i samband med service, reparation eller drift
av grillen. Kamado Joe betalar alla fraktkostnader fér garantidelar.

VAD SOM INTE OMFATTAS?

Denna garanti galler inte skador som orsakas av missbruk eller anvandning av produkten for andra &ndamal an fér vilka den ar
konstruerad. Skador som orsakas av brist pa korrekt anvéndning, montering, underhall eller installation, skador orsakade av olyckor
eller naturkatastrofer, skador orsakade av obehdriga tillbehdr eller modifieringar eller skador under transport galler inte. Denna
garanti tacker inte skador fran normalt slitage fran anvandning av produkten [t.ex. repor, bucklor, etc] eller férandringar i utseendet
pa grillen som inte paverkar dess prestanda.

DEN BEGRANSADE GARANTIN AR EXKLUSIV OCH GALLER | STALLET FOR ANNAN GARANTI, SKRIFTLIG ELLER MUNTLIG,
UTTRYCKLIG ELLER UNDERFORSTADD INKLUSIVE MEN INTE BEGRANSAD TILL GARANTIN OM SALJBARHET ELLER LAMPLIGHET
FOR ETT VISST ANDAMAL. VARAKTIGHETEN AV ALLA UNDERFORSTADDA GARANTIER, INKLUSIVE ALLA UNDERFORSTADDA
GARANTIER FOR SALJBARHET ELLER LAMPLIGHET FOR ETT VISST ANDAMAL, AR UTTRYCKLIGEN BEGRANSAD TILL
VARAKTIGHETEN AV GARANTIPERIODEN FOR DEN TILLAMPLIGA KOMPONENTEN.

KOPARENS EXKLUSIVA ATGARD VID BROTT MOT DENNA BEGRANSADE GARANTI ELLER MOT NAGON UNDERFORSTADD GARANTI
SKA BEGRANSAS TILL UTBYTE ENLIGT VAD SOM ANGES HAR. KAMADO JOE® SKA UNDER INGA OMSTANDIGHETER HALLAS
ANSVARIG FOR SPECIFIKA SKADOR, TILLFALLIGA SKADOR ELLER FOLJDSKADOR.

Denna garanti ges till dig utdver alla rattigheter och mojligheter som du har enligt lagar och férordningar om konsumentskydd.
Denna garanti paverkar inte pa nagot satt dina juridiska rattigheter enligt lagstadgade garantibestimmelser i din stat eller

i landet dar du bor. Beroende pa vilken stat eller vilket land du &r bosatt i finns det begransningar fér ldngden pa den underforstadda
garantin

eller att de skador som du kan f3 inte begransas av denna garanti.

AUSTRALIEN: Vara varor har garantier som inte kan uteslutas enligt den australiska konsumentlagen. Du har ratt till erséttning eller
aterbetalning vid stdrre fel och till ersattning fér andra rimligen forutsebara forluster eller skador. Du har ocksa ratt att fa varorna
reparerade eller utbytta om varorna inte haller godtagbar kvalitet och felet inte utgor ett storre fel.

VAD KOMMER ATT OGILTIGFORKLARA GARANTIN??
Om du képer en Kamado Joe®-produkt genom en obehdrig aterférsaljare upphor garantin att galla. En obehdrig aterforsaljare
definieras som en aterforsaljare som inte uttryckligen har fatt tillstand av Kamado Joe® att salja Kamado Joe®-produkter.
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