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Conoce a tu SloRoller

¢QUE ES?

Creado a partir de una innovacion sin igual, el SloRoller transforma un Kamado Joe® en uno de los ahumadores mas éptimos del mundo.
Al distribuir el humo en ondas de recirculacion envolventes, el SI6Roller rodea la comida en nubes de humo decadente mientras distribuye
uniformemente el calor, lo que resulta en un mejor sabor y en la reduccion de puntos calientes. Descubra una infinita versatilidad para su
experiencia con la parrilla de carbén Kamado Joe®.

:COMO USARLO?

Solo utilice el SloRoller cuando esté ahumando en su Kamado Joe®. El SloRoller sélo esta pensado para cocinar a temperaturas de entre
150 °F (65 °C) y 300 °F (149 °C). El uso del SloRoller a temperaturas superiores a 300 °F (149 °C) puede resultar en dafios a su producto.
Inserte facilmente quitando la rejilla Divide & Conquer y reemplacela con el SlGRoller y las rejillas de coccion (ver paso 7).
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