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Welcome | Bienvenue | Bienvenido | Welkom!| Willkommen
| Udvozoljiik! | Benvenuti | Velkommen | oGpbiit geHb |
Valkommen | Tervetuloa | Witajcie

Assembly Images are shown first. Please read and follow all warnings and instructions before
assembling and using the appliance.

Les images de montage sont montrées en premier. Veuillez lire et suivre tous les avertissements et
toutes les instructions avant de monter et d’utiliser Uappareil.

Las imagenes de ensamblaje se muestran primero. Lea y siga todas las advertencias e instrucciones
antes de ensamblar y usar el artefacto.

De eerste pagina’s zijn afbeeldingen van de montage. Lees en volg alle waarschuwingen en
instructies, voordat u het apparaat monteert en gebruikt.

Die Montagebilder werden zuerst angezeigt. Bitte lesen und befolgen Sie alle Warnungen und
Anweisungen, bevor Sie das Gerat montieren und verwenden.

Az 6sszeszerelési képek jelennek meg eloszor. A késziilék 6sszeszerelése és hasznalata elott olvassa
el, majd tartsa be az dsszes figyelmeztetést és utasitast.

Immagini del montaggio all'inizio. Leggere e rispettare tutte le avvertenze e le istruzioni prima di
montare e mettere in funzione U'apparecchio.

Monteringsillustrasjoner er vist fgrst. Les og fglg alle advarsler og instruksjoner fgr montering og
bruk av apparatet.

BHauane nayTt c6opoyHbie cxembl. Mpexae 4yeM NpUCTYNUTL K COOpPKe U aKcnnyaTauum
YCTPOMNCTBA, NPOYTUTE BCE NpeaynpexaeHusi U MHCTPYKLMU U criegynuTe UM.

Monteringsbilder visas forst. Las och folj alla varningar och anvisningar innan du monterar och
anvander apparaten.

Laitteen kokoonpanokuvat naytetaan ensin. Lue ja noudata kaikkia varoituksia ja ohjeita ennen
laitteen kokoamista ja kayttoa.

Ilustracje dotyczace montazu sa zamieszczone na poczatku. Przed przystapieniem do montazu i
uzytkowaniem urzadzenia prosze przeczyta¢ wszystkie ostrzezenia i instrukcje i ich przestrzegac.
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Parts List | Liste des piéces | Lista de partes

NO QTY DESCRIPTION NO QTY DESCRIPTION
1 4 Rack 13 1 Drip Pan
2 1 Water Bowl 14 1 Digital Control Panel
3 1 Wood Chip Tray 15 1 Grease Tray
4 1 Left Rear Leg 16 1 Wood Chip Loader
5 1 Left Front Leg 17 2 Side Brace
6 1 Right Front Leg 18 1 Rear Cross Brace
7 1 Right Rear Leg 19 1 Front Panel
8 1 Smoker Body 20 1 Temperature Probe
o) 1 Wood Chip Housing 21 1 Door Switch
10 1 Element 29 1 Antenna
1 1 Door Handle 23 1 Cable Cover
12 1 Door (pre-assembled) 24 1 Meat Probe
N° QTE DESCRIPTION N° QTE DESCRIPTION
1 4 Grille 13 1 Plateau ramasse-gouttes
2 1 Cuvette d'eau 14 1 Panneau de commande numérique
3 1 Bac a copeaux de bois 15 1 Bac a graisse
4 1 Pied arriere gauche 16 1 Chargeur & copeaux de bois
5 1 Pied avant gauche 17 2 Support latéral
6 1 Pied avant droit 18 1 Renfort transversal arriére
7 1 Pied arriére droit 19 1 Panneau avant
8 1 Bati du fumoir 20 1 Sonde de température
9 1 Boitier pour copeaux de bois 21 1 Interrupteur de porte
10 1 Elément 29 1 Antenne
1 1 Poignée de porte 23 1 Fermeture Manchon de Céable
12 1 Porte (préassemblée) 24 1 Thermometre & viande
DESCRIPCION _ DESCRIPCION
1 4 Rejilla 13 1 Bandeja de goteo
2 1 Tazon de agua 14 1 Panel de control digital
3 1 Bandeja de trozos de madera 15 1 Bandeja de grasa
4 1 Pata izquierda trasera 16 1 Cargador de trozos de madera
5 1 Pata izquierda delantera 17 2 Abrazadera lateral
6 1 Pata derecha delantera 18 1 Abrazadera cruzada trasera
7 1 Pata derecha trasera 19 1 Panel frontal
8 1 Cuerpo del ahumador 20 1 Sonda de temperatura
9 1 Carcasa de trozos de madera 21 1 Interruptor de la puerta
10 1 Elemento 29 1 Antena
1 1 Asa de la puerta 23 1 Protector de cable
12 1 Puerta (preensamblada) 24 1 Sonda de carne




Onderdelenlijst | Osaluettelo | Teileliste

AANTAL HOEVEELHEID

OMSCHRIJVING

AANTAL HOEVEELHEID

OMSCHRIJVING

1 4 Rek 13 1 Druipplaat
2 1 Waterkom 14 1 Digitaal regelpaneel
3 1 Lade voor houtsnippers 15 1 Vetlade
4 1 Linkerachterpoot 16 1 Lader van houtsnippers
5 1 Linkervoorpoot 17 2 Zijschoor
6 1 Rechtervoorpoot 18 1 Kruisschoor, achterkant
7 1 Rechterachterpoot 19 1 Voorpaneel
8 1 Hoofdgedeelte van roker 20 1 Thermometer
9 1 Behuizing voor houtsnippers 21 1 Deurschakelaar
10 1 Element 22 1 Antenne
1 1 Deurhendel 23 1 Draadafdekking
12 1 Deur (voorgemonteerd) 24 1 Vleesthermometer
NRO KPL KUVAUS NRO KPL KUVAUS
1 4 Teline 13 1 Tiputusastia
2 1 Vesikulho 14 1 Digitaalinen Ohjauspaneeli
3 1 Puuhakkeen tarjotin 15 1 Rasvatarjotin
4 1 Vasen Takajalka 16 1 Hakelapio
5 1 Vasen Etujalka 17 2 Sivutuki
6 1 Oikea Etujalka 18 1 Takaosan tukiraudat
7 1 Oikea Takajalka 19 1 Etupaneeli
8 1 Savustimen Runko 20 1 Lampdmittari
9 1 Puuhakkeen pidike 21 1 Oven vipu
10 1 Elementti 29 1 Antenni
1 1 Savustimen oven kahva 23 1 Kaapelisuoja
12 1 Ovi (esiasennettu) 24 1 Lihamittari
NR. ANZAHL BESCHREIBUNG NR. ANZAHL BESCHREIBUNG
1 4 Rost 13 1 Auffangschale
2 1 Wasserschussel 14 1 Digitales Bedienfeld
3 1 Holzschnitzelschale 15 1 Fettauffangschale
4 1 Linkes Hinterbein 16 1 Holzschnitzellader
5 1 Linkes Vorderbein 17 2 Seitenstiitze
6 1 Rechtes Vorderbein 18 1 Hintere Querstrebe
7 1 Rechtes Hinterbein 19 1 Frontblende
8 1 Smoker-Kdrper 20 1 Temperatursonde
9 1 Holzschnitzelgehduse 21 1 Tdrschalter
10 1 Element 29 1 Antenne
1 1 Targriff 23 1 Kabelabdeckung
12 1 Tir (vormontiert) 24 1 Fleischsonde




Alkatrészlista | Elenco delle parti | Lista de partes

SZ.  MENNYISEG LEIRAS SZ.  MENNYISEG LEIRAS
1 4 Réacs 13 1 Csepptalca
2 1 Viztal 14 1 Digitalis vezérlpanel
3 1 Faapritéktalca 15 1 Zsirfogo talca
4 1 Bal hatso lab 16 1 Faapriték-adagol6
5 1 Bal elsé lab 17 2 Oldalmerevité
6 1 Jobb elsé lab 18 1 Hatso kereszttartod
7 1 Jobb héatso 1ab 19 1 Elélap
8 1 Flstol6test 20 1 Hészonda
9 1 Faapritékhaz 21 1 Ajtokapcsold
10 1 Elem 29 1 Antenna
1 1 Ajtokilincs 23 1 Kéabelfedél
12 1 Ajt6 (el6re beszerelve) 24 1 Husszonda
DESCRIZIONE DESCRIZIONE
1 4 Griglia 13 Leccarda
2 Ciotola dell'acqua 14 Pannello comandi digitale
3 Vaschetta per trucioli 15 Vaschetta raccogli grasso
4 Gamba posteriore sinistra 16 Caricatore di trucioli di legno
5 Gamba anteriore sinistra 17 Rinforzo laterale
6 Gamba anteriore destra 18 Rinforzo trasversale posteriore
7 Gamba posteriore destra 19 Pannello anteriore
8 Corpo dell'affumicatore 20 Sonda di temperatura
9 Contenitore per scaglie di legno 21 Sensore chiusura sportello
10 Elemento 29 Antenna
1 Maniglia sportello 23 Copertura del cavo
12 Sportello (premontato) 24 Sonda per alimenti

DESCRIPCION

DESCRIPCION

1 Rejilla 13 Bandeja de goteo

2 Tazon de agua 14 Panel de control digital

3 Bandeja de trozos de madera 15 Bandeja de grasa

4 Pata izquierda trasera 16 Cargador de trozos de madera
5 Pata izquierda delantera 17 Abrazadera lateral

6 Pata derecha delantera 18 Abrazadera cruzada trasera
7 Pata derecha trasera 19 Panel frontal

8 Cuerpo del ahumador 20 Sonda de temperatura

9 Carcasa de trozos de madera 21 Interruptor de la puerta

10 Elemento 22 Antena

1 Asa de la puerta 23 Protector de cable

12 Puerta (preensamblada) 24 Kjottsonde




Lista czesci | Cnucok pnetanen | Lista 6ver delar

NR

ILOSC

OPIS

ILOSC

OPIS

1 4 Stojak 13 1 Miska ociekowa
2 1 Miska na wode 14 1 Cyfrowy panel sterowania
3 1 Taca na widry drewniane 15 1 Taca na ttuszcz
4 1 Lewa tylna noga 16 1 Podajnik zrebkéw drzewnych
5 1 Lewa przednia noga 17 2 Podpdrka boczna
6 1 Prawa przednia noga 18 1 Tylny wspornik krzyzowy
7 1 Prawa tylna noga 19 1 Przedni panel
8 1 Gtéwna czes¢ wedzarni 20 1 Sonda temperatury
9 1 Obudowa na wioéry drewniane 21 1 Przycisk otwierania drzwi
10 1 Element 29 1 Antena
1 1 Raczka drzwiczek 23 1 Ostona kabla
12 1 Drzwi (wstepnie zmontowane) 24 1 Sonda do migsa
NeN/Mm KOn-BO OMUCAHUE
1 4 MNoacTaBka 13 1 MNoonoH
2 1 Yawa ans sogpl 14 1 Lincpposas naHenb ynpasneHus
3 1 MNopdoH ANns ApeBecHol Wwenbl 15 1 MNooaoH Ang xwpa
4 1 JleBasi 3aHS HOXKa 16 1 YCTPOVCTBO 3arpy3ki PEBECHOM LLEnbI
5 1 JleBas nepegHsas HoxKa 17 2 BokoBas cTsxkka
6 1 MpaBas nepeaHss Hoxka 18 1 3agHas pacnopka
7 1 MpaBas 3agHsis HOXKa 19 1 MepenHss naHenb
8 1 Kopnyc konTusbHU 20 1 [Jatunk Temneparypel
9 1 Kopob6 ans apeBecHOn Lenbl 21 1 [lBepHoii BbIKIo4aTens
10 1 TepmoanemeHT 22 1 AHTeHHa
1 1 Pyuka oBepubl 23 1 KabenbHasi naHenb
12 1 [Bepua (npeaBapuTenbHO cobpaHHas) 24 1 Tepmopgatyuk ans msca
NEJ ANTAL BESKRIVNING NEJ ANTAL BESKRIVNING
1 4 Galler 13 1 Droppskal
2 1 Vattenskal 14 1 Digital kontrollpanel
3 1 Traflisbricka 15 1 Fettbricka
4 1 Vanster bakben 16 1 Traflismatare
5 1 Vanster framben 17 2 Sidoskena
6 1 Hoger framben 18 1 Bakre korsstag
7 1 Hoger bakben 19 1 Frontpanel
8 1 Rokens stomme 20 1 Temperatursond
9 1 Traflisstomme 21 1 Dorrbrytare
10 1 Element 22 1 Antenn
1 1 Luckhandtag 23 1 Kabelskydd
12 1 Dorr (formonterad) 24 1 Kéttsond
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Warning Code: ELSM-02-230602-MSH

FOR OUTDOOR USE ONLY. NOT FOR COMMERCIAL USE.

/1\ WARNING /1\

This manual contains important information necessary for the proper assembly and safe use of the appliance.
Read and follow all warnings and instructions before assembling and using the appliance.
Keep this manual for future reference.

4\ CARBON MONOXIDE HAZARD 4\

Failure to follow these instructions could result in fire, explosion or burn hazard

which could cause property damage, personal injury, or death.

+ Burning wood chips gives off carbon monoxide, which has no odor and can cause death.
- DO NOT burn wood chips inside homes, vehicles, tents, garages or any enclosed areas.
+ Use only outdoors where it is well ventilated.

/1\ WARNINGS AND IMPORTANT SAFEGUARDS  /1\

READ ALL INSTRUCTIONS

+ Do not leave smoker unattended.

+ Smoker is for OUTDOOR HOUSEHOLD USE ONLY.

- Always use smoker in accordance with all applicable local, state and federal fire codes.

+ Potential damage to smoker or harm to user may result from failure to follow warnings.

+ Never use inside enclosed areas such as patios, garages, buildings or tents.

+ Never use inside recreational vehicles or on boats.

- Never operate smoker under overhead construction such as roof coverings, carports, awnings, or overhangs. (SEE STRUCTURAL

PROXIMITY REQUIREMENTS)

- Keep appliance clear and free from combustible materials such as gasoline and other flammable vapors and liquids.

+ Use smoker on a level, non-combustible, stable surface such as dirt, concrete, brick or rock.

- Do not use smoker on wooden or flammable surfaces.

- Smoker MUST be on the ground. Do not place smoker on tables or counters. Do NOT move smoker across uneven surfaces.
- Never use smoker as a heater (READ CARBON MONOXIDE HAZARD).

- Never use appliance for anything other than its intended use. This smoker is NOT for commercial use.

- Keep a fire extinguisher accessible at all times while operating smoker.

- Before each use check all nuts, screws and bolts to make sure they are tight and secure.

+ Use of alcohol, prescription, or non-prescription drugs may impair user’s ability to properly assemble or safely operate smoker.
+ WARNING: Combustible fuels, such as charcoal or pellets are not to be used with appliance.

+ Keep children and pets away from smoker at all times. Do NOT allow children to use smoker. Close supervision is necessary when

children or pets are in the area where smoker is being used.

- Do NOT allow anyone to conduct activities around smoker during or following its use until it has cooled.

+ Avoid bumping or impacting smoker.

+ Never move smoker when in use. Allow smoker to cool completely (below 115°F (45°C)) before moving or storing.

- Extreme caution must be used when moving an appliance containing hot oil or other hot liquids.

+ The smoker is HOT while in use and will remain HOT for a period of time afterwards and during cooling process. Use CAUTION. Wear

protective gloves/mitts.

+ Do not touch HOT surfaces. Use handles or knobs.

+ Never use glass, plastic or ceramic cookware in smoker. Never place empty cookware in smoker while in use.

+ Accessory attachments not supplied by Masterbuilt® are NOT recommended and may cause injury.

- Wood chip tray is HOT when smoker is in use. Use caution when adding wood chips.

+ Be careful when removing food from smoker. All surfaces are HOT and may cause burns. Use protective gloves or long, sturdy

cooking tools.

- Dispose of cold ashes by placing them in aluminum foil, soaking with water and discarding in @ non-combustible container.
+ Do not store smoker with HOT ashes inside smoker. Store only when all surfaces are cold.

+ Drip pan is only for the bottom of smoker. Do not put drip pan on rack. This may cause damage.

- Do not clean this product with a water sprayer or the like.

- Store smoker indoors when not in use, out of reach of children.
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Warning Code: ELSM-02-230602-MSH

/1\ WARNINGS AND IMPORTANT SAFEGUARDS  /I\

+ To disconnect, turn control panel OFF then remove plug from outlet.
+ Unplug from outlet when not in use and before cleaning. Allow smoker to cool completely before adding/removing racks, drip tray
or water bowl.
+ Use only on properly grounded outlet.
- The appliance is to be connected to a socket-outlet having an earthing contact (for class | appliances).
- The appliance should be supplied through a residual current device (RCD) having a rated residual operating current not exceeding 30
mA.
+ The supply cord should be regularly examined for signs of damage and the appliance is not to be used if the cord is damaged.
+ Do not operate the appliance with a damaged cord or plug, or after the appliance malfunctions or has been damaged in any manner.
- CAUTION - To reduce the risk of electric shock, keep extension cord connection dry and off the ground.
- CAUTION - To reduce the risk of electric shock, do not immerse cord, plug or control panel in water or other liquid.
+ When using electrical appliances, basic safety precautions should always be followed including the following:
1. Do not plug in electric smoker in until fully assembled and ready for use.
2. Use only approved grounded electrical outlet.
3. Do not use during an electrical storm.
4. Do not expose electric smoker to rain or water at anytime.
- Longer detachable power-supply cords or extension cords may be used if care is exercised in their use.
- A short power-supply cord (or detachable power-supply cord) should be used to reduce the risk resulting from becoming
entangled in or tripping over a longer cord.
+ If alonger detachable power-supply cord or extension cord is used, be sure that:
1. The marked electrical rating of the cord set or extension cord is at least as great as the electrical rating of the appliance; and
2. The cord should be arranged so that it does not drape over a counter top or tabletop where it can be pulled by children or
tripped over unintentionally.
+ Outdoor extension cords must be used that are marked with suffix “W” and with the statement “Suitable for Use with Outdoor
Appliances.”
+ The extension cord must be a grounding-type 3-wire cord.
+ Do not let cord hang on or touch hot surfaces.
+ Do not place appliance or cord on or near a hot gas or electric burner, or in a heated oven.

/1\| ELECTRIC REQUIREMENTS /I\

+ 210-230VAC, 50HZ, 3.6A, 800W, 3-Prong Grounded Plug

A\ STRUCTURAL PROXIMITY REQUIREMENTS 4\

Maintain a minimum distance of 10ft(3m) from rear, sides and I

top of grill to all overhead construction, walls, rails or other

combustible construction materials.

10 Feet 10 Feet
(3M) (3M)

Maintain a minimum distance of 10ft(3m) from all combustible
and flammable materials such as, wood, plants, grass, brush,
paper, gasoline, or canvas. 10 Feet 10 Feet 10 Feet
(3m) 1 (3M) (3M)
This clearance provides adequate space for proper combustion, <> L gé R
air circulation and venting. Grill should not be used on
combustible materials like wood decks or other combustible
materials. = ) 3

/1\' WARNING /1\

Electric power cord is a trip hazard.

SAVE THESE INSTRUCTIONS

THIS PRODUCT DOES NOT COME WITH WOOD CHIPS OR WOOD CHUNKS.
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Operating Instructions

CONTROL PANEL

Power ON/Off Controller:
1. Press button to power controller ON.
2. Press and hold button to power controller OFF.

Set Temperature: Meat Probe Jacks I I I I
1. Press button.
2. Turn knob to desired temperature.

Set Temperature From F° to C°:
1. With power off, hold set temp 3. Unit powers up with “F” or

3. Press button again to set temperature button “C” flashing on display
(Temperature will automatically set after 3 2. Press power button 4. Use knob to select temp unit
seconds.) 5. Press set temp to confirm

Set Time:

+ Countdown Timer « Count Up Timer

1. Press button. 1. Press and hold button.

2.Turn knob to desired hours. 2. Timer will begin counting up from 00:00.
3. Press button to set hours. Timer will count by Minutes:Seconds and
4.Turn knob to desired minutes. then Hours:Minutes.

5.Press button to set minutes. The timer will start. 3.Press button to pause and resume timer.
6.Press button to pause and resume timer. 4.Press and hold button to reset timer.

7. Press and hold button to reset timer.

Set Meat Probe Temperatures:

1. Press button and turn knob to select meat probe (MP1, MP2, MP3, MP4). Press button again.
2. Press temperature button.

3. Turn knob to desired temperature.

4. Press temperature button again to set the temperature.

5. Once set temperature is reached, alarm will sound. Press any button to clear.

Viewing Information on Display:
+ Turning the knob will advance the display through grill temperature, timer and meat probes;
MP1, MP2, MP3 and MPA4.



Operating Instructions
BLUETOOTH + WiFi

1. Download the Masterbuilt app from the Apple App Store or Google Play Store onto your smart
- device(s). For more information go to masterbuilt.com/pages/app-device-requirements.
2. Once the download is complete, open the Masterbuilt app and follow the instructions for pairing
your Bluetooth + WIFI smoker and smart device(s).

9 Pairing Smoker with Smart Device(s):
~—

)

BLUETOOTH

N\ Pairing Smoker with Smart Device(s):
1. Download the Masterbuilt app from the Apple App Store or Google Play Store onto your smart
device(s). For more information go to masterbuilt.com/pages/app-device-requirements.
2. Once the download is complete, open the Masterbuilt app and follow the instruction for pairing
your Bluetooth smoker and smart device(s).

This device complies with Part 15 of the FCC Rules. Operation is subject to the following two
conditions:

1. This device may not cause harmful interference, and

2. This device must accept any interference received, including interference that may cause undesired operation.

N Door Open:
@ To reactive, close the door and press the pairing button.

*When the door is opened, the product will emit a beep. This indicates that the “holding
state” is active.

- In the holding state, you can use the control panel , however, you cannot interact with
the App until the “holding state” is removed.

* You must CLOSE the door and PRESS the PAIRING button on the control panel
re-establish the App and control panel connection.

FCC Statement:

This equipment has been tested and found to comply with the limits for a Class B digital device, pursuant
to Part 15 of the FCC Rules. These limits are designed to provide reasonable protection against
harmful interference in a residential installation. This equipment generates, uses and can radiate
radio frequency energy and if not installed and used in accordance with the instructions, may
cause harmful interference to radio communications.

However, there is no guarantee that interference will not occur in a particular installation. If this equipment
does cause harmful interference to radio or television reception, which can be determined by turning

the equipment off and on, the user is encouraged to try to correct the interference by one or more of the
following measures:

1. Reorient or relocate the receiving antenna.

2. Increase the separation between the equipment and receiver.

3. Connect the equipment into an outlet on a circuit different from that to which the receiver is
connected.

4. Consult the dealer or an experienced radio/TV technician for help.

Note: If you lose connection, smoker will continue as programmed. Smoker can be operated from the control
panel if pairing or connection fails.

Wireless Transmitter:
Transmitter and WiFi Characteristics = RF 0dBM/2402-2480 MHz



WOOD CHIP LOADER

Operating Instructions
| WOODCHIPLOADER

+ Wood chip loader and wood chip tray MUST be in place when using smoker. This minimizes the chance of

wood flare ups.

+ Wood chips must be used in order to produce smoke and create the smoke flavor.
- Before starting smoker, place 2 cup of wood chips in chip loader. Never use more than Y2 cup of wood

chips at a time. Never use wood chunks or wood pellets.

+ Insert wood chip loader into smoker. Wood chips should be level with top rim of wood chip loader.
+ Turn handle clockwise in direction of arrow mark on smoker to unload wood chips. Wood chips will drop

into wood chip tray. Turn handle counterclockwise to upright position and leave wood chip loader in place.

+ If wood chips do not smoke on low setting, increase temperature to 275°. After 8 to 10 minutes, or when

wood chips begin to smolder, reduce temperature to desired low setting.

* You may use dry or pre-soaked wood chips in your smoker. Dry chips will burn faster and produce more

intense smoke. Chips pre-soaked in water (for approximately 30 minutes) will burn slower and produce a
less intense smoke.

+ Check wood chip tray periodically to see if wood has burned down. Add more chips as needed.

+ Do not leave old ashes in the wood chip tray. Once ashes are cold, empty tray. Tray

ADDING MORE WOOD DURING SMOKING PROCESS:

NOTE: Never add more than %2 cup (1 filled chip loader) at a time. Additional
chips should not be added until any previously added chips have ceased
enerating smoke.

g

+ Place wood chips in wood chip loader and insert into smoker.
« Turn handle clockwise in direction of arrow mark on smoker to unload wood

+ Temperature may spike briefly after wood chips are added. It will stabilize after a

should be cleaned out prior to, and after each use to prevent ash buildup.

Pull wood chip loader from smoker.

chips. Wood chips will drop into wood chip tray.

short time. Do not adjust temperature setting.

/1\ CAUTION /1\

+ Keep smoker door closed when adding wood chips. A flare up may occur when door is opened. If wood

chips flare up, immediately close door and vent, wait for wood chips to burn down, then open door
again. Do not spray with water.

+ Wood chip loader will be HOT even if handle is not.
+ Never use wood chunks or wood pellets
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Operating Instructions

PRE-SEASONING

PRE-SEASON SMOKER PRIOR TO FIRST USE. Some smoke may appear during this time, this is normal.

1. Make sure water bowl is in place WITHOUT WATER.

2. Set temperature to 275°F (135°C) and run smoker for 3 hours.

3. Add 1/2 cup of wood chips to the wood chip loader during the last 45 minutes to complete pre-seasoning.
4. Shut down and allow to cool.

LOADING FOOD INTO SMOKER

+ Pre-heat smoker for 30 to 45 minutes at desired cooking temperature before loading food.

+ DO NOT cover racks with aluminum foil as this will not allow heat to circulate properly.

+ Do not overload smoker with food. Extra large amounts of food may trap heat, extend cooking time and
cause uneven cooking. Leave space between food on racks and smoker sides to ensure proper heat
circulation. If utilizing cooking pans, place pans on center of rack to ensure even cooking.

+ Do not open smoker door unless necessary. Opening smoker door causes heat to escape, may extend
cooking time, and may cause wood chips to flare up. Closing the door will re-stabilize the temperature and
stop flare up.

+ There will be a lot of smoke produced when using wood chips. Smoke
will escape through seams and turn the inside of smoker black.
This is normal. To minimize smoke loss around door, the door latch
can be adjusted to further tighten the door seal against the body.

+ To adjust door latch, loosen hex nut on door latch. Turn hook
clockwise to tighten as shown. Secure hex nut firmly against door
latch (see diagram).

+ Check grease tray often during cooking. Empty grease tray before
it gets full. Grease tray may need to be emptied periodically
during cooking.

WATER BOWL

+ Wait until smoker reaches desired temperature.

« Fill water bowl to fill line with water or liquids like apple or pineapple juice.

* You may also add slices of fruit, onions or fresh dried herbs into the water to blend different subtle flavors
into your smoked food.
Tip: For chicken or other foods high in moisture, little or no liquid is needed.

CLEANING AND STORAGE

ALWAYS MAKE SURE SMOKER IS COOL TO THE TOUCH BEFORE CLEANING AND STORING.
+ Be sure to clean smoker after each use. This will extend the life of your smoker and prevent mold and
mildew.

« For rack supports, racks, water bowl and drip pan use a mild dish detergent. Rinse and dry thoroughly.

+ For wood chip tray and wood chip loader, clean frequently to remove ash build up, residue and dust.

- Dispose of cold ashes by placing them in aluminum foil, soaking with water and discarding in a non-
combustible container.

- For the interior, glass in door (if featured), and exterior of smoker, simply wipe down with a damp cloth. Do
not use a cleaning agent. Make sure to dry thoroughly.

« After cleaning, store smoker in a covered and dry area.

+ Check your smoker periodically to avoid possible rust and corrosion due to moisture buildup.



Troubleshooting

SYMPTOM

Smoker takes excessive amount of
time to heat up (longer than 60-70
min)

CAUSE

Smoker plugged into an extension
cord

POSSIBLE SOLUTION

Set smoker so extension cord does not
have to be used

Door not closed properly

Close door and fasten latch securely

Controller malfunctioning

Contact Masterbuilt at
https:/www.masterbuilt.com/pages/customer-support

There is a gap between the door and
the smoker when in use and door latch
has no more adjustment

Door alignment

Damaged door seal

Contact Masterbuilt at
https:/www.masterbuilt.com/pages/customer-support

Grease is leaking out of smoker
through door and legs

Drip pan not in place

Reposition so hole lines up with drain
hole in bottom of smoker

Excess grease or oil build-up in
smoker

Clean smoker

Drain tube in back of smoker is
not draining

Check drain tube positioning at back of
smoker

No smoke

No wood chips

Add wood chips (See page 15)

No smoke at low setting

Not enough heat to induce
smoking

Increase temp to 275° F for 8 to 10
minutes, or when woodchips begin to
smolder then reduce to desired low
setting

Temperature rapidly decreased, or
shut down after a few hours of use

Internal wiring issue

Contact Masterbuilt at
https:/www.masterbuilt.com/pages/customer-support

Meat probe temperature does not
show on display

Probe port connection
malfunction

Contact Masterbuilt at
https:/www.masterbuilt.com/pages/customer-support

Screen displays the word door when
the smoker door is closed

Door switch malfunction.

1. Reposition the door switch.
2.Check connection is fully seated.

Err1

Temp probe connection error.

1.Check that connection is fully seated.
2.Unplug controller from power supply,
wait 10 seconds and reconnect.

Err2 Meat probe malfunction. Masterbuilt Customer Service
https://www.masterbuilt.com/pages/customer-
support

Err3 Smoker overheat. 1. Turn off smoker.
2.Check for cause of overheat.

* Grease fire.
3. Restart smoker.

Errd Smoker unable to reach Masterbuilt Customer Service

temperature. https://www.masterbuilt.com/pages/customer-
support

Errd Meat probe temp above 225F. 1.Using protective gloves, remove meat

probe from smoker.
2.Unplug from controller.
3. Allow meat probe to cool.
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LIMITED WARRANTY

Masterbuilt® warrants all of its products to be free from defects in material and workmanship under proper
assembly, normal use and recommended care for 1 year from the date of original retail purchase. The Mas-
terbuilt® warranty does not cover paint finish as it may burn off during normal use. The Masterbuilt® warran-
ty does not cover rust. Masterbuilt® requires proof of purchase for warranty claim, such as a receipt.
EUROPEAN RESIDENTS ONLY: Masterbuilt® warrants all of its products to be free from defects in material
and workmanship under proper assembly, normal use and recommended care for 2 years from the date of
original retail purchase

WHEN DOES THE WARRANTY COVERAGE BEGIN?

Warranty coverage commences on the original date of purchase and covers only the original purchaser.
For the warranty to apply, you must register your grill. If a defect in material or workmanship is discovered
during the applicable warranty period under normal use and maintenance, Masterbuilt® will, at our sole
option, replace or repair the defective component at no cost to you for the component itself. This warranty
does not apply to labor, or any other cost associated with the service, repair or operation of the grill. Mas-
terbuilt® will pay all shipping charges on warranty parts.

AUSTRALIA AND NEW ZEALAND RESIDENTS ONLY: Our goods come with guarantees that cannot be exclud-
ed under the Australian or New Zealand Consumer Law. You are entitled to a replacement or refund for a
major failure and compensation for any other reasonably foreseeable loss or damage. You are also entitled
to have the goods repaired or replaced if the goods fail to be of acceptable quality and the failure does not
amount to a major failure.

WHAT IS NOT COVERED?

This warranty does not apply to damage caused by abuse or use of the product for purposes other than
that for which it is designed, damage caused by lack of proper use, assembly, maintenance or installation,
damages caused by accidents or natural disasters, damage caused by unauthorized attachments or mod-
ifications, or damage during transport. This warranty does not cover damage from normal wear and tear
from use of the product (for example, scratches, dents, dings and chipping) or changes in the appearance
of the grill that do not affect its performance. Commercial use is not recommended with the use of Master-
built products, and this warranty does not apply to commercial use of any kind. This usage for example is
for restaurateurs, caterers, butchers, rental companies, food trucks and other such commercial entities.
This limited warranty is exclusive and in lieu of any other warranty, written or oral, express or implied, in-
cluding but not limited to the warranty of merchantability or fitness for a particular purpose. The duration of
any implied warranties, including any implied warranty of merchantability or fitness for a particular purpose
is expressly limited to the duration of the warranty period for the applicable component.

The purchaser’s exclusive remedy for breach of this limited warranty or any implied warranty shall be lim-
ited as specified herein to replacement. In no case shall Masterbuilt be liable for any special, incidental or
consequential damages.

This warranty is provided to you in addition to all rights and remedies conveyed to you by consumer pro-
tection laws and regulations. This warranty in no way affects your legal rights under statutory warranty
regulations in your state or country of residence, including the EU. Depending on your state or country of
residence limitations on the length of an implied warranty or the damages available to you may not be lim-
ited by this warranty.

WHAT WILL VOID THE WARRANTY?

Purchasing any Masterbuilt® product through an unauthorized dealer voids the warranty. An unauthorized
dealer is defined as any retailer who has not been expressly granted permission by Masterbuilt® to sell
Masterbuilt® products.

NEED ASSISTANCE? CONTACT US
Our warranty terms may change from time to time. For an updated version of our warranty, visit www.mas-
terbuilt.com/pages/warranty. For assistance or to request an updated copy of our warranty, contact us at

the below.

Masterbuilt © Masterbuilt ©

Premier Specialty Brands, LLC Kamado Joe Europe

5367 New Peachtree Road Lange Voorhout 86

Suite 150 2514 EJ Den Haag

Chamblee, GA 30341 Netherlands
https://www.masterbuilt.com/pages/customer-support https://international.masterbuilt.com/pages/customer-support
Australia & New Zealand Masterbuilt ©

Please contact your retailer. Kamado Joe UK Limited

Cheyenne House West Street
Farnham GU9 7EQ
https://international.masterbuilt.com/pages/customer-support
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Code d’avertissement : ELSM-02-230602-
MSH

POUR UNE UTILISATION EN EXTERIEUR SEULEMENT. NE PAS UTILISER A DES FINS COMMERCIALES.

/1\| AVERTISSEMENT /1\

Ce manuel contient des informations qui sont nécessaires pour une utilisation sire et appropriée de cet appareil.
Lisez et suivez la totalité des avertissements et des instructions fournis avant d’assembler et d’utiliser I'appareil.
Conservez ce manuel pour référence ultérieure.

A\ RISQUE LIE AUMONOXYDE DE CARBONE 4\

A défaut de suivre ces instructions, un incendie, une explosion ou des briilures pourraient survenir,
entrainant des dommages matériels ou des blessures, voire la mort.

- La combustion de copeaux de bois dégage du monoxyde de carbone qui n’a pas d’odeur et peut causer la mort.
+ NE PAS braler de copeaux de bois a I'intérieur d’habitations, de véhicules, de tentes, de garages ou d’espaces fermés.
+ Utilisez uniqguement a I’extérieur avec de bonnes conditions de ventilation.

/1\ AVERTISSEMENTS ET MISES EN GARDE IMPORTANTES /I\
LISEZ TOUTES LES INSTRUCTIONS

+ Ne pas laisser le fumoir sans surveillance. ]

+ Le fumoir est destiné exclusivement & une utilisation RESIDENTIELLE & I’extérieur.

- Utilisez toujours le fumoir conformément a tous les codes d’incendie locaux, provinciaux et fédéraux applicables.

+ Tout manquement a respecter les avertissements pourrait causer des dommages au fumoir ou des blessures a I'utilisateur.

+ Ne jamais utiliser 'appareil dans un lieu fermé, tel qu’un patio, un garage, un édifice ou une tente.

+ Ne jamais utiliser I'appareil & I'intérieur de véhicules récréatifs ou de bateaux.

+ Ne jamais faire fonctionner le fumoir sous une structure surélevée comme une couverture, un abri pour voiture, une marquise ou un
porte-a-faux. (VOIR LES EXIGENCES EN MATIERE DE PROXIMITE STRUCTURELLE)

- Garder I'appareil & distance et libre de tout matériau combustible tel que de I’essence ou tout autre liquide ou gaz inflammable.

+ Placez le fumoir sur une surface stable plate et non combustible comme la terre battue, le béton, la brique ou la pierre.

+ Ne pas utiliser le fumoir sur une surface en bois ou inflammable.

+ Le fumoir DOIT étre posé sur le sol. Ne pas poser le fumoir sur une table ou un comptoir. Ne PAS déplacer le fumoir sur des surfaces
inégales.

+ Ne jamais utiliser le fumoir comme appareil de chauffage (LISEZ LA RUBRIQUE SUR LE RISQUE LIE AU MONOXYDE DE CARBONE).

- Utiliser I"appareil uniquement pour la fonction pour laquelle il a été congu. NE PAS utiliser ce fumoir & des fins commerciales.

+ Gardez un extincteur accessible & tout moment pendant le fonctionnement du fumoir.

+ Avant chaque utilisation, vérifiez la totalité des écrous, des vis et des boulons afin de vous assurer qu’ils sont bien serrés.

+ La consommation d’alcool ou de médicaments, sous ordonnance ou en vente libre, peut affecter la capacité de I'utilisateur a assembler
correctement le fumoir ou a le faire fonctionner de maniére sire.

+ AVERTISSEMENT : Aucun combustible, comme le charbon de bois ou les granules, ne doit étre utilisé avec I'appareil.

+ Garder les enfants et les animaux a distance du fumoir en tout temps. Ne pas laisser les enfants utiliser le fumoir. Une surveillance
attentive est nécessaire si des enfants ou des animaux sont présents a proximité du fumoir en cours d’utilisation.

* Ne permettre 8 PERSONNE de mener des activités autour du fumoir pendant ou aprés son fonctionnement tant qu’il n’a pas refroidi.

+ Evitez de heurter ou de percuter le fumoir.

- Ne jamais déplacer le fumoir pendant Iutilisation. Attendez que le fumoir ait refroidi completement (température inférieure & 45 °C
[115 °F]) avant de le déplacer ou de I'entreposer.

- |l faut faire preuve d’une extréme prudence en déplagant un appareil contenant de I’huile chaude ou d’autres liquides chauds.

+ Le fumoir est CHAUD en cours d’utilisation et restera CHAUD pendant un certain temps ensuite et pendant le refroidissement. Faites
attention. Porter des gants de protection ou des gants isolants.

- Ne pas toucher de surfaces CHAUDES. Utiliser les poignées ou les boutons.

- Ne jamais mettre de verre, de plastique ni de céramique dans le fumoir. Ne pas mettre d’articles de cuisine vides dans le fumoir pendant
son utilisation.

+ Lutilisation d’accessoires non fournis par Masterbuilt® n’est PAS recommandée et peut provoquer des blessures.

+ Le bac a copeaux de bois est CHAUD quand le fumoir est en cours d’utilisation. Faites preuve de prudence lors de I'ajout de copeaux de
bois.

+ Soyez prudent lorsque vous retirez des aliments du fumoir. Toutes les surfaces sont CHAUDES et peuvent provoquer des brilures. Utilisez
des gants de protection ou des ustensiles de cuisine longs et résistants.

+ Mettez au rebut les cendres froides en les enveloppant dans une feuille d’aluminium, puis en trempant le tout dans de I'eau avant de le
jeter dans un récipient non combustible.

+ Ne pas ranger le fumoir avec des cendres CHAUDES présentes a I'intérieur. Procédez au rangement uniquement lorsque toutes les
surfaces sont froides.

- Le plateau ramasse-gouttes n’est destiné qu’au fond du fumoir. Ne pas mettre le plateau ramasse-gouttes sur une grille. Cela pourrait
causer des dommages.

+ Ne pas nettoyer ce produit avec un systéme de pulvérisation d’eau ou similaire.
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Code d’avertissement : ELSM-02-230602-
MSH

/1\ AVERTISSEMENTS ET MISES EN GARDE IMPORTANTES /I\

* Rangez le fumoir a I'intérieur lorsqu’il n’est pas utilisé, hors de la portée des enfants.Pour procéder au débranchement, tournez le
panneau de commande sur « OFF/ARRET », puis retirez la fiche de la prise.

+ Débranchez I'appareil de la prise lorsque vous n’utilisez pas I'appareil et avant de le nettoyer. Laissez le fumoir refroidir complétement
avant d’ajouter ou d’enlever des grilles, le plateau ramasse-gouttes ou la cuvette d’eau.

+ Utilisez uniquement une prise électrique mise a la terre et approuvée.

- Lappareil doit étre raccordé a une prise de courant munie d’un contact de mise a la terre (pour les appareils de classe I).

- L'appareil doit étre alimenté par un dispositif a courant résiduel (DCR) ayant un courant résiduel de fonctionnement nominal ne
dépassant pas 30 mA.

- Le cordon d’alimentation devrait étre examiné régulierement pour détecter tout signe de dommage et I'appareil ne doit pas étre utilisé si
le cordon est endommagé.

- Ne pas faire fonctionner I'appareil avec une fiche ou un cordon d’alimentation endommagé, aprés qu’il ait présenté un
dysfonctionnement ou s’il est endommagé d’une quelconque maniére.

+ MISE EN GARDE - Pour réduire le risque de choc électrique, garder la rallonge seche et au-dessus du sol.

+ MISE EN GARDE - Pour réduire le risque de choc électrique, ne pas immerger le cordon, les fiches ou le panneau de commande dans de
I’eau ou d’autres liquides.

+ Lorsque vous utilisez des appareils électriques, vous devez toujours prendre des précautions de sécurité de base, dont les suivantes :

- Branchez le fumoir électrique uniquement lorsqu’il est complétement assemblé et prét a I'emploi.

+ N'utiliser qu’une prise électrique mise & la terre approuvée.

+ Ne pas utiliser I'appareil pendant un orage électrique.

+ N’exposer a aucun moment le fumoir électrique a la pluie ou a I'eau.

- Des rallonges ou des cordons d’alimentation plus longs peuvent étre utilisés en faisant preuve de prudence.

- Un cordon d’alimentation court (ou détachable) devrait étre utilisé pour réduire le risque de s’'emméler dans un cordon plus long ou de
trébucher sur celui-ci.

+ Siune rallonge ou un cordon d’alimentation détachable plus long est utilisé, assurez-vous que::

+ La capacité nominale du cordon ou de la rallonge correspond au minimum a celle de I'appareil, et

+ Le cordon est disposé de telle sorte qu’il ne pende pas du comptoir ou de la table, ce qui permettrait & des enfants de tirer dessus ou qui
présenterait un risque de chute.

+ |l faut utiliser des rallonges extérieures marquées d’un « W » accompagné de la mention « Suitable for Use with Outdoor Appliances »
(Approuvé pour usage extérieur).

+ Larallonge doit consister en un cordon a 3 fils avec mise a la terre.

+ Ne pas laisser le cordon pendre sur des surfaces chaudes ou les toucher.

+ Ne pas mettre I'appareil ou le cordon sur une plaque a gaz ou électrique allumée ou a proximité, ou bien dans un four chaud.

/1\  EXIGENCES ELECTRIQUES 1\

+ Cordon a 3fils avec mise a la terre, 210-230V c.a. 3,6 A, 800 W.

A\ EXIGENCES EN MATIERE DE PROXIMITE STRUCTURELLE 4\

Gardez une distance minimale de 3 m (10 pi) entre 'arriére, les
I (

cotés et le dessus du barbecue et toute structure surélevée, un
mur, une rampe ou d’autres matériaux de construction
combustibles.

Gardez une distance minimale de 3 m (10 pi) entre I"appareil et
tout matériau combustible et inflammable comme le bois, les
plantes, le gazon, la broussaille, le papier, I’essence ou la toile. 3m 3m 3m

_ _ (10p) (10 pi) (10 pi)
Ce dégagement fournit un espace suffisant pour assurer une > -—> A
combustion, une circulation de I'air et une ventilation e &
appropriées. Le barbecue ne doit pas étre utilisé sur des
matiéres combustibles comme les terrasses et d’autres matieres =a]
combustibles. = :

/1\ AVERTISSEMENT /1\

Le cordon électrique présente un risque de chute.

CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS.

CE PRODUIT N’EST PAS LIVRE AVEC DU CHARBON DE BOIS OU DES MORCEAUX DE BOIS.
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Mode d’emploi

PANNEAU DE COMMANDE

Mise en marche/Arrét du contréleur :
1. Appuyez sur le bouton pour mettre le
contréleur en marche.
2. Appuyez sur le bouton et tenez-le enfoncé I I I I

pour éteindre le contréleur. Prisesdes
thermomeétres a viande

Réglage de la température :

1. Appuyez sur le bouton. Réglage de la température de °Fa °C:

2. Tournez le bouton sur la température 1. Avec I’apparei,l éteint, 3. L’appargil s’allume'et @ F»ou
tenez enfoncé le bouton « C» clignote sur I"afficheur
voulue. Set Temp 4. Utilisez le bouton pour
3. Appuyez de nouveau sur le bouton pour 2. Appuyez sur le bouton sélectionner I’échelle de
régler la température. (La température marche/arrét température
se régle automatiquement au bout de 5. Appuyez sur Set Temp pour
3 secondes.) confirmer
Réglage de la durée :
+ Minuterie de compte a rebours *+ Minuterie croissante
1. Appuyez sur le bouton. 1. Appuyez sur le bouton et tenez-le enfoncé.
2.Tournez le bouton sur le nombre d’heures 2.La minuterie commencera le
voulu. chronométrage & partir de 00:00.
3.Appuyez sur le bouton pour régler les heures. La minuterie présentera le chronométrage
4.Tournez le bouton sur le nombre de minutes par Minutes:Secondes, puis par
voulu. Heures:Minutes.
5. Appuyez sur le bouton pour régler les minutes. 3.Appuyez sur le bouton pour interrompre et
Le compte a rebours commencera. reprendre la minuterie.
6.Appuyez sur le bouton pour interrompre et 4. Appuyez sur le bouton et tenez-le enfoncé
reprendre la minuterie. pour réinitialiser le compte a rebours.

7. Appuyez sur le bouton et tenez-le enfoncé
pour réinitialiser le compte a rebours.

Réglage des températures du thermomeétre a viande :

1. Appuyez sur le bouton et tournez-le pour sélectionner le thermometre a viande (MP1, MP2, MP3,
MP4). Appuyez de nouveau sur le bouton.

2. Appuyez sur le bouton Température.

3. Tournez le bouton sur la température voulue.

4. Appuyez de nouveau sur le bouton Température pour régler la température.

5. Une fois la température réglée atteinte, I’alarme se fait entendre. Appuyez sur n’importe quel
bouton pour la faire taire.

Affichage des renseignements sur I’afficheur :

+ Tournez le bouton pour faire défiler la température du gril, la minuterie et les thermomeétres a
viande MP1, MP2, MP3 et MP4 sur I’afficheur.
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Mode d’emploi

BLUETOOTH + WiFi

Appairage du fumoir a vos appareils intelligents :
— 1. Teléchargez I’appli Masterbuilt a partir de I’App Store de Apple ou du Google Play Store sur votre ou
- vos appareils intelligents. Pour de plus amples renseignements, rendez-vous & masterbuilt.com/
pages/app-device-requirements.
2. Une fois le téléchargement terminé, ouvrez I’appli Masterbuilt et suivez les instructions pour
appairer votre fumoir Bluetooth + WiFi et vos appareils intelligents.

BLUETOOTH

N\ Appairage du fumoir a vos appareils intelligents :

1. Téléchargez I'appli Masterbuilt a partir de ’App Store de Apple ou du Google Play Store sur votre ou
vos appareils intelligents. Pour de plus amples renseignements, rendez-vous a masterbuilt.com/
pages/app-device-requirements.

2. Une fois le téléchargement terminé, ouvrez I’appli Masterbuilt et suivez les instructions pour
appairer votre fumoir Bluetooth et votre appareil mobile.

Cet appareil est conforme a la partie 15 du reglement de la FCC. Le fonctionnement est soumis aux
deux conditions suivantes::

1. cet appareil ne doit pas causer d’interférences nuisibles, et

2. cet appareil doit accepter toute interférence regue, y compris des interférences qui peuvent
provoquer un fonctionnement non désireé.

N Porte ouverte::
@ Pour réactiver, fermez la porte et appuyez sur le bouton d’appairage.
- Lorsque la porte est ouverte, le produit émet un bip. Cela indique que |'« état de veille » est actif.
En état de veille, vous pouvez utiliser le panneau de contréle, mais vous ne pouvez pas interagir
avec I'appli tant que I’état de veille n’est pas levé.
- Vous devez FERMER la porte et APPUYER sur le bouton d’appairage du panneau de commande
pour rétablir la connexion entre I’appli et le panneau de commande.

Déclaration de la FCC :

Cet appareil a été testé et est conforme aux limites imposées aux dispositifs numériques de classe B,
conformément a la partie 15 du réglement de la FCC. Ces limites sont congues pour offrir une protection
raisonnable contre les interférences nuisibles dans une installation résidentielle. Cet appareil génere, utilise
et peut émettre une énergie radiofréquence et peut, s’il n’est pas installé et utilisé selon les consignes,
causer des interférences nuisibles aux communications radio.

Cependant, il n’y a aucune garantie que des interférences ne se produiront pas dans une installation
donnée. Si cet appareil cause des interférences nuisibles a la réception des signaux de radio ou de
télévision, ce qui peut étre déterminé en allumant et en éteignant I’appareil, on encourage I'utilisateur a
essayer de corriger ces interférences par I’'un des moyens suivants :

Réorienter I’antenne réceptrice ou la placer a un autre endroit.

Augmenter la distance entre I’appareil et le récepteur.

Brancher I’appareil dans une prise de courant se trouvant sur un circuit électrique autre que celui auquel
il est branché actuellement.

4. Communiquer avec un technicien radio/télévision pour obtenir de I'aide.

wr =

Remarque : Si vous perdez la connexion, le fumoir continuera a fonctionner comme il a été programme. Le
fumoir peut étre contrélé a partir du panneau de commande en cas de défaillance de I'appairage ou de la
connexion.

Emetteur sans fil :
Caractéristiques de I’émetteur et du WiFi = RF 0 dBM / 2402-2480 MHz
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Mode d’emploi

CHARGEUR A COPEAUX DE BOIS

+ Le chargeur a copeaux de bois et le bac a copeaux de bois DOIVENT étre en place lors de I'utilisation du
fumoir. Cela minimise les risques d’une poussée de flamme.

- Des copeaux de bois doivent étre utilisés afin de produire de la fumée et d’imprégner les aliments d’un
aréme fumé. Avant d’allumer le fumoir, mettez V2 tasse de copeaux de bois dans le chargeur a copeaux de
bois. N'utilisez jamais plus de "2 tasse de copeaux de bois a la fois. N’utilisez jamais de morceaux de bois
ou de granules de bois.

+ Insérez le chargeur & copeaux de bois dans le fumoir. Les copeaux de bois doivent étre a niveau avec le
bord supérieur du chargeur a copeaux de bois.

+ Pour vider les copeaux de bois, tournez la poignée dans le sens des aiguilles d’une montre, dans la
direction de la fleche qui se trouve sur le fumoir. Les copeaux de bois tomberont dans le bac a copeaux
de bois. Tournez la poignée dans le sens contraire des aiguilles d’'une montre, jusqu’a ce qu’elle soit en
position verticale, et laissez le chargeur en place.

- Si les copeaux de bois n’émettent pas de fumée au réglage bas, augmentez la température & 135 °C. Au
bout de 8 a 10 minutes, ou lorsque les copeaux de bois commencent a fumer, réduisez la température au
réglage bas voulu.

+ Vous pouvez utiliser des copeaux de bois secs ou prétrempés dans
votre fumoir. Les copeaux secs brilent plus rapidement et produisent
une fumée plus intense. Les copeaux trempés dans de I’eau (pendant
approximativement 30 minutes) brilent plus lentement et produisent une
fumée moins intense.

« Vérifiez périodiquement le bac a copeaux de bois pour voir si le bois a
bralé. Ajoutez davantage de copeaux si nécessaire.

* Ne laissez pas de cendres dans le bac a copeaux de bois. Une fois que les
cendres sont froides, videz le bac. Le bac doit étre nettoyé avant et aprés
chaque utilisation pour éviter I'accumulation de cendres.

PROCESSUS D’AJOUT DE BOIS PENDANT LE FUMAGE :
REMARQUE : N’ajoutez jamais plus d’une demi-tasse (chargeur a copeaux de bois plein) a la fois. N'ajoutez
pas de copeaux supplémentaires tant que les copeaux déja ajoutés générent encore de la fumée.

- Sortez le chargeur a copeaux de bois du fumoir.

+ Mettez les copeaux de bois dans le chargeur a copeaux de bois et insérez celui-ci dans le fumoir.

+ Pour vider les copeaux de bois, tournez la poignée dans le sens des aiguilles d’une montre, dans la
direction de la fleche qui se trouve sur le fumoir. Les copeaux de bois tomberont dans le bac a copeaux de
bois.

- Il est possible que la température augmente briévement apres I’ajout de copeaux de bois. Elle se
stabilisera en peu de temps. N’ajustez pas le réglage de la température.

/1\ ATTENTION /1\

+ Gardez fermée la porte du fumoir pendant que vous ajoutez des copeaux de bois. Une poussée de flamme
peut se produire lorsque la porte est ouverte. Si les copeaux de bois provoquent une poussée de flamme,
fermez immédiatement la porte et I’évent, attendez que les copeaux de bois se consument, puis ouvrez a
nouveau la porte. Ne pulvérisez pas avec de I'eau.

+ Le chargeur & copeaux de bois sera CHAUD, méme si la poignée ne I’est pas.

+ N’utilisez jamais de morceaux de bois ou de granules de bois.
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Mode d’emploi

APPRETAGE

APPRETEZ LE FUMOIR AVANT LA PREMIERE UTILISATION. De la fumée peut apparaitre pendant cette période, ¢’est normal.

1. Assurez-vous que la cuvette d’eau est en place ET SANS EAU.

2. Réglez latempérature & 275 °F (135 °C) et faites fonctionner le fumoir pendant 3 heures.

3. Mettez ' tasse de copeaux de bois dans le chargeur & copeaux de bois pendant les 45 dernieres minutes pour
terminer I"apprétage.

4. Eteignez le fumoir et laissez-le refroidir.

POUR METTRE LES ALIMENTS DANS LE FUMOIR

+ Faites préchauffer le fumoir pendant 30 a 45 minutes a la température de cuisson souhaitée avant d’ajouter les
aliments.

* NE PAS couvrir les grilles de papier d’aluminium, car cela empéchera la bonne circulation de la chaleur.

+ Ne pas mettre trop de nourriture dans le fumoir. De trop grandes quantités de nourriture pourraient emprisonner
la chaleur, prolonger le temps de cuisson et produire une cuisson inégale. Laissez de I'espace entre les aliments
disposeés sur les grilles et les c6tés du fumoir afin de permettre a la chaleur de bien circuler. Si vous utilisez des plats
de cuisson, mettez-les au centre de la grille pour assurer une cuisson uniforme.

* N’ouvrez pas la porte du fumoir, sauf si cela est nécessaire. Louverture de
la porte du fumoir permet & la chaleur de s’échapper, pourrait prolonger
le temps de cuisson, et peut faire en sorte que les copeaux de bois
s’embrasent. Fermez la porte pour restabiliser la température et
arréter la poussée de flamme.

+ Une grande quantité de fumée sera produite lors de I'utilisation des
copeaux de bois. De la fumée s’échappera par les joints et noircira
I'intérieur du fumoir.

+ C’est normal. Pour minimiser la perte de fumée autour de la porte,
le loquet de porte peut étre ajusté afin de serrer davantage la porte
contre le bati du fumoir.

+ Pour ajuster le loquet de porte, desserrez I’écrou hexagonal sur le
loquet. Pour serrer, tournez le crochet dans le sens horaire, de la fagon
illustrée.

Serrez solidement I’écrou hexagonal sur le loquet de la porte (voir schéma).

+ Vérifiez souvent le bac a graisse pendant la cuisson. Videz-le avant qu’il devienne plein.
Le bac a graisse peut devoir étre vidé périodiquement durant la cuisson.

CUVETTE D’EAU

+ Attendez que le fumoir atteigne la température souhaitée.

* Remplissez la cuvette d’eau jusqu’a la ligne de remplissage avec de I'eau ou des liquides comme du jus de pomme ou
d’ananas.

+ Vous pouvez également mettre des tranches d’oignon ou de fruit ou des fines herbes séchées dans I'eau pour ajouter
différentes saveurs subtiles a vos aliments fumés.
Conseil : Pour le poulet et les autres aliments a forte teneur en humidité, utilisez peu de liquide, voire pas du tout.

NETTOYAGE ET ENTREPOSAGE

VEUILLEZ TOUJOURS VOUS ASSURER QUE LE FUMOIR EST FRAIS AU TOUCHER AVANT DE LE NETTOYER ET DE LE RANGER.
+ Assurez-vous de nettoyer le fumoir aprés chaque utilisation. Cela en prolongera la durée de vie et évitera la formation
de moisissures et de champignons.

+ Utilisez un détergent a vaisselle doux pour les supports des grilles, les grilles, la cuvette d’eau et le plateau ramasse-
gouttes. Rincez et séchez avec soin.

* Nettoyez fréquemment le bac & copeaux de bois et le chargeur a copeaux de bois afin d’enlever toute accumulation de
cendres, de résidus et de poussiére.

+ Jetez les cendres froides en les enveloppant dans une feuille d’aluminium, puis en trempant le tout dans de I'eau avant
de le jeter dans un récipient non combustible.

+ Nettoyez I'intérieur, le verre de la porte (si fourni) et I'extérieur du fumoir en essuyant simplement les surfaces avec un
chiffon humide. N’utilisez pas de produit de nettoyage. Assurez-vous de bien sécher I'appareil.

+ Aprés 'avoir nettoyé, rangez le fumoir dans un endroit sec et recouvert.

+ Vérifiez votre fumoir périodiquement afin d’éviter la rouille et la corrosion dues & I'accumulation d’humidité.
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SYMPTOME

Le fumoir prend énormément de
temps a chauffer (plus de 60 a
70 minutes)

CAUSE

Fumoir branché au moyen d’une
rallonge

SOLUTION POSSIBLE

Positionnez le fumoir de telle fagon
qu’une rallonge n’est pas nécessaire

La porte ne ferme pas correctement

Fermez la porte et fixez solidement le
loquet

Contréleur défectueux

Prenez contact avec Masterbuilt au
https://www.masterbuilt.com/pages/customer-
support

Il'y a un espace entre la porte et
le fumoir pendant I'utilisation et
il n’est plus possible d’ajuster le
loquet de porte.

Alignement de la porte

Joint de porte endommagé

Prenez contact avec Masterbuilt au
https://www.masterbuilt.com/pages/customer-
support

La graisse fuit par la porte et les
pieds du fumoir

Le bac a graisse n’est pas en place

Repositionnez de sorte que le trou
s’aligne avec l'orifice de vidange dans
le bas du fumoir

Excédent de graisse ou accumulation
d’huile dans le fumoir

Nettoyez le fumoir

Le tube de vidange a I’arriére du
fumoir ne draine pas

Vérifiez le positionnement du tube de
vidange a Iarriere du fumoir

Aucune fumée

Pas de copeaux de bois

Ajoutez des copeaux de bois (voir
page 15)

Pas de fumée au réglage bas

Pas assez de chaleur pour déclencher
le fumage

Augmentez la température a 275 °F
pendant 8 a 10 minutes ou jusqu’a ce
que les copeaux de bois commencent &
fumer, puis réduisez la température au
réglage bas voulu

La température baisse rapidement,
ou le fumoir s’éteint aprés
quelques heures d’utilisation

Probleme de céblage interne

Prenez contact avec Masterbuilt au
https://www.masterbuilt.com/pages/customer-
support

La température du thermométre
a viande n’apparait pas sur
I’afficheur

Mauvai_s fonctionnement de la
connexion du port de la sonde

Prenez contact avec Masterbuilt au
https://www.masterbuilt.com/pages/customer-
support

L’écran affiche le mot « DOOR »
lorsque la porte du fumoir est
fermée

Mauvais fonctionnement de
I’interrupteur de la porte

1. Repositionnez I'interrupteur de la
porte.

2. Vérifiez que le raccord est bien
insére.

Err1

Erreur de connexion de la sonde de
température.

1. Vérifiez que le raccord est bien
insére.

2.Débranchez le contréleur de
[’alimentation en électricité, attendez
10 secondes, puis rebranchez-le.

Err2 Thermometre a viande défectueux. Service a la clientéle de Masterbuilt
https://www.masterbuilt.com/pages/customer-
support

Err3 Surchauffe du fumoir. 1. Eteignez le fumoir.
2.Cherchez la cause de la surchauffe.

* Feu de graisse.
3.Remettez le fumoir en marche.
Errd Le fumoir n’atteint pas la température | Service a la clientéle de Masterbuilt
voulue. https://www.masterbuilt.com/pages/customer-
support
Errd Température du thermometre a 1.En portant des gants de protection,

viande supérieure a 225 °F.

retirez le thermométre a viande du
fumoir.

2.Débranchez-le du controleur.

3. Laissez refroidir le thermométre a
viande.
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GARANTIE LIMITEE

Masterbuilt® garantit que tous ses produits sont exempts de défauts de matériel et de fabrication pendant 1an a partir
de la date d’achat d’origine s’ils sont assemblés de la maniére appropriée, utilisés normalement et entretenus de la
fagon recommandée. La garantie de Masterbuilt® ne couvre pas la finition de peinture, car elle peut braler au cours
d’un usage normal. La garantie de Masterbuilt® ne couvre pas la rouille. Masterbuilt® exige une preuve d’achat lors de
réclamations au titre de la garantie, par exemple un regu.

RESIDENTS DE U'EUROPE SEULEMENT : Masterbuilt® garantit que tous ses produits sont exempts de défauts de
matériel et de fabrication pendant 2 ans a partir de |la date d’achat d’origine s’ils sont assemblés de la maniére
appropriée, utilisés normalement et entretenus de la fagon recommandée

QUAND COMMENCE LA COUVERTURE DE GARANTIE ?

La couverture de garantie commence a la date de I’achat original et couvre seulement le propriétaire d’origine. Pour
que cette garantie s’applique, vous devez enregistrer votre barbecue. Si un défaut de matériel ou de fabrication

est découvert durant la période de garantie applicable dans des conditions normales d’utilisation et d’entretien,
Masterbuilt® remplacera ou réparera, a son entiére discrétion, le composant défectueux sans vous facturer de frais
pour le composant lui-méme. Cette garantie ne s’applique pas a la main-d’ceuvre ou a tout autre colt associé a
I’entretien, a la réparation ou au fonctionnement du barbecue. Masterbuilt® paiera tous les frais d’expédition des
piéces sous garantie. )

RESIDENTS DE LAUSTRALIE ET DE LA NOUVELLE-ZELANDE UNIQUEMENT : Nos produits sont accompagnés de
garanties qui ne peuvent étre exclues en vertu des lois australiennes ou néo-zélandaises sur la consommation.
Vous avez droit au remplacement ou au remboursement des marchandises en cas de défaillance majeure et a une
rémunération de toute autre perte ou de tout autre dommage raisonnablement prévisible. Vous avez également droit a
la réparation ou au remboursement du produit si sa qualité n’est pas acceptable sans que la défaillance soit majeure.

CE QUI N’EST PAS COUVERT

Cette garantie ne s’applique pas aux dommages causés par I’abus du produit ou son utilisation a des fins autres que
celles pour lesquelles le barbecue a été congu, aux dommages causés par une mauvaise utilisation ou installation

ou par un assemblage ou un entretien inadéquats, aux dommages causeés par des accidents ou des catastrophes
naturelles, aux dommages causés par des modifications ou des attachements non autorisés, ou aux dommages subis
durant le transport. Cette garantie ne couvre pas les dommages résultant de I'usure normale d’utilisation (par exemple
les rayures, les coups, les bosses et I'écaillage) ou les changements dans I’'apparence du barbecue qui n’affectent
pas sa performance. L'utilisation commerciale n’est pas recommandée avec les produits Masterbuilt, et cette garantie
ne s’applique pas a une utilisation commerciale de quelque nature que ce soit. Cela concerne, par exemple, les
restaurateurs, les traiteurs, les bouchers, les entreprises de location, les camions-restaurants et d’autres entités
commerciales de ce genre.

Cette garantie limitée exclusive et remplace toute autre garantie, écrite ou verbale, expresse ou implicite, incluant,
notamment, |la garantie de qualité marchande ou d’adaptation & un usage particulier. La durée de toute garantie
implicite, incluant toute garantie implicite de qualité marchande ou d’adaptation a un usage particulier, est
expressément limitée a la durée de la période de garantie pour la composante applicable.

Le recours exclusif du propriétaire pour la violation de cette garantie limitée ou de toute garantie implicite sera limité
au remplacement, tel que spécifié par la présente garantie. Masterbuilt ne sera tenu responsable en aucun cas des
dommages particuliers, accessoires ou consécutifs.

Cette garantie vous est fournie en plus de tous les droits et recours qui vous sont conférés par les lois et les
réglements de protection des consommateurs. Cette garantie n’affecte en rien vos droits Iégaux en vertu des
réglements sur les garanties légales dans votre Etat ou votre pays de résidence, y compris I'EU. Selon votre Etat ou
votre pays de résidence, les limitations de la durée d’une garantie implicite ou les dommages-intéréts dont vous
disposez peuvent ne pas étre applicables a cette garantie.

QU’EST-CE QUI ANNULE LA GARANTIE ?

L'achat de tout produit Masterbuilt® chez un détaillant non autorisé annule la garantie. Un détaillant non autorisé est
défini comme étant tout détaillant n’ayant pas été expressément autorisé par Masterbuilt® pour vendre les produits
Masterbuilt®.

BESOIN D’AIDE ? COMMUNIQUEZ AVEC NOUS

Nos conditions de garantie peuvent étre modifiées de temps a autre. Pour obtenir une version a jour de notre garantie,
rendez-vous sur le site www.masterbuilt.com/pages/warranty. Pour toute assistance ou pour demander une copie a
jour de notre garantie, communiquez avec nous a I’adresse ci-dessous.

Masterbuilt® Masterbuilt®

Premier Specialty Brands, LLC Kamado Joe Europe

5367 New Peachtree Road Lange Voorhout 86

Suite 150 2514 EJ Den Haag

Chamblee, GA 30341 Pays-Bas
https://www.masterbuilt.com/pages/customer-support https://international.masterbuilt.com/pages/customer-support
Australie et Nouvelle-Zélande Masterbuilt®

Veuillez prendre contact avec votre détaillant. Kamado Joe UK Limited

Cheyenne House West Street
Farnham GU9 7EQ
https://international.masterbuilt.com/pages/customer-support
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Cddigo de advertencia: ELSM-02-230602-MSH

SOLO PARA USO EN EXTERIORES. NO PARA USO COMERCIAL.

/1\| ADVERTENCIA /T\

Este manual contiene informacion importante necesaria para el correcto ensamblaje y uso seguro del aparato.
Leay siga todas las advertencias e instrucciones antes de ensamblar y usar el aparato.
Conserve este manual para referencia en el futuro.

A\ PELIGRO DE MONOXIDO DE CARBONO 4\

Si no sigue estas instrucciones, podria producirse un peligro de incendio, explosiéon o quemadura,
lo cual podria causar dafios a la propiedad, lesiones personales o la muerte.

+ Quemar trozos de madera genera monoxido de carbono, el cual no tiene olor y puede causar la muerte.
+ NO queme los trozos de madera dentro de los hogares, vehiculos, tiendas de acampar, garajes o cualquier area cerrada.
+ Use solamente en exteriores donde esté bien ventilado.

/1\ ADVERTENCIAS Y SALVAGUARDAS IMPORTANTES /1\
LEA TODAS LAS INSTRUCCIONES

+ No deje el ahumador desatendido.

+ Elahumador es solo para uso CASERO en exteriores.

- Siempre use el ahumador en conformidad con todos los codigos contra incendios locales, estatales y federales aplicables.

- Puede resultar un dafo potencial al ahumador o darnos al usuario si no se siguen las advertencias.

+ Nunca lo use dentro de é&reas cerradas como patios, garajes, edificios o tiendas.

+ Nunca lo use en vehiculos recreativos o botes.

- Nunca opere este ahumador bajo cualquier construccién aérea, como cubiertas de techos, porches de autos, toldos o voladizos. (VER
REQUISITOS DE PROXIMIDAD ESTRUCTURAL)

+ Mantenga el érea alrededor del aparato despejada y libre de materiales combustibles, como gasolina y otros vapores y liquidos inflamables.

+ Use el ahumador sobre una superficie no combustible y estable tal como tierra, concreto, ladrillo o piedra.

+ No use el ahumador en superficies de madera o inflamables.

+ Elahumador DEBE estar sobre el suelo. No coloque el ahumador en mesas o mostradores. NO mueva el ahumador por superficies
desniveladas.

+ Nunca utilice este ahumador como un calentador (LEER PELIGRO DE MONOXIDO DE CARBONO).

+ Nunca use el aparato para ninguna otra cosa que no sea su propdsito intencionado. Este ahumador NO es para uso comercial.

- Conserve un extintor de incendios accesible en todo momento mientras opere el ahumador.

+ Antes de cada uso, verifique todas las tuercas, tornillos y pernos para asegurarse que estén firmes y asegurados.

+ Eluso de alcohol y de medicamentos con o sin receta pueden obstaculizar la habilidad del usuario de ensamblar u operar correctamente el
ahumador.

+ ADVERTENCIA: No se debe usar combustibles como carbon vegetal o perlas, con el aparato.

+ Mantenga a los ninos y mascotas lejos del ahumador en todo momento. No permita que los nifios usen el ahumador. Es necesaria una
supervision cercana cuando haya nifos 0 mascotas en el area donde se usa el ahumador.

+ NO permita que nadie realice actividades alrededor del ahumador durante o después de su uso hasta que se haya enfriado.

+ Evite golpear o chocar el ahumador.

- Nunca mueva el ahumador cuando esté en uso. Deje que el ahumador se enfrie completamente (por debajo de los 115°F (45°C) antes de
moverlo o guardarlo.

- Se debe usar extrema cautela cuando se mueva un aparato que contenga aceite caliente u otros liquidos calientes.

+ Elahumador estd CALIENTE mientras esta en uso y permanecerd CALIENTE por un cierto periodo de tiempo y durante el proceso de
enfriamiento. Tenga precaucion. Use guantes/mitones de proteccion.

+ Notoque las superficies CALIENTES. Use las asas o las perillas.

+ Nunca use recipientes de vidrio, plastico o cerdmica en el ahumador. Nunca coloque utensilios vacios en el ahumador mientras esté en
uso.

+ NO se recomienda usar accesorios adicionales no suministrados por Masterbuilt®; estos podrian causar lesiones.

+ Labandeja de trozos de madera estd CALIENTE cuando el ahumador estd en uso. Use precaucion cuando agregue trozos de madera.

» Tenga cuidado cuando retire los alimentos del ahumador. Todas las superficies estan CALIENTES y pueden causar quemaduras. Use
guantes protectores o herramientas de cocina largas y robustas.

+ Deseche las cenizas frias colocandolas en papel aluminio, remojandolas en agua y desechandolas en un contenedor no combustible.

+ No almacene el ahumador con cenizas CALIENTES dentro del ahumador. Aimacene Unicamente cuando todas las superficies estén frias.

- La bandeja de goteo es solamente para la parte inferior del ahumador. No coloque la bandeja de goteo en la rejilla. Esto puede causar
danos.

+ No limpie este producto con un rociador de agua o producto similar.
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Cddigo de advertencia: ELSM-02-230602-MSH

/1\ ADVERTENCIAS Y SALVAGUARDAS IMPORTANTES /1\

+ Guarde el ahumador en interiores cuando no esté en uso, fuera del alcance de los nifos.Para desconectar, apague el panel de control en
OFF, luego retire el enchufe del tomacorriente.

+ Desenchufe el enchufe del tomacorriente cuando no esté en uso y antes de la limpieza. Deje que el ahumador se enfrie completamente
antes de agregar/retirar las rejillas, bandeja de goteo o tazon de agua.

+ Use sélo con un enchufe puesto a tierra adecuadamente.

- Elaparato ha de conectarse a una clavija-tomacorriente con un contacto de puesta a tierra (para los aparatos Clase I).

- Elaparato debe suministrarse a través de un dispositivo de corriente residual (DCR) que tenga una corriente de operacién residual nominal
que no exceda los 30 mA.

+ El cable de suministro debe examinarse con regularidad para ver si hay signos de dafios, y el aparato no deberd usarse si el cable esta
danado.

+ No opere ningun aparato con un cable o enchufe dafiado, o si el aparato se malogra o se ha dafiado de alguna manera.

+ PRECAUCION: Para reducir el riesgo de descarga eléctrica, conserve seco el cable de extensién y fuera de la tierra.

+ PRECAUCION: Para reducir el riesgo de descarga eléctrica, no sumerja el cable, enchufe o panel de control en agua u otro liquido.

+ Cuando use aparatos eléctricos, siempre se debe seguir las precauciones bésicas de seguridad, incluyendo las siguientes:

+ No enchufe el ahumador eléctrico hasta que esté completamente ensamblado y listo para usarse.

+ Use Unicamente un tomacorriente eléctrico puesto a tierra aprobado.

- No use el aparato durante una tormenta eléctrica.

- No exponga el ahumador eléctrico a la lluvia o al agua en ningiin momento.

- Pueden usarse cables de alimentacion desmontables o cables de extension més largos si se tiene cuidado en su uso.

- Se debe usar un cable de alimentacién corto (o cable de alimentacién desmontable) para reducir el riesgo que resulta de enredarse o
tropezarse por encima de un cable mas largo.

- Si se usa un cable de alimentacion desmontable o cable de extension més largo, asegurese que:

+ La calificacion eléctrica marcada del cable principal o cable de extension debe tener por lo menos la misma calificacion eléctrica que el
aparato; y

+ El cable debe acomodarse de tal forma que no cuelgue del mostrador o de la mesa, de donde pueda ser tirado por los nifios 0 donde sea
objeto de tropiezo inintencional.

+ Se debe usar cables de extension para exteriores, los cuales deben llevar una marca del sufijo “W”, ademas de la leyenda “Apropiado para
uso con aparatos de exteriores”.

+ El cable de extensidn debe ser uno de tipo 3 puesto a tierra.

- No permita que el cable esté colgando o tocando superficies calientes.

+ Nolo coloque por encima o cerca de una hornilla eléctrica o de gas caliente, 0 en un horno calentado.

/1\| REQUERIMIENTOS ELECTRICOS /1\

+ Enchufe de conexidn a tierra de 3 puntas de 210-230VAC, 50HZ, 3.6A, 800W.

A\ REQUISITOS DE PROXIMIDAD ESTRUCTURAL 4\

trasera, lateral y superior de la parrilla con las construcciones
aéreas, paredes, rieles u otros materiales de construccion

Mantenga una distancia minima de 10 pies (3 m) de la parte I
combustibles. .

Mantenga una distancia minima de 10 pies(3m) de todos los
materiales combustibles e inflamables tales como, madera, 10 pies
plantas, hierba, maleza, papel, gasolina o lona. (3m) i (

Este despeje ofrece un espacio adecuado para una adecuada =0 =3
combustion, circulacion del aire y ventilacion. La parrilla no

debe utilizarse sobre materiales combustibles como cubiertas =T
de madera u otros materiales combustibles. {)

/1\| ADVERTENCIA /1\

El cable de alimentacion eléctrico es un peligro de tropiezo.

GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES

ESTE PRODUCTO NO VIENE CON TROZOS DE MADERA NI LENOS DE MADERA.
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Instrucciones de operacion

PANEL DE CONTROL

Encendido/Apagado del controlador:

1. Presione el boton para encender el
controlador.

2. Presione y mantenga presionado el boton
para apagar el controlador.

Configuracion de la temperatura:
1. Presione el boton.

3. Presione de nuevo el botdn para
configurar la temperatura (la temperatura

se ajustara automaticamente luego de 3 2.

segundos).

Configuracion del tiempo:
+ Temporizador de cuenta regresiva
1. Presione el boton.
2.Gire la perilla a las horas deseadas.
3.Presione el boton para configurar las horas.
4.Gire la perilla a los minutos deseados.

5.Presione el boton para configurar los minutos. El

temporizador se pondra en marcha.
6.Presione el botdn para pausar y reanudar el
temporizador.

7. Mantenga presionado el boton para reiniciar el

temporizador.
Configuracion de la sonda para carne

Clavijas de la sonda I I I I
para carne

J _ Configure la temperatura de °F a °C:
2. Gire la perilla a la temperatura deseada. 1.

Con la alimentacion apagada,
mantenga presionado el boton de
configuracion de la temperatura
Presione el boton de encendido/
apagado.

La unidad se enciende con “F” o
“C” parpadeando en la pantalla

4. Use la perilla para
seleccionar la unidad
de temperatura

5. Presione set temp.
para confirmar

« Temporizador de cuenta ascendente

1. Presione y sostenga el boton.

2.El temporizador comenzara a contar
desde las 00:00.
El temporizador contara por
Minutos:Segundos y luego por
Horas:Minutos.

3. Presione el boton para pausar y reanudar
el temporizador.

4.Mantenga presionado el boton para
reiniciar el temporizador.

1. Presione el botén y gire la perilla para seleccionar la sonda para carne (MP1, MP2, MP3, MP4).

Vuelva a presionar el boton.
2. Presione el botdn de temperatura.
3. Gire la perilla a la temperatura deseada.

4. Presione de nuevo el boton de temperatura para ajustarla.
5. Una vez alcanzada la temperatura ajustada, sonara la alarma. Presione cualquier boton para borrar.

Visualizacion de informacion en pantalla:

+ Al girar la perilla, la pantalla avanzara por la temperatura de la parrilla, el temporizador y las sondas

de carne; MP1, MP2, MP3 y MP4.
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Instrucciones de operacion

BLUETOOTH + WiFi

Emparejamiento del ahumador con dispositivos inteligentes:
1. Descargue la aplicacion de Masterbuilt desde la Apple App Store o Google Play Store a su(s)
= dispositivo(s) inteligente(s). Para mayor informacion, visite: masterbuilt.com/pages/app-device-
. requirements.
2. Una vez completada la descarga, abra la aplicacion de Masterbuilt y siga las instrucciones para
emparejar su ahumador Bluetooth + WIFI y su(s) dispositivo(s) inteligente(s).

BLUETOOTH

N\ Emparejamiento del ahumador con dispositivos inteligentes:

1. Descargue la aplicacion de Masterbuilt desde la Apple App Store o Google Play Store a su(s)
dispositivo(s) inteligente(s). Para mayor informacion, visite: masterbuilt.com/pages/app-device-
requirements.

2. Una vez completada la descarga, abra la aplicacion de Masterbuilt y siga las instrucciones para
emparejar su ahumador Bluetooth y su(s) dispositivo(s) inteligente(s).

Este dispositivo cumple con la Parte 15 de las Reglas de la FCC. La operacion esta sujeta a las

siguientes dos condiciones:

1. Este dispositivo no puede causar interferencias dafinasy

2. Este dispositivo debe aceptar cualquier interferencia recibida, incluyendo interferencias que
puedan causar una operacion indeseada.

N Puerta abierta:
@ Para reactivar, cierre la puerta y presione y botén de emparejamiento.
Cuando se abre la puerta, el producto emitira un sonido 'bip". Esto indica que el "estado de
espera" esta activo.
En el estado de espera, puede usar el panel de control; sin embargo, no puede interactuar con la
App hasta eliminar el "estado de espera".
+ Tiene que CERRAR la puerta y PRESIONAR el boton de EMPAREJAMIENTO en el panel de control
para reestablecer la App y la conexion del panel de control.

Declaracion de la FCC:

Este equipo ha sido probado y se ha encontrado que cumple con los limites de un dispositivo digital Clase B,
conforme a la Parte 15 de las Reglas de la FCC. Estos limites han sido disefiados para ofrecer una proteccion
razonable contra la interferencia perjudicial en una instalacion residencial. Este equipo genera, usa y puede

irradiar energia de radiofrecuencia y, si no se instala y usa en conformidad con Ias instrucciones, puede cau-
sar interferencias dafninas a las comunicaciones de radio.

Sin embargo, no hay garantia que la interferencia no vaya a ocurrir en una instalacion en particular. Si

este equipo causa interferencia dafina a la recepcion de radio o television, lo que se puede determinar
encendiendo y apagando el equipo, el usuario deberd intentar corregir la interferencia por medio de una de
las siguientes medidas:

1. Reoriente o reubique la antena receptora.

2. Aumente la separacion entre el equipo y el receptor.

3. Conecte el equipo a un tomacorrientes en un circuito diferente del de donde esté conectado el receptor.
4. Consulte con el representante o con un técnico experimentado con radio o TV si necesita ayuda.

Nota: Si se pierde la conexion, el ahumador continuara segun lo programado. El ahumador puede ser operado
desde el panel de control si el emparejamiento o la conexion fallan.

Transmisor inalambrico:
Caracteristicas del transmisor y del WiFi = RF 0dBM / 2402-2480 MHz
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CARGADOR DE TROZOS DE MADERA

- El cargador de trozos de madera DEBE estar en su lugar cuando se use el ahumador. Esto minimiza la

probabilidad de estallidos de la madera.

Se debe usar trozos de madera para producir humo y crear el sabor de ahumado.

Antes de iniciar el ahumador, coloque 2 taza de trozos de madera en el cargador.

» Nunca use méas que 2 taza de trozos de madera a la vez. Nunca use lefios grandes o perlas de madera.

- Inserte el cargador de trozos de madera en el ahumador. Los trozos de madera deben nivelarse con el
borde superior del cargador de trozos de madera.

- Gire el asa hacia la derecha, en direccion de la marca de la flecha en al ahumador para descargar la
madera. Los trozos de madera caeran a la bandeja de trozos de madera. Gire el asa hacia la izquierda,
hasta una posicion recta y deje el cargador de trozos de madera en su lugar.

» Silos trozos de madera no ahuman en la configuracion baja, aumente la temperatura a 135 °C. Luego
de 8 a 10 minutos o cuando los trozos de madera comiencen a consumirse, reduzca la temperatura a la
configuracion baja deseada.

+ Puede usar trozos de madera secos o previamente remojados en su ahumador. Los trozos secos se
quemaran mas rapido y produciran un humo mas intenso. Los trozos previamente remojados en agua (por
aproximadamente 30 minutos) se quemaran mas lentamente y producirdn un humo menos intenso.

+ Verifique la bandeja de trozos de madera periodicamente para ver si la madera se ha consumido. Agregue
mas trozos de madera segun sea necesario.

+ No deje cenizas antiguas en la bandeja de trozos de madera. Una vez que las cenizas estén frias, vacie la
bandeja. La bandeja debe limpiarse antes de y después de cada uso para evitar la acumulacion de cenizas.

Instrucciones de operacion
| CARGADORDETROZOSDEMADERA

COMO AGREGAR MAS TROZOS DE MADERA DURANTE EL PROCESO DE AHUMADO:

NOTA: Nunca agregue més de 2 taza (1 cargador de trozos lleno) a la vez. Los

trozos de madera adicionales no deben agregarse hasta que los trozos

anteriores hayan dejado de generar humo.

* Retire el cargador de trozos de madera del ahumador.

+ Coloque los trozos de madera en el cargador de trozos de madera e
insértelo en el ahumador.

+ Gire el asa hacia la derecha, en direccion de la marca de la flecha en
al ahumador para descargar los trozos de madera. Los trozos de madera
caeran a la bandeja de trozos de madera.

+ La temperatura podria aumentar rapidamente por un corto tiempo luego
de agregar los trozos de madera. Se estabilizara luego de un corto periodo
de tiempo. No ajuste la configuracion de temperatura.

/1\' PRECAUCION /1\

+ Mantenga la puerta del ahumador cerrada cuando agregue los trozos de madera. Se puede producir un
estallido cuando se abre la puerta. Si los trozos de madera estallaran, cierre la puerta inmediatamente y
ventile, espere que los trozos de madera se consuman, luego vuelva a abrir la puerta. No rocie agua.

+ El cargador de trozos de madera estara CALIENTE incluso si el asa no lo esta.

+ Nunca use lefios grandes o perlas de madera.
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Instrucciones de operacion

CURADO PREVIO

CURE PREVIAMENTE SU AHUMADOR ANTES DEL PRIMER USO. Algo de humo puede aparecer durante este momento, esto
es normal.

1. Asegurese que el tazon de agua esté en su lugar SIN AGUA.

2. Configure latemperatura a 275°F (135°C) y encienda el ahumador por 3 horas.

3. Anada 1/2 taza de trozos de madera al cargador durante los ultimos 45 minutos para completar el curado previo.

4. Apaguey deje enfriar.

CARGA DE LOS ALIMENTOS EN EL AHUMADOR

+ Caliente previamente el ahumador por 30 a 45 minutos a la temperatura de coccion deseada antes de cargar los
alimentos.

+ NO cubra las rejillas con papel de aluminio ya que esto no permitira que el calor circule correctamente.

* NO sobrecargue el ahumador con alimentos. Las cantidades extra grandes de comida pueden atrapar el calor, extender
el tiempo de coccion y causar una coccion desigual. Deje espacio entre los alimentos y los lados del ahumador para
asegurar una correcta circulacion. Si utiliza bandejas de coccion, coléquelas en el centro de la rejilla para asegurar una
coccion uniforme.

+ No abra la puerta del ahumador a menos que sea necesario. Abrir la(s) puerta(s) del
ahumador hace que el calor se escape, puede prolongar el tiempo de coccion y
puede causar estallidos de los trozos de madera. Cerrar |a puerta volvera a
estabilizar la temperatura y detendra cualquier estallido.

+ Se producira una gran cantidad de humo cuando se usan los trozos de madera.
El humo escapara a través de las ranuras y hara que el interior del ahumador
se ponga negro. Esto es normal. Para minimizar la pérdida de humo alrededor
de la puerta, se puede ajustar el seguro de la puerta para cerrar mas el sello
de la puerta contra el cuerpo.

+ Para ajustar el seguro de la puerta, afioje la tuerca hexagonal en el seguro de
la puerta. Gire el gancho en el sentido de las agujas del reloj para apretar como
se muestra. Asegure la tuerca hexagonal firmemente contra el seguro de la
puerta (ver diagrama).

* Revise la bandeja de grasa con frecuencia durante la coccion. Vacie |la bandeja de
grasa antes de que se llene. La bandeja de grasa puede necesitar un vaciado frecuente
durante la coccion.

TAZON DE AGUA

+ Espere hasta que el ahumador alcance la temperatura deseada.

+ Llene el tazon de agua hasta la linea de llenado con agua o liquidos como jugo de manzana o de pifa.

+ También puede agregar tajadas de fruta, cebollas o hierbas secas frescas en el agua para combinar distintos sabores en
sus alimentos ahumados.
Consejo: Para pollo u otros alimentos altamente humedos, no se requiere liquido o sino muy poco.

LIMPIEZA'Y ALMACENAMIENTO

+ SIEMPRE ASEGURESE QUE EL AHUMADOR ESTE FRiO AL TACTO ANTES DE LIMPIAR Y ALMACENAR.
+ Asegurese de limpiar el ahumador después de cada uso. Esto extendera la vida de su ahumador y evitara el moho y los
hongos.

+ Paralos soportes de la rejilla, tazon de agua y bandeja de goteo, use un detergente para platos suave. Enjuague y seque
exhaustivamente.

+ Para la bandeja de trozos de madera y el cargador de trozos de madera, limpie frecuentemente para eliminar la
acumulacion de cenizas, residuos y polvo.

+ Deseche las cenizas frias colocandolas en papel aluminio, remojandolas en agua y desechandolas en un contenedor no
combustible.

+ Para el interior, el vidrio de la puerta y el exterior del ahumador, simplemente limpie de arriba a abajo con un pano
humedo. No use agentes de limpieza caseros. Asegurese de secar exhaustivamente.

* Luego de la limpieza, almacene el ahumador en un area cubierta y seca.

* Revise su ahumador periodicamente para evitar posible 6xido y corrosion debido a la acumulacion de humedad.
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Deteccion y solucion de problemas

PROBLEMA

El ahumador toma una excesiva cantidad
de tiempo para calentarse (mas que 60-70
minutos)

CAUSA

El ahumador se ha enchufado con un
cable de extension

SOLUCION POSIBLE

Configure el ahumador para que no se tenga
que usar un cable de extension

La puerta no se cierra correctamente

Cierre la puerta y ajuste el pestillo con
seguridad

Mal funcionamiento del controlador

Contacte a Masterbuilt en
https://www.masterbuilt.com/pages/customer-
support

Hay un espacio libre entre la puerta y el
ahumador cuando esta en uso y el seguro
de la puerta no puede ajustarse méas

Alineamiento de la puerta

Sello de la puerta dafado

Contacte a Masterbuilt en
https://www.masterbuilt.com/pages/customer-
support

Hay grasa derramandose del ahumador por
la puerta y las patas

La bandeja de goteo no esté en su
lugar

Cambiela de lugar para que los orificios
se alineen con los orificios de drenaje del
ahumador

Exceso de grasa o acumulacion de
aceite en el ahumador

Limpie el ahumador

El tubo de drenaje en la parte posterior
del ahumador no estd drenando

Verifique el posicionamiento del tubo de
drenaje en la parte posterior del ahumador

No ahuima

No hay trozos de madera

Afada trozos de madera (Ver pagina 15)

Sin humo en una configuracion baja

No hay suficiente calor para inducir el
ahumado

Aumente la temperatura a 275 °F (135 °C)

de 8 a 10 minutos, o cuando los trozos de
madera empiecen a arder, luego reduzca a la
configuracion baja deseada

La temperatura ha disminuido rapidamente
0 ha desaparecido, luego de unas pocas
horas de uso

Problema con cableado interno

Contacte a Masterbuilt en
https://www.masterbuilt.com/pages/customer-
support

La temperatura de la sonda de carne no se
muestra en pantalla

Mal funcionamiento de la conexion del
puerto de la sonda

Contacte a Masterbuilt en
https://www.masterbuilt.com/pages/customer-
support

La pantalla muestra la palabra puerta
cuando la puerta del ahumador esté
cerrada

Mal funcionamiento del interruptor de
la puerta.

1. Vuelva a posicionar el interruptor de la
puerta.

2.Compruebe que la conexion esté bien
asentada.

Err1

Error de conexion de la sonda de temp

1.Compruebe que la conexion esté bien
asentada.

2. Desconecte el controlador de la fuente de
alimentacion, espere 10 segundos y vuelva a
conectarlo.

encima de 225 °F (107 °C).

Err2 Mal funcionamiento de la sonda de Servicio al Cliente de Masterbuilt
carne. https://www.masterbuilt.com/pages/customer-
support
Err3 Sobrecalentamiento del ahumador. 1. Apague el ahumador.
2.Compruebe la causa del
sobrecalentamiento.
* Incendio de grasa.
3.Reinicie el ahumador.
Errd El ahumador no puede alcanzar la Servicio al Cliente de Masterbuilt
temperatura. https://www.masterbuilt.com/pages/customer-
support
Errd Temperatura de la sonda de carne por | 1.Usando guantes de proteccion, retire la

sonda de carne del ahumador.
2. Desenchufe del controlador.
3.Deje que la sonda de carne se enfrie.
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GARANTIA LIMITADA

Masterbuilt® garantiza que ninguno de sus productos presenta defectos de fabricacion, ni de material ni de la mano de

obra, si se los ensambla correctamente, se los utiliza de forma normal y se los cuida segun las recomendaciones, durante un

periodo de 1 ano a partir de la fecha de compra original. La garantia de Masterbuilt® no cubre el acabado de la pintura ya que

puede salirse durante el uso normal. La garantia de Masterbuilt® no cubre la oxidacion. Masterbuilt® requiere el comprobante
de compra para hacer un reclamo de la garantia, como por ejemplo, un recibo.

SOLO PARA RESIDENTES EUROPEOQS: Masterbuilt® garantiza que ninguno de sus productos presenta defectos de fabricacion,
ni de material ni de la mano de obra, si se los ensambla correctamente, se los utiliza de forma normal y se los cuida segun las
recomendaciones, durante un periodo de 2 afos a partir de la fecha de compra original.

¢(CUANDO COMIENZA LA COBERTURA DE LA GARANTIA?

La cobertura de la garantia comienza en la fecha de compra original y cubre solamente al comprador original. Para que pueda
aplicarse la garantia, debe registrar su parrilla. Si se descubre un defecto de material o de mano de obra durante el periodo de
garantia correspondiente bajo uso y mantenimiento normal, Masterbuilt®, a su discrecion, reemplazara o repararé el compo-
nente defectuoso sin costo alguno para usted, por otro componente. La presente garantia no se aplica a mano de obra u otros
costos asociados con el servicio, reparacion u operacion de la parrilla. Masterbuilt® pagara todos los cargos de envio en las
piezas bajo garantia.

SOLAMENTE PARA RESIDENTES DE AUSTRALIA Y NUEVA ZELANDA: Nuestros productos vienen con garantias que no pueden
excluirse bajo la Ley del consumidor australiana o neozelandesa. Tiene derecho a un reemplazo o reembolso por una falla
importante y compensacion por cualquier otra pérdida o dano previsible. Tiene derecho a que le reparen o reemplacen los
productos si estos carecen de una calidad aceptable y si la falla no progresa hasta convertirse en una falla importante.

¢(QUE COSAS NO ESTAN CUBIERTAS?

La presente garantia no se aplica a dafios causados por el uso o abuso del producto por motivos distintos a los previstos,
danos causados por la falta del correcto uso, ensamblaje, mantenimiento o instalacion, dafios causados por accidentes o de-
sastres naturales, dafos causados por accesorios o0 modificaciones no autorizados o danos causados durante el transporte.
La presente garantia no cubre dafios de desgaste normal por el uso del producto (por ejemplo, rasgufios, indentaciones, abo-
lladuras y astillado) o cambios en la apariencia de la parrilla que no afecte su rendimiento. No se recomienda el uso comercial
con el uso de los productos Masterbuilt, y esta garantia no se aplica al uso comercial de ningun tipo. Este uso, por ejemplo, es
para duenos de restaurantes, empresas de buffets, carnicerias, empresas de alquiler, camiones de comida y otras entidades
comerciales de este tipo.

La presente garantia limitada es exclusiva y reemplaza a cualquier otra garantia, escrita u oral, implicita o explicita, incluyen-
do sin limitaciones la garantia de comerciabilidad o idoneidad para un proposito particular. La duracion de cualquier garantia
implicita, incluyendo cualquier garantia implicita de de comerciabilidad o idoneidad para un propdsito particular se limita
explicitamente a la duracion del periodo de garantia para el componente correspondiente.

El unico derecho exclusivo del comprador para el incumplimiento de la presente garantia limitada o cualquier garantia impli-
cita debe estar limitado como se especifica en la presente al reemplazo. Masterbuilt, en ningun caso, seré responsable por
darios especiales, accidentales o derivados.

Esta garantia se le proporciona junto con todos los derechos y recursos que le confieren las leyes y regulaciones de protec-
cion al consumidor. Esta garantia no afecta en modo alguno sus derechos legales bajo las regulaciones de garantia estatuta-
ria de su estado o pais de residencia, incluyendo la UE. Dependiendo de su estado o pais de residencia, las limitaciones en la
duracion de una garantia implicita o los dafios disponibles para usted podrian no estar limitados por esta garantia.

¢QUE COSAS INVALIDAN LA GARANTIA?

Adquirir cualquier producto Masterbuilt® a través de un distribuidor no autorizado invalida la garantia. Un distribuidor no au-
torizado se define como cualquier minorista al que Masterbuilt® no le haya concedido expresamente el permiso para vender
productos Masterbuilte.

¢(NECESITA ASISTENCIA? CONTACTENOS

Nuestras condiciones de garantia pueden cambiar de vez en cuando. Para obtener una version actualizada de nuestra garan-
tia, visite www.masterbuilt.com/pages/warranty. Para obtener asistencia o solicitar una copia actualizada de nuestra garan-
tia, contactenos en las direcciones que se indican a continuacion.

Masterbuilt © Masterbuilt ©

Premier Specialty Brands, LLC Kamado Joe Europe

5367 New Peachtree Road Lange Voorhout 86

Suite 150 2514 EJ Den Haag

Chamblee, GA 30341 Paises Bajos
https://www.masterbuilt.com/pages/customer-support https://international.masterbuilt.com/pages/customer-support
Australia y Nueva Zelanda Masterbuilt ©

Contacte a su distribuidor. Kamado Joe UK Limited

Cheyenne House West Street
Farnham GU9 7EQ
https://international.masterbuilt.com/pages/customer-support
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Code van waarschuwingen: ELSM-02-230602-MSH

UITSLUITEND VOOR GEBRUIK BUITENSHUIS. NIET VOOR COMMERCIEEL GEBRUIK.

/1\ WAARSCHUWING /1\

Deze handleiding bevat belangrijke informatie die u nodig hebt voor de juiste montage en het veilig gebruik van het apparaat.
Lees en volg alle waarschuwingen en instructies, voordat u het apparaat monteert en gebruikt.
Bewaar deze handleiding voor later gebruik.

4\ KOOLSTOFMONOXIDEGEVAAR 4\

Deze instructies niet opvolgen kan leiden tot brand, ontploffing of gevaar voor brandwonden
en tot zaakschade, letsel of overlijden.

- Houtsnippers geven koolstofmonoxide af. Deze stof is reukloos en kan de dood veroorzaken.
+ GEEN houtsnippers branden in huis of in een voertuig, tent, garage of andere afgesloten ruimte.
- Uitsluitend buiten gebruiken in een goed verluchte omgeving.

/1\ WAARSCHUWINGEN EN BELANGRIJKE BEVEILIGINGEN /1\

LEES ALLE INSTRUCTIES.

+ De roker niet onbewaakt achterlaten.

+ De roker is UITSLUITEND voor GEBRUIK BUITENSHUIS.

- De roker altijd gebruiken conform alle van toepassing zijnde plaatselijke en nationale brandcodes.

- Deze waarschuwingen niet volgen kan leiden tot mogelijke schade aan de roker en gevaar voor de gebruiker.

- Nooit gebruiken in een afgesloten ruimte, zoals een patio, garage, gebouw of tent.

- Nooit gebruiken in een caravan of op een boot.

- De roker nooit gebruiken onder een overhangende constructie, zoals een dak, carport, luifel of overstek. (ZIE DE VEREISTEN VOOR
DE AFSTAND VAN CONSTRUCTIES.)

+ Het apparaat vrijhouden van brandbaar materiaal, zoals benzine en andere brandbare dampen en vloeistoffen.

- De roker gebruiken op een vlak, niet-brandbaar, stabiel oppervlak, zoals grond, beton, baksteen of rots.

- De roker niet gebruiken op een houten of brandbaar oppervlak.

- De roker MOET op de grond staan. De roker niet op een tafel of aanrecht plaatsen. De roker NIET verplaatsen over niet-vlakke
oppervlakten.

- De roker nooit gebruiken als verwarming. (LEES KOOLSTOFMONOXIDEGEVAAR.)

+ Apparaat nooit gebruiken voor iets anders dan het beoogd gebruik. Deze roker is NIET voor commercieel gebruik.

+ Houd altijd een brandblusser bij de hand als u de roker aan het gebruiken bent.

+ Voor elk gebruik moet u controleren of alle moeren, schroeven en bouten stevig vastgeschroefd zijn.

- Alcohol en geneesmiddelen, al dan niet vrij verkrijgbaar, kunnen het vermogen van de gebruiker beperken om de roker correct te
monteren of veilig te gebruiken.

+ WAARSCHUWING: Brandstoffen, zoals houtskool of pellets, mogen niet worden gebruikt met het apparaat.

+ Kinderen en huisdieren altijd van de roker vandaan houden. Sta NIET toe dat kinderen de roker gebruiken. Van nabij toezicht
houden als de roker wordt gebruikt met kinderen of huisdieren in de nabijheid.

- NIET toestaan dat iemand activiteiten uitvoert rond de roker tijdens of na het gebruik ervan, voordat de roker afgekoeld is.

+ Roker niet aanstoten of ertegen schoppen.

- Roker nooit verplaatsen wanneer in gebruik. Laat de roker helemaal afkoelen (tot onder 45 °C), voordat u hem verplaatst of opbergt.
+ Wees uiterst voorzichtig als u een apparaat met hete olie of andere hete vloeistoffen erin verplaatst.

- De roker is HEET tijdens het gebruik en blijft HEET gedurende een bepaalde tijd erna en tijdens het afkoelen. Wees VOORZICHTIG.
Draag beschermende handschoenen of ovenwanten.

+ Geen HETE oppervlakken aanraken. Gebruik handgrepen en knoppen.

- Nooit kookgerei van glas, kunststof of keramiek gebruiken in de roker. Nooit leeg kookgerei in de roker plaatsen tijdens het gebruik
ervan.

+ Accessoires die niet door Masterbuilt® zijn geleverd, zijn NIET aanbevolen en kunnen letsel veroorzaken.

- De lade voor houtsnippers is HEET tijdens het gebruik van de roker. Wees voorzichtig als u houtsnippers toevoegt.

+ Wees voorzichtig als u voedsel van de roker neemt. Alle oppervlakken zijn HEET en kunnen brandwonden veroorzaken. Draag
beschermende handschoenen of gebruik stevig gerei met een lange steel.

- Koude as weggooien in aluminiumfolie, in water gedrenkt, in een niet-brandbare afvalton.

- De roker niet opbergen met HETE as erin. Opbergen nadat alle oppervlakken koud zijn.

- Druipplaat enkel gebruiken aan de onderkant van de roker. Druipplaat niet op het rek plaatsen. Dit kan schade veroorzaken.

- Dit product niet reinigen met een waterspuit of iets vergelijkbaars.

+ Roker binnen opbergen indien niet in gebruik, buiten bereik van kinderen

+ Om los te koppelen, regelpaneel in de stand UIT draaien en dan de stekker uit het stopcontact halen.

- Uit het stopcontact halen wanneer niet in gebruik en voordat u het apparaat schoonmaakt. Roker helemaal laten afkoelen
voordat u rekken, druipbak of waterkom plaatst of verwijdert.

- Uitsluitend gebruiken op een goed geaard stopcontact.
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Code van waarschuwingen: ELSM-02-230602-MSH

/1\ WAARSCHUWINGEN EN BELANGRIJKE BEVEILIGINGEN /1\

- Het apparaat moet worden aangesloten op een stopcontact met randaarde (voor apparaten van categorie I).
- Het apparaat moet worden gevoed via een aardlekschakelaar (reststroomapparaat of RCD) met een nominale reststroom van
niet meer dan 30 mA.
- Het netsnoer moet regelmatig worden gecontroleerd op tekenen van schade en het apparaat mag niet worden gebruikt als het
snoer beschadigd is.
+ Nooit met het apparaat werken met een beschadigd snoer of beschadigde stekker, na een defect van het apparaat of als het op
enige manier beschadigd was.
+ OPGELET - Om het gevaar voor een elektrische schok te beperken, moet u de aansluiting van het verlengsnoer droog en van de
grond houden.
+ OPGELET - Om het gevaar voor een elektrische schok te verminderen, het snoer, de stekker of het regelpaneel niet
onderdompelen in water of een andere vloeistof.
+ Bij gebruik van elektrische apparaten moet men altijd de basisvoorzorgsmaatregelen nemen, waaronder:
1. De elektrische roker niet aansluiten voordat hij helemaal gemonteerd is en klaar voor gebruik is.
2. Gebruik uitsluitend een goedgekeurd geaard stopcontact.
3. Niet gebruiken als het bliksemt.
4. Elektrische roker nooit blootstellen aan regen of water.
+ Langere verwijderbare netsnoeren of verlengsnoeren kunnen worden gebruikt, mits men voorzichtig is ermee.
- Gebruik een kort netsnoer (of een verwijderbaar netsnoer) om het risico te verkleinen dat u verstrikt raakt in of struikelt over
een langer snoer.
+ Bij gebruik van een langer verwijderbaar netsnoer of verlengsnoer:
1. De aangeduide nominale waarde van de snoerset of het verlengsnoer moet ten minste even hoog zijn als de nominale
waarde van het apparaat, en
2. het snoer moet zo worden geleid dat het niet over een aanrecht of tafel hangt waar kinderen eraan kunnen trekken of
men per ongeluk erover zou kunnen struikelen.
+ Verlengsnoeren voor buiten moet worden gebruikt en moeten zijn gemarkeerd met achtervoegsel W en ‘geschikt voor gebruik
met apparaten buitenshuis’.
+ Het verlengsnoer moet een geaarde driedraadskabel zijn.
+ Verlengsnoer niet laten hangen over of in aanraking met hete oppervlakken.
+ Apparaat of snoer niet plaatsen op of in de nabijheid van een warme brander op gas of elektriciteit of in een verwarmde oven.

/1\ ELEKTRISCHE VEREISTEN /I\

+ 210-230 VAGC, 50 HZ, 3,6 A, 800 W, 3-polige geaarde stekker

A\ EREISTEN VOOR DE AFSTAND VAN CONSTRUCTIES 4\

Houd een afstand van ten minste 3 m tussen de achterkant,
ISM I3M

zijkanten en bovenkant van de grill en een overhangende
constructie, muur, rail of ander brandbaar constructiemateriaal.

Houd een afstand van ten minste 3 m van alle brandbaar en
ontvlambaar materiaal, zoals hout, planten, gras, borstels, papier,

benzine of doeken. E
3M 3M 3M

Deze vrije ruimte zorgt voor voldoende afstand voor goede . gé
verbranding, luchtcirculatie en verluchting. Grill niet gebruiken )
op brandbaar materiaal, zoals een dek of ander brandbaar

materiaal. == =

/1\ WAARSCHUWING /1\

Gevaar voor struikelen over het netsnoer.

BEWAAR DEZE INSTRUCTIES.

DIT PRODUCT KOMT NIET MET HOUTSNIPPERS OF HOUTBROKKEN.
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Instructies voor de werking

REGELPANEEL

AAN-/UIT-regeling:
1. Knop indrukken om de regeling AAN te zetten.
2. Knop ingedrukt houden om de regeling UIT te
zetten. I I I I
Temperatuur instellen: Bussen voor vleesthermometer : !

1. KnOp_ indrukken. Temperatuurinstelling veranderen van °F naar °C:
2. Draaien aan de knop tot de gewenste 1. Wanneer uitgeschakeld, houdt ude knop 4. Knop gebruiken om de

temperatuur. voor temperatuurinstelling ingedrukt. gewenste eenheid van
3. Knop opnieuw indrukken om temperatuurin 2. Aan-/uitknop indrukken. temperatuur te selecteren.
te stellen (temperatuurwordt automatisch 3. Apparaat start op en F of C knippertopde 5. ‘Temperatuur instellen’
ingesteld na 3 seconden). weergave. indrukken om te bevestigen.
Tijd instellen:
+ Timer verlagen + Timer verhogen
1. Knop indrukken. 1. Knop ingedrukt houden.
2.Knop draaien tot het gewenste uur. 2. Timer begint te lopen en telt op vanaf
3.Knop indrukken om het uur in te stellen. 00:00. Timer telt in minuten:seconden en
4.Knop draaien tot de gewenste minuten. daarna in uur:minuten.
5.Knop indrukken om de minuten in te stellen. De 3.Knop indrukken om te pauzeren en de
timer begint te lopen. timer te hervatten.
6.Knop indrukken om te pauzeren en de timer te 4.Knop ingedrukt houden om de timer te
hervatten. resetten.

7.Knop ingedrukt houden om de timer te resetten.

Temperatuur op vieesthermometer instellen:

1. Knop indrukken en draaien aan de knop om de gewenste vleesthermometer te selecteren (MP1, MP2,
MP3, MP4).Knop opnieuw indrukken.

2. Temperatuurknop indrukken.

3. Draaien aan de knop tot de gewenste temperatuur.

4. Temperatuurknop opnieuw indrukken om de temperatuur in te stellen.

5. Het alarm gaat af zodra de ingestelde temperatuur bereikt is. Druk op eender welke knop om uit te
schakelen.

Informatie bekijken op de weergave:

+ Draai aan de knop en u doorloopt op de weergave de grilltemperatuur, timer en
vleesthermometers; MP1, MP2, MP3 en MPA4.
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Instructies voor de werking

BLUETOOTH + wifi
9 Roker aan smartapparaat (-apparaten) koppelen:
. Download de Masterbuilt-app van de Apple App Store of Google Play Store op uw smartapparaat
‘-'5-"‘ (-apparaten). Ga voor meer informatie naar masterbuilt.com/pages/app-device-requirements.
2. Na het downloaden opent u de Masterbuilt-app. Volg de instructies om uw roker met Bluetooth +
wifi te koppelen aan uw smartapparaat (-apparaten).

BLUETOOTH

N\ Roker aan smartapparaat (-apparaten) koppelen:
1. Download de Masterbuilt-app van de Apple App Store of Google Play Store op uw smartapparaat
(-apparaten). Ga voor meer informatie naar masterbuilt.com/pages/app-device-requirements.
2. Na het downloaden opent u de Masterbuilt-app. Volg de aanwijzing om uw Bluetooth-roker te
koppelen aan uw smartapparaat (-apparaten).

Dit apparaat voldoet aan hoofdstuk 15 van de FCC-bepalingen (Federal Communications Commission)

van de VS. De werking dient te voldoen aan de volgende twee voorwaarden:

1. Dit apparaat mag geen schadelijke interferentie veroorzaken en

2. het moet elke ontvangen interferentie aannemen, met inbegrip van de interferentie die een
ongewenste werking kan veroorzaken.

N Deur gaat open:
E' Om opnieuw te activeren, deur sluiten en de koppelknop indrukken.
Als de deur wordt geopend, geeft het product een pieptoon. Dat betekent dat de status Wachten actief is.
+ In de status Wachten kunt u het regelpaneel gebruiken, maar u kunt pas met de app communiceren als
de status Wachten verwijderd is.
+ Umoet de deur SLUITEN en de KOPPELKNOP op het regelpaneel INDRUKKEN om de verbinding tussen de
app en het regelpaneel opnieuw tot stand te brengen.

FCC-verklaring:

Tests met dit apparaat hebben aangetoond dat het voldoet aan de beperkingen gesteld voor een
digitaal apparaat van categorie B, in overeenstemming met deel 15 van de FCC-bepalingen in de VS.
Deze beperkingen zijn bedoeld om redelijke bescherming te bieden tegen schadelijke storing in een
woongebied. Dit apparaat genereert, gebruikt en kan radiofrequentie-energie uitstralen. Indien het niet
is geinstalleerd of wordt gebruikt volgens de instructies, kan het schadelijke storing veroorzaken voor
radiocommunicatie.

Er bestaat echter geen garantie dat er geen storing zal optreden in een bepaalde installatie. Indien dit
apparaat schadelijke storing veroorzaakt voor de ontvangst van radio en televisie, wat kan worden bepaald
door het in en uit te schakelen, dan zou de gebruiker deze storing moeten oplossen door een van de
volgende maatregelen:

De ontvangstantenne opnieuw richten of verplaatsen.

De afstand verhogen tussen het apparaat en de ontvanger.

Het apparaat aansluiten op een contact van een andere stroomkring dan die waarmee de
ontvanger is verbonden.

Contact opnemen met de verkoper of een ervaren radio- en tv-technicus voor hulp.

W=

-

NB: Als de verbinding wordt verbroken, blijft de roker werken zoals geprogrammeerd. U kunt de roker doen
werken vanaf het regelpaneel als de koppeling of verbinding verbroken is.

Draadloze zender:
Kenmerken van zender en wifi = RF O dBM/2402-2480 MHz
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HOUTSNIPPERLADER

- De houtsnipperlader en -lade MOETEN geplaatst zijn tijdens het gebruik van de roker. Dit beperkt het risico
van oplaaiend hout.

- U moet houtsnippers gebruiken om rook te maken en het voedsel een rooksmaak te geven.

+ Voordat u de roker opstart, plaats u 120 g houtsnippers in de houtsnipperlader. Gebruik nooit meer dan 120
g houtsnippers tegelijkertijd. Nooit houtbrokken of -pellets gebruiken.

- Plaats de houtsnipperlader in de roker. De houtsnippers moeten evenwijdig aan de bovenrand van de
houtsnipperlader worden geplaatst.

- Draai de handgreep naar rechts in de richting van de pijl op de roker om houtsnippers uit te laden.

De houtsnippers vallen in de houtsnipperlade. Draai naar links tot in rechtopstaande stand en laat de
houtsnipperlader geplaatst.

+ Als de houtsnippers niet roken in de lage instelling, verhoogt u de temperatuur tot 135 °C.Na 8 4 10
minuten, of als het hout begint te smeulen, verlaagt u de temperatuur tot de gewenste lage instelling.

- U kunt droge of voorgedrenkte houtsnippers in uw roker gebruiken. Droge snippers zullen sneller branden
en een intensere rook afgeven. Snippers die (ongeveer 30 minuten) voorgedrenkt zijn in water, zullen
trager branden en een minder intense rook afgeven.

- Controleer de houtsnipperlade regelmatig om te zien of het hout verbrand is. Voeg meer snippers toe,
indien nodig.

- Geen oude as in de houtsnipperlade laten. Maak de lade leeg als de as koud is. De lade schoonmaken voor
en na elk gebruik om ophoping van as te voorkomen.

Instructies voor de werking
| HOUTSNIPPERLADER

TIJDENS HET ROKEN MEER HOUT TOEVOEGEN:

NB: Nooit meer dan 120 g (1 gevulde houtsnipperlader) tegelijkertijd
toevoegen. Voeg geen bijkomende houtsnippers toe zo lang als de
voordien toegevoegde snippers rook afgeven.

+ Trek de houtsnipperlader uit de roker.

- Plaats houtsnippers in de houtsnipperlader en plaats in de roker.

- Draai de handgreep naar rechts in de richting van de pijl op de roker om
houtsnippers uit te laden. De houtsnippers vallen in de houtsnipperlade.
- De temperatuur kan kort verhogen na toevoeging van houtsnippers. De
temperatuur wordt opnieuw stabiel na een korte tijd. Temperatuurinstelling

niet bijstellen.
/1\ OPGELET /I\

+ Deur van de roker gesloten houden als u houtsnippers toevoegt. Als de deur open is, is er gevaar voor
opflakkering. Als houtsnippers oplaaien, onmiddellijk de deur sluiten en verluchten. Wacht totdat de
houtsnippers uitgebrand zijn, en open dan opnieuw de deur. Geen water spuiten.

+ De houtsnipperlader zal HEET zijn, zelfs als de handgreep niet warm is.

* Nooit houtbrokken of -pellets gebruiken.
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Instructies voor de werking

VOORBEHANDELING

GEEF DE ROKER EEN VOORBEHANDELING VOOR HET EERSTE GEBRUIK. Het is niet ongewoon dat er tijdens de

voorbehandeling wat rook verschijnt.

1. De waterkom moet geplaatst zijn, maar ZONDER WATER.

2. Stel de temperatuur in op 135 °C en laat de roker 3 uur werken.

3. Vul de houtsnipperlader met 120 g houtsnippers gedurende ten minste 45 minuten om de
voorbehandeling te voltooien.

. Schakel uit en laat afkoelen.

VOEDSEL IN DE ROKER PLAATSEN

+ De roker 30 a 45 minuten voorverwarmen op de gewenste kooktemperatuur, voordat u voedsel plaatst.

- De rekken NIET bedekken met aluminiumfolie, aangezien dit verhindert dat de warmte goed circuleert.

+ De roker niet overladen met voedsel. Zeer grote hoeveelheden voedsel kunnen de warmte gevangen
houden, de bereidingstijd verlengen en ongelijkmatig koken veroorzaken. Laat ruimte tussen het voedsel
op de rekken en de kanten van de roker voor een goede warmtecirculatie. Als u kookplaten gebruikt, plaats
de platen dan in het midden van het rek om gelijkmatig te bakken.

+ Open de deur van de roker niet, tenzij dit noodzakelijk is. Als u de deur van de roker opent, ontsnapt er
warmte. Dit kan de kooktijd verlengen en kan maken dat de houtsnippers
oplaaien. Sluit de deur om de temperatuur opnieuw stabiel te krijgen en
de opflakkering te stoppen.

+ Bij gebruik van houtsnippers ontstaat er heel wat rook. De rook zal uit
de naden ontsnappen en de binnenkant van de roker zwart maken.
Dat is gewoon. U kunt het rookverlies rond de deur zo klein mogelijk
houden door het deurslot bij te stellen en de sluiting tegen het
hoofdgedeelte vaster te maken.

+ Om het deurslot bij te stellen, draait u de zeskantmoer aan het slot
losser. Draai de haak naar rechts om vaster te maken, zoals getoond.
Draai de zeskantmoer stevig aan tegen het deurslot (zie de afbeelding).

+ Controleer de vetlade vaak tijdens het koken. Maak de vetlade leeg,
voordat de lade vol is. Het is mogelijk dat u de vetlade regelmatig moet legen
tijJdens het koken.

WATERKOM

+ Wacht totdat de roker de gewenste temperatuur bereikt.

+ Vul de waterkom tot de vullijn met water of met vloeistof, zoals appel- of ananassap.

+ U kunt ook schijfjes fruit of ui of verse, gedroogde kruiden toevoegen aan het water, om verschillende
subtiele smaken te mengen met uw gerookte gerechten
Tip: voor Kip of ander voedsel met veel vocht is er weinig of geen vloeistof nodig.

REINIGEN EN OPBERGEN

ALTIJD VOELEN OF DE ROKER AFGEKOELD IS, VOORDAT U DE ROKER REINIGT OF OPBERGT.
- Maak de roker schoon na elk gebruik. Dit zal de levensduur van de roker verlengen en schimmel en
meeldauw voorkomen.

- Voor de reksteunen, rekken, waterkom en druipplaat gebruikt u een zacht vaatwasmiddel. Afspoelen en
helemaal laten drogen.

+ De houtsnipperlade en -lader vaak schoonmaken om opgehoopte as, resten en stof te verwijderen.

+ Koude as weggooien in aluminiumfolie, in water gedrenkt, in een niet-brandbare afvalton.

- De binnenkant, het glas in de deur (indien aanwezig) en de buitenkant van de roker eenvoudigweg
afvegen met een vochtige doek. Geen reinigingsmiddel gebruiken. Helemaal laten drogen.

- De roker na reiniging opbergen in een overdekte en droge ruimte.
+ Controleer uw roker regelmatig op mogelijk roest en corrosie door opgehoopt vocht.
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Problemen oplossen

SYMPTOOM

(010]374:V.1.¢

MOGELIJKE OPLOSSING

Het duurt ongewoon lang om de roker
op te warmen (langer dan 60 a 70

Roker is verbonden met een
verlengsnoer.

Plaats de roker zo dat u geen
verlengsnoer nodig hebt.

minuten).

Deur niet helemaal gesloten

Sluit de deur en maak het slot goed
vast.

Regeling werkt niet.

Neem contact op met Masterbuilt op
https:/www.masterbuilt.com/pages/customer-support

Er is een ruimte tussen de deur en de
roker tijdens het gebruik en het slot

Uitlijning deur

kan niet meer worden bijgesteld.

Beschadigde deursluiting

Neem contact op met Masterbuilt op
https:/www.masterbuilt.com/pages/customer-support

Vet lekt uit de roker doorheen de deur
en de poten.

Druipplaat niet juist geplaatst

Plaats opnieuw met de gaten in lijn met
de afvoeropening aan de onderkant
van de roker.

Te veel vet of olie opgehoopt in de
roker

Maak de roker schoon.

Geen afvoer doorheen de
afvoerslang aan de achterkant van
de roker

Controleer de positie van de
afvoerslang aan de achterkant van de
roker.

Geen rook

Geen houtsnippers

Voeg houtsnippers toe (zie pagina 15).

Geen rook bij lage instelling

Niet genoeg warmte om rook te
produceren

Verhoog de temperatuur tot 135 °C
gedurende 8 & 10 minuten of totdat de
houtsnippers beginnen te smeulen.
Verlaag daarna de temperatuur tot de
gewenste lage instelling.

Snelle daling van de temperatuur of
uitschakeling na enkele uren gebruik

Probleem met interne bedrading

Neem contact op met Masterbuilt op
https:/www.masterbuilt.com/pages/customer-support

De temperatuur van de
vleesthermometer verschijnt niet op
de weergave.

Slechte verbinding aan
thermometerpoort

Neem contact op met Masterbuilt op
https:/www.masterbuilt.com/pages/customer-support

Op het scherm staat het woord Deur,
terwijl de deur van de roker gesloten
is.

Deurschakelaar werkt niet.

1. Herplaats de deurschakelaar.
2. Controleer of de verbinding goed is.

Fout 1 Foute verbinding van 1. Controleer of de verbinding goed is.
thermometer. 2.Trek de regeling uit de voeding, wacht 10
seconden en verbind opnieuw.

Fout 2 Vleesthermometer werkt niet. Neem contact op met Masterbuilt op
https://www.masterbuilt.com/pages/customer-
support

Fout 3 Oververhitting van roker. 1. Roker uitzetten.
2.Zoek de oorzaak van de oververhitting.

* Vetbrand.
3.Roker opnieuw starten
Fout4 Roker kan de temperatuur niet Neem contact op met Masterbuilt op
bereiken. https://www.masterbuilt.com/pages/customer-
support
Fout 5 Temperatuur op 1. Draag beschermende handschoenen en

vleesthermometer boven 150 °C.

verwijder de vleesthermometer uit de
roker.

2.Van regeling loskoppelen.

3. Vleesthermometer laten afkoelen.
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BEPERKTE GARANTIE

Masterbuilt® garandeert dat al haar producten geen materiaal- en fabricagefouten vertonen gedurende 1 jaar na

de oorspronkelijke aankoopdatum, indien juist gemonteerd, gewoon gebruikt en als aanbevolen onderhouden. De
garantie van Masterbuilt® dekt geen verf in de afwerking, aangezien verf kan afbranden tijdens gewoon gebruik. Roest
is niet gedekt onder de garantie van Masterbuilt®.Masterbuilt® zal een aankoopbewijs, zoals een betalingsbewijs,
vragen voor een schadeclaim onder de garantie.

UITSLUITEND VOOR INWONERS VAN DE EU: Masterbuilt® garandeert dat al haar producten geen materiaal- en
fabricagefouten vertonen gedurende 2 jaar na de oorspronkelijke aankoopdatum, indien juist gemonteerd, gewoon
gebruikt en als aanbevolen onderhouden

WANNEER BEGINT DE DEKKING ONDER DE GARANTIE?

Dekking onder de garantie begint op de oorspronkelijke aankoopdatum en geldt uitsluitend voor de originele koper.
U moet uw grill registreren voor de garantie. Als u een materiaal- of productiefout ontdekt tijdens de toepasselijke
garantieperiode bij gewoon gebruik en onderhoud, zal Masterbuilt® naar eigen goeddunken het defecte onderdeel
vervangen of repareren zonder dat u het onderdeel hoeft te betalen. Deze garantie geldt niet voor de werkuren of
andere kosten geassocieerd met service, reparatie of werking van de grill. Masterbuilt® zal alle verzendkosten betalen
voor onderdelen onder garantie. 3

ALLEEN VOOR INWONERS VAN AUSTRALIE EN NIEUW-ZEELAND: Onze goederen komen met garanties die niet
kunnen worden uitgesloten krachtens het consumentenrecht van Australié en Nieuw-Zeeland. U bent gerechtigd
op vervanging of terugbetaling voor een groot defect en een vergoeding voor alle andere redelijkerwijs te voorziene
verliezen of schade. U bent ook gerechtigd op reparatie of vervanging van goederen, als ze niet van aanvaardbare
kwaliteit zijn en het defect geen groot defect is.

WAT VALT NIET ONDER DE GARANTIE?

Deze garantie dekt geen schade veroorzaakt door misbruik of gebruik van het product voor een ander dan het bedoeld
gebruik, schade veroorzaakt door onjuist gebruik, onjuiste montage, onjuist onderhoud of onjuiste installatie, schade
veroorzaakt door een ongeval of natuurramp, schade veroorzaakt door niet-toegestane toebehoren of aanpassingen
of schade tijdens het vervoer. Deze garantie dekt geen schade door gewone slijtage van het gebruik van het product
(zoals krassen, blutsen, deuken en afbladeren) of veranderingen in het uitzicht van de grill zonder gevolgen voor

de werking ervan. Commercieel gebruik met Masterbuilt-producten is niet aanbevolen. Deze garantie dekt geen
enkel type van commercieel gebruik. Dergelijk gebruik omvat gebruik door restaurants, cateringbedrijven, slagers,
verhuurbedrijven, foodtrucks en andere, vergelijkbare rechtspersonen.

Deze beperkte garantie vervangt en sluit elke andere schriftelijke of mondelinge, uitdrukkelijke of stilzwijgende
garantie uit, met inbegrip van, zonder beperking, de garantie van verkoopbaarheid of geschiktheid voor een bepaald
doel. De duur van stilzwijgende garanties, met inbegrip van elke stilzwijgende garantie van verkoopbaarheid

of geschiktheid voor een bepaald doel, is uitdrukkelijk beperkt tot de duur van de garantieperiode voor het van
toepassing zijnde onderdeel.

Voor een inbreuk op deze beperkte garantie of een stilzwijgende garantie is het uitsluitende rechtsmiddel van de
koper beperkt tot vervanging, zoals hier gespecificeerd. Masterbuilt is nooit aansprakelijk voor bijzondere, toevallige
of gevolgschade.

De garantie wordt aan u gegeven naast alle rechten en rechtsmiddelen die u ter beschikking hebt op basis van de
wet- en regelgeving voor bescherming van de consument. Deze garantie doet niets af van uw wettelijke rechten
conform wettelijke garantiebepalingen in het land waar u woont, de EU inbegrepen. Afhankelijk van het land waar u
woont, beperkt deze garantie de duur van een stilzwijgende garantie of de voor u beschikbare schadevergoeding
misschien niet.

WAARDOOR WORDT DE GARANTIE NIETIG?

Een Masterbuilt®-product kopen via een niet-geautoriseerde verkoper maakt deze garantie nietig. De definitie van
een niet-geautoriseerde verkoper is elke detailhandel die geen uitdrukkelijke toestemming heeft van Masterbuilt® om
producten van Masterbuilt® te verkopen.

HULP NODIG? NEEM CONTACT OP MET ONS.

Onze garantievoorwaarden kunnen nu en dan worden gewijzigd. Ga voor een actuele versie van onze garantie naar
www.kamadojoe.com/pages/warranty. Voor hulp of een actuele kopie van onze garantie kunt u contact met ons
opnemen via de onderstaande gegevens.

Masterbuilt © Masterbuilt ©

Premier Specialty Brands, LLC Kamado Joe Europe

5367 New Peachtree Road Lange Voorhout 86

Suite 150 2514 EJ Den Haag

Chamblee, GA 30341, VS Nederland
https://www.masterbuilt.com/pages/customer-support https://international.masterbuilt.com/pages/customer-support
Australié en Nieuw-Zeeland Masterbuilt ®

Neem contact op met uw winkelier. Kamado Joe UK Limited

Cheyenne House West Street
Farnham GU9 7EQ, VK
https://international.masterbuilt.com/pages/customer-support

48



MASTERBUILT

FINNISH



Varoituskoodi: ELSM-02-230602-MSH

VAIN ULKOKAYTTOON. EI KAUPALLISEEN KAYTTOON.

/1\ VAROITUS /1\

Témé manuaali siséltad tarkeité tietoja, jotka ovat valttamattomié laitteen turvallisen kokoamisen ja ké&ytdn varmistamiseksi.
Lue ja seuraa kaikkia varoituksia ja ohjeita ennen laitteen kokoamista tai kayttoa.
Sailytd tdma opas tulevaa kéyttda varten.

4\  HILIMONOKSIDINVAARA A\

Naiden ohjeiden noudattamatta jattdminen voi johtaa tulipaloon, rédjahdykseen tai palovaaraan,
joka voi aiheuttaa omaisuusvaurioita, henkilokohtaisen vamman tai kuoleman.

+ Puulastujen polttaminen synnyttda hajutonta hiilimonoksidia, miké saattaa johtaa kuolemaan.
- ALA polta puulastuja talossa, ajoneuvossa, teltassa, autotallissa tai muussa suljetussa tilassa.
- Kéyté vain hyvin ilmastoiduissa ulkotiloissa.

/1\ VAROITUKSET JA TARKEAT VARATOIMENPITEET 1\
LUE KOKO OHJE
- Al3 jata savustinta vartioimatta.

» Savustin on suunniteltu VAIN KOTITALOUSKAYTTOON .

- K&yt savustinta aina paikallisten, maakunnan ja kansallisten palom&ardysten mukaisesti.

- Né&iden varoitusten noudattamatta jattdminen saattaa johtaa savustimen vahingoittumiseen.

- Al4 koskaan kayta laitetta sisatiloissa, kuten katoksessa, autotallissa, rakennuksen sisall3 tai teltassa.

- Al3 koskaan kayt laitetta huviajoneuvoissa tai veneessa.

- Al4 koskaan kéyta savustinta minkanlaisen katoksen alla, kuten terassikatoksen, autokatoksen, markiisin tai ulokkeen alla.
(LAHEISYYSVAATIMUKSET)

- Pidé savustin puhtaana syttyvistd materiaaleista kuten bensiinisté ja muista helposti syttyvistd hoyryista ja nesteista.

- Kéyté grillid tasaisella, palamattomalla, vakaalla alustalla kuten soralla, betonilla, tiilella tai kivella.

- Al4 kayta savustinta puisilla tai helposti syttyvilla pinnoilla.

- Savustimen TULEE olla kosketuksissa maahan. Al4 aseta savustinta poydélle tai tiskille. ALA liikuta savustinta epétasaisilla
alueilla.

- Al3 koskaan kayta savustinta lammittimend (LUE HIILIMONOKSIDIN VAARA)

- Al4 koskaan kéyta laitetta muuhun kuin sen aiottuun kayttétarkoitukseen. Tatd savustinta El ole tarkoitettu kaupalliseen kayttoon.

- Pidd palosammutin Ihettyvilld savustinta operoidessasi.

- Tarkista grillin pulttien, nuppien ja ruuvien kireys ennen kdyttoa.

+ Alkoholin, resepti-, tai muiden ladkkeiden kayttd saattaa heikent&d kayttéjan kykya laitteen kokoamisessa tai turvallisessa
kéytdssa.

+ VAROITUS: Polttoainetta, kuten hiilibrikettia ja muita nesteité ei saa kéyttaa laitteessa.

- Pid4 lapset ja lemmikit poissa savustimen lahettyviltd kaikkina aikoina. Al ANNA lasten kaytt4a savustinta. Ole varuillasi
varsinkin pienten lasten ja lemmikieldinten ollessa grillin 1dhettyvilld sen kéytdn aikana.

- ALA salli aktiviteettien harrastamista savustimen lahettyvilld sen kdyton aikana tai heti sen jalkeen, kunnes savustin on jaghtynyt.

+ V&lté savustimen tondisemista tai siihen nojaamista.

- Al4 koskaan liikuta grillid sen ollessa kaytGssa. Anna savustimen jadhtya kokonaan (alle 45 °C:seen) ennen sen liikuttamista tai
varastointia.

+ Kuumaa ¢ljya tai muita kuumia nesteita siséltévaa laitetta siirrettdessé on oltava ddrimmaisen varovainen.

- -Savustin on KUUMA kayton aikana ja pysyy KUUMANA sen jd&htymisprosessin ajan. Kdytd VAROVAISUUTTA. Kéyta suojakasineitad/
hanskoja.

- Al3 koske KUUMIIN pintoihin. K&yta kahvoja tai nuppeja.

- Al3 koskaan kayt lasisia, muovisia tai keraamisia ruoanlaittovélineits savustimen kaytossa. Al4 koskaan aseta tyhjia
ruokailuvélineitd savustimeen sen ollessa kaytdssé.

- Lisévarusteet eivét ole Masterbuiltin toimittamia® ovat El suositellaan ja voi aiheuttaa vammoja.

+ Puulastujen tarjotin on KUUMA savustimen ollessa kdytdssa. Kdyta varovaisuutta puulastuja lisdtessasi.

+ Ole varovainen ruoan siirtdmisessa savustimesta. Kaikki pinnat ovat KUUMIA ja saattavat aiheuttaa palovammoja. Kéyta
suojakésineit tai pitkid, vankkoja vélineita.

+ Havitd kylmat tuhkat asettamalla ne ensin folion siséén, kastamalla se veteen ja heittdmaéllé pois palamattomaan astiaan.

- Al varastoi savustinta KUUMIEN hiilien ollessa sen sisall. Varastoi vasta kun kaikki savustimen pinnat ovat kylmi4.

- Tiputusastia on tarkoitettu vain savustimen pohjalla kdytettévaksi. Al aseta tiputusastiaa telineelle. Tam4 saattaa vahingoittaa
laitetta.
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Varoituskoodi: ELSM-02-230602-MSH

/1\ VAROITUKSET JA TARKEAT VAROTOIMENPITEET /1\

- Al4 puhdista savustinta vesisuihkulla tai muulla vastaavalla tavalla.
- Sailyta savustin sisétiloissa, lasten ulottumattomissa.Sammuta kytkemalld nuppi “OFF”-asentoon ja irrottamalla sitten virtajohto.
+ Irrota laite pistorasiasta puhdistuksen ajaksi tai kun se ei ole kdytdssa. Anna savustimen jddhtya kokonaan ennen telineiden,
tiputusastian tai vesikulhon asettamista/irrottamista.
+ Kaytd vain asianmukaisesti maadoitetun pistorasian kanssa.
- Laite on liitettavé pistorasiaan, jossa on maadoituskontakti (for class | appliances).
- Laite tulee liittda vikavirtasuojaan (RCD), jonka nimellisvikavirta on enintdan 30 mA.
- Tarkasta virtajohto sdanndllisesti vaurioiden varalta &l8ka kéyta laitetta, jos johdossa on kulumisen tai vaurion merkkeja.
- Al3 kayta laitetta, jossa on viallinen johto tai pistoke, aldka sen jalkeen, kun laite ei toimi oikein tai on milla4n tavalla vioittunut.
+ VAROITUS - Sahkdiskuvaaran vahentdmiseksi pida jatkojohto kuivana ja maan pinnan ylépuolella.
- VAROITUS - Ala upota virtajohtoa, pistoketta tai ohjauspaneelia veteen tai muuhun nesteeseen suojataksesi itseési
sahkoiskuilta.
- S&hkolaitteita operoidessa perusturvallisuuden tulee aina seurata laitteen kayttoa:
1. Al4 kytke sdhkdsavustinta ennen kuin se on koottu ja kdyttévalmis.
2. Kéytd vain hyvaksyttyja, maadoitettuja virtaldhteité.
3. Ala kdyts laitetta sahkémyrskyn aikana.
4. Al3 koskaan alista sdhkdsavustinta sateelle tai kosteudelle.
- Voit kdyttaa pidempid irrotettavia virtajohtoja tai jatkojohtoja tarpeen mukaan, jos niita kéytetaan varoen.
+ Sotkeutumis- tai kompastumisvaaran minimoimiseksi on suositeltavaa kéyttéé lyhyempaa virtajohtoa tai irrotettavaa johtoa
pidemmaén sijaan.
+ Kun kéytét pidempé3 irrotettavaa virtajohtoa tai jatkojohtoa, varmista, etté:
1. Johdinsarjan tai jatkojohdon merkitty sahkdinen arvo on véhintéén yhta suuri kuin laitteen sédhkdinen nimellisarvo: ja
2. Johto on jérjestettyd siten, ettd se ei kulje tiskin tai pdytatason yli, misté lapset voivat sité vetaa tai kompastui siihen
tahattomasti.
- Ulkoké&ytt6ista jatkojohtoja tulee kéyttaa ulkokayttddn tarkoitettujen tuotteiden kanssa. Tallaiset johdot on merkitty loppuliitteella
“W” ja ilmauksella ”Sopii kdytettévaksi ulkoaitteiden kanssa”.
- Jatkojohdon on oltava tyypin 3 maadoitettu johdin.
- Al3 anna johdon roikkua tai koskettaa kuumia pintoja.
- Al3 aseta johtoa kuuman kaasun ja sdhképolttimen lahelle tai lammitettyyn uuniin.

/1N SAHKOVAATIMUKSET  /I\

+ 210-230 VAC, 50 HZ, 3,6 A, 800 W, 3-napainen maadoitettu pistoke

A LAHEISYYSVAATIMUKSET

Pid& vahintddn 3 m etdisyys savustimen kaikilla puolilla
katosrakenteista, seinistd, kaiteista tai muista helposti syttyvistéa 3 metria 3 metria
rakenteista. (10 jalkaa) (10 jalkaa)
Sailytd vahintdén 3 metrin etdisyys kaikista palavista ja syttyvista

materiaaleista kuten, puusta, kasveista, ruohosta, paperista,

bensiinista tai kankaasta. 3 metria [ 3 metris 3 metris
Téma tarjoaa riittavasti tilaa palamiseen, ilmankiertoon ja (10' ]alk.aa) (10' Jalk.aa) - (10. Jalk.aa)
tuuletukseen. Grillid ei saa kayttéa palavien materiaalien, kuten o @

puisten terassien péélla tai lahettyvilla.

/1\ VAROITUS /1\

Elektroninen virtajohto luo kompastumisvaaran.

SAILYTA NAMA OHJEET

HIILI TAI PUUHAKE El TULE SAVUSTIMEN MUKANA.
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Kayttéohjeet

OHJAUSPANEELI

Virran ON/OFF-ohjain:
1. Paina ON-nappia laitteen kaynnistdmiseksi.
2. Paina OFF-nappia muutama sekuntti laitteen

sammuttamiseksi. I I I I
Ldmpdmittarin valot : !

Aseta lampétila:

1. Paina nappia. Aseta lampétila F° asteesta C° asteeseen:
2. Aseta grilli haluttuun 1ampétilaan. 1. Painalampétila nappia pitkdan 4. Kéyta nuppia
3. Paina nappia uudelleen Iampétilan ) \F’,”.ra“ ONEEE) IETS (et iRt sl
. N . . Paina virtanappia valitsemiseksi
asettamiseksi (Lammitys alkaa 3. Laite kéynnistyy, kun ”F” tai ”C” 5. Paina lampétilanappia
automaattisesti 3 sekunnin jélkeen.) vilkkuu néytolla. yksikén vahvistamiseksi
Aseta Aika:
« Ajastin + Ajastin
1. Paina nappia. 1. Paina nappia muutama sekuntti.
2.K&anna nuppia haluttuun aikaan. 2. Ajastin alkaa nollasta (00:00).
3.Paina nappia ajan asettamiseksi. Ajastin ndyttda ensin Minuutit:Sekunnit ja
4.Kaanné nuppia minuuttien asettamiseksi. sitten Tunnit:Minuutit.
5.Paina nappia ajan asettamiseksi. Ajastin kdynnistyy. 3.Paina nappia ajastimen
6.Paina nappia ajastimen pyséyttémiseksi ja pysayttamiseksi ja kdynnistamiseksi.
kéynnistamiseksi. 4.Paina nappia muutama sekuntti
7. Paina nappia muutama sekuntti ajastimen ajastimen nollaamiseksi.
nollaamiseksi.

Laitteen Lampétila:

1. Paina nappia ja k&8nna nuppia ldmpétilan valitsemiseksi (MP1, MP2, MP3, MP4). Paina nappia
uudelleen.

2. Paina ldmpdtila-nappia.

3. Kéynnista grilli haluttuun lampatilaan.

4. Paina lampatila-nappia uudelleen lampdtilan asettamiseksi.

5. Kuulet halytysdanen kun Idmp6étila on saavutettu. Nollaa painamalla mité tahansa painiketta.

Tietojen tarkasteleminen ndytdlla:
+ Kiertdmallé nappulaa néet grillin Idmpdtilan ja ajastimen ruudulla; MP1, MP2, MP3 ja MP4.
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Kayttoohjeet
BLUETOOTH + WiFi

Savustimen ja dlypuhelimen yhdistdminen:
1. Lataa Masterbuilt-sovellus Apple App Storesta tai Google Play Storesta. Lisétietoja osoitteessa
— masterbuilt.com/pages/app-device-requirements.
* 2. Kun lataus on valmis, avaa Masterbuilt-sovellus ja seuraa ohjeita laitteiden yhdistdmiseksi
Bluetooth + WIFIn avulla.

'

BLUETOOTH

N\ Savustimen ja dlypuhelimen yhdistdminen:
1. Lataa Masterbuilt-sovellus Apple App Storesta tai Google Play Storesta. Lisdtietoja osoitteessa
masterbuilt.com/pages/app-device-requirements.
2. Kun lataus on valmis, avaa Masterbuilt-sovellus ja seuraa ohjetta Bluetooth -savustimen ja
alypuhelimesi yhdistdmiseksi.

Téma laite on FCC-sdantdjen osan 15 mukainen. Kéyttéon sovelletaan seuraavia ehtoja:

1. Tama laite ei saa aiheuttaa haitallisia hairidita, ja

2. Taman laitteen on hyvaksyttava kaikki vastaanotetut hairidt, vaikka ne aiheuttaisivat ei-toivottua
toimintaa.

N Ovi on auki:
@ Aktivoi uudelleen sulkemalla luukku ja painamalla pariliitospainiketta.
+ Tuote antaa @&nimerkin kun luukku avataan. Tdma osoittaa, etté "yllépitotila" on aktiivinen.
+ Voit kdyttadd ohjauspaneelia pito-tilan aikana, mutta hallinta on rajoitettu, sovellusta, kunnes
"pitotila” poistetaan.
+ SULJE ovi ja PAINA ohjauspaneelin PAIRING-painiketta muodosta sovelluksen ja ohjauspaneelin
yhteys uudelleen.

FCC:n lausunto:

Tamé laite on testattu ja sen on todettu téyttdvén B Luokan digitaalisen laitteen rajoitukset FCC-s&éntdjen,
osan 15 mukaisesti. Ndmé estot on suunniteltu suojaamaan laitetta haitallisilta hairiilta itseasennuksen
aikana. Tama laite tuottaa, kéyttaa ja voi séteilld radiotaajuusenergiaa. Laite voi aiheuttaa haitallisia héiridita
radioviestintdan jos sitd ei asenneta tai kdytetd ohjeiden mukaisesti.

Emme kuitenkaan voi taata, etteikd tietyissd asennustilanteissa esiintyisi hairiditéd. Jos tdémé laite aiheuttaa
haitallisia hairiditd radiossasi tai televisiossasi ja tdma voidaan maérittééd kytkemalla laite pois paalta

ja paélle, kdyttdjaa kehotetaan yrittdméaan hairididen korjaaminen yhdella tai useammalla seuraavista
toimenpiteista:

1. Vaihda antennin suuntaa tai asenna se toiseen paikkaan.

2. Lis&a laitteen ja vastaanottimen vélista etdisyytté.

3. Liita laite pistorasiaan, joka on eri piirissa kuin se, johon vastaanotin on kytketty.
4. Pyyda apua jalleenmyyjalta tai kokeneelta radio-/TV-teknikolta.

Huomaa: Jos katkaiset yhteyden savustimeen, se jatkaa toimimista aikaisempien asetusten mukaisesti.
Savustinta voidaan kéyttaé ohjauspaneelista késin, jos laitteiden yhteys katkeaa.

Langaton lahetin:
Lahettimen ja WiFin ominaisuudet = RF 0dBM/2402-2480 MHz
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Kayttoohjeet
| PUUHAKELAPIO

PUUHAKELAPIO

+ Hakelapion ja puuhaketarjottimen ON OLTAVA paikoillaan savustimen kaytdn aikana. Tama véhentaa puun
liekin vaaraa.

+ Kayté puulastuja savun synnyttdmiseksi ja savun maun varmistamiseksi.

- Aseta hakelapioon ' kupillista puulastua ennen savustamisen aloittamista. Ald koskaan kayta enempa3
kuin 2 kupillista puulastua kerrallaan. Ald koskaan kéytd puupaloja tai puupellettejs

+ Aseta hakelapio savustimeen. Hakkeen tulee yltéa tasaisesti lapion reunoihin asti.

+ Aseta kahva kellonsuuntaisesti, nuolen mukaisesti hakkeen pudottamiseksi. Puuhake putoaa
hakelaatikkoon. Aseta kahva yldasentoon kellonsuuntaisesti ja j&té lapio paikalleen.

- Jos hake ei savua alhaisessa lampétilassa, nosta lampétila 135 C°:seen. Odota 8-10 minuuttia tai kunnes
hakkeet alkavat haista ja laske lamp¢tila sitten haluttuun alhaiseen lampdtilaan.

- Voit kdyttda kuivia tai esikasiteltyja puulastuja savustimessa. Kuivat puulastut palavat nopeammin ja
tuottavat enemman savua. Puulastut, jotka on upotettu veteen (noin 30 minuutin ajan) palavat hitaammin ja
tuottavat ohuemman savun.

+ Tarkista hakelaatikko sdanndllisesti néhdaksesi onko puu palanut. Lisd8 puuhaketta tarpeen mukaan.

- Al jat4 vanhoja hiilia hakelaatikkoon. Tyhjennd laatikko hiilen ollessa jaghtynyt. Laatikko

tulee puhdistaa ennen jokaista kdyttda ja kayton jélkeen jddmien kerddntymisen vélttdmiseksi.

PUUN LISAAMINEN SAVUSTAMISEN AIKANA:

HUOMAA: Al koskaan lisd4 yli V2 kuppia (1 téytetty hakelapio) kerralla.
Lisatiedot &la liséa puuhaketta ennen kuin aikaisemmin lisgtty hake on
lopussa. tuottaa savua.

+ Ota hakelapio pois savustimesta.

+ Lapioi puuhake hakelapioon ja aseta paikoilleen savustimeen.

- Aseta kahva kellonsuuntaisesti, nuolen mukaisesti hakkeen
pudottamiseksi. Puuhake putoaa hakelaatikkoon.

+ Savustimen lampdtila kohoaa nopeasti hakkeen liséédmisen jélkeen.
Lampatila tasoittuu hetken paasta. Ala sdada lampo6tilaa tana aikana.

/1N HUOMAUTUS /1\

- Pida savustimen ovi kiinni haketta listessési. Tuli saattaa liekehtid oven ollessa auki. Jos puuhake liekehtii,
sulje kansi ja tuuletin heti. Odota, ett4 hake palamaa loppuun ja avaa ovi taas. Al4 suihkuta savustinta
vedella.

+ Hakelapio on KUUMA, vaikka sen kahva olisi viiled.

- Al4 koskaan kdyta puupaloja tai puupelletteja
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Kiyttoohjeet

ESISAVUSTAMINEN

ESISAVUSTA SAVUSTIN ENNEN ENSIMMAISTA KAYTTOKERTAA. Saatat nahda savua, tdma on normaalia.

1. Varmista, ettd vesikulho ON TYHJA.

2. Aseta lampétila 135 °C:seen (275 °F) 3 tunnin ajaksi.

3. Lis&4 hakelapioon 1/2 kupillista puulastua viimeisen 45 minuutin aikana esimaustamisen
viimeistelemiseksi.

4. Sammuta ja anna laitteen jéahtya.

SAVUSTAMINEN

+ Esilammitd savustinta 30—-45 minuuttia halutussa kypsennyslémpdtilassa ennen ruuan asettamista.

- ALA peit4 telineité alumiinifoliolla, koska tama est4a lammon normaalia kiertoa.

- Al3 aseta liikaa ruokaa savustimeen. Erittain suuret ruokamadarat voivat vangita 1amp64, pidenté keittoaikaa
ja aiheuttaa epétasaisen kypsennysen. J4té tilaa ruoan ja savustimen seinien véliin varmistaaksesi
hyvé [dammdnkierto. Jos kéytét keittoastioita, aseta astiat telineen keskelle tasaisen kypsennyksen
varmistamiseksi.

- Al4 avaa savustimen ovea jos se ei ole vilttdmatonta. Savustimen oven avaaminen aiheuttaa [&mmdn
karkaamisen, voi pidenté@é kypsennysaikaa ja saattaa aiheuttaa puulastujen
leimahtamisen. Oven sulkeminen vakauttaa savustimen siséisen
l&mpdtilan uudelleen ja sammuttaa leimahduksen.

+ Puulastut tuottavat paljon savua niit§ polttaessasi. Savu
karkaa saumojen 1api ja muuttaa savustimen sisdpuolen mustaksi.
Téma on taysin normaalia. Savun karkaamisen vélttdmiseksi sen
kannen kohdalta, sé&dé oven kahvaa tiukentaaksesi sen tiiviste
savustimen kehoa vasten.

- Léysennd mutteri salvan saatdmiseksi. Ké&nné koukkua
myGtépaivaan sitd kiristdaksesi. Kiristd mutteri tukevasti luukun
salpaa vasten. salpa (katso kaavio).

« Tarkista rasvakuppi usein savustamisen aikana. Tyhjenné rasvaséilio
ennen se tayttyy kokonaan. Saatat joutua tyhjentdmaén rasvakupin
useaan kertaan kypsennyksen aikana.

VESIKULHO

+ Odota, kunnes savustin yltd3 haluttuu ldmpdtilaan.

+ Tayté vesikulho vedelld tai nesteilld, kuten omena- tai ananasmehulla.

+ Voit myds lisdté veteen hedelménpaloja, sipulia tai kuivattuja yrttejé eri makujen luomiseksi.
Vinkki: Kana tai muut korkeanesteiset lihat ja vihannekset eivét vaadi vetta.

PUHDISTUS JA VARASTOINTI

VARMISTA AINA, ETTA SAVUSTIN ON VIILEA ENNEN SEN PUHDISTUSTA TAI VARASTOINTIA.

‘Puhdista savustin jokaisen kéyttokerran jalkeen. Tdma pidentédd savustimesi ikéé ja ehkdisee homeen
kerdantymisen.

- Kayta telinetukiin, telineisiin, vesikulhoon ja tippa-astiaan mietoa astianpesuainetta. Huuhtele ja kuivaa
huolellisesti.

* Puhdista Puuhake-alusta ja puulapio usein tuhkan muodostumisen, jaénndsten ja pélyn poistamiseksi.

‘Havité kylmat tuhkat asettamalla ne ensin folion sisdan, kastamalla se veteen ja heittdmallg pois
palamattomaan astiaan.

Pyyhi sisdpinnat, oven (jos mukana) lasi ja savustimen ulkopinta vain kostealla liinalla. Al3 kéyta
puhdistusainetta. Kuivaa huolellisesti.

- Séilyta savustin suojatussa, kuivassa tilassa sen puhdistuksen jélkeen.

+ Tarkasta savustin usein kosteuden aiheuttaman ruosteen ja korroosion valttamiseksi.
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Ongelmanratkaisu

OIREET

Savustimen ldmpidminen kestaa liian
kauan (yli 60-70 minuuttia).

SYY

Tupakoitsija on kytketty
jatkojohtoon

MAHDOLLINEN RATKAISU

Aseta tupakoitsija, jotta jatkojohtoa ei
tarvitse kayttaa

Ovea ei ole suljettu kunnolla

Sulje ovi ja kiinnita salpa kunnolla

Ohjaimen toimintahairio

Ota yhteyttd Masterbuilt osoitteessa
https://www.masterbuilt.com/pages/customer-
support

Oven ja savustimen valiin jaa rako
kayton aikana, eika oven salvassa ole
enéi saadettéavad

Ovien kohdistus

Vaurioitunut oven tiiviste

Ota yhteyttd Masterbuilt osoitteessa
https://www.masterbuilt.com/pages/customer-

support

Rasvaa vuotaa tupakoitsijasta oven ja
jalkojen l&pi

Tiputusastia ei ole paikallaan

Sijoita uudelleen niin, etta reika
on linjassa tyhjennysreidn kanssa
tupakoitsijan pohjassa

Liiallisia rasvoja tai 6ljyja
kerdantyy tupakoitsijaan

Puhdista tupakoitsija

Tupakoitsijan takana oleva
tyhjennysputki ei valu

Tarkista tyhjennysputken sijainti
tupakoitsijan takana

Ei Savua

Ei puuhaketta

Lisaa haketta (katso sivu 15)

Ei savua alhaisessa asetuksessa

Ei tarpeeksi lammin savun
aikaansaamiseksi

Nosta lampétila 135 °C 8-10 minuutin
ajaksi tai kunnes hakkeet alkavat
kyted. Laske sitten haluttuun alhaiseen
l&mpdtilaan

Lampdtila laskee nopeasti tai sammuu
muutaman tunnin kayton jalkeen

Siséinen johdotus ongelma

Ota yhteyttd Masterbuilt osoitteessa
https://www.masterbuilt.com/pages/customer-

support

Mittarin 1dmpatila ei ndy ndytolla

Ladmpomittari anturin toimintavirhe

Ota yhteyttd Masterbuilt osoitteessa
https://www.masterbuilt.com/pages/customer-
support

N&ytolla nakyy sana "door", kun
savustimen luukku suljetaan

Oven vivun toimintahairio.

1. Aseta oven kytkin uudelleen
paikalleen.
2. Tarkista, etté liitdntd on paikoillaan.

Virhe 1

Ladmpdmittarin yhteysvirhe.

1. Tarkista, etta liitdnté on paikoillaan.
2. Irrota ohjauspaneeli virtaladhteesta,
odota 10 sekunttia ja yhdisté uudelleen.

Virhe 2

Lihaldampdmittarin toimintavirhe.

Masterbuilt asiakaspalvelu
https://www.masterbuilt.com/pages/customer-
support

Virhe 3

Savustin ylikuumentunut.

1. Sammuta savustin.

2. Tarkista ylikuumenemisen syy.
* Rasvatuli.

3. Kaynnisté savustin uudelleen.

Virhe 4

Savustin ei saavuta haluttua
[&mpdtilaa.

Masterbuilt asiakaspalvelu
https://www.masterbuilt.com/pages/customer-
support

Virhe 5

Ladmpomittarin [dmpaotila yli 105 C.

1. Irrota lihaldmpdmittari savustimesta
suojakasineitd kayttaen.

2. Irrota ohjaimesta.

3.Anna ldmpdmittarin ja&htya.
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RAJOITETTU TAKUU

Masterbuilt® takaa, ettd missdén sen tuotteissa ei ole materiaali- tai valmistusvirheitd asianmukaisesti koottuna,
normaalissa kéytdssa ja suositellusti huollettuna 1 vuoden ajan alkuperéisesta véhittédisostopéivasta. Masterbuiltin®
takuu ei kata maalipinnoitetta, koska se voi palaa normaalikdytossd. Masterbuiltin® takuu ei kata ruostumista.
Masterbuilt® vaatii takuuvaatimusten yhteydessé ostotodistuksen, esimerkiksi ostokuitin.

VAIN EUROOPASSA ASUVAT: Masterbuilt® takaa, ettei sen tuotteissa ole materiaali- tai valmistusvirheitd kun se

on koottu asianmukaisesti, normaalissa kaytdssé ja huolletaan suositellulla tavalla 2 vuoden ajan alkuperéisesta
véhittaisostopaivasta.

MILLOIN TAKUU ALKAA?

Takuu alkaa grillin ostopaivéna ja takaa vain alkuperdisen ostajan. Sinun tulee rekisterdida grilli takuun voimaan
astumiseksi. Jos grillissé huomataan materiaali- tai valmistusvirheitéd sovellettavan takuun voimassaoloaikana

ja normaalissa kdytossé ja normaalisti huollettuna, Masterbuilt® tulee oman harkintansa mukaan vaihtamaan

tai korjaamaan viallisen osan ilman lisdmaksua. Tama ei sisélla tydkuluja tai muita palvelu-, korjaus- tai grillin
operointimaksuja. Masterbuilt® maksaa kaikki takuuosien toimituskulut.

VAIN AUSTRALIAN JA UUDEN SEELANIN ASIAKKAAT: Tuotteillamme on takuut, joita ei voida sulkea pois Australian tai
Uuden-Seelannin Kuluttajalain nojalla. Sinulla on oikeus saada korvaava tuote tai hyvitys vakavan vian tapauksessa ja
kompensaatio kaikista muista kohtuudella ennakoitavista menetyksistg tai vahingoista. Sinulla on myds oikeus saada
tuotteet korjattua tai vaihdettua, jos tuotteet eivéat ole laadultaan hyvéksyttévia eiké vika ole merkittgva.

MIKA El KUULU TAKUUSEEN?

Tama takuu ei pdde grillin tahallisesta rikkomisesta tai vaarinkdytdsta seuraaviin vikoihin, vikoihin jotka ovat seurausta
kaytdstd muuhun, kun sen suunniteltuun tarkoitukseen, asennusvikoihin, tahallisiin tai luonnon aiheuttamiin
vahinkovikoihin, véarien lisdosien tai muutosten aiheuttamien vikojen korvaamiseen tai kuljetuksen aikana tapahtumiin
vahinkoihin. Takuu ei korvaa normaalin kdyton ja kulumisen tuottamia vikoja (esim naarmut, lommot, lohkeilut ja
kulumat) tai grillin ulkomuodon muuttumista, mik& ei vaikuta sen suorituskykyyn. Emme suosittele Masterbuilt-
tuotteiden kayttda kaupallisesti, eikd tdma takuu koske minkaénlaista kaupallista kdyttod. Tama kayttd koskee
esimerkiksi ravintoloitsijoita, pitopalveluita, lihakauppiaita, vuokrayrityksid, ruoka-autoja ja muita vastaavia kaupallisia
tahoja.

Tamé rajallinen takuu on erilldédn muista takuista, kirjallisista tai sanallisista, ilmaistuista tai epdsuorista, sisaltden muun
muassa takuuden myyntikelpoisuudesta tai sopivuudesta tiettyyn tarkoitukseen. Epdsuoran takuun kesto, sisaltden
kaikki epéasuorat takuut myyntikelpoisuudesta tai sopivuudesta tiettyyn tarkoitukseen, on nimenomaisesti rajoitettu
tietyn komponentin takuun kestoon.

Taman rajallisen takuun tai muun yksinomaisen takuun korjausyritys ostajan toimesta rajataan tédssd maariteltyyn
korvaavaan tuotteeseen. Masterbuilt ei miss&én tapauksessa tule olemaan vastuussa mistééan erityisista,
vahingollisista tai seurauksena olevista vahingoista.

Tamé takuu mydnnetaan sinulle kaikkien kuluttajansuojalakien ja -mé&éraysten sinulle tarjoamien oikeuksien ja
oikeussuojakeinojen lisdksi. Taméa takuu ei milladn tavalla vaikuta asuinosavaltiosi tai -maasi, mukaan lukien EU,
lakiséateisten takuumaéraysten alaisiin laillisiin oikeuksiisi. Osavaltiostasi tai asuinmaastasi riippuen tdma takuu ei
vélttamatta rajoita epdsuoran takuun pituutta tai saatavilla olevia vahingonkorvauksia.

MIKA MITATOI TAKUUN?
Minké& tahansa Masterbuilt®-tuotteen ostaminen luvattomalta jélleenmyyjéltd mitatdi takuun. Luvaton jalleenmyyjé
maaritellaan jélleenmyyjaksi, jolle Masterbuilt® ei ole nimenomaisesti antanut lupaa myyda Masterbuilt®-tuotteita

TARVITSETKO APUA? OTA YHTEYTTA
Takuuehtomme voivat muuttua ajoittain. Péivitetyn version takuusta on osoitteessa www.masterbuilt.com/pages/
warranty. Jos tarvitset apua tai haluat pyytéé péivitettya kopiota takuustamme, ota yhteytt4 alla olevaan osoitteeseen.

Masterbuilt © Masterbuilt ©

Premier Specialty Brands, LLC Kamado Joe Eurooppa

5367 New Peachtree Road Lange Voorhout 86

Suite 150 2514 EJ Den Haag

Chamblee, GA 30341 Alankomaat
https://www.masterbuilt.com/pages/customer-support https://international.masterbuilt.com/pages/customer-support
Australia & Uusi-Seelanti Masterbuilt ©

Ota yhteyttd jélleenmyyjaan. Kamado Joe UK Limited

Cheyenne House West Street
Farnham GU9 7EQ
https://international.masterbuilt.com/pages/customer-support
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Warnung Code: ELSM-02-230602-MSH

NUR FUR DEN AUSSENGEBRAUCH. NICHT FUR DEN GEWERBLICHEN GEBRAUCH.

/1\ WARNUNG /T\

Dieses Handbuch enthélt wichtige Informationen, die fiir die ordnungsgeméBe Montage und den sicheren Gebrauch des
Geréts erforderlich sind.

Lesen und befolgen Sie alle Warnhinweise und Anweisungen, bevor Sie das Gerdt zusammenbauen und benutzen.
Bewahren Sie dieses Handbuch zum spateren Nachschlagen auf.

4\ GEFAHR DURCH KOHLENMONOXID 4\

Die Nichtbeachtung dieser Anweisungen kann zu Feuer, Explosion oder Verbrennungen fiihren,
die Sachschéaden, Verletzungen oder den Tod zur Folge haben kdnnen.

- Bei der Verbrennung von Holzschnitzeln entsteht Kohlenmonoxid, das geruchlos ist und zum Tod fihren kann.
+ Verbrennen Sie KEINE Holzschnitzel in H&usern, Fahrzeugen, Zelten, Garagen oder anderen geschlossenen Rdumen.
+ Verwenden Sie das Gerat nur im Freien, wo es gut bellftet ist.

/1\ WARNHINWEISE UND WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE 1\
LESEN SIE ALLE ANWEISUNGEN

- Lassen Sie den Smoker nicht unbeaufsichtigt.

- Der Smoker ist NUR FUR DEN AUSSENGEBRAUCH IN HAUSHALTEN GEEIGNET.

- Verwenden Sie den Smoker immer in Ubereinstimmung mit allen geltenden 6rtlichen, staatlichen und bundesstaatlichen
Brandschutzvorschriften.

- Die Nichtbeachtung der Warnhinweise kann zu Sch&den am Grill oder zu Verletzungen des Benutzers fuhren.

- Verwenden Sie das Gerat niemals in geschlossenen Réumen wie Terrassen, Garagen, Gebduden oder Zelten.

+ Verwenden Sie es niemals in oder auf Wohnmobilen oder Booten.

- Betreiben Sie den Smoker niemals unter Uberdachungen wie D4chern, Carports, Markisen oder Uberhéngen. (SIEHE
ANFORDERUNGEN AN DIE ABSTANDE ZU BAUWERKSTEILEN)

+ Halten Sie das Gerat sauber und frei von brennbaren Materialien wie Benzin und anderen brennbaren Dampfen und
Flussigkeiten.

. Verwe%den Sie den Smoker auf einem ebenen, nicht brennbaren, stabilen Untergrund wie Erde, Beton, Ziegel oder Fels.

+ Verwenden Sie den Smoker nicht auf hdlzernen oder brennbaren Untergriinden.

- Der Smoker MUSS auf dem Boden stehen. Stellen Sie den Smoker nicht auf Tische oder Tresen. Bewegen Sie den Smoker NICHT
uber unebene Flachen.

- Benutzen Sie den Smoker niemals als Heizgerat (LESEN SIE DIE GEFAHR VON KOHLENMONOXID).

- Verwenden Sie das Gerét nur fir den vorgesehenen Bestimmungszweck. Dieser Smoker ist NICHT fur den gewerblichen
Gebrauch.

+ Halten Sie beim Betrieb des Smokers jederzeit einen Feuerldscher griffbereit.

- Uberprifen Sie vor jedem Gebrauch, ob die Muttern, Schrauben und Bolzen fest und sicher sind.

- Der Konsum von Alkohol, verschreibungspflichtigen oder nicht verschreibungspflichtigen Medikamenten kann die Fahigkeit des
Benutzers beeintrachtigen, den Smoker richtig zusammenzubauen oder sicher zu bedienen.

+ ACHTUNG: Brennbare Brennstoffe wie Holzkohle oder Pellets dirfen mit dem Gerét nicht verwendet werden.

+ Kinder und Haustiere jederzeit vom Smoker fernhalten. Erlauben Sie Kindern NICHT, den Smoker zu benutzen. Kinder oder
Haustiere in Reichweite des Smokers sind streng zu beaufsichtigen.

- Erlauben Sie Aktivitaten in der Ndhe des Smokers wahrend oder nach dem Gebrauch NICHT, bis er abgekuhlt ist.

+ Vermeiden Sie St6Be oder Schlége auf den Smoker.

- Bewegen Sie den Smoker niemals, wenn er in Gebrauch ist. Lassen Sie den Smoker vollstdndig abkihlen (unter 45°C) bevor Sie
ihn bewegen oder lagern.

- Seien Sie duBerst vorsichtig, wenn Sie ein Gerdt mit heiBem Ol oder anderen heiBen Flissigkeiten bewegen.

+ Der Smoker ist wéhrend des Betriebs HEISS und bleibt danach und wéhrend des Abkihlvorgangs HEISS. Lassen Sie VORSICHT
walten. Tragen Sie Schutzhandschuhe/Handschuhe

- Beruhren Sie die HEISSEN Oberfldchen nicht. Verwenden Sie Griffe oder Kndpfe.

+ Verwenden Sie niemals Glas-, Plastik- oder Keramikkochgeschirr im Smoker. Stellen Sie wéhrend des Gebrauchs niemals leeres
Kochgeschirr in den Smoker.

+ Zubehdrteile, die nicht von Masterbuilt® geliefert werden, werden NICHT empfohlen und kdnnen Verletzungen verursachen.

- Die Holzschnitzelschale ist HEISS, wenn der Smoker in Gebrauch ist. Lassen Sie Vorsicht walten, wenn Sie Holzschnitzel
hinzufugen.

- Seien S?e vorsichtig, wenn Sie Lebensmittel aus dem Smoker nehmen. Alle Oberfidchen sind HEISS und kénnen Verbrennungen
verursachen. Verwenden Sie Schutzhandschuhe oder lange, stabile Kochutensilien.

- Entsorgen Sie kalte Asche, indem Sie sie in Aluminiumfolie legen, mit Wasser trénken und in einem nicht brennbaren Behalter
entsorgen.

- Lagern Sie den Smoker nicht mit heiBer Asche im Smoker. Nur lagern, wenn alle Oberfldchen kalt sind.

- Die Auffangschale ist nur fiir den Boden des Smokers vorgesehen. Stellen Sie die Auffangschale nicht auf den Rost. Dies kann
zu Schéden fuhren. .

+ Reinigen Sie dieses Produkt nicht mit einem Wasserspriiher o. A.

- Bewahren Sie den Smoker bei Nichtgebrauch im Haus und auBerhalb der Reichweite von Kindern auf.Schalten Sie zum Trennen
das Bedienfeld auf ,,OFF“ (AUS) und ziehen Sie dann den Stecker aus der Steckdose.
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Warnung Code: ELSM-02-230602-MSH

/1\, WARNHINWEISE UND WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE /1\

+ Bei Nichtgebrauch und vor der Reinigung den Stecker aus der Steckdose ziehen. Lassen Sie den Smoker vollstandig abkuhlen,
bevor Sie Roste, die Auffangschale oder die Wasserschissel hinzufigen/entfernen.
+ Nur an einer ordnungsgeman geerdeten Steckdose verwenden.
- Das Gerét muss an eine Steckdose mit Schutzkontakt angeschlossen werden (fiir Gerédte der Schutzklasse I).
- Das Gerét muss (ber einen Fehlerstromschutzschalter (RCD) mit einem Nennfehlerstrom von nicht mehr als 30 mA versorgt
werden.
- Das Netzkabel muss regelméBig auf Anzeichen von Beschédigungen untersucht werden und das Gerat darf nicht verwendet
werden, wenn das Kabel beschadigt ist.
+ Betreiben Sie das Geréat nicht mit beschddigtem Kabel oder Stecker oder wenn es nicht ordnungsgemés funktioniert oder
anderweitig beschadigt wurde.
+ VORSICHT - Um das Risiko eines elektrischen Schlags zu verringern, das Verldngerungskabel trocken halten und nicht auf dem
Boden verlegen.
+ VORSICHT - Um das Risiko eines Stromschlags zu verringern, das Kabel, den Stecker oder das Bedienfeld nicht in Wasser oder
andere Flussigkeiten tauchen.
- Bei der Verwendung von Elektrogeraten sollten immer grundlegende Sicherheitsvorkehrungen getroffen werden, einschlieBlich
der folgenden:
1. SchlieBen Sie den elektrischen Smoker erst an das Stromnetz an, wenn er vollstdndig montiert und betriebsbereit ist.
2. Verwenden Sie nur zugelassene geerdete Steckdosen.
3. Nicht wahrend eines Gewitters verwenden.
4. Setzen Sie den elektrischen Smoker niemals Regen oder Wasser aus.
+ Verwenden Sie ldngere abnehmbare Netzkabel oder Verldangerungskabel mit groBter Sorgfalt.
- Es sollte ein kurzes Netzkabel (oder ein abnehmbares Netzkabel) verwendet werden, um das Risiko zu verringern, dass Sie sich
in einem langeren Kabel verfangen oder dariber stolpern.
+ Wenn ein langeres abnehmbares Netzkabel oder Verlangerungskabel verwendet wird, stellen Sie sicher, dass:
1. Die angegebene elektrische Belastbarkeit des Kabelsatzes oder des Verlangerungskabels muss mindestens der
elektrischen Nennleistung des Gerats entsprechen; und
2. Das Kabel darf nicht tber einer Theken- oder Tischplatte verlegt werden, wo Kinder daran ziehen oder unbeabsichtigt
darlber stolpern kénnen.
-+ Es missen Verldngerungskabel fir den AuBenbereich verwendet werden, die mit dem Suffix ,W* und dem Hinweis ,,Geeignet fur
die Verwendung mit Geraten fiir den AuBenbereich® gekennzeichnet sind.
+ Das Verlangerungskabel muss ein geerdetes 3-adriges Kabel sein.
+ Hangen Sie das Kabel nicht an heien Oberflachen und vermeiden Sie den Kontakt damit.
+ Stellen Sie das Gerat oder legen Sie das Kabel nicht auf oder in die N3he eines heien Gas- oder Elektroherds oder in einen
beheizten Ofen.

/1\| ELEKTRISCHE ANFORDERUNGEN ,/1\

+ 210-230 VAC, 50 Hz, 3,6 A, 800 W, 3-poliger geerdeter Stecker

A\ ANFORDERUNGEN AN DIE ABSTANDE ZU BAUWERKSTEILEN 4\

Halten Sie einen Mindestabstand von 3 m von der Rickseite, I

den Seiten und der Oberseite des Grills zu allen
Uberkopfkonstruktionen, Wanden, Schienen oder anderen

10 FuB I 10 FuB
brennbaren Baumaterialien ein.

(3M) (3M)

Halten Sie einen Mindestabstand von 3 m zu allen brennbaren
und entzindlichen Stoffen ein wie, Holz, Pflanzen, Gras, Reisig,
Papier, Benzin oder Gewebestoff. 10 FuBB 10 FuB 10 FuB
_ . - (M) 1 (3M) (3M)

Dieser Abstand sorgt flr ausreichend Platz fir eine > -—> A -—>
ordnungsgemaéBe Verbrennung, Luftzirkulation und Entltftung. = &

Der Grill sollte nicht auf brennbaren Materialien wie Holzplatten
oder anderen brennbaren Materialien verwendet werden. =t

/1\, WARNUNG /1\

Das Stromkabel stellt eine Stolpergefahr dar.

BEWAHREN SIE DIESE ANWEISUNGEN AUF

DIESES PRODUKT WIRD NICHT MIT HOLZSCHNITZEL ODER HOLZSTUCKEN GELIEFERT.
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Bedienungsanleitung

BEDIENFELD

Strom EIN/AUS Regler:

1. Die Taste dricken, um den Regler auf EIN
zu stellen.

2. Die Taste driicken und gedrickt halten, um
den Regler auf AUS zu stellen.

Temperatur einstellen:

Fleischsonden-Steckbuchsen I I I I

1. Die Taste drlcken. Temperatur auf F° auf C° umstellen:
2. Mit dem Drehknopf die gewiinschte 1. Beiausgeschaltetem Gerét die 4. Mit dem Drehknopf die
Temperatur einstellen. Taste zur Temperatureinstellung ~ Temperatureinheit wahlen
3. Die Taste zur Temperatureinstellung gedriickt halten 5. Zur Bestatigung die Taste
erneut driicken (Die Temperatur 2. Den Regler einschalten zur Temperatureinstellung
wird nach 3 Sekunden automatisch 3. Das Gert startet, wobei ,F* oder  driicken
eingestellt.) ,C* auf dem Display blinkt
Zeit einstellen:
+ Countdown-Timer « Count-Up-Timer
1. Die Taste dricken. 1. Die Taste dricken und gedrickt
2.Mit dem Dreknopf auf die gewiinschten Stunden halten.
drehen. 2.Der Timer beginnt ab 00:00
3.Driicken Sie die Taste, um die Stunden einzustellen. aufwarts zu zahlen.
4.Drehen Sie den Knopf auf die gewiinschten Der Timer z&hlt in
Minuten. Minuten:Sekunden und dannin
5.Driicken Sie die Taste, um die Minuten einzustellen. Stunden:Minuten.
Der Timer wird gestartet. 3.Die Taste dricken, um den Timer
6.Die Taste driicken, um den Timer anzuhalten und anzuhalten und wieder zu starten.
wieder zu starten. 4.Die Taste drticken und
7. Die Taste dricken und gedrickt halten, um den gedrickt halten, um den Timer
Timer zurlckzusetzen. zurlickzusetzen.

Fleischsondentemperaturen einstellen:

1. Die Taste driicken und mit dem Drehknopf die Fleischtemperatursonde (MP1, MP2, MP3, MP4)
wéhlen. Taste erneut dricken.

2. Die Temperaturtaste driicken.

3. Mit dem Drehknopf die gewlinschte Temperatur einstellen.

4. Die Temperaturtaste erneut driicken, um die Temperatur zu setzen.

5. Sobald die eingestellte Temperatur erreicht ist, ertont ein Alarm. Zur Quittierung eine beliebige
Taste drlcken.

Anzeigen von Informationen auf dem Display:

+ Mit dem Drehknopf wird die Anzeige der Grilltemperatur, Timer und Fleischsonden
durchgeschaltet; MP1, MP2, MP3 und MPA4.
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Bedienungsanleitung

BLUETOOTH + WiFi

Geratekopplung des Smokers mit Smart-Geréat(en):
1. Laden Sie die Masterbuilt-App aus dem Apple App Store oder Google Play Store auf Ihr(e)
=  Smartgerat(e) herunter. Weitere Informationen finden Sie unter masterbuilt.com/pages/app-
* device-requirements.
2. Sobald der Download abgeschlossen ist, 6ffnen Sie die Masterbuilt-App und befolgen Sie die

Anweisungen zum Koppeln Ihres Bluetooth + WIFI-Smokers mit Ihrem/lhren Smart-Gerét(en).

BLUETOOTH

N\ Gerétekopplung des Smokers mit Smart-Gerét(en):

1. Laden Sie die Masterbuilt-App aus dem Apple App Store oder Google Play Store auf Ihr(e)
Smartgerat(e) herunter. Weitere Informationen finden Sie unter masterbuilt.com/pages/app-
device-requirements.

2. Sobald der Download abgeschlossen ist, 6ffnen Sie die Masterbuilt-App und befolgen Sie die
Anweisungen zum Koppeln Ihres Bluetooth-Smokers mit Ihrem/lhren Smart-Gerét(en).

Dieses Gerat entspricht Teil 15 der FCC-Bestimmungen. Der Betrieb unterliegt den folgenden zwei
Bedingungen:

1. Dieses Gerat darf keine schédlichen Stérungen verursachen, und

2. Dieses Gerat muss alle empfangenen Interferenzen tolerieren, einschlieBlich Interferenzen, die
einen unerwinschten Betrieb verursachen kénnen.

N Tiir Offen:
@ Um zu reagieren, schlieBen Sie die Tiir und driicken Sie die Pairing-Taste.

- Wenn die Tur offen ist, gibt das Produkt einen Piepton ab. Dies weist darauf hin, dass der ,Halte-
»Zustand“ aktiv ist.

+ Im Haltezustand kdnnen Sie zwar das Bedienfeld verwenden, jedoch nicht tber die App mit ihm
interagieren, bis der ,Haltezustand“ wieder beseitigt ist.

- Sie missen die Tir SCHLIESSEN und die PAIRING-Taste auf dem Bedienfeld DRUCKEN, um die
Verbindung zwischen der App und dem Bedienfeld wieder herzustellen.

FCC-Erkléarung:

Das Gerét wurde geprift und entspricht den Grenzwerten fir ein digitales Gerét der Klasse B gemés Teil 15
der FCC-Regeln. Diese Grenzwerte sind so ausgelegt, dass sie einen angemessenen Schutz vor schédlichen
Stérungen in einer Wohnanlage bieten. Dieses Gerét erzeugt und verwendet Hochfrequenzenergie und kann
sie ausstrahlen. Wenn es nicht geméB den Anweisungen installiert und verwendet wird, kann es schédliche
Stérungen des Funkverkehrs verursachen.

Es kann jedoch nicht garantiert werden, dass bei einer bestimmten Installation keine Stérungen auftreten.
Wenn dieses Gerat den Radio- oder Fernsehempfang stért, was durch Aus- und Einschalten des Geréts
festgestellt werden kann, unternimmt der Benutzer eine oder mehrere der folgenden Manahmen, um die
Stérung zu beheben:

Richten Sie die Empfangsantenne neu aus oder versetzen Sie sie.

VergroBern Sie den Abstand zwischen dem Gerédt und dem Empfanger.

SchlieBen Sie das Gerédt an eine Steckdose an, die nicht mit dem Stromkreis verbunden ist, an den der
Empfénger angeschlossen ist.

Wenden Sie sich an den Handler oder einen erfahrenen Radio-/Fernsehtechniker, um Hilfe zu erhalten.

L=

+

Hinweis: Wenn die Verbindung unterbrochen wird, setzt der Smoker den Betrieb wie programmiert fort.
Wenn die Kopplung oder Verbindung fehlschlagt, kann der Smoker (iber das Bedienfeld bedient werden,

Drahtloser Sender:
Sender- und WiFi-Eigenschaften = RF 0 dBM/2402-2480 MHz
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Bedienungsanleitung
| Holzschnitzellaer

Holzschnitzellader

+ Bei Gebrauch des Smokers MUSSEN der Holzschnitzellader und die Holzschnitzelschale vorhanden sein.
Dadurch wird die Gefahr, dass Holz aufflammt, minimiert.

+ Um Rauch zu erzeugen und den Rauchgeschmack zu erzeugen, missen Holzschnitzel verwendet werden.

+ Geben Sie vor dem Réuchern eine halbe Tasse Holzschnitzel in den Holzschnitzellader. Verwenden Sie
niemals mehr als eine halbe Tasse Holzschnitzel auf einmal. Verwenden Sie niemals Holzstlcke oder
Holzpellets.

- Setzen Sie denHolzschnitzellader in den Smoker ein. Die Holzschnitzel sollten auf gleicher Hohe mit der
Oberkante des Holzschnitzelladers liegen.

+ Drehen Sie den Griff im Uhrzeigersinn in Richtung der Pfeilmarkierung am Smoker, um die Holzschnitzel zu
entladen. DieHolzschnitzel fallen in die Holzschnitzelschale. Drehen Sie den Criff gegen den Uhrzeigersinn
in die aufrechte Position und lassen Sie den Holzschnitzellader an Ort und Stelle.

+ Wenn die Holzschnitzel bei niedriger Einstellung nicht rauchen, erhdhen Sie die Temperatur auf 135 °C.
Nach 8 bis 10 Minuten oder wenn die Holzschnitzel zu glimmen beginnen, reduzieren Sie die Temperatur
auf die gewunschte niedrige Einstellung.

- Sie kdnnen mit trockenen oder bereits eingeweichten Holzschnitzel rduchern. Trockene Holzschnitzel
brennen schneller und erzeugen einen intensiveren Rauch. In Wasser
eingeweichte Holzschnitzel (ca. 30 Minuten) brennen langsamer und
erzeugen einen weniger intensiven Rauch.

- Uberpriifen Sie die Holzschnitzelschale regelméBig, um festzustellen, ob
das Holz verbrannt ist. Fligen Sie nach Bedarf weitere Schnitzel hinzu.

- Lassen Sie keine alte Asche in der Holzschnitzelschale. Sobald die
Asche kalt ist, leeren Sie die Schale. Die Schale
sollte vor und nach jedem Gebrauch gereinigt werden, um
Ascheansammlungen zu vermeiden.

NACHLEGEN VON HOLZ WAHREND DES RAUCHERNS:

HINWEIS: Geben Sie niemals mehr als eine halbe Tasse (1 geflllter

Holzschnitzellader) auf einmal hinzu. Zusétzlich

sollten weitere Holzschnitzel werden erst dann hinzugefugt, wenn die zuvor hinzugefigten Holzschnitzel

keinen Rauch mehr erzeugen.

+ Ziehen Sie den Holzschnitzellader aus dem Smoker.

+ Geben Sie die Holzschnitzel in den Holzschnitzellader und fihren Sie ihn in den Smoker ein.

+ Drehen Sie den Griff im Uhrzeigersinn in Richtung der Pfeilmarkierung am Smoker, um die Holzschnitzel
zu entladen. DieHolzschnitzel fallen in die Holzschnitzelschale.

+ Nach der Zugabe von Holzschnitzel kann die Temperatur kurzzeitig ansteigen. Sie wird sich nach einer
Weile stabilisieren
stabilisieren. Passen Sie die Temperatureinstellung nicht an.

/1\ VORSICHT /1\

+ Halten Sie die Tur des Smokers geschlossen, wenn Sie Holzschnitzel hinzufiigen. Beim Offnen der Tir
kann es zu einem Aufflammen kommen. Wenn Holzschnitzel aufflammen, schlieBen Sie sofort die Tir und
entliften Sie, warten Sie, bis die Holzschnitzel abgebrannt sind, und 6ffnen Sie dann die Tir erneut. Nicht
mit Wasser bespriihen.

+ Der Holzschnitzellader ist HEISS, auch wenn der Griff nicht heif ist.

+ Verwenden Sie niemals Holzstlicke oder Holzpellets
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Bedienungsanleitung

VORBEHANDLUNG

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH DEN SMOKER VORBEHANDELN. Wahrend dieser Zeit kann etwas Rauch entstehen,
das ist normal.

Stellen Sie sicher, dass die Wasserschiissel am Platz ist, OHNE Wasser.

Stellen Sie die Temperatur auf 275 °F (135 °C) ein und lassen Sie den Smoker fiir 3 Stunden laufen.

Geben Sie in den letzten 45 Minuten 1/2 Tasse Holzschnitzel in den Holzschnitzellader, um die Vorbehandlung
abzuschlieBen.

Abschaltenund abkiihlen lassen.

LEBENSMITTEL IN DEN SMOKER LADEN

+ Heizen Sie den Smoker fiir 30 bis 45 Minuten auf die gewlinschte Gartemperatur vor, bevor Sie Lebensmittel
hineinlegen.

* Decken Sie die Roste NICHT mit Aluminiumfolie ab, da die Warme dadurch nicht richtig zirkulieren kann.

- Uberladen Sie den Smoker nicht mit Lebensmitteln. Besonders groBe Mengen an Lebensmitteln konnen Hitze
speichern, die Garzeit verldéngern und zu ungleichmé&Bigem Garen fiihren. Lassen Sie zwischen den Speisen
auf den Rosten und den Smokerseiten Platz, um eine ordnungsgemé&Be Warmezirkulation zu gewéhrleisten.
Wenn Sie Kochgeschirr verwenden, platzieren Sie es in der Mitte des Rosts, um ein gleichméBiges Garen zu
gewéhrleisten.

- Offnen Sie die Smokert(r nicht, es sei denn, dies ist erforderlich. Durch das Offnen
der Smokertlr entweicht Hitze, die Garzeit kann sich verlangern und
Holzschnitzele kdnnen aufflammen. Durch das SchlieBen der Tur wird die
Temperatur wieder stabilisiert und ein Aufflammen verhindert.

- Bei der Verwendung von Holzschnitzeln entsteht viel Rauch. Rauch wird
durch die Nahte entweichen und das Innere des Smokers schwarz
farben. Das ist normal. Um den Rauchverlust an der Tlr zu minimieren,
kann die Tlrverriegelung eingestellt werden, um die Turdichtung noch
fester an am Korper des Smokers anliegen zu lassen.

+ Um die Turverriegelung einzustellen, I6sen Sie die Sechskantmutter
an der Turverriegelung. Den Hebel im Uhrzeigersinn drehen, um
ihn festzuziehen, wie gezeigt. Ziehen Sie die Sechskantmutter
fest an der Tlrverriegelung an (siehe Abbildung).

- Uberpriifen Sie wahrend des Kochens héufig die Fettauffangschale.
Entleeren Sie die Fettauffangschale bevor sie voll wird. Die
Fettauffangschale muss wéhrend des Kochens mdéglicherweise
regelméBig geleert werden.

WASSERSCHUSSEL

+ Warten Sie, bis der Smoker die gewiinschte Temperatur erreicht hat.

- Fillen Sie die Wasserschussel bis zur Filllinie mit Wasser oder Flussigkeiten wie Apfel- oder Ananassaft.

- Sie kénnen dem Wasser auch Fruchtscheiben, Zwiebeln oder frisch getrocknete Krduter hinzufigen, um lhrem
gerducherten Essen verschiedene feine Aromen zu verleihen.
Tipp: FUr Hihnchen oder andere Lebensmittel mit hohem Feuchtigkeitsgehalt ist wenig oder gar keine
Flussigkeit erforderlich.

REINIGUNG UND LAGERUNG

SteIIen Sie immer sicher, dass sich der Smoker kiihl anfiihlt, bevor Sie ihn reinigen und aufbewahren.

+ Achten Sie darauf, den Smoker nach jedem Gebrauch zu reinigen. Dies verlédngert die Lebensdauer Ihres
Smokers und beugt Schimmel vor.

+ Fir Roststltzen, Roste, Wasserschiissel und Auffangschale verwenden Sie ein mildes Geschirrspulmittel.
Grindlich abspdlen und trocknen.

+ Reinigen Sie die Holzschnitzelschale und den Holzschnitzellader regelméBig, um Ascheablagerungen,
Rickstédnde und Staub zu entfernen. Entsorgen Sie kalte Asche, indem Sie sie in Aluminiumfolie legen, mit
Wasser trdnken und in einem nicht brennbaren Behélter entsorgen.

- Wischen Sie den Innenraum, das Glas in der Tir (sofern vorhanden) und die AuBenseite des Smokers einfach
mit einem feuchten Tuch ab. Verwenden Sie kein Reinigungsmittel. Achten Sie darauf, ihn griindlich zu trocknen.

+ Lagern Sie den Smoker nach der Reinigung an einem tberdachten und trockenen Ort.

+ Uberprifen Sie Ihren Smoker regelmaBig, um mdglichen Rost und Korrosion aufgrund von
Feuchtigkeitsansammlungen zu vermeiden.
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Problembehebung

SYMPTOM

Der Smoker bendtigt zu viel Zeit
zum Aufheizen (mehr als 60 - 70
Minuten).

URSACHE

Smoker ist Gber ein
Verlangerungskabel
angeschlossen

MOGLICHE BEHEBUNG

Versetzen Sie den Smoker so, dass kein
Verlangerungskabel verwendet werden
muss

Tar ist nicht richtig geschlossen

Tar schlieBen und Riegel fest anziehen

Fehlfunktion des Reglers

Kontaktieren Sie Masterbuilt unter
https://www.masterbuilt.com/pages/customer-
support

Wahrend des Gebrauchs entsteht
zwischen der TUr und dem Smoker

Tdrausrichtung

ein Spalt und die Turverriegelung
[asst sich nicht mehr verstellen

Beschédigte Tirdichtung

Kontaktieren Sie Masterbuilt unter
https://www.masterbuilt.com/pages/customer-
support

Durch die Tur und die Beine tritt Fett
aus dem Smoker aus

Auffangschale nicht eingesetzt

Positionieren Sie die Schale so, dass das
Loch mit dem Abflussloch im Boden des
Smokers Ubereinstimmt

Uberschissige Fett- oder
Olablagerungen im Smoker

Reinigen Sie den Smoker

Das Abflussrohr an der Rickseite
des Smokers funktioniert nicht

Uberpriifen Sie die Position des
Abflussrohrs an der Riickseite des
Smokers

Kein Rauch

Keine Holzschnitzel

Holzschnitzel hinzugeben (siehe Seite 15)

Kein Rauch bei niedriger Einstellung

Nicht genug Hitze, um das
Rauchen anzuregen

Erhdhen Sie die Temperatur auf 275°

F fir 8 bis 10 Minuten, oder wenn die

Holzschnitzel zu glimmen beginnen,

reduzieren Sie die Temperatur auf die
gewdnschte niedrige Einstellung.

Die Temperatur sank schnell
oder schaltete sich nach ein paar
Stunden des Gebrauchs ab

Problem mit der internen
Verkabelung

Kontaktieren Sie Masterbuilt unter
https://www.masterbuilt.com/pages/customer-
support

Die Fleischsondentemperatur wird
nicht auf dem Display angezeigt

Fehlfunktion der
Sondenanschlussverbindung

Kontaktieren Sie Masterbuilt unter
https:/www.masterbuilt.com/pages/customer-
support

Der Bildschirm zeigt das Wort ,,Tur"
an, wenn die Smokertlr geschlossen
ist

Fehlfunktion des Tirschalters.

1. Positionieren Sie den Tirschalter neu.
2. Uberprifen Sie, ob der Anschlussfest
sitzt.

Err1

Fehler beim Anschluss des
Temperaturfihlers.

1. Uberpriifen Sie, ob der Anschluss fest
sitzt.

2.Trennen Sie den Regler von der
Stromversorgung, warten Sie 10 Sekunden
und schlieBen Sie ihn wieder an.

Err2

Fehlfunktion der Fleischsonde.

Masterbuilt-Kundendienst
https://www.masterbuilt.com/pages/customer-
support

Err3

Der Smoker Uberhitzt.

1. Den Smoker ausschalten.

2. Uberprifen Sie die Ursache der
Uberhitzung.
+ Fettbrand.

3.Den Smoker neu starten.

Errd

Der Smoker kann die Temperatur
nicht erreichen.

Masterbuilt-Kundendienst
https:/www.masterbuilt.com/pages/customer-
support

Err5

Die Temperatur der Fleischsonde
liegt Uber 225 °F.

1. Entfernen Sie die Fleischsonde mit
Schutzhandschuhen vom Smoker.

2.Vom Regler abstecken.

3. Fleischsonde abkihlen lassen.
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HERSTELLERGARANTIE

Masterbuilt® garantiert, dass die Produkte bei ordnungsgeméBer Montage, normalem Gebrauch und empfohlener
Pflege ab dem urspringlichen Kaufdatum ein Jahr frei von Material- und Verarbeitungsmangeln sind. Die Masterbuilt®-
Garantie erstreckt sich nicht auf die Lackierung, die bei normalem Gebrauch verbrennen kann. Rost ist von der
Garantie von Masterbuilt®-Garantie nicht abgedeckt. Masterbuilt® verlangt fir den Garantieanspruch die Vorlage eines
Kaufbelegs, z. B. einer Quittung.

NUR FUR EUROPA: Masterbuilt® garantiert, dass die Produkte bei ordnungsgemaBer Montage, normalem Gebrauch und
empfohlener Pflege ab dem urspriinglichen Kaufdatum zwei Jahre frei von Material- und Verarbeitungsmangeln sind.

WANN BEGINNT DER GARANTIEANSPRUCH?

Die Garantie beginnt mit dem urspringlichen Kaufdatum und gilt nur fir den Erstk&ufer. Registrieren Sie den Grill,

um die Garantie in Anspruch nehmen zu kénnen. Wird wahrend der geltenden Garantiezeit bei normalem Gebrauch
und normaler Wartung ein Material- oder Verarbeitungsmangel festgestellt, ersetzt oder repariert Masterbuilt® nach
eigenem Ermessen die mangelhafte Komponente, ohne dass Ihnen Kosten fiir die Komponente selbst entstehen. Diese
Garantie gilt nicht fur Arbeitsleistungen oder andere Kosten, die mit der Wartung, Reparatur oder dem Betrieb des
Grills verbunden sind. Masterbuilt® Ubernimmt alle Versandkosten fir Garantieteile.

NUR FUR AUSTRALIEN UND NEUSEELAND: Unsere Waren werden mit Garantien geliefert, die nach dem australischen
oder neuseeldndischen Verbrauchergesetz nicht ausgeschlossen werden kénnen. Sie haben Anspruch auf Ersatz oder
Ruckerstattung bei einem groBeren Ausfall und auf Entschadigung flr alle anderen verninftigerweise vorhersehbaren
Verluste oder Schéden. Sie haben auch Anspruch auf Reparatur oder Ersatz der Waren, wenn die Qualitit der Waren
nicht akzeptabel ist und es sich nicht um einen schwerwiegenden Mangel handelt.

WAS IST NICHT ABGEDECKT?

Diese Garantie gilt nicht fir Schaden, die durch eine missbréuchliche oder zweckentfremdete Verwendung des
Produkts entstanden sind, fir Schéden, die durch unsachgeméBen Gebrauch, Montage, Wartung oder Installation
entstanden sind, fir Schéden, die durch Unfélle oder Naturkatastrophen entstanden sind, fir Schéden, die durch
unbefugte An- oder Umbauten entstanden sind, oder firr Transportsch&den. Diese Garantie deckt weder Schéden
durch normalen VerschleiB bei der Verwendung des Produkts (z. B. Kratzer, Dellen, Dellen und Absplitterungen)
noch Veranderungen im Aussehen des Grills ab, die seine Leistung nicht beeintrdchtigen. Die gewerbliche Nutzung
von Masterbuilt-Produkten wird nicht empfohlen, und Masterbuilt Gbernimmt bei gewerblicher Nutzung keine
Garantie. Das gilt zum Beispiel fiir Gastronomen, Catering, Metzgereien, Leihunternehmen, Imbisswagen und andere
gewerbliche Einrichtungen.

Diese Herstellergarantie gilt ausschlieBlich und anstelle jeder anderen Garantie, ob schriftlich oder mindlich,
ausdricklich oder stillschweigend, einschlieBlich, aber nicht beschrénkt auf die Garantie der Marktgéangigkeit oder
Eignung flr einen bestimmten Zweck. Die Dauer jeglicher stillschweigenden Garantie, einschlieBlich jeglicher
stillschweigenden Garantie der Marktgangigkeit oder der Eignung fur einen bestimmten Zweck, ist ausdricklich auf
die Dauer der Garantiezeit flr die betreffende Komponente beschrénkt.

Das ausschlieBliche Rechtsmittel des Kaufers bei Verletzung dieser Herstellergarantie oder einer stillschweigenden
Garantie beschrénkt sich wie hier angegeben auf den Ersatz. Masterbuilt haftet in keinem Fall flir besondere, zuféllige
oder Folgesché&den.

Diese Garantie wird Ihnen zusétzlich zu allen Rechten und Rechtsmitteln gewahrt, die Ihnen durch Gesetze und
Vorschriften zum Verbraucherschutz eingerdumt werden. Diese Garantie berthrt in keiner Weise Ihre gesetzlichen
Gewahrleistungsrechte in Ihrem Staat oder Land, in dem Sie wohnen, einschlieBlich der EU. Je nach Staat oder
Land, in dem Sie Ihren Wohnsitz haben, ist die Dauer einer stillschweigenden Garantie oder der Ihnen zustehende
Schadenersatz méglicherweise nicht durch diese Garantie begrenzt.

WANN ERLISCHT DIE GARANTIE?
Wenn Sie ein Masterbuilt® Produkt Gber einen nicht autorisierten Handler kaufen, erlischt die Garantie. Als nicht
autorisierter Handler gilt jeder Einzelh&ndler, der nicht ausdricklich von Masterbuilt® die Erlaubnis erhalten hat,
Masterbuilt® Produkte zu verkaufen.

WUNSCHEN SIE HILFE? KONTAKTIEREN SIE UNS

Unsere Garantiebedingungen kénnen sich von Zeit zu Zeit @ndern. Sie finden die neueste Version unserer Garantie
unter www.masterbuilt.com/pages/warranty. Wenn Sie Hilfe ben6tigen oder eine aktuelle Kopie unserer Garantie
anfordern mdchten, kontaktieren Sie uns bitte unter der folgenden Adresse.

Masterbuilt® Masterbuilt®

Premier Specialty Brands, LLC Kamado Joe Europa

5367 New Peachtree Road, Lange Voorhout 86

Suite 150 2514 EJ Den Haag

Chamblee, GA 30341 Niederlande
https://www.masterbuilt.com/pages/customer-support https://international.masterbuilt.com/pages/customer-support
Australien und Neuseeland Masterbuilt®

Bitte wenden Sie sich an Ihren Héndler. Kamado Joe UK Limited

Cheyenne House West Street
Farnham GU9 7EQ
https://international.masterbuilt.com/pages/customer-support
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Figyelmeztetési kod: ELSM-02-230602-MSH

KIZAROLAG SZABADTERI HASZNALATRA. KERESKEDELMI HASZNALATRA NEM ALKALMAS.

/1\ FIGYELEM! /1\

Ez a kézikdnyv a késziilék megfelelé 6sszeszereléséhez és biztonsagos hasznélatahoz sziikséges fontos informéaciokat
tartalmazza.

A készlilék Gsszeszerelése és hasznalata el6tt olvassa el, majd tartsa be az sszes figyelmeztetést és utasitast.

Orizze meg a hasznalati utmutatot annak érdekében, hogy késdbb is hasznélni tudja.

A\  SZEN-MONOXIDVESZELY 4\

Az utasitasok be nem tartasa tiizet, robbanast vagy égésveszélyt eredményezhet,
amely anyagi karokat, személyi sériilést vagy halalt okozhat.

- Az égd faapriték szén-monoxidot bocsat ki, amely szagtalan és halalt okozhat.
+ NE égessen faapritékot a hazon, jarmuvon, satron, gardzson vagy egyeb zart terileten beldl.
- Csak a szabadban, jol szell6zé helyen hasznalja.

/1\ FIGYELMEZTETESEK ES FONTOS OVINTEZKEDESEK /1\
OLVASSON EL MINDEN UTASITAST

* Ne hagyja a fiistolét felligyelet nelkl.

+ Afiistol6 csak KULTERI, HAZTARTASI HASZNALATRA VALO.

- Afstol6t mindig a vonatkozo helyi, allami és sz6vetségi tlizvédelmi el6iradsoknak megfeleléen hasznalja.

+ Ha nem veszi figyelembe a figyelmeztetéseket, az személyi sériiléshez vagy a fistol6 kdrosodaséhoz vezethet.

- Soha ne hasznélja zért terileteken bellil, példaul a verandan, garadzsban, épuletekben vagy satrakban.

- Soha ne hasznalja lakéautokban vagy hajokon.

- Soha ne lizemeltesse a fiistol6t tetGszerkezetek, kocsibeallok, napernySk vagy elSteték alatt. (LASD A SZERKEZETKOZELSEG
KOVETELMENYEIT).

- Tartsa a késziléket tisztan és az olyan éghet6 anyagoktdl mentesen, mint a benzin és mas gyulékony gézok és folyadékok.

- Aflstol6t hasznaélja egyenletes, nem éghetd, stabil feliileten, mint példaul salak, beton, tégla vagy kézet.

- Ne hasznalja a fustél6t fa vagy gyulékony feluleteken.

- Afistolonek talajon KELL alinia. Ne helyezzen a flistol6t asztalra vagy pultra. NE mozgassa a kocsit egyenetlen felleteken.

+ Soha ne hasznalja a flst6I6t flitésre (OLVASSA EL A SZEN-MONOXID VESZELYROL SZOLO RESZT).

- Csak rendeltetésszerlien hasznalja a késziiléket. A flistdl6 kereskedelmi hasznalatra NEM alkalmas.

+ AfUstol6 tzemeltetése kbzben mindig tartson a kozelében tizoltokésziléket.

+ Minden hasznélat el6tt ellendrizze az 6sszes anyéat és csavart, hogy megbizonyosodjon arrél, hogy azok szorosan és
biztonségosan régzitve vannak-e.

- Az alkoholos befolyasoltsag, vénykoteles vagy a nem vénykdteles gyogyszerek haszndlata ronthatja a felhasznalo grillésszeallito
vagy biztonsagosan Uizemeltetd képessegeét.

+ FIGYELEM! Eghet6 tiizel6anyagok, mint példaul faszén vagy pellet, nem alkalmazhatok a késziilékhez.

+ Mindig tartsa tévol a gyermekeket és a haziallatokat a fist6l6tél. NE engedje, hogy gyermek hasznalja a fuist6l6t. Szigoru
fellgyelet sziikséges, ha gyermekek vagy haziallatok tartézkodnak azon a terileten, ahol a fist6l6t hasznaljak.

+ NE engedje, hogy bérki tevékenységet végezzen a fist6l6 korll annak hasznélata sorén vagy azt kdvetden, amig az ki nem hlt.

- Kerdlje a nekiutkdzést vagy a fistol6 megutését.

- Soha ne mozgassa a flistol6t hasznélat kdzben. A mozgatas vagy tarolas elétt hagyja, hogy a grill teljesen leh(iljén (115 °F (45
°C)) ala.

+ Aforrd olajat vagy egyeb forro folyadékot tartalmazo keészilék mozgatasakor rendkivil 6vatosan kell eljarni.

- Afiist6l6 hasznalat kozben FORRO, illetve a hasznalat utan és a lehdlési folyamat soran egy darabig még FORRO marad.
OVATOSAN hasznélja. Viseljen védokesztydit.

« NE érintse meg a FORRO feliileteket. Hasznalja a fogantyukat vagy a gombokat.

+ Afustdlében soha ne hasznéljon Gveg, mianyag vagy kerdmia edényeket. Soha ne tegyen Ures edényt a fistdlébe a hasznélata
kdzben.

+ Anem a Masterbuilt® altal szallitott tartozékok hasznélata NEM javasolt, mivel sériilést okozhatnak.

+ Afaapritéktalca FORRO a fiist6l6 hasznalata kozben. Legyen vatos a faapriték hozzaadasa kozben.

- Ovatosan vegye ki az ételt a flstol6bél. Minden feliilet FORRO és égési sériiléseket okozhat. Hasznaljon védékeszty(t vagy
hosszu, strapabird szerszamot.

- Ahideg hamu aluminium fdliaba helyezve, vizbe &ztatva és nem égheté tartalyban helyezve artalmatlanithato.

- Ne taroljon a fiist6l6ben FORRO hamut. Csak Ugy szabad tarolni, ha minden feliilet hideg.

+ Cseppfogo talcat csak a fustdld aljara helyezzen. Ne rakjon cseppfogo télcat a racsra. Ez karosodast okozhat.

- Ne tisztitsa a terméket vizpermettel vagy hasonlé maédon.

+ Ha nem hasznélja, tarolja a fistol6t beltérben, gyermekektdl tavol.A kikapcsolashoz forditsa OFF &llasba a vezérlépanelt, és
huzza ki az aljzatbdl.

+ Ha nincs hasznalatban, valamint tisztitas elétt huzza ki a csatlakozo6t a konnektorbol. Hagyja teljesen lehdilni a flistolét miel6tt
betenne/kivenne racsokat, cseppfogo talcat vagy vizesedényt.
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Figyelmeztetési kod: ELSM-02-230602-MSH

/1\ FIGYELMEZTETESEK ES FONTOS OVINTEZKEDESEK /1\

+ Csak megfelelSen foldelt kimenetet hasznéljon.
- A készlléket foldel6 érintkezével ellatott konnektorba kell csatlakoztatni (1. osztalyu készlékek).
- A késziléket olyan maradékaram-mikddtetési megszakiton (RCD) keresztil kell taplalni, amelynek névleges maradék tizemi
arama nem haladja meg a 30 mA-t.
- Atapkabelt rendszeresen meg kell vizsgalni, hogy nincs-e rajta sériilés, és a késziiléket nem szabad hasznalni, ha a kabel
sérdlt.
+ Ne m(kddtessen semmilyen késziiléket sériilt vezetékkel vagy dugdval, vagy miutan a készilék meghibasodott vagy barmilyen
modon megserdilt.
* VIGYAZAT! - Az aram(tés veszélyének megelézése érdekeében tartsa a hosszabbitot szarazon és a talajtol tavol.
+ VIGYAZAT! - Az dramiités kockazatanak csokkentése érdekében ne meritse a kdbelt, a dugot vagy a vezérlépanel barmely részét
vizbe vagy mas folyadékba.
+ Elektromos késziilékek hasznalatakor mindig tartsa be az alapvetd biztonsagi 6vintézkedéseket, tébbek kdzott a kdvetkeziket:
1. Ne csatlakoztassa a taphéldzathoz a fiistdl6t, amig nincs teljesen dsszeszerelve és nem all hasznélatra készen.
2. Csak jovahagyott foldelt villamos csatlakozdaljzatot hasznaljon.
3. Ne haszndlja villamlas kdzben.
4. Az elektromos fistdlét soha ne tegye ki esének vagy viznek.
+ Hosszabb kihuzhato tapkéabelek vagy hosszabbito vezetékek is hasznalhatok, ha odafigyelnek a hasznalatukra.
- Ardvid (vagy kihuzhatd) tapkabellel szerelt berendezés csdkkenti a veszelyét annak, hogy valaki beleakadjon vagy atessen
rajta.
+ Hosszabb kihuzhato tdpkéabel vagy hosszabbitd hasznalata esetén, gy6z6djon meg a kovetkezdkrol:
1. Avezeték vagy a hosszabbito kabel legalabb olyan jelzett elektromos paraméterekkel kell, hogy rendelkezzen, mint a
készilék, valamint:
2. Avezetéket ugy kell elrendezni, hogy ne logjon tul az asztalon vagy pulton, elker(lve azt, hogy a gyermek véletlendl
beleakadjon és lerantsa a késziiléket.
+ A kiltéri hosszabbitokat kell hasznalni. Az ilyenek ,W” toldalékkal és , Alkalmas a kiiltéri készllékekkel térténd hasznélatra”
felirattal rendelkeznek.
+ A hosszabbito foldelt és haromeres kell legyen.
+ Ne engedje lelogni a halozati kabelt, illetve ne hagyja, hogy az forr¢ fellletekhez érjen.
+ Ne helyezze a forré gaz- vagy elektromos égoére, illetve meleg sutébe vagy a kornyékuikre.

/1\ ELEKTROMOS KOVETELMENYEK /1\

+ 210-230 VAC, 50 HZ, 3,6 A, 800W, haromérintkezés foldelt dugé

A\ A SZERKEZETKOZELSEG KOVETELMENYEI 4\

A falaktol, fliggdnyoktél vagy mas gyulékony anyagoktol tartson

legaldbb 3 méteres (10 lab) tavolsagot a grill kérdl. I 10 1ab I
(3m)

Tartson legalabb 10 Iab (3 m) tavolsdgot minden éghetd és ——=

gyulékony anyagtolmint példaul fa, névények, fi, bozot, bozot,

papir, benzin vagy vaszon.

10 lab
(3m)

Ez a tavolsag elég helyet biztosit a megfelelé égéshez,
légaramlashoz és szelléztetéshez. A grillt tilos fa vagy mas
éghet6 anyagokbdl készult padlézaton hasznalni.

/1\ FIGYELEM! /1\

Az elektromos héalozati kabel botlasveszélyes!

10 lab
(3m)

10 lab
(3m)

@

ORIZZE MEG EZEKET AZ UTASITASOKAT

EHHEZ A TERMEKHEZ NEM MELLEKELUNK FAAPRITEKOT VAGY FADARABOKAT.

10 lab
(3m)
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Kezelési utmutato

VEZERLOPANEL

Tapfesziiltség Be/Ki kapcsol6:

1. Nyomja meg a gombot, hogy bekapcsolja a
vezérlpanelt.

2. Tartsa lenyomva a gombot, hogy
KIKAPCSOLJA a vezérlépanelt.

Husszonda dugok I I I I
Homérséklet-beallitas:

1. Nyomja meg a gombot. Hémeérséklet atallitasa F°-rél C°-ra:
2. Forditsa el a gombot a kivant 1. Kikapcsolt berendezésnél 3. Az egység ugy kapcsol be,
hémérsékletre. tartsa benyomva a hogy az ,F” vagy ,,.C” villog a
3. A hémérseklet beallitasahoz nyomja meg hémerseklet-beallitd Kijelzon
még egyszer a gombot (3 masodperc utan gombot 4. Agombbal valassza ki a
automatikusan beallitddik a h6meérséklet.) 2. Nyomja meg a bekapcsolo hémerseklet mertékegysegeét
gombot 5. A megerdsitéséhez nyomja

meg a hém. beall. gombot
Idébeallitas:

+ Visszaszamlalo

1. Nyomja meg a gombot.

2.Forditsa el a gombot a kivant orara.

3.Az 6ra mentéséhez nyomja meg a gombot.

4. Forditsa el a gombot a kivant percre.

5.A perc mentéséhez nyomja meg a gombot. Az
idézitd elindul.

6.Az iddzit6 szlineteltetéséhez és yjrainditdsahoz
nyomja meg a gombot.

7. Tartsa lenyomva a gombot az id6zitd alaphelyzetbe
allitasahoz.

+ Eléreszamol6 id6zit6é

1. Nyomja meg és tartsa nyomva a gombot.

2.Az id6zit6 elkezd 00:00-rél szamolni.
Az id6zit6 perc:masodperc, majd

ora:perc formatumban fog szamolni.

3.Az id6zité szineteltetéséhez és
ujrainditasahoz nyomja meg a gombot.

4.Tartsa lenyomva a gombot az id6zit
alaphelyzetbe allitasahoz.

Allitsa be a husszonda hémérsékleteit:

1. Nyomja meg a gombot, és a gombbal vélassza ki a husszondat (MP1, MP2, MP3, MP4). Nyomja meg
ujra a gombot.

2. Nyomja meg a hémérsékletgombot.

3. Forditsa el a gombot a kivant h6mérsékletre.

4. A hémérséklet beallitasahoz nyomja meg ujbdl a hémérsékletgombot.

5. A beallitott hémeérséklet elérésekor megszolal a figyelmezteto jelzés. A térléséhez barmelyik gomb
megnyomhato.

Az informéaciok megjelenitése a kijelzén:

- A gomb elforditdsaval a grillhémérsékletrél az idézit6re, majd a husszondékra (MP1, MP2, MP3
és MP4) valt a képernyé.
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BLUETOOTH + Wi-Fi

A fiistol6 parositasa okoskésziilék(ek)kel:
1. Toltse le a készilékére/készilékeire az Apple App Store-bdl vagy a Google Play Store-bdl
o a Masterbuilt alkalmazast. Tovabbi informaciokat a masterbuilt.com/pages/app-device-
0 requirements weboldalon talalhat.
2. Ha aletéltés befejez6dott, inditsa el a Masterbuilt alkalmazast, majd kdvesse az utasitasokat a
Bluetooth + WIFI fiist6lé és az okoskészlilék(ei) parositasahoz.

BLUETOOTH

N\ A fiistdlé parositasa okoskésziilék(ek)kel:
1. Toltse le a készillékére/késziilékeire az Apple App Store-bdl vagy a Google Play Store-bdl
a Masterbuilt alkalmazast. Tovabbi informaciokat a masterbuilt.com/pages/app-device-
requirements weboldalon talalhat.
2. Haa letoltés befejez6ddtt, inditsa el a Masterbuilt alkalmazast, majd kdvesse az utasitédsokat a
Bluetooth fiist6l6 és az okoskésziilék(ei) parositasahoz.

Az eszkdz megfelel az FCC szabalyozas 15. részében foglalt kdvetelményeknek. A hasznalathoz az
alabbi ket feltételnek kell teljestlnie:

1. Az eszkdz nem okozhat kéaros interferenciat.

2. Az eszkdznek interferenciaval szemben ellenédllénak kell lennie, beleértve a nem kivant mikodést
eredményez0 interferenciat is.

N Ajto nyitva:
E] Az ujrainditashoz csukja be az ajtot, és nyomja meg a parositas gombot.
- Az ajto kinyitasakor a termék hangjelzést ad. Ez azt jelzi, hogy a ,varakozasi allapot” aktiv.
- A véarakozasi allapotban hasznélhatja a vezérlépanelt, azonban addig nem Iéphet kapcsolatba az
alkalmazassal, amig a ,varakozasi allapot” meg nem szUnik.
- Be kell CSUKNIA az ajtot, és meg kell NYOMNIA a PAIRING gombot a vezérl6panelen, hogy az App
és a vezerlépanel kapcsolata ujra létrejojjon.

FCC-nyilatkozat:

Ajelen berendezés a vizsgalati eredmények alapjan teljesiti az FCC-el6irdsok 15.részében a ,,B” osztalyba
sorolt digitalis készllékekre vonatkozo hatarértékeket. Ezen hatarértékek célja a megfelel6 védelem bizto-
sitasa a lakossagi felhasznalasbol eredd karos interferencia ellen. A berendezés radiofrekvencias energiat
allit el6, hasznal és sugaroz, ami, ha a késziléket nem az utasitdsoknak megfelel6en hasznaljak, zavarhatja a
radiokommunikéaciot.

Nem garantalhatd, hogy az interferencia az adott alkalmazas soran nem jon létre. Ha a berendezés zavarja
a radio- vagy televizioadasok vételét, és ezt a berendezés ki- és bekapcsolaséaval meg lehet allapitani, a
felhasznalo az alabbi intézkedésekkel kiszdbdlheti ki a jelenséget:

Helyezze &t vagy forditsa mas iranyba a vevéantennat.

NOvelje a készilék és a vevl kdzotti tavolsagot.

Olyan aljzathoz csatlakoztassa a késziléket, amely nem azon az aramkdrén van, amelyre a vevé
csatlakozik.

4. Kérjen tanacsot a markakereskedétdl, vagy tapasztalt radio-/TV-szerel6tél.

wn =

Megjegyzés: A kapcsolat megszakadasa esetén a flst616 a beprogramozottak szerint fog tovabb mikadni.
Ha a parositas vagy a kapcsolat megszakad, a fist616 mikodtethet6 a vezérlépanelrdl is.

Vezeték nélkiili jeladé:
Jelado és WiFi jellemz6k = RF 0 dBM/2402-2480 MHz
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| FAAPRITEK-ADAGOLO |

FAAPRITEK-ADAGOLO

- A fist6l6 hasznalata soran a faapriték-adagoldnak és a faapritéktalcanak a helyén KELL lennie. Ezzel
minimalisra lehet csdkkenteni a fa fellangolasi kockazatat.

+ Afaapritékot a flistképzésre és a flistds iz Iétrehozasara kell hasznalni.

- Afiist6l6 elinditasa elétt helyezzen 2 adagolécsészényi faapritékot az apriték-adagoléba. Egyszerre soha
ne hasznaljon 2 adagolécsészényinél tobb faapritékot. Soha ne hasznéljon faronkét vagy fapelletet.

- lllessze be a faapriték-adagoldt a fustdlébe. A faapritéknak egy szintben kell lennie a faapriték-adagolo
fels6 peremével.

- A faapriték kiuritéséhez forditsa a fogantyut a fistélén lathato nyil szerinti, az 6ramutato jarasaval egyez6
iranyba. A faapritékok bele fognak esni a faapritéktalcaba. Forditsa a fogantyut az dramutato jarasaval
ellentétes iranyban alld helyzetbe, és hagyja a helyén a faapriték-adagolot.

+ Ha a faapriték alacsony fokozaton nem flistdl, névelje a hémérsékletet 135 °C-re. 8-10 perc elteltével, vagy
amikor a faapriték elkezd parazslani, csokkentse a h6meérsekletet a kivant alacsony fokozatra.

- A fst6l6jében hasznalhat szaraz vagy el6re beaztatott faapritékot. A szaraz forgacs gyorsabban elég és
intenzivebb flistot hoz Iétre. A vizben (kb. 30 percre) elére bedztatott forgadcsok lassabban fognak égni és
kevésbé intenziv fustot okoznak.

* Rendszeresen ellendrizze a faapritéktalcat, hogy leégette-e a fa. Adjon
hozza sziikséges mennyiségu forgacsot.

* Ne hagyja a régi hamut a faapritéktalcaban. Amint a hamu lehdlt, Gritse
ki a talcat. A hamulerakodas megel6zése érdekében a talcat ki kell
takaritani minden egyes hasznalat el6tt és utan.

TOBB FA HOZZAADASA A FUSTOLESI FOLYAMAT SORAN:

MEGJEGYZES: Egyszerre csak egy 2 adagolocsészényit (1 teli

apritékadagolo) adjon hozza. Ne tdltson be tobb apritékot, amig a

kordbban betdltétt abba nem hagyta a fistolést.

* Huzza ki a faapriték-adagolot a fustol6bol.

- Helyezzen faapritékot a faapriték-adagoloba, majd tolja be a fustélébe.

- A faapriték kiuritéséhez forditsa a fogantyut a flistélén lathaton nyil szerinti, az éramutato jarasaval egyezé
iranyba. A faapritékok bele fognak esni a faapritéktalcaba.

+ A hémérséklet rovid ideig hirtelen felemelkedhet el a faapriték beadagolasa utan. Ez révid id6 utan
stabilizalodik. Ne allitson a hémérséklet-beallitason.

/1\ VESZELY /I\

- Tartsa a fiistolé ajtajat becsukva, amig beadagolja a faapritékot. Ha az ajto nyitva van, felcsaphatnak
a langok. Ha felcsapodik a faapriték langja, azonnal csukja be a flist6l6 ajtajat és szell6ztessen, majd
varjon az ajto kinyitasaval, amig a faapritékok el nem égnek. Ne permetezzen be vizet.

- Afaapriték-adagolé FORRO lehet olyankor is, amikor a fogantyd nem az.

+ Soha ne hasznéljon fardnkdt vagy fapelletet.
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KIEGETES

AZ ELSO HASZNALAT ELOTT VEGEZZE EL A FUSTOLO KIEGETESET. Ez id6 alatt valamennyi fiist képz6dik, ami
normalis. )

Gy6z6djon meg arrdl, hogy a viztalca a helyén van, és NINCS BENNE VIZ.

Allitsa be a hémérsékletet 275 °F (135 °C) értékre, és mlkodtesse a flistdlét 3 oran keresztiil.

Az utolso 45 percben adjon 1/2 csésze faapritékot a faforgacs-adagoldba, hogy befejezze a kiégetést.
Csukja le, és hagyja lehdlni.

PO

AZ ETEL BEHELYEZESE A FUSTOLOBE

+ Az étel behelyezése el6tt 30-45 percig melegitse elé a fistol6t a kivant sitési hémérseékletre.

+ NE takarja le a racsokat aluminium fdliaval, mivel ez megakadalyozza a h6 megfelel$ aramlasat.

+ Ne tegyen tul sok ételt a fist6lébe. Ha tul sok ételt tesz a flistdl6be, az visszatartja a h6t, amivel megnoéveli
a sutésidot és egyenetlen silést eredményez. Hagyjon szabad helyet a racsokon 1évé ételek és a flistold
oldalai k6z6tt, hogy biztositani tudja a h6 megfelel6 aramlasat. Serpenydk hasznéalata esetén helyezze
ezeket a racs kdzepére, hogy biztositsa az egyenletes sutést.

+ Ne nyissa ki a fust0l6t, csak ha muszaj. A fist6l6ajto kinyitasakor kiszokhet a hd, megndvekedhet a siitési
id6, es langra lobbanhat a faapriték. Az ajté becsukasa ujra stabilizalni fogja a h6meérsékletet és leallitja a
langolast.

+ A faapritékok hasznalata esetén rengeteg fust képzdédik. A fust
kiszOkik az illesztéseken és a fiistol6 belsejét bekormolja.

Ez normalis. Az ajtd korlli fistveszteség minimalizalasa érdekében az
ajtozar allithato, hogy az ajto tomitése még szorosabb legyen a
testhez képest.

+ Az ajtdzar beallitdsahoz lazitsa meg az ajtdzar hatlapfeju anyéjat.
A megfeszitéshez forditsa az akasztot az dramutatod jarasasaval
egyezd iranyba. Huzza meg szorosra az ajtdzar hatlapfeju anyéjat
(lasd abra). )

+ A sités kdzben gyakran ellenérizze a zsirfogo talcat. Uritse ki a
zsirfogo talcat, miel6tt megtelne. A sités soran eléfordulhat, hogy

rendszeresen Ki kell Uriteni a zsirfogo talcat.

+ Varjon, amig a flist616 elér egy kivant hdmérsékletet.
- A feltdlt6 vonalig toltse fel a viztalat vizzel, illetve alma- vagy ananészlével.
- Beletehet a vizbe még gyimolcsszeleteket, hagymat vagy frissen szaritott flszereket, hogy a fistolni
kivant ételbe kilonbdzd finom izkeverékek keveredjenek.
Tanacs: Csirke vagy mas lédus ételek esetén minimalis vagy semennyi folyadékra nincs sziikség.

TISZTITAS ES TAROLAS

MIELOTT A TISZTITAS ES TAROLAS ERDEKEBEN MEGERINTENE MINDEN ESETBEN GYOZODJON MEG ARROL,
HOGY A FUSTOLO LEHULT-E.

+ Minden egyes hasznalat utan tisztitsa ki a fistol6t. Ha igy tesz, az ndveli a fistold élettartamat, és
meggatolja a penész és a lisztharmat megjelenését.

+ Aracstartok, racsok, viztal és a cseppfogo télca esetén hasznaljon enyhe mosogatdszert. Alaposan 6blitse
le és szaritsa meg.

- Afaapritéktélcat és a faapriték-adagolot rendszeresen tisztitsa, hogy megakadalyozza a hamu-, maradék-
és porlerakodast.

+ A hideg hamu aluminiumfdlidba helyezve, vizbe aztatva és nem éghetd tartélyban helyezve
artalmatlanithato.

- Aflistol6 belsejét, livegajtajat (ha van), és a fiistdl6 kilsejét egyszerlen egy nedves ronggyal térélje le.
Tisztitoszert ne hasznaljon. Alaposan szaritsa meg.

+ Atisztitas utan a fustol6t tarolja fedett és szaraz terlleten.

+ Ellendrizze rendszeresen a fistol6jét, hogy megel6zze a nedvességlecsapodas miatti lehetséges
rozsdasodast.
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LEHETSEGES MEGOLDAS

Tul sok id6t vesz igénybe, hogy a
készUlék felmelegedjen (t6bb mint
60-70 perc)

A fustol6 hosszabbitéhoz
csatlakozik

Allitsa olyan helyre a fiistéI6t, hogy ne
kelljen hosszabbitét hasznalni

Az ajt6 nincs megfeleléen
becsukva

Csukja be az ajtot és szorosan rogzitse
a zarat

A vezérlé meghibasodasa

Vegye fel a kapcsolatot a Masterbuilt
vallalattal a
https://www.masterbuilt.com/pages/customer-
support

Rés van az ajto és a flist616 kozott a
hasznalat soran, és az ajtézar mar nem
allithato

Ajtobedllitas

Sérilt ajtotdmités

Vegye fel a kapcsolatot a Masterbuilt
véllalattal a
https:/www.masterbuilt.com/pages/customer-
support

Zsir szivarog a fustol6bdl az ajton és a
labakon keresztiil

A cseppfogo télca nincs a helyén

Helyezze &t ugy a furatot, hogy az
egyvonalban legyen a fustdlé fenekén
léve leeresztd nyilassal

Tul sok zsir- vagy olajlerakddas
van a flistélében

Takaritsa ki a flistol6t

A flst6lé hatuljan a leeresztd csé
nem mukoédik

Ellendrizze a leeresztdcsé helyzetét a
flistol6 hatuljan

Nincs fist

Nincs faapriték

Adjon hozza faapritékot (lasd 15. oldal)

Nincs flst alacsony beéllitasnal

Nincs elég hé a flst
|étrehozéasahoz

8-10 percre ndvelje a hémérsékletet
275 °F-re (135 °C) vagy addig, amikor
a faapriték elkezd parazslani, majd
csOkkentse a h6mérsékletet a kivant
alacsony beallitasra

A hémérséklet gyorsan lecsdkkent
vagy leéllt néhany dra hasznalat utan

Belsé vezetékprobléma

Vegye fel a kapcsolatot a Masterbuilt
véllalattal a
https://www.masterbuilt.com/pages/customer-
support

A husszonda hémérséklete nem
latszik a kijelzdn

Szondanyilas-csatlakoztatasi hiba

Vegye fel a kapcsolatot a Masterbuilt
vallalattal a
https://www.masterbuilt.com/pages/customer-
support

A képernyén a door (ajtd) szo latszik,
pedig a fustol6 ajtaja csukva van

Ajtokapcsold hiba.

1. Helyezze 4t az ajtokapcsolot.
2.Ellendrizze, hogy a csatlakozo
felfekszik-e.

Err1

H&szonda csatlakoztatasi hiba.

1. Ellenérizze, hogy a csatlakozo
teljesen felfekszik-e.

2.Huzza ki a vezérl6egységet

a tapegységbdl, majd varjon 10
masodpercet és csatlakoztassa ujra.

(135 °C) felett van.

Err2 A hészonda meghibasodott. Masterbuilt vevészolgalat
https://www.masterbuilt.com/pages/customer-
support

Err3 A fust6l6 tulhevilt. 1. Kapcsolja ki a flistol6t.
2.Ellendrizze a tulmelegedés okat.

* Zsirtlz.
3.Inditsa Ujra a fistdlot.
Errd A fust6l6 nem tudja elérni a Masterbuilt vevészolgalat
megfelel6 hémérsékletet. https:/www.masterbuilt.com/pages/customer-
support
Errd A husszonda hémérséklete 275 °F | 1. Véddkeszty(t hasznalva vegye ki a

husszondat a fistol6bal.
2.Huzza ki a vezérléegységet.
3. Hagyja, hogy a husszonda lehljon.
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KORLATOZOTT GARANCIA

A Masterbuilt® az eredeti kiskereskedelmi vasarlastol szamitott 1 évig garantalja, hogy minden terméke megfeleld
Osszeszerelés, rendeltetésszerl hasznalat és ajanlott apolas mellett mentes az anyag- és gyartasi hibaktdl. A Mas-
terbuilt® garancia nem terjed ki a kiilsé fényezésre, mivel az a normal hasznalat soran leéghet. A Masterbuilt® garan-
cia nem terjed ki a rozsdasodasra. A Masterbuilt® felé benyujtott garanciaigényhez mellékelni kell a vasarlast igazold
szamlat.

CSAK EUROPAI LAKOSOK SZAMARA: A Masterbuilt® az eredeti kiskereskedelmi vasarlastél szamitott 2 évig garantal-
ja, hogy minden terméke megfelel6 6sszeszerelés, normal hasznalat és ajanlott dpolas mellett anyag- és kivitelezési
hibaktol mentes

MIKORTOL ERVENYES A GARANCIA?

A garancia a beszerzés eredeti datumatol érvényes, és csak az eredeti vasarlora vonatkozik. A garancia érvényesité-
séhez regisztralnia kell a grillt. Ha a szokasos hasznalat és karbantartas soran az érvényes garancialis idészak alatt
anyag- vagy gyartasi hiba észlelhet6, a Masterbuilt® a sajat belatasa szerint kdltségmentesen kicseréli vagy kijavitja a
hibas alkatrészt. Ez a j6tallas nem vonatkozik a munkaidére, illetve a grill szervizével, javitdsaval vagy izemeltetésével
kapcsolatos egyéb koltségekre. A Masterbuilt® allja a garancialis alkatrészek minden szallitasi koltségeét.

CSAK AUSZTRAL ES UJ-ZELANDI LAKOSOK SZAMARA: Aruinkra az ausztral és Gj-zélandi fogyasztovédelmi térvény ér-
telmeében nem kizarhato garanciat adunk. Sulyos meghibasodas esetén, valamint minden egyeb ésszerlen elérelatha-
t0 veszteség vagy kar esetén On jogosult a termék cseréjére, visszatéritésre vagy kartéritésre. On akkor is jogosult az
aru javittatasara vagy cseréjére, ha az aru nem megfelel6 mindségu, és a hiba nem mindsiil jelentés meghibasodasnak.

MIRE NEM TERJED KI A GARANCIA?

Ez a garancia nem vonatkozik a termék rongalasabdl vagy nem rendeltetésszeru hasznalatabol eredo karokra, a meg-
felel6 hasznalat, 6sszeszerelés, karbantartas vagy telepités hianyabol szarmazo karokra, a baleset vagy természeti
katasztrofak okozta karokra, nem odaill6 tartozékok beszerelésébdl vagy modositasokbol eredé karokra, illetve a szal-
litdsi karokra. Ez a garancia nem terjed ki a termék hasznélatabdl ered6é normél elhasznalddasra (pl. karcolésok, hor-
padasok, it6dések és csorbuldsok) vagy a grillkinézet olyan valtozésaira, amelyek nem befolyasoljak a teljesitményét.
A Masterbuilt termékek hasznalata esetén nem ajanlott a kereskedelmi felhasznalas, és a garancia semmilyen keres-
kedelmi felhasznalasra nem vonatkozik. Ilyen felhasznalasnak mindsiinek a vendéglésok, vendéglatosok, hentesek,
kolcsdnz6 cégek, bufékocsik €s mas hasonlo kereskedelmi egységek.

Ez a garancia kizarolagos és helyettesit minden mas, irott vagy szobeli, kifejezett vagy vélelmezett garanciat, beleért-
ve tobbek kdz6tt az eladhatdsagra és az adott célra valo alkalmassagra vonatkozo garanciakat. A vélelmezett garanci-
ak idétartama, beleértve az értékesithet6ségre vagy az adott célra valo alkalmassagra vonatkozo garanciat, kifejezet-
ten az adott alkatrészre vonatkozo garanciaidére korlatozodik.

A vasarlo kizardlagos jogorvoslata ezen korlatozott vagy minden vélelmezett garancia megsértésére az itt meghataro-
zottak szerint korlatozodik a cserére. A Masterbuilt semmilyen esetben sem felel semmilyen kilonleges, véletlen vagy
kovetkezményes karokért.

Ezt a garanciat a fogyasztovedelmi térvények és rendeletek altal biztositott valamennyi jogon és jogorvosiati leheto-
ségen felll nyujtjuk Onnek. Ez a garancia semmilyen médon nem érinti az On allamaban vagy lakohelye szerinti or-
szagban, beleértve az EU-t is, a torvényes garancialis szabalyok szerinti jogait. Az On allamatcl vagy lakdhelye szerinti
orszagtol figgéen el6fordulhat, hogy a hallgatolagos jotallas id6tartamara vagy az On altal igénybe veheté kartérite-
sekre vonatkoz¢ korlatozasok nem korlatozodnak a jelen jotallasban.

MI ERVENYTELENITI A GARANCIAT?

A Masterbuilt® termékek jogosulatlan keresked6n keresztil vald beszerzése érvényteleniti a garanciat. Jogosulatlan
keresked6nek mindsil minden olyan kiskereskedd, aki nem kapott kifejezett engedélyt a Masterbuilt®-tél a Master-
built® termékek értékesitésére.

SEGITSEGRE VAN SZUKSEGE? KAPCSOLAT

Garancialis feltételeink id6rdl idére valtozhatnak. A garanciank frissitett valtozatat az alabbi oldalon talalja: www.
masterbuilt.com/pages/warranty Segitségért vagy a garancia frissitett példanyanak igényléséért Iépjen kapcsolatba
vellink az alabbi cimen.

Masterbuilt © Masterbuilt ©

Premier Specialty Brands, LLC Kamado Joe Europe

5367 New Peachtree Road Lange Voorhout 86

Suite 150 2514 EJ Den Haag

Chamblee, GA 30341 Hollandia
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Ausztralia és Uj-Zéland Masterbuilt ®
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Cheyenne House West Street
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Codice di avvertimento: ELSM-02-230602-MSH

SOLO PER USO ALLAPERTO. NON PER USO COMMERCIALE.

/1\ AVVERTIMENTO /1\

Questo manuale contiene informazioni importanti, necessarie per il corretto montaggio e I'uso in sicurezza dell'apparecchio.
Leggere e rispettare tutti gli avvertimenti e le istruzioni prima di montare e mettere in funzione I'apparecchio.
Conservare questo manuale per riferimento futuro.

4\ PERICOLO DI MONOSSIDO DI CARBONIO 4\

Il mancato rispetto di queste istruzioni potrebbe provocare incendi, esplosioni o ustioni
e causare di conseguenza danni alle cose, lesioni alle persone o morte.

- La combustione di trucioli di legno rilascia monossido di carbonio, inodore e letale.
+ NON bruciare trucioli di legno all'interno di case, veicoli, tende, garage o altri spazi chiusi.
- Utilizzare solo all'aperto in zona ben ventilata.

/1\ AVVERTIMENTI E ISTRUZIONI DI SICUREZZA /1\

LEGGERE LE ISTRUZIONI

+ Non lasciare I'affumicatore incustodito.
+ Questo affumicatore € solo PER USO DOMESTICO ALLAPERTO .

- Nell'utilizzare I'affumicatore, rispettare sempre le normative e ordinanze antincendio locali, regionali e nazionali applicabili.

+ La mancata osservanza degli avvertimenti puo causare potenziali danni all'affumicatore o danni all'utente.

+ Non utilizzare mai I'affumicatore in spazi chiusi come patii, garage, edifici o tende.

- Non utilizzare mai 'affumicatore all'interno di veicoli da diporto o in imbarcazioni.

- Non utilizzare mai I'affumicatore sotto strutture sovrastanti come tettoie, pensiline per auto, tende da sole o cornicioni. (VEDI
DISTANZE MINIME CONSENTITE)

+ Tenere I'apparecchio pulito e lontano da materiali inflammabili, come benzina o altri vapori e liquidi inflammabili.

- Utilizzare I'affumicatore su una superficie piana, stabile e non inflammabile, come terra, cemento, mattoni o roccia.

- Non utilizzare I'affumicatore su superfici in legno o inflammabili.

- L'affumicatore DEVE essere poggiato a terra. Non posizionare |'affumicatore su tavoli o banconi. NON spostare |'affumicatore lungo
superfici irregolari.

- Non utilizzare mai I'affumicatore come riscaldatore (LEGGERE PERICOLO DI MONOSSIDO DI CARBONIO).

+ Non utilizzare mai I'apparecchio per usi diversi da quello previsto. Questo affumicatore NON & destinato all'uso commerciale.

+ Tenere sempre a portata di mano un estintore mentre I'affumicatore € in funzione.

- Prima di ogni utilizzo verificare che tutti i dadi, le viti e i bulloni siano ben serrati e sicuri.

+ Luso di alcolici o farmaci, da prescrizione 0 meno, pud compromettere la capacita di montare o utilizzare correttamente
I'affumicatore in sicurezza.

+ AVVERTIMENTO: Con I'apparecchio non devono essere utilizzati combustibili, come carbone o pellet.

+ Tenere bambini e animali domestici lontani dall'affumicatore. NON permettere ai bambini di usare I'affumicatore. Tenere sotto
stretto controllo bambini o animali domestici quando si avvicinano all'affumicatore in funzione.

+ NON consentire lo svolgimento di alcun tipo di attivita nell'area intorno all'affumicatore, sia durante che dopo il suo utilizzo e fino
a quando l'apparecchio non si & raffreddato.

- Evitare di urtare I'affumicatore.

- Non spostare mai l'affumicatore mentre & in funzione. Attendere che I'affumicatore si raffreddi completamente (temperatura
inferiore ai 45 °C) prima di spostarlo o riporlo.

+ Prestare la massima attenzione quando si sposta un apparecchio contenente olio o altri liquidi bollenti.

- L'affumicatore raggiunge TEMPERATURE MOLTO ELEVATE mentre & in funzione e le mantiene dopo lo spegnimento e durante il
raffreddamento. Usare CAUTELA. Indossare guanti da barbecue.

- Non toccare le superfici CALDE. Usare manici o manopole.

- Non utilizzare mai tegami in vetro, plastica o ceramica sull'affumicatore. Non posizionare mai pentole vuote sull'affumicatore
mentre € in funzione.

+ L'uso di accessori non forniti da Masterbuilt® E SCONSIGLIATO E POTREBBE CAUSARE LESIONI.

- Lavaschetta per trucioli raggiunge TEMPERATURE MOLTO ELEVATE quando l'affumicatore & in uso. Prestare attenzione quando
si aggiungono trucioli di legno.

- Fare attenzione nel rimuovere gli alimenti dall'affumicatore. Tutte le superfici raggiungono TEMPERATURE MOLTO ELEVATE e
possono causare ustioni. Utilizzare guanti da barbecue o appositi utensili lunghi e robusti.

- Per smaltire le ceneri fredde, metterle in un foglio di alluminio, immergerle in acqua e gettarle in un contenitore non
infiammabile.

+ Rimuovere cenere calda e tizzoni prima di riporre I'affumicatore. Riporre solo quando tutte le superfici sono fredde.

- Posizionare la leccarda solo sul il fondo dell'affumicatore. Non posizionare la leccarda su una griglia. Si potrebbero verificare
danni.

+ Non pulire questo prodotto con uno spruzzatore d'acqua o simili.

- Conservare I'affumicatore al chiuso quando non in uso, fuori dalla portata dei bambini. Per scollegare, ruotare il pannello
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Codice di avvertimento: ELSM-02-230602-MSH

/1\ AVVERTIMENTI E ISTRUZIONI DI SICUREZZA /I\

comandi su "OFF", quindi rimuovere la spina elettrica dalla presa di corrente.
+ Scollegare dalla presa di corrente quando non in uso e prima della pulizia. Lasciare raffreddare completamente I'affumicatore
prima di aggiungere/rimuovere le griglie, la vaschetta raccogligoccia o la ciotola dell'acqua.
+ Utilizzare solo su una presa di corrente con adeguata messa a terra.
- Collegare I'apparecchio a una presa di corrente dotata di messa a terra (per apparecchiature di classe I).
- L'apparecchio deve essere alimentato tramite un dispositivo a corrente residua (RCD) con una corrente operativa residua nominale
non superiore a 30 mA.
+ Esaminare regolarmente il cavo d'alimentazione per identificare eventuali danni e non utilizzare I'apparecchio se il cavo &
danneggiato.
+ Non utilizzare I'apparecchio se presenta spine elettriche o cavi d'alimentazione danneggiati, 0 dopo un malfunzionamento o
danneggiamento dello stesso.
+ ATTENZIONE - Per ridurre il rischio elettrico, tenere asciutta e sollevata da terra la spina di collegamento del cavo di prolunga.
+ ATTENZIONE - Per ridurre il rischio elettrico, non immergere il cavo d'alimentazione, la spina elettrica o il pannello comandi in
acqua o altri liquidi.
+ Quando si utilizzano apparecchi elettrici, seguire sempre le precauzioni di sicurezza di base, comprese le seguenti:
1. Collegare I'apparecchio alla presa SOLO dopo che & completamente montato e pronto per I'uso.
2. Utilizzare solo prese di corrente con messa a terra a norma.
3. Non utilizzare durante i temporali.
4. Non esporre mai |'affumicatore elettrico alla pioggia o all'acqua.
+ Prestare la massima attenzione quando si utilizzano cavi di prolunga o cavi d'alimentazione staccabili piu lunghi.
- Utilizzando un cavo d'alimentazione corto (o un cavo d'alimentazione staccabile) si riduce il pericolo di inciampo o intralcio.
+ Se si utilizza un cavo d'alimentazione staccabile o un cavo di prolunga piu lungo, assicurarsi che:
1. La potenza elettrica nominale indicata per il cavo d'alimentazione o di prolunga sia almeno pari alla potenza elettrica
nominale dell'apparecchio; e
2. Il cavo d'alimentazione sia sistemato in modo tale da non pendere da ripiani o tavoli, per evitare che un bambino lo
strattoni o che qualcuno inciampi.
+ Con prodotti per uso all'aperto utilizzare cavi di prolunga per esterni contrassegnati con il suffisso "W" e che riportano
I'indicazione "Adatto per I'uso all'aperto.”
+ Il cavo di prolunga deve essere un cavo a 3 fili del tipo con messa a terra.
+ Non lasciare che il cavo d'alimentazione penzoli sopra o a contatto con superfici calde.
+ Non posizionare I'apparecchio o il cavo d'alimentazione sopra o vicino a fornelli a gas o elettrici caldi o in forni riscaldati.

/1\ REQUISITIELETTRICI  /I\

+ 210-230 VCA, 50 Hz, 3.6A,800-590 W, spina a 3 poli con messa a terra

4\  DISTANZE MINIME CONSENTITE

Rispettare una distanza minima di 3 m tra le parti laterali,
I 3m I 3m

posteriore e superiore del grill e strutture sovrastanti, muri,
ringhiere o altro materiale combustibile.

Mantenere una distanza minima di 3 m da tutti i materiali
combustibili e inflammabili come legno, piante, erba, rami, sterpi,

carta, benzina o tela. 3m i 3m 3m
Questa distanza garantisce spazio adeguato per una corretta «— o > @ >
combustione, circolazione d'aria e ventilazione. L'apparecchio )

non deve essere utilizzato su materiali combustibili come —

pavimenti di legno o altri materiali combustibili. )

/1\ AVWERTIMENTO /1\

Il cavo d'alimentazione elettrica rappresenta un pericolo d'inciampo.

CONSERVARE QUESTE ISTRUZIONI

QUESTO PRODOTTO NON VIENE FORNITO CON TRUCIOLI O LEGNA.
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[struzioni per l'uso

PANNELLO COMANDI

Accensione/spegnimento del regolatore:
1. Premere il pulsante per accendere il regolatore.
2. Tenere premuto il pulsante per spegnere il

regolatore.
a Impostare la temperatura: Prese per sonde I I I I
1. Premere il pulsante. per alimenti
2 ggg(gé?al?amanopda fino alla temperatura Impostare la temperatura daF°aCe: N
3. Premere nuovamente il pulsante per b ke apparﬁcor;lo Sfelnto te't]er? 4 Ug:'zzg;fng}aer:%ﬁg
impostare la temperatura (la temperatura fgg’;g:gthg“ Sante impostazione gi S

verra impostata automaticamente dopo 3

secondi.) 2. Premerelil pL_JIsa_nte di aocension_e 5. Premere Impostazione
' 3. Lapparecchio si accende e sul display ~ temperatura per
lampeggia “F” 0 “C” confermare
Impostazione tempo:

+ Timer decrementale + Timer incrementale

1. Premere il pulsante. 1. Tenere premuto il pulsante.

2. Ruotare la manopola fino alle ore desiderate. 2. Il timer parte da 00:00.

3. Premere il pulsante per impostare le ore. Il timer mostra prima i minuti:secondi,

4. Ruotare la manopola fino ai minuti desiderati. quindi le ore:minuti.

5. Premere il pulsante per impostare i minuti. Il timer si 3. Premere il pulsante per mettere in pausa e
avvia. riavviare il timer.

6. F|>remere il pulsante per mettere in pausa e riavviare 4. Tenere premuto il pulsante per resettare il
il timer. timer.

7. Tenere premuto il pulsante per resettare il timer.

mpostazione delle temperature della sonda per alimenti:

. Premere il pulsante e girare la manopola per selezionare la sonda per alimenti (MP1, MP2, MP3, MP4).
Premere nuovamente il pulsante.

. Premere il pulsante temperatura

. Ruotare la manopola fino alla temperatura desiderata.

. Premere nuovamente il pulsante temperatura per impostare la temperatura.

. Una volta raggiunta la temperatura impostata, suonera I'allarme. Premere un pulsante qualsiasi per
spegnere.

—_— —

e
a

(G2 SO N V)

Visualizzazione delle informazioni sul display:
+ Ruotando la manopola il display passera alla visualizzazione della temperatura del grill, del
timer, delle sonde per alimenti; MP1, MP2, MP3 e MP4.
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[struzioni per l'uso

BLUETOOTH + WiFi

Abbinamento dell'affumicatore a dispositivi smart:
1. Scaricare I'app Masterbuilt dall'App Store Apple o Google Play sui dispositivi smart. Ulteriori
= informazioni su masterbuilt.com/pages/app-device-requirements.
* 2. Unavolta completato il download, aprire I'app Masterbuilt e seguire le istruzioni per abbinare
I'affumicatore Bluetooth+WIFI e i dispositivi smart.

BLUETOOTH

N\ Abbinamento dell'affumicatore a dispositivi smart:
1. Scaricare I'app Masterbuilt dall'App Store Apple o Google Play sui dispositivi smart. Ulteriori
informazioni su masterbuilt.com/pages/app-device-requirements.
2. Una volta completato il download, aprire I'app Masterbuilt e seguire le istruzioni per abbinare
I'affumicatore Bluetooth e i dispositivi smart.

Il dispositivo & conforme alla Parte 15 delle Norme FCC. Il funzionamento & soggetto alle seguenti

due condizioni:

1. Questo dispositivo non puo causare interferenze dannose, e

2. Questo dispositivo accetta qualsiasi interferenza ricevuta, comprese le interferenze che potrebbero causare
un funzionamento indesiderato.

N Sportello aperto:

@ Per riattivare, chiudere lo sportello e premere il pulsante di abbinamento (pairing).
All'apertura deIIo sportello 'apparecchio emettera un segnale acustico. Cio indica che lo “stato di
sospensione” & attivo
Nello stato di sospensione & possibile utilizzare il pannello comandi, ma non interagire con I'App fino a
quando lo stato di sospensione & attivo.
E necessario CHIUDERE lo sportello e PREMERE il pulsante di ABBINAMENTO sul pannello comandi per
ristabilire la connessione tra App e pannello comandi.

Dichiarazione di conformita FCC:

L'apparecchio é stato testato e ritenuto conforme ai limiti per un dispositivo digitale di Classe B, ai sensi della Parte

15 delle Norme FCC. Tali limiti sono studiati per fornire una protezione ragionevole rispetto alle interferenze
dannose in installazioni domestiche. L'apparecchio genera, utilizza e puo irradiare energia in radiofrequenza
e, se non installato e utilizzato in conformita con le istruzioni, pud causare interferenze dannose alle comu-
nicazioni radio.

Tuttavia, non vi € garanzia che non si verifichino interferenze in una particolare installazione. Se questo apparecchio
causa interferenze alla ricezione radio o televisiva, cosa verificabile spegnendo e riaccendendo 'apparecchio, si
consiglia di provare a correggere l'interferenza adottando una o piu delle seguenti misure:

Riorientare o posizionare altrove I'antenna ricevente.

Aumentare la distanza tra I'apparecchio e il ricevitore.

Collegare I'apparecchio a una presa di corrente su un circuito diverso da quello cui & collegato il ricevitore.
Contattare il rivenditore o un tecnico radio/TV qualificato per assistenza.

o=

Nota: Se si perde la connessione, I'affumicatore continuera a funzionare come programmato. E possibile
azionare l'affumicatore dal pannello comandi se I'abbinamento o la connessione falliscono.

Trasmettitore wireless:

Caratteristiche di trasmettitore e WiFi = RF 0dBM / 2402-2480 MHz



CARICATORE DI TRUCIOLI

- |l caricatore di trucioli e la vaschetta per trucioli DEVONO essere installati quando si utilizza I'affumicatore.
Cio riduce al minimo la possibilita di fiammate.

« | trucioli si utilizzano per produrre fumo e creare I'aroma.

- Prima di avviare I'affumicatore, posizionare "2 tazza di trucioli nell'apposito caricatore. Non utilizzare mai
piu di 2 tazza di trucioli alla volta. Non utilizzare mai pezzi di legno o pellet.

- Inserire il caricatore di trucioli nell'affumicatore. | trucioli devono raggiungere il livello del bordo superiore
del caricatore di trucioli.

- Ruotare la maniglia in senso orario in direzione della freccia sull'affumicatore per scaricare i trucioli. |
trucioli cadranno nella vaschetta per trucioli. Ruotare la maniglia in senso antiorario in posizione verticale
e lasciare il caricatore di trucioli in posizione.

- Se i trucioli non fanno fumo con basse temperature, aumentare la temperatura a 135 °C. Dopo 8-10 minuti, 0
quando i trucioli iniziano a bruciare, ridurre la temperatura al livello desiderato.

+ Nell'affumicatore & possibile utilizzare trucioli secchi o pre-immersi in liquido. | trucioli secchi bruceranno
piu velocemente e produrranno un fumo piu intenso. | trucioli pre-immersi in acqua (per circa 30 minuti)
bruceranno piu lentamente e produrranno un fumo meno intenso.

- Controllare periodicamente la vaschetta per trucioli per vedere se il legno & bruciato. Aggiungere piu
trucioli quando necessario.

+ Non lasciare la cenere vecchia nella vaschetta per trucioli. Quando le ceneri sono fredde, svuotare la
vaschetta. La vaschetta deve essere pulita prima e dopo ogni utilizzo per evitare I'accumulo di cenere.

[struzioni per l'uso

AGGIUNTA DI LEGNA DURANTE IL PROCESSO DI AFFUMICATURA:
NOTA: Non aggiungere mai piu di 2 tazza (1 caricatore di trucioli pieno) alla
volta. Non aggiungere altri trucioli finché tutti i trucioli aggiunti in precedenza
non hanno smesso di bruciare generando fumo.

- Estrarre il caricatore di trucioli dall'affumicatore.

- Posizionare i trucioli nel caricatore e inserirlo nell'affumicatore.

- Ruotare la maniglia in senso orario in direzione della freccia
sull'affumicatore per scaricare i trucioli. | trucioli cadranno nella
vaschetta per trucioli di legno.

- La temperatura pud aumentare per un attimo dopo I'aggiunta di trucioli.
Si stabilizzera dopo poco tempo. Non regolare I'impostazione della

temperatura.
/1\ ATTENZIONE /1\

+ Tenere lo sportello dell'affumicatore chiuso quando si aggiungono trucioli. Potrebbe verificarsi una
flammata quando si apre lo sportello. Se i trucioli prendono fuoco, chiudere immediatamente lo
sportello e la presa d'aria, attendere che i trucioli brucino, quindi riaprire lo sportello. Non spruzzare
acqua.

+ Il caricatore di trucioli sard CALDO anche se la maniglia non lo é.

+ Non utilizzare mai pezzi di legno o pellet
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[struzioni per l'uso

PRESTAGIONATURA

PRESTAGIONARE L AFFUMICATORE PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO. Durante questo periodo potrebbe apparire del fumo. E
normale.

1. Verificare che la ciotola dell'acqua sia in posizione e VUOTA.

2. Impostare la temperatura su 135°C e far funzionare I'affumicatore per 3 ore.

3. Negli ultimi 45 minuti aggiungere 1/2 tazza di trucioli nel caricatore di trucioli per completare la prestagionatura.
4. Spegnere e lasciare raffreddare.

CARICAMENTO DEGLI ALIMENTI NELL'AFFUMATORE

+ Preriscaldare I'affumicatore per 30-45 minuti alla temperatura di cottura desiderata prima di inserire gli alimenti.

+ NON coprire le griglie con fogli di alluminio perché il calore potrebbe non circolare correttamente.

* Non inserire alimenti in eccesso nell'affumicatore. Eccessive quantita di alimenti potrebbero intrappolare il calore,
aumentare il tempo di cottura e causare una cottura non uniforme. Lasciare spazio tra alimenti sulle griglie e ai lati
dell'affumicatore per garantire una corretta circolazione del calore. Se si utilizzano pentole, posizionarle al centro della
griglia per garantire una cottura uniforme.

* Non aprire lo sportello dell'affumicatore se non necessario. Il farlo provoca la
fuoriuscita di calore, potrebbe prolungare il tempo di cottura e causare fiammate
nei trucioli. La chiusura dello sportello ristabilira la temperatura e fermera
le fiammate.

* Quando si utilizzano trucioli di legno si produrra molto fumo. Il fumo
fuoriuscira attraverso le glunture e rendera nero l'interno dell'affumicatore.
E normale. Per ridurre al minimo la perdita di fumo dai bordi dello sportello,
regolare il nottolino dello sportello per serrare meglio la guarnizione contro
il corpo.

* Per regolare il nottolino, allentare il dado esagonale sul nottolino stesso.
Girare il gancio in senso orario per serrare, come mostrato. Fissare
saldamente il dado esagonale contro il nottolino dello sportello (vedi
schema).

+ Controllare spesso la vaschetta raccogli grasso durante la cottura. Svuotare
la vaschetta raccogli grasso prima che si riempia. Potrebbe essere necessario
svuotare regolarmente la vaschetta raccogli grasso durante la cottura.

CIOTOLA DELL'ACQUA

+ Attendere finché I'affumicatore non raggiunge la temperatura desiderata.

* Riempire la ciotola dell'acqua fino al livello indicato con acqua o liquidi come succo di mela o ananas.

+ Einoltre possibile aggiungere all'acqua fette di frutta, cipolle o aromi essiccati per conferire agli alimenti affumicati
diversi profumi.
Suggerimento: Il pollo e altri alimenti ricchi di umidita richiedono poco o nessun liquido.

PULIZIA E MAGAZZINAGGIO

VERIFICARE SEMPRE CHE L'AFFUMICATORE S| SIA BEN RAFFREDDATO PRIMA DI PULIRLO E RIPORLO.
+ Pulire I'affumicatore dopo ogni utilizzo. Cosi si prolunghera la vita dell'affumicatore e si eviteranno muffe e funghi.

+ Per i supporti delle griglie, le griglie, la ciotola dell'acqua e la leccarda utilizzare un detersivo per piatti delicato.
Sciacquare e asciugare accuratamente.

+ Pulire frequentemente la vaschetta per trucioli e il caricatore di trucioli per rimuovere accumuli di cenere, residui e
polvere.

* Per smaltire le ceneri fredde, metterle in un foglio di alluminio, immergerle in acqua e gettarle in un contenitore non
inflammabile.

» Pulire la parte interna, il vetro dello sportello (se presente) e I'esterno dell'affumicatore semplicemente con un panno
umido. Non usare detersivi forti. Asciugare accuratamente.

* Dopo la pulizia, riporre I'affumicatore in un‘area coperta e asciutta.

+ Controllare regolarmente che sull'affumicatore non si formino ruggine e corrosione, causate dall'accumulo di umidita.
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Problemi e soluzioni

SINTOMO

L'affumicatore impiega troppo tempo
per riscaldarsi (pit di 60-70 minuti)

CAUSA

Affumicatore collegato a un cavo
di prolunga

POSSIBILE SOLUZIONE

Posizionare |'affumicatore in modo tale
da evitare I'uso del cavo di prolunga

Sportello non chiuso
correttamente

Chiudere lo sportello e fissare
saldamente il nottolino

Malfunzionamento del regolatore

Contattare Masterbuilt su
https:/www.masterbuilt.com/pages/customer-support

C'é una fessura tra lo sportello e il
corpo dell'affumicatore, quando in uso,
con nottolino stretto al massimo

Allineamento dello sportello

Guarnizione dello sportello
danneggiata

Contattare Masterbuilt su
https:/www.masterbuilt.com/pages/customer-support

Fuoriesce grasso dall'affumicatore
attraverso lo sportello e le gambe

Leccarda non a posto

Riposizionare in modo che il foro sia
allineato con il foro di scolo sul fondo
dell'affumicatore

Eccessivo accumulo di grasso o
olio nell'affumicatore

Pulire I'affumicatore

[l tubo di scarico sul retro
dell'affumicatore non scarica

Controllare la posizione del tubo di
scarico sul retro dell'affumicatore

Niente fumo

Non ci sono trucioli di legno

Aggiungere trucioli (Vedi pagina 15)

Niente fumo con regolazione bassa

Calore insufficiente per indurre il
fumo

Aumentare la temperatura a 135 ° C per
8-10 minuti, o fino a quando i trucioli
iniziano a bruciare, quindi ridurre alla
regolazione impostata in precedenza

La temperatura & diminuita
rapidamente o |'apparecchio si &
spento dopo alcune ore di utilizzo

Problema di cablaggio interno

Contattare Masterbuilt su
https:/www.masterbuilt.com/pages/customer-support

La temperatura della sonda per
alimenti non viene visualizzata sul
display

Malfunzionamento dell'attacco
della sonda

Contattare Masterbuilt su
https:/www.masterbuilt.com/pages/customer-support

Lo schermo visualizza la parola
sportello quando lo sportello
dell'affumicatore & chiuso

Malfunzionamento del sensore
chiusura sportello.

1. Rimettere in posizione il sensore
chiusura sportello.

2. Verificare che il collegamento sia
corretto.

Err1

Errore del raccordo della sonda di
temperatura.

1. Verificare che il raccordo sia ben
inserito.

2.Scollegare il regolatore dalla presa
di corrente, attendere 10 secondi e
ricollegare.

Err2 Malfunzionamento della sonda per | Servizio clienti Masterbuilt
alimenti. https://www.masterbuilt.com/pages/customer-
support
Err3 Surriscaldamento 1. Spegnere I'affumicatore.
dell'affumicatore. 2. Verificare la causa del
surriscaldamento.
* Incendio provocato da grassi.
3. Riavviare |'affumicatore.
Errd L'affumicatore non riesce a Servizio clienti Masterbuilt
raggiungere la temperatura. https://www.masterbuilt.com/pages/customer-
support
Err5 Temperatura della sonda per 1. Utilizzando guanti da barbecue

alimenti superiore a 106 °C.

rimuovere la sonda per alimenti
dall'affumicatore.

2.Scollegare dal regolatore.

3. Attendere che la sonda per alimenti si
raffreddi.
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GARANZIA LIMITATA

Masterbuilt® garantisce tutti i suoi prodotti, se montati e utilizzati correttamente e regolarmente sottoposti a ma-
nutenzione, liberi da difetti di materiale e lavorazione per 1 anno dalla data del primo acquisto al dettaglio. La garanzia
Masterbuilt® non copre la verniciatura, in quanto la stessa potrebbe deteriorarsi per il calore durante il normale utilizzo.
La garanzia Masterbuilt® non copre la ruggine. Masterbuilt® chiede di presentare una prova d'acquisto, ad esempio una
ricevuta, in caso di reclamo in garanzia.

SOLO RESIDENTI IN EUROPA: Masterbuilt® garantisce tutti i suoi prodotti, se montati e utilizzati correttamente e rego-
larmente sottoposti @ manutenzione, liberi da difetti di materiale e lavorazione per 2 anni dalla data del primo acquisto
al dettaglio.

QUANDO INIZIA LA COPERTURA DELLA GARANZIA?

La copertura della garanzia inizia dalla data del primo acquisto e copre solo I'acquirente originale. Per far valere la ga-
ranzia € necessario registrare il grill. Se viene rilevato un difetto di materiale o lavorazione durante il periodo di garan-
zia applicabile in condizioni di normale utilizzo e manutenzione, Masterbuilt®, a sua esclusiva discrezione, sostituira o
riparera il componente difettoso senza applicare alcun costo per il componente stesso. La presente garanzia non co-
pre la manodopera, né altri costi associati al servizio, alla riparazione o al funzionamento del grill. Masterbuilt® paghera
tutte le spese di spedizione per le parti in garanzia.

SOLO RESIDENTI IN AUSTRALIA E NUOVA ZELANDA: | nostri prodotti sono coperti da garanzie che non possono essere
escluse ai sensi della Australian o New Zealand Consumer Law. L'acquirente ha diritto alla sostituzione o al rimborso
in caso di guasto grave e al risarcimento per qualsiasi altro danno o perdita ragionevolmente prevedibile. Ha inoltre il
diritto di far riparare o sostituire il prodotto qualora lo stesso non sia di qualita accettabile e il guasto non costituisca
guasto grave.

COSA NON E COPERTO?

La presente garanzia non copre danni causati da uso illegale o per scopi diversi da quelli per cui il prodotto & stato
progettato, danni causati da uso, montaggio, manutenzione o installazione non corretti, danni causati da incidenti o
calamita naturali, danni causati da modifiche o collegamenti non autorizzati o danni durante il trasporto. La presente
garanzia non copre i danni derivanti dalla normale usura dovuta all'utilizzo del prodotto (come graffi, ammaccature e
scheggiature) o da modifiche dell'aspetto esterno del grill che non ne pregiudicano le prestazioni. L'uso commerciale
dei prodotti Masterbuilt & sconsigliato, e |la presente garanzia non si applica in caso di uso commerciale. Questo vale,
ad esempio, per ristoratori, ditte di catering, macellai, societa di noleggio, chioschi ambulanti e attivitd commerciali
simili.

La presente garanzia limitata & esclusiva e sostituisce qualsiasi altra garanzia, scritta od orale, esplicita o implicita, in-
clusa, senza carattere limitativo, la garanzia di commerciabilita o idoneita a uno scopo specifico. La durata di qualsiasi
garanzia implicita, inclusa qualsiasi garanzia implicita di commerciabilita o idoneita a uno scopo specifico, & espressa-
mente limitata alla durata del periodo di garanzia per il componente applicabile.

Il imedio esclusivo a disposizione dell'acquirente in caso di violazione della presente garanzia limitata o di qualsiasi
garanzia implicita sara limitato, come specificato nel presente documento, alla sostituzione. In nessun caso Master-
built sara responsabile per eventuali danni speciali, accidentali o conseguenti.

La presente garanzia viene fornita in aggiunta a tutti i diritti e rimedi previsti dalle leggi e dai regolamenti sulla protezi-
one dei consumatori. La presente garanzia non pregiudica in alcun modo i diritti legali previsti dalle normative sulla
garanzia legale vigenti nello stato o paese di residenza dell'acquirente, inclusa I'Unione Europea. A seconda dello stato
0 paese di residenza dell'acquirente, le limitazioni alla durata della garanzia implicita o il risarcimento danni a dispo-
sizione potrebbero non essere limitati dalla presente garanzia.

COSA INVALIDA LA GARANZIA?

L'acquisto di qualsiasi prodotto Masterbuilt® tramite un rivenditore non autorizzato invalida la garanzia. Un rivenditore
non autorizzato € qualsiasi rivenditore cui Masterbuilt® non ha espressamente concesso |'autorizzazione di vendere i
prodotti Masterbuilt®.

PER RICHIESTE DI ASSISTENZA, S| PREGA DI CONTATTARCI

Le condizioni di garanzia possono essere occasionalmente modificate. Per una versione aggiornata della garanzia, si
prega di visitare www.masterbuilt.com/pages/warranty. Per assistenza o per richiedere una copia aggiornata della
garanzia, si prega di contattarci ai recapiti indicati sotto.

Masterbuilt © Masterbuilt ©

Premier Specialty Brands, LLC Kamado Joe Europe

5367 New Peachtree Road Lange Voorhout 86

Suite 150 2514 EJ Den Haag

Chamblee, GA 30341 Paesi Bassi
https://www.masterbuilt.com/pages/customer-support https://international.masterbuilt.com/pages/customer-support
Australia e Nuova Zelanda Masterbuilt ©

Si prega di contattare il proprio rivenditore. Kamado Joe UK Limited

Cheyenne House West Street
Farnham GU9 7EQ
https://international.masterbuilt.com/pages/customer-support
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Advarselskode: ELSM-02-230602-MSH

KUN FOR UTEND@RS BRUK. IKKE FOR KOMMERSIELT BRUK.

/1\ ADVARSEL /1\

Denne bruksanvisningen inneholder viktig informasjon, nedvendig for riktig montering og trygg bruk av apparatet.
Les og felg alle advarsler og instruksjoner for montering og bruk av apparatet.
Ta vare pé denne bruksanvisningen for fremtidig referanse.

4\  KARBONMONOKSIDFARE 4\

Folges ikke disse instruksjonene, kan det fore til brann, eksplosjon eller brannfare
som kan forarsake skade pa eiendom, personskade eller ded.

- Brennende flis avgir karbonmonoksid som ikke lukter og kan forarsake ded.
+ IKKE brenn flis inne i hjem, kjoretoy, telt, garasjer eller lukkede omréder.
+ Benyttes kun utenders pa godt ventilerte steder.

/1\ ADVARSLER OG VIKTIGE SIKKERHETSTILTAK  /1\
LES ALLE INSTRUKSJONENE

+ lkke la reykeovnen sté uten tilsyn.

+ Roykeovnen er kun til UTEND@RS HUSHOLDNINGS-BRUK.

- Bruk alltid reykeovnen i samsvar med alle gjeldende lokale, statlige og federale brannforskrifter.

- Folges ikke advarslene kan dette fore til potensiell skade pé reykeovnen eller skade pé brukeren.

- Bruk aldri inne pé lukkede omré&der som terrasser, garasjer, bygninger eller telt.

+ Bruk aldri inne i fritidskjeretoyer eller pé béater.

- Bruk aldri raykeovnen under overliggende konstruksjoner som takbelegg, carporter, markiser eller overheng. (SE STRUKTURELLE
N/ERHETSKRAV)

- Hold apparatet klart og fritt for brennbare materialer som bensin og andre brennbare damper og vaesker.

- Bruk rgykeovnen pd en jevn, ikke-brennbar, stabil overflate som jord, betong, murstein eller stein.

+ lkke bruk raykeovnen pé tre eller brennbare overfiater.

- Raoykeovnen MA sta p4 bakken. Ikke plasser reykeovnen p& bord eller disker. IKKE flytt raykeovnen over ujevne overfiater.

- Bruk aldri reykeovnen som varmeovn (LES KARBONMONOKSIDFARE).

+ Bruk aldri apparatet til noe annet enn det den er ment for. Denne rgykeovnen er IKKE for kommersielt bruk.

- Ha et brannslukningsapparat tilgjengelig til enhver tid mens du bruker reykeovnen.

- For hver bruk kontrolleres alle muttere, skruer og bolter for & sikre at de er stramme og sikre.

- Bruk av alkohol, reseptbelagte eller reseptfrie legemidler kan svekke brukerens evne til & sette sammen eller bruke raykeovnen
pa en sikker mate.

+ ADVARSEL: Brensel, som kull eller pellets, skal ikke brukes sammen med apparatet.

+ Hold barn og kjeeledyr unna raykeovnen til enhver tid. IKKE la barn bruke raykeovnen. Noye tilsyn er nagdvendig nér barn eller dyr
oppholder seg i omradet hvor reykeovnen benyttes.

+ IKKE la noen utfere aktiviteter rundt raykeovnen under eller etter bruk for den er avkjalt.

- Unngé & stete eller komme borti raykeovnen.

- Flytt aldri reykeovnen nér den er i bruk. La reykeovnen avkjeles helt (under 115 °F (45 °C)) for flytting eller oppbevaring.

- Ekstrem forsiktighet m& utvises nér du flytter et apparat som inneholder varm olje eller andre varme veesker.

- Reykeovnen er VARM mens den er i bruk og vil forbli VARM i en periode etterpé og under kjgleprosessen. Vis FORSIKTIGHET. Bruk
beskyttelseshansker/-votter.

+ lkke beror VARME overflater. Bruk h&ndtak eller brytere.

- Bruk aldri kokekar av glass, plast eller keramikk i roykeovnen. Plasser aldri tomme kokekar i raykeovnen nér den er i bruk.

- Fester til tilbeher som ikke er levert av Masterbuilt® er IKKE & anbefale og kan forérsake skade.

- Treflisskuffen er VARM nér raykeovnen er i bruk. Veer forsiktig né&r du legger i trefliser.

- Veer forsiktig nér du fjerner mat fra raykeovnen. Alle overfiater er VARME og kan forarsake brannskader. Bruk beskyttelseshansker
eller lange stadige smijernverktoy.

- Avhending av kald aske skjer ved & legge det i aluminiumsfolie som blgtlegges i vann for den kastes i en ikke-brennbar
avfallsbeholder.

- Ikke oppbevar raykeovnen med VARM aske inni. Settes kun til lagring nér alle overfiater er kalde.

- Dryppfat er kun til bunnen av rgykeovnen. Ikke plasser dryppfatet pé stativet. Dette kan forarsake skade.

- Ikke rengjer dette produktet med en vannspray eller tilsvarende.

- Oppbevar raykeovnen innendegrs nér den ikke er i bruk, og utilgjengelig for barn. For & koble fra, sl& AV p& kontrollpanelet og ta
stopselet ut av stikkontakten.
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Advarselskode: ELSM-02-230602-MSH

/1\ ADVARSLER 0G VIKTIGE SIKKERHETSTILTAK /1\

- Koble fra stikkontakten nar den ikke er i bruk og fer rengjering. La reykeovnen kjgles helt ned for det monteres/fjernes stativ,

dryppfat eller vannbolle.
+ Bruk kun pé riktig jordet stikkontakt.

- Apparatet skal kobles til en stikkontakt med jordingskontakt (for apparater i klasse I).
- Apparatet skal forsynes gjennom en reststramsenhet (RCD) som har en nominell driftsstram som ikke overstiger 30 mA.
- Stremledningen bar kontrolleres regelmessig for tegn pé skade, og apparatet skal ikke brukes hvis ledningen er skadet.
+ Ikke bruk apparatet med en skadet ledning eller stopsel, eller hvis apparatet ikke fungerer eller har blitt skadet p& noen méte.
+ FORSIKTIG - for & redusere risikoen for elektrisk stat, m& skjoteledningens stepsel holdes tert og over bakken.
+ FORSIKTIG - For & redusere risikoen for elektrisk stot, ikke dypp ledningen, stapselet eller kontrollpanelet i vann eller annen

vaeske.

+ Né&r du bruker elektriske apparater, skal du alltid falge grunnleggende sikkerhetstiltak inkludert folgende:

1. Ikke koble til elektrisk raykeovn for den er ferdig montert og klar til bruk.

2. Bruk kun godkjent jordet stikkontakt.
3. lkke bruk under tordenveer.

4. Ikke utsett den elektriske rgykeovnen for regn eller vann pa noe som helst tidspunkt.
+ Lengre avtakbare stramledninger eller skjoteledninger kan brukes hvis det utvises forsiktighet ved bruken.
- En kort stramledning (eller avtakbar stremledning) ber brukes for & redusere risikoen for & bli viklet inn i eller snuble over en

lengre ledning.

+ Hvis det brukes en lengre avtakbar stramledning eller skjoteledning, serg for at:

1. Den merkede elektriske vurderingen til ledningssettet eller skjeteledningen er minst like hay som den elektriske

vurderingen til apparatet; og

2. Ledningen bgr ordnes slik at den ikke draperes over en benkeplate eller bordplate der den kan trekkes av barn eller

snubles over utilsiktet.

+ Utenders skjgteledninger kan kun brukes dersom de er merket med suffikset "W" og med erklaeringen "Egnet for bruk med

utenders apparater.”
- Skjoteledningen ma veere en jordet 3-kablet ledning.
+ lkke la ledningen henge pa eller berare varme overflater.

+ lkke plasser apparatet eller ledningen pé eller i naerheten av en varm gass- eller elektrisk brenner, eller i en oppvarmet ovn.

/1\ ELEKTRISKE KRAV

i

- 210-230VAC, 50HZ, 3.6A, 800W, jordet stopsel med 3 grener

4\  STRUKTURELLE N/ERHETSKRAV

Ha en minsteavstand pa 3 m fra bakside, sider og toppen av
grillen til overliggende konstruksjoner, vegger, gelender eller
andre brennbare materialer.

Hold en minimumsavstand pa 3 m fra alt brennbart og brannfarlig
materiale, som tre, planter, gress, busker, papir, bensin eller
lerret.

Denne avstanden gir tilstrekkelig plass for sikker forbrenning,
luftsirkulasjon og ventilering. Ovnen ber ikke brukes pé
brennbare materialer som treterrasser eller andre brannfarlige

materialer.
/1\ ADVARSEL /1\

Stremledningen kan fere til snubling.

10 fot
(3m)

>

!

(3m)

[

10 fot

10 fot
(3 m)

TA VARE PA DISSE INSTRUKSJONENE

DETTE PRODUKTET LEVERES IKKE MED FLIS ELLER VEDBITER.

10 fot
(3m)
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Bruksinstruksjoner

KONTROLLPANEL

PA/AV-kontrolleren:
1. Trykk pa knappen for 4 sla kontrolleren PA.
2. Trykk og hold inne knappen for & sl&

kontrolleren AV. I I I I

Still temperatur: Meat Probe Jacks , |

1. Trykk p& knappen.

2. Vri bryteren til ansket temperatur. Still temperaturen fra F° til C°:

3. Trykk pa knappen igjen for & stille 1. Hold inne knappen for & stille 4. Bruk bryteren til &
temperaturen (temperaturen stilles temperatur nar stremmen er av velge temperaturenhet
automatisk etter 3 sekunder). 2. Trykk pa stremknappen 5. Trykk pa still

3. Enheten slér seg p& mens “F” temperatur for &
eller “C” blinker p& skjermen bekrefte
“ still tiden:
* Nedtellingstidtaker +  Opptellingstidtaker
1. Trykk pa knappen. _ 1. Trykk og hold inne knappen.
2.Vri bryteren til anskede timer. 2. Tidtakeren starter 4 telle oppover fra 00:00.

3. Trykk p& knappen for a velge timer.

4.Vri bryteren til snskede minutter. Tidtakeren teller etter minutter:sekunder og

5.Trykk pa knappen for & velge minutter. deretter timer:minutter.

Tidtakeren starter. 3. Trykk pa knappen for & pause og fortsette
6.Trykk pa knappen for & pause og fortsette tidtakeren.

tidtakeren. : , :
7. Trykk og hold inne knappen for & tilbakestille 4 kak 0g hold inne knappen for 4 tilbakestille

Still inn kjettsondetemperaturer:

1. Trykk pa knappen og vri bryteren for & velge kjettsonde (MP1, MP2, MP3, MP4). Trykk p& knappen
igjen.

2. Trykk pa temperaturknappen.

3. Vri bryteren til ensket temperatur.

4. Trykk pa temperaturknappen igjen for  stille temperaturen.

5. Nar innstilt temperatur er n&dd, vil alarmen heres. Trykk pa hvilken som helst knapp for & slette.

Vise informasjon pa skjermen:

+ Ved & vri p& bryterne tas skjermen gjennom grilltemperatur, tidtaker og kjettsondene MP1, MP2,
MP3 og MP4.
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Bruksinstruksjoner

BLUETOOTH + WiFi

Sammenkoble roykeovnen med smartenheter:
1. Last ned Masterbuilt-appen fra Apple App Store eller Google Play Store til dine smartenheter. For
= mer informasjon, g4 til masterbuilt.com/pages/app-device-requirements.
* 2. Narnedlastingen er fullfert, &pner du Masterbuilt-appen og felger instruksjonene for
sammenkobling av Bluetooth + WIFI-raykeovn og smartenhet(er).

BLUETOOTH

N\ Sammenkoble reykeovnen med smartenheter:
1. Last ned Masterbuilt-appen fra Apple App Store eller Google Play Store til dine smartenheter. For
mer informasjon, gé til masterbuilt.com/pages/app-device-requirements.
2. Nér nedlastingen er fullfert, apner du Masterbuilt-appen og felger instruksjonene for & pare
Bluetooth-reykeovnen og smartenheten(e).

Denne enheten oppfyller kravene i del 15 av FCC-reglene. Betjening forutsetter disse to

betingelsene:

1. Denne enheten forérsaker ikke skadelig forstyrrelse, og

2. Denne enheten mé akseptere all forstyrrelse som mottas, inkludert forstyrrelse som kan forérsake
ugnsket drift.

N Dor apen:
For & reaktivere, lukk deren og trykk pa sammenkoblingsknappen.
- Nér deren apnes, vil produktet avgi et pip. Dette indikerer at "vente-tilstanden" er aktiv.
+ | ventetilstand kan du bruke kontrollpanelet, men du kan ikke samhandle med appen for
"ventetilstanden" er fjernet.
-+ Du ma LUKKE deren og TRYKKE pa PARE-knappen pa kontrollpanelet, og reetablere tilkoblingen
mellom appen og kontrollpanelet.

FCC-erklaering:

Dette utstyret er testet og er i samsvar med grensene for en digital enhet i klasse B, i henhold til del 15 av
FCC-reglene. Disse grensene er utformet for 8 gi passende beskyttelse mot skadelig forstyrrelse i en boligin-
stallasjon. Dette utstyret genererer, bruker og kan utstréle radiofrekvensenergi, og hvis det ikke installeres
og brukes i samsvar med instruksjonene, kan det forérsake skadelig forstyrrelse p& radiokommunikasjon.

Det er imidlertid ingen garanti for at forstyrrelser ikke vil forekomme i en bestemt installasjon. Dersom
dette utstyret fordrsaker skadelig forstyrrelse for mottak av radio eller fjernsyn, noe som kan avgjeres ved
& sl& utstyret av og pd, anbefales brukeren & forsgke & korrigere forstyrrelsen ved & utfore ett eller flere av
folgende tiltak:

1. Vend eller flytt pd mottakerantennen.

2. Qkavstanden mellom utstyret og mottakeren.

3. Koble utstyret til en stikkontakt p4 en annen krets enn den mottakeren er koblet til.
4. Radfer deg med forhandleren eller en erfaren radio/TV-tekniker for & fa hjelp.

Merk: Rgykeovnen fortsetter som programmert dersom du mister forbindelsen. Raykeovnen kan betjenes fra
kontrollpanelet dersom sammenkobling eller tilkobling mislykkes.

Tradlos sender:

Sender- og WiFi-egenskaper = RF 0dBM/2402-2480 MHz
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Bruksinstruksjoner

TREFLISPAFYLLER

- Treflispafylleren og treflisbrettet MA vaere pa plass nar raykeren benyttes. Dette minimerer sjansen for at
treflisene blusser opp.

- Det mé& benyttes treflis for & lage rayk og rayksmak.

» For du begynner & rayke, plasser 2 kopp flis i treflispafylleren. Bruk aldri mer enn 2 kopp flis om gangen.
Bruk aldri ved eller trepellets.

- Sett treflispafylleren inn i raykeren. Treflisene skal vaere i kant med toppkanten til treflispafylleren.

- Vri hdndtaket med klokken i pilmerkets retning pé reykeovnen for 8 tamme treflisene. Treflisene faller ned
pé treflisbrettet. Vri hdndtaket mot klokken til stdende posisjon og la treflispéfylleren veere pé plass.

+ Hvis flisene ikke ryker pa lav innstilling, ok temperaturen til 135 grader °C. Etter 8 til 10 minutter, eller nér
flisene begynner & ulme, reduser temperaturen til gnsket lav innstilling.

- Du kan benytte torre eller ferdig blatlagte trefliser i raykeovnen. Tarre fliser brenner raskere og lager mer
intens royk. Fliser blgtlagt i vann (i minst 30 minutter) brenner saktere og lager mindre intens rayk.

« Kontroller treflispéfylleren periodisk for & se om veden har brent opp. Tilsett mer flis etter behov.

+ |kke etterlat gammel aske pa treflisbrettet. Tam asken nar den er kald. Brettet
mé rengjeres far og etter hver bruk, for & forhindre oppbygging av aske.

TILSETT MER FLIS UNDER ROYKEPROSESSEN:

MERK: Tilsett aldri mer enn 2 kopp (1 fylt flispéfyller) om gangen. Ytterligere

flis skal ikke tilsettes for eventuelle tidligere innlagte fliser har sluttet

& generere royk.

- Trekk treflispéfylleren fra reykeovnen.

- Plasser treflis i treflispafylleren og sett den inn i rgykeovnen.

- Vri h&ndtaket med klokken i pilmerkets retning pé reykeovnen for 8 temme
treflisene. Treflisene faller ned pé treflisbrettet.

- Temperaturen kan gé opp for en kort periode etter at treflisene er fylt pa.
Den stabiliseres etter en kort stund. Ikke juster temperaturinnstillingen.

/1\| FORSIKTIG /T\

+ Ha rgykeovnsderen lukket ved tilsetting av treflis. Det kan blusse opp nér deren &pnes. Dersom
treflisene blusser opp, lukkes dgren og ventilen umiddelbart, vent p4 at treflisene brenner opp og dpne
deren igjen. Ikke spray med vann.

- Treflispafylleren blir VARM selvom hé&ndtaket ikke er det.

+ Bruk aldri ved eller trepellets.

90



Bruksanvisning

KLARGJORING

KLARGJOR ROYKEOVNEN FOR FORSTE BRUK. P4 dette tidspunktet kan det komme noe royk, dette er normailt.
1. Serg for at vannbollen er p& plass UTEN VANN.

2. Still inn temperaturen til 275 °F (135 °C) og kjer reykeovnen i 3 timer.

3. Tilsett 1/2 kopp flis i treflispéfylleren i lapet av de siste 45 minuttene for & fullfere klargjeringen.

4. Sl& av og la den nedkjales.

PLASSERE MAT | ROYKEOVNEN

+ Forvarme roykeovnen i 30 til 45 minutter pé& ensket tilberedningstemperatur for maten legges pa.

+ IKKE dekk stativene med aluminiumsfolie, siden dette ikke lar varmen sirkulere ordentlig.

- Ikke overlast raykeovnen med mat. Ekstra store matmengder kan stoppe opp varmen, forlenge
tilberedningstiden og forarsake ujevn tilberedning. La det veere rom mellom maten pé stativet og pé sidene
i roykeovnen for & sikre tilstrekkelig varmesirkulasjon. Ved bruk av stekeplater, ma det sgrges for at platene
plasserer p& midten av stativet for a sikre jevn tilberedning.

+ Ikke apne raykeovnsderen med mindre det er nadvendig. Apning av reykeovnsderen forer til at varmen
slipper ut, at tilberedningstiden kan forlenges og at treflisene blusser opp. Lukking av deren restabiliserer
temperaturen og stopper oppblussing.

+ Det produseres mye rayk ved bruk av trefliser. Rayk
vil slippe ut gjennom sgmmer og gjere innsiden av rgykeovnen svart.
Dette er normalt. For & minimere rgyktap rundt deren, kan derhengslen
justeres for & ytterligere tette derpakningen mot rgykeovnen.

* Lasne sekskantmutterne pé derhengselet for & justere derhengselet.
Vri kroken med klokken for & stramme, som vist. Fest
sekskantmutteren godt mot der-hengselet (se diagram).

+ Kontroller fettskuffen ofte under tilberedning. Tom fettskuffen for
den blir full. Fettskuffen mé kanskje tammes med jevne mellomrom
under matlaging.

VANNBOLLE

- Vent til raykeovnen nér gnsket temperatur.

+ Fyll vannbollen til fyllelinjen med vann eller vaeske, slik som eple- eller ananasjuice.

+ Du kan ogsé tilsette biter av frukt, lok, ferske eller tarkede urter i vannet, for & gi det rokte kjottet
forskjellige diskré smaker.
Tips: For kylling eller annen mat med hay fuktighet, trengs lite eller ingen vaeske.

RENGJORING OG LAGRING

SORG ALLTID FOR AT ROYKEOVNEN ER KALD FOR RENGJORING OG LAGRING.
- Sorg for & rengjore roykeovnen etter hver bruk. Dette forlenger levetiden til reykeovnen og forhindrer mugg
0g jordslag.

* Rengjor stottestativer, stativer, vannbolle og dryppfat med et mildt rengjeringsmiddel. Skyll og terk grundig.

- Treflisbrettet og treflispéfylleren rengjeres ofte for & fjerne oppsamling av aske, rester og stov.

+ Avhending av kald aske skjer ved & legge det i aluminiumsfolie som bletlegges i vann for den kastes i en
ikke-brennbar avfallsbeholder.

- Innvendig, pa glasset pa daren (hvis levert) og pa reykeovnens ytterside, vaskes det med en fuktig klut.
Ikke bruk rengjeringsmiddel. Serg for & tarke grundig.

+ Etter rengjoring lagres raykeovnen tildekket og pé et tort omrade.

+ Kontroller raykeovnen din periodisk for & unngé mulig rust og korrosjon, grunnet oppbygging av fuktighet.
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Feilsaking

SYMPTOM

Raykeovnen bruker lang tid pa & varme
opp (mer enn 60-70 minutter)

ARSAK

Raykeovnen er koblet til via en
skjeteledning

MULIG LOSNING

Plasser rgykeovnen slik at det ikke er
nedvendig & bruke skjoteledning

Daren er ikke lukket skikkelig

Lukk deren og fest hengselet sikkert

Kontroller for funksjonsfeil

Kontakt Masterbuilt pa
https://www.masterbuilt.com/pages/customer-
support

Det er et mellomrom mellom deren
og reykeovnen nér den er i bruk,
og derhengselet kan ikke justeres
ytterligere

Derjustering

Skadet derforsegling

Kontakt Masterbuilt pa
https://www.masterbuilt.com/pages/customer-
support

Det lekker fett ut av rgykeovnen
gjennom deren og beina

Dryppfatet er ikke pé plass

Sett det tilbake pé plass slik at hullet
samsvarer med utlgpshullet i bunnen
av reykeovnen

Oppbygging av overfigdig fett eller

olje i raykeovnen

Rengjer reykeovnen

Tapperaoret pé baksiden av
roykeovnen tapper ikke

Kontroller plasseringen til tappererer pa
baksiden av rgykeovnen

Ingen royk

Ingen trefliser

Legg til flis (se side 15)

Ingen rayk ved lav innstilling

Ikke nok varme til & skape royk

Ok temperaturen til 135° C i 8 il 10
minutter, eller til treflisene begynner a
smuldre, for redusering til ensket lav
innstilling

Temperaturen sank raskt, eller slo seg
av etter noen timers bruk

Intern kablingsfeil

Kontakt Masterbuilt pa
https://www.masterbuilt.com/pages/customer-
support

Kjottsondetemperaturen vises ikke péa
skjermen

Feil ved tilkobling av sondeport

Kontakt Masterbuilt pa
https:/www.masterbuilt.com/pages/customer-
support

Skjermen viser ordet dar nér
roykeovnsderen er lukket

Feil pa derbryteren.

1. Plasser derbryteren pé nytt.
2. Kontroller at tilkoblingen sitter godt.

Feil 1

Temperatursonde tilkoblingsfeil.

1. Kontroller av tilkoblingen sitter godt.
2. Frakoble kontrolleren fra
stramforsyningen, vent 10 sekunder og
koble til pa nytt.

Feil 2

Funksjonsfeil p& kjottsonden.

Masterbuilt kundeservice
https://www.masterbuilt.com/pages/customer-
support

Feil 3

Overoppheting av rgykeovn.

1. Sl& av rgykeovnen.

2. Finn arsaken til overopphetingen.
* Brann i fett.

3. Start reykeovnen pé nytt.

Feil 4

Raykeovn kan ikke oppnd
temperatur.

Masterbuilt kundeservice
https://www.masterbuilt.com/pages/customer-
support

Feil 5

Kjettsondetemperatur over 110
grader celcius.

1. Bruk beskyttelseshansker, fjern
kjottsonden fra reykeovnen.

2. Koble fra kontrolleren.

3. La kjettsonden kjeles ned.
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BEGRENSET GARANTI

Masterbuilt® garanterer at alle produktene deres er uten defektheter i materiale og utferelse under riktig montering,
normal bruk og anbefalt vedlikehold i 1 &r fra datoen for det opprinnelige detaljkjepet. Masterbuilt®-garantien dekker
ikke maling, siden den kan brenne av under normal bruk. Masterbuilt®-garantien dekker ikke rust. Masterbuilt® trenger
kiopsdokumentasjon ved garantikrav, slik som en kvittering.

KUN BOSATTE | EUROPA: Masterbuilt® garanterer at alle produktene deres er uten defekter i materiale og utferelse
under riktig montering, normal bruk og anbefalt pleie i 2 ar fra datoen for det opprinnelige detaljkjopet

NAR STARTER GARANTIDEKNINGEN?

Garantidekning starter fra den opprinnelige kjgpsdatoen og dekker kun den opprinnelige kjoperen. For at garantien
skal gjelde, mé du registrere rgykeovnen din. Dersom det oppdages en mangel i materiale eller utferelse i lopet av den
gjeldende garantiperioden med normal bruk og vedlikehold, vil Masterbuilt®, etter eget valg, bytte eller reparere den
defekte komponenten uten kostnad for deg for selve komponenten. Denne garantien gjelder ikke for arbeid eller andre
kostnader forbundet med service, reparasjon eller drift av reykeovnen. Masterbuilt® dekker alle fraktkostnader pé
garantideler.

BARE INNBYGGERE | AUSTRALIA OG NEW ZEALAND: Varene vére kommer med garantier som ikke kan utelukkes fra
forbrukerkjopsloven i Australia eller New Zealand. Du har rett til bytte eller refusjon ved en storre feil og kompensasjon
for ethvert annet rimelig forutsigbart tap eller skade. Du har ogsé rett til 4 f& varene reparert eller erstattet dersom
varene ikke er av akseptabel kvalitet og feilen ikke utgjer en starre feil.

HVA DEKKES IKKE?

Denne garantien gjelder ikke skader for&rsaket av misbruk eller bruk av produktet til andre formal enn hva det er laget
for, skader fordrsaket av manglende riktig bruk, montering, vedlikehold eller installasjon, skader forarsaket av ulykker
eller naturkatastrofer, skader forérsaket ved uautoriserte vedlegg eller modifikasjoner, eller skader under transport.
Denne garantien dekker ikke skader fra normal slitasje ved bruk av produktet (for eksempel riper, bulker, skraper og
flising) eller endringer i reykeovnens utseende som ikke pévirker ytelsen. Kommersiell bruk anbefales ikke ved bruk av
Masterbuilt-produkter, og denne garantien gjelder ikke for kommersiell bruk av noe slag. Denne bruken er for eksempel
for restauranter, cateringfirmaer, slaktere, utleiefirmaer, matbiler og andre tilsvarende kommersielle enheter.

Denne begrensede garantien er eksklusiv og i stedet for enhver annen garanti, skriftlig eller muntlig, uttrykt eller
underforstatt, inkludert uten & veere begrenset til garantien for salgbarhet eller egnethet for et bestemt formél.
Varigheten av enhver underforstétt garanti, inkludert enhver underforstétt garanti om salgbarhet eller egnethet for et
bestemt formal, er uttrykkelig begrenset til varigheten av garantiperioden for den gjeldende komponenten.

Kjoperens eksklusive rettsmiddel for brudd p& denne begrensede garantien eller enhver underforstatt garanti, skal
vaere begrenset som spesifisert her til bytte. Masterbuilt skal ikke under noen omstendigheter holdes ansvarlig for
noen spesielle eller tilfeldige skader, eller folgeskader.

Denne garantien gis til deg i tillegg til alle rettigheter og rettsmidler som er gitt deg gjennom lover og forskrifter

for forbrukerbeskyttelse. Denne garantien pavirker pa ingen mate dine juridiske rettigheter under lovbestemte
garantibestemmelser i staten eller landet du bor i, inkludert EU. Avhengig av staten eller landet du bor i, kan det hende
at begrensninger pa lengden pé en underforstatt garanti eller skadene som er tilgjengelige for deg ikke begrenses av
denne garantien.

HVA UGYLDIGGJOR GARANTIEN?

Hvis du kjgper et Masterbuilt®-produkt gjennom en uautorisert forhandler, blir garantien ugyldig. En uautorisert
forhandler er definert som enhver forhandler som ikke har fatt uttrykkelig tillatelse fra Masterbuilt® til 4 selge
Masterbuilt®-produkter

TRENGER DU ASSISTANSE? KONTAKT 0SS
Vére garantivilkar kan tidvis endres. For en oppdatert versjon av var garanti, besgk www.masterbuilt.com/pages/
warranty. For hjelp eller for & be om en oppdatert kopi av var garanti, kontakter du oss nedenfor.

Masterbuilt © Masterbuilt ©

Premier Specialty Brands, LLC Kamado Joe Europe

5367 New Peachtree Road Lange Voorhout 86

Suite 150 2514 EJ Den Haag

Chamblee, GA 30341 Nederland
https:/www.masterbuilt.com/pages/customer-support https://international.masterbuilt.com/pages/customer-support
Australia og New Zealand Masterbuilt ©

Ta kontakt med forhandleren din. Kamado Joe UK Limited

Cheyenne House West Street
Farnham GU9 7EQ
https://international.masterbuilt.com/pages/customer-support
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Kod ostrzegawczy: ELSM-02-230602-MSH

WYLACZNIE DO UZYTKU NA SWIEZYM POWIETRZU. NIE NADAJE SIE DO UZYTKU KOMERCYJNEGO.

/1\ OSTRZEZENIE /1\

Podrecznik ten zawiera wazne informacje niezbedne do prawidtowego zmontowania i bezpiecznego uzytkowania urzadzenia.
Zanim zmontujesz urzadzenie i zaczniesz go uzywac, przeczytaj wszystkie ostrzezenia i instrukcje i ich przestrzegaj.
Zachowaj ten podrecznik, zeby skorzystac¢ z niego w przysztosci.

4\ ZAGROZENIE TLENKIEM WEGLA 4\

Niezastosowanie sie do tych instrukcji moze spowodowac¢ pozar, wybuch lub zagrozenie poparzeniem,
co moze spowodowacé uszkodzenie mienia, obrazenia ciata lub Smieré.

+ Palgce sie zrebki wydzielaja tlenek wegla, ktéry nie ma zapachu i moze spowodowaé $mieré.
+ NIE WOLNO pali¢ zrebkéw drzewnych w domach, pojazdach, namiotach, garazach ani w innych zamknietych pomieszczeniach.
+ Uzywaj urzadzenia jedynie na $wiezym powietrzu, gdzie jest ono dobrze przewietrzane.

/1N OSTRZEZENIA | WAZNE ZABEZPIECZENIA  /I\
PROSZE PRZECZYTAC INSTRUKCJE W CALOSCI

+ Nie pozostawiaj wedzarni bez nadzoru.

+ Wedzarnia jest przeznaczonw wytgcznie DO UZYTKU W GOSPODARSTWACH DOMOWYCH NA SWIEZYM POWIETRZU.

+ Zawsze uzywaj wedzarni zgodnie ze wszystkimi obowigzujgcymi lokalnymi przepisami przeciwpozarowymi.

- Niezastosowanie si¢ do ostrzezen moze skutkowac potencjalnymi uszkodzeniami wedzani lub obrazeniami uzytkownika.

- Nigdy nie uzywaj urzadzenia w zamknietych pomieszczeniach, takich jak patio, garaze, budynki lub namioty.

+ Nigdy nie uzywaj wewnatrz pojazdéw rekreacyjnych lub na todziach.

* Nigdy nie uzywaj wedzarni pod konstrukcjami napowietrznymi, takimi jak pokrycia dachowe, wiaty samochodowe, markizy lub zwisy.
(PATRZ WYMOGI ODLEGtOSCI OD KONSTRUKCJI)

+ Trzymaj urzadzenie w czystosci i wolne od materiatow palnych, takich jak benzyna i inne tatwopalne opary i ciecze.

- Wedzarnie nalezy ustawia¢ na rownej, niepalnej i stabilnej powierzchni, takiej jak ziemia, beton, cegfa lub skata.

+ Nie uzywaj wedzarni na powierzchniach drewnianych lub tatwopalnych.

+ Wedzarnia MUSI leze¢ na ziemi. Nie umieszczaj wedzarni na stofach lub ladach. NIE przesuwaj wedzarni po nieréwnych
powierzchniach.

- Nigdy nie uzywaj wedzarni jako grzejnika (CZYTAJ ZAGROZENIE ZWIAZANE Z TLENKIEM WEGLA).

+ Nigdy nie uzywaj urzadzenia do celéw innych niz jego przeznaczenie. Ta wedzarnia NIE jest przeznaczona do uzytku komercyjnego.

+ Podczas obstugi wedzarni nalezy zawsze mie¢ pod reka gasnice.

+ Przed kazdym uzyciem sprawdz wszystkie nakretki, wkrety i Sruby, by upewnic sie, ze sg dokrecone mocno i sg bezpieczne.

+ Uzywanie alkoholu, lekdw na recepte lub bez recepty moze uposledzi¢ zdolno$é uzytkownika do prawidtowego montazu lub
bezpiecznej obstugi wedzarni.

+ OSTRZEZENIE: W urzgdzeniu nie wolno uzywac paliw palnych, takich jak wegiel drzewny lub pellet.

+ Trzymaj dzieci i zwierzeta domowe z daleka od wedzarni przez caty czas. NIE nalezy pozwala¢ dzieciom uzywac wedzarni. Jesli w
pomieszczeniu, w ktérym uzywa sie wedzarni, przebywajg dzieci, konieczny jest ich $cisty nadzor.

+ NIE pozwalaj nikomu wykonywac czynnosci w poblizu wedzarni podczas lub po jej uzyciu, dopoki nie ostygnie.

+ Unikaj wpadania i uderzania wedzarni.

- Nigdy nie przesuwaj wedzarni podczas uzywania. Poczekaj, az wedzarnia catkowicie ostygnie (ponizej 45°C) przed przeniesieniem
lub przechowywaniem.

- Podczas przenoszenia urzgdzenia zawierajgcego goracy olej lub inne gorace ptyny nalezy zachowac szczegdlng ostroznosc.

* Wedzarnia jest GORACA podczas uzytkowania i pozostanie GORACA przez pewien czas oraz podczas procesu chtodzenia. Zachowaj
OSTROZNOSC. Nos rekawice/rekawice ochronne.

+ Nie dotykaj powierzchni GORACYCH. Uzyj uchwytéw lub pokretet.

W wedzarni nigdy nie uzywaj naczyn szklanych, plastikowych lub ceramicznych. Nigdy nie nalezy wkfadac pustych naczyr do
wedzarni podczas ich uzywania.

+ Akcesoria dodatkowe niedostarczone przez firme Masterbuilt® nie SA zalecane do uzytku i moga spowodowac obrazenia.

+ Taca na widry drewniane jest GORACA, gdy uzywana jest wedzarnia. Zachowaj ostroznos$¢ podczas dodawania zrebkow drzewnych.

+ Zachowaj ostroznos¢ podczas wyjmowania jedzenia z wedzarni. Wszystkie powierzchnie sg GORACE i moga spowodowac
poparzenia. Uzywaj rekawic ochronnych lub dtugich i wytrzymatych narzedzi kuchennych.

+ PozbadZ sie zimnych popiotéw umieszczajac je w folii aluminiowej, moczac je wodg i usuwajac do pojemnika z materiatu niepalnego.

- Nie przechowuj wedzarni z GORACYM popiotem wewnatrz wedzarni. Przechowywac tylko wtedy, gdy wszystkie powierzchnie sg
zimne.

+ Taca ociekowa przeznaczona jest wytgcznie na spdd wedzarni. Nie stawia¢ tacy ociekowej na stojaku. Moze to spowodowac
uszkodzenie.

+ Nie czy$¢ tego produktu za pomocg rozpylacza wody lub podobnego urzadzenia.

+ Gdy wedzarnia nie jest uzywana, nalezy przechowywac jg w miejscu niedostepnym dla dzieci.Aby odtgczyc¢, wytacz panel
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Kod ostrzegawczy: ELSM-02-230602-MSH

/1\  OSTRZEZENIA | WAZNE ZABEZPIECZENIA /1\

sterowania, a nastepnie wyjmij wtyczke z gniazdka.
+ Odfacz grill od gniazdka, gdy nie jest uzywana i przed czyszczeniem. Przed dodaniem/wyjeciem stojakéw, tacki ociekowej lub miski
na wode poczekaj, az wedzarnia catkowicie ostygnie.
- Uzywaj wyfacznie na odpowiednio uziemionym gniazdku.
- Urzadzenie nalezy podtaczyé do gniazdka elektrycznego posiadajacego styk uziemiajacy (dla urzadzen klasy I).
- Urzadzenie powinno byé zasilane przez wytacznik réznicowopradowy (RCD) o znamionowym pradzie réznicowym
nieprzekraczajgcym 30 mA.
+ Przewdd zasilajacy nalezy regularnie sprawdzaé pod katem uszkodzer, jesli jest uszkodzony, urzadzenia nie nalezy uzywac.
- Nie uzywaj urzadzenia z uszkodzonym przewodem lub wtyczka, lub po awarii urzadzenia lub jego uszkodzeniu w jakikolwiek
Sposob.
+ UWAGA - Aby zmniejszyc¢ ryzyko porazenia pragdem elektrycznym, przedtuzacz powinien by¢ suchy i nie dotykaé ziemi.
+ UWAGA - Aby zmniejszy¢ ryzyko porazenia pragdem, nie zanurzaj przewodu, wtyczki ani panelu sterowania w wodzie lub innym ptynie.
+ Podczas korzystania z urzadzen elektrycznych nalezy zawsze przestrzegaé podstawowych srodkéw ostrozno$ci, w tym
nastepujacych:
1. Nie podtgczaj wedzarni elektrycznej do pradu, dopdki nie zostanie catkowicie zmontowana i gotowa do uzycia.
2. Uzywaj wytacznie zatwierdzonego, uziemionego gniazdka elektrycznego.
3. Nie uzywac podczas burzy z wytadowaniami atmosferycznymi.
4. Nigdy nie wystawiaj wedzarni elektrycznej na dziatanie deszczu lub wody.
+ Mozna uzywaé dtuzszych, odtagczanych przewoddw zasilajgcych lub przedtuzaczy, jesli zachowa sie ostroznos$¢ podczas ich
uzywania.
- Nalezy uzywac krétkiego przewodu zasilajacego (lub odfaczanego przewodu zasilajagcego), aby zmniejszy¢ ryzyko wynikajace z
zaplatania sie w dtuzszy przewdd lub potkniecia sie o niego.
+ Jezeli uzywany jest dtuzszy, odfaczany przewdd zasilajacy lub przedtuzacz, nalezy upewnic sie, ze:
1. Oznaczona moc elektryczna zestawu przewoddéw lub przedtuzacza jest co najmniej tak duza, jak moc elektryczna urzadzenia;
I
2. Przewdd powinien by¢ utozony w taki sposdb, aby nie zwisat z blatu lub blatu, gdzie mogtby zostac pociggniety przez dzieci
lub przypadkowo sie o niego potknac.
+ Nalezy stosowaé przedtuzacze zewnetrzne oznaczone przyrostkiem ,W” i stwierdzeniem ,Nadaje sie do uzytku z urzadzeniami
zewnetrznymi”.
+ Przedtuzacz musi by¢ przewodem 3-zytowym z uziemieniem.
+ Nie pozwol, aby przewdd zwisat nad powierzchniami gorgcymi lub ich dotykat.
- Nie umieszczaj urzgdzenia ani przewodu na lub w poblizu gorgcego palnika gazowego lub elektrycznego, ani w nagrzanym
piekarniku.

/1\| WYMAGANIA ELEKTRYCZNE /1\

+ 210-230 VAC, 50 Hz, 3,6 A, 800 W, 3-bolcowa wtyczka z uziemieniem

A\ WYMAGANIA DOTYCZACE ODLEGLOSCI OD INNYCH STRUKTUR 4\

Zachowaj minimalng odlegto$é 3 m od tytu, bokéw i gory grilla do
I 3M I 3M

wszystkich konstrukcji napowietrznych, scian, szyn lub innych
palnych materiatéw budowlanych.

Zachowaj minimalng odlegfo$¢ 3 m od wszelkich materiatow
palnych i tatwopalnychtakich jak, drewno, rosliny, trawa,
szczotka, papier, benzyna lub ptétno. 3M 3M 3M

Taka odlegto$¢ zapewnia odpowiednig przestrzen dla —> —> =
wtasciwego spalania, obiegu powietrza i przewietrzania. Grilla o @

nie nalezy uzywaé na materiatach palnych, takich jak drewniane
pokfady lub inne materiaty palne. =

/T'OSTRZEZENIF1\

Przewdd zasilajacy stwarza ryzyko potkniecia sie.

ZACHOWAJ TEN PODRECZNIK

TEN PRODUKT NIE JEST DOSTARCZANY Z ZREBKAMI ANl KAWALKAMI DREWNA.
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Instrukcja obstugi

PANEL STEROWANIA

Kontroler wtaczania/wytaczania zasilania:
1. Nacisnij przycisk, aby wtgczy¢ sterownik.
2. Nacisnij i przytrzymaj przycisk, aby wytaczyc

sterownik. I I I I
Ustaw temperature: Gniazda sondy do migsa : !
1. NaCI,S,n” przy0|sk. . . Ustaw temperature z F° na C°:
2. 0brd¢ pokretio do zadanej temperatury. 1. Przy wyfaczonym zasilaniu 4. Zapomoca pokretfa
3. Nacisnij przycisk ponownie, aby przytrzymaj przycisk ustawiania wybierz jednostke
ustawic temperature (Temperatura temperatury temperatury
zostanie ustawiona automatycznie po 3 2. Nacisnij przycisk zasilania 5. Naci$nij ustaw
sekundach.) 3. Urzadzenie W{qc_za sie za pomoca tempferatu_r?, aby
,F” lub Na wyswietlaczu miga potwierdzic¢
Ustaw czas: =0 [
*+ Minutnik + Licznik czasu
1. Nacisnij przycisk. 1. Nacisnij i przytrzymaj przycisk.
2.0broc¢ pokretto na zgdane godziny. 2.Licznik czasu rozpocznie odliczanie od
3.Nacisnij przycisk, aby ustawi¢ godziny. godziny 00:00.
4.0brd¢ pokretto na zagdane minuty. Timer bedzie odliczat minuty: sekundy i
5.Nacisnij przycisk, aby ustawic¢ minuty. Licznik czasu nastepnie Godziny: Minuty.
zostanie uruchomiony. 3.Dla zatrzymania licznika czasu i
6.Do zatrzymania licznika czasu i uruchomienia go uruchomienia go ponownie nacisnij
ponownie, nacisnij przycisk. przycisk.
7. Do wyzerowania licznika czasu nacisnij przycisk i 4.Dla wyzerowania licznika czasu nacisnij
go przytrzymaj. przycisk i go przytrzymaj.

Ustawianie temperatur sondy do miesa:

1. Naci$nij przycisk i obré¢ pokretto, aby wybra¢ sonde do migsa (MP1, MP2, MP3, MP4). Nacis$nij
ponownie przycisk.

2. Nacisnij przycisk temperatury.

3. 0bro¢ pokretto do zgdanej temperatury.

4. Nacisnij ponownie przycisk temperatury, aby ustawi¢ temperature.

5. Po osiggnieciu ustawionej temperatury rozlegnie sig alarm. Nacisnij dowolny przycisk, aby
wyczyscic.

Wyswietlanie informacji na wyswietlaczu:

+ Obracanie pokretta powoduje przesuwanie wyswietlacza po temperaturze grilla, timerze i sondach
miesa; MP1, MP2, MP3 i MP4.
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Instrukcja obstugi

BLUETOOTH + Wi-Fi

Parowanie wedzarni z urzadzeniami inteligentnymi:
1. Pobierz aplikacje Masterbuilt ze sklepu Apple App Store lub Google Play Store na swoje
= urzadzenie inteligentne. Aby uzyskac wiecej informacji, przejdz do masterbuilt.com/pages/app-
* device-requirements.
2. Po zakoriczeniu pobierania otworz aplikacje Masterbuilt i postepuj zgodnie z instrukcjami
dotyczacymi parowania wedzarni Bluetooth + WIFI z urzgdzeniami inteligentnymi.

LUETOOTH

N\ Parowanie wedzarni z urzadzeniami inteligentnymi:

1. Pobierz aplikacje Masterbuilt ze sklepu Apple App Store lub Google Play Store na swoje
urzadzenie inteligentne. Aby uzyskac wiecej informacji, przejdz do masterbuilt.com/pages/app-
device-requirements.

2. Po zakoriczeniu pobierania otworz aplikacje Masterbuilt i postepuj zgodnie z instrukcjami
dotyczacymi parowania wedzarni Bluetooth z urzgdzeniami inteligentnymi.

To urzadzenie jest zgodne z sekcjg 15 przepisow FCC. Dziatanie podlega nastepujgcym dwom
warunkom:

1. To urzadzenie nie moze powodowac szkodliwych zaktdcen oraz

2. To urzadzenie musi akceptowac wszelkie odbierane zaktdcenia, w tym zaktdcenia, ktére moga
powodowac niepozadane dziafanie.

N Drzwi otwarte:
@ Aby zareagowac, zamknij drzwi i nacisnij przycisk parowania.

Po otwarciu drzwi produkt wyda sygnat dZzwigkowy. Oznacza to, ze stan ,wstrzymania” jest
aktywny.

+ W stanie wstrzymania mozesz korzystac z panelu sterowania, jednak nie mozesz z nim wchodzi¢
w interakcje z aplikacjg do czasu usuniecia ,,stanu wstrzymania”.

+ Nalezy ZAMKNAC drzwi i NACISNAC przycisk PAROWANIA na panelu sterowania, aby ponownie
nawigzac potaczenie aplikacji z panelem sterowania.

Oswiadczenie FCC:

Niniejsze urzadzenie zostato przetestowane i uznane za zgodne z ograniczeniami dla urzadzen cyfrowych
klasy B, zgodnie z art. 15 Regulaminu FCC. Ograniczenia te majg na celu zapewnienie rozsgdnej ochrony
przed szkodliwymi zaktdceniami w instalacji mieszkaniowej. To urzgdzenie generuje, wykorzystuje i moze
emitowac energie o czestotliwosci radiowej, a jesli nie zostanie zainstalowane i nie bedzie uzywane zgodnie
z instrukcjg, moze powodowac szkodliwe zaktdcenia w komunikacji radiowe;j.

Nie ma jednak gwaranciji, ze w jakiej$ konkretnej instalacji takie zaktocenia nie wystgpia. Jesli urzadzenie
to powoduje szkodliwe zaktdcenia w odbiorze radiowym lub telewizyjnym, co mozna ustali¢ wytgczajac je
I wigczajac, zacheca sie uzytkownika do proby usuniecia zaktocen za pomocg jednego lub wiekszej liczby
nastepujacych zabiegow:

Zmien orientacje lub potozenie anteny odbiorczej.

Zwieksz odlegtos¢ miedzy sprzetem a odbiornikiem.

Podtacz urzadzenie do gniazdka w innym obwodzie niz ten, do ktorego podtgczony jest odbiornik.
Aby uzyskac¢ pomoc, skonsultuj sie ze sprzedawca lub doswiadczonym technikiem radiowo-
telewizyjnym.

pop=

Uwaga: Jesli utracisz potaczenie, wedzarnia bedzie kontynuowac prace zgodnie z zaprogramowaniem.
Wedzarnie mozna obstugiwac z panelu sterowania, jesli parowanie lub pofaczenie nie powiedzie sie.

Nadajnik bezprzewodowy:
Charakterystyka nadajnika i Wi-Fi = RF 0dBM/2402-2480 MHz
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Instrukcja obstugi

Podajnik Zrebkéw Drewnianych

+ Podajnik zrebkow i taca na zrebki MUSZA by¢ na swoim miejscu podczas uzywania wedzarni. Minimalizuje
to ryzyko zapalenia sie drewna.

- Aby wytworzy¢ dym i nada¢ jedzeniu charakterystyczny smak, nalezy uzy¢ zrebkow drzewnych.

» Przed rozpoczeciem wedzenia umie$é 2 szklanki zrebkéw drzewnych w podajniku widréw. Nigdy nie
uzywaj wiecej niz 2 szklanki zrebkéw na raz. Nigdy nie uzywaj kawatkéw drewna ani pelletu drzewnego.

+ W16z podajnik do zrebkow drzewnych do wedzarni. Zrebki powinny znajdowac sie na poziomie gornej
krawedzi podajnika zrebkow.

+ Obro¢ uchwyt w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek zegara w kierunku strzatki na wedzarni, aby
wytadowac zrebki. Zrebki drzewne spadng na tacke na zrebki. Obro¢ uchwyt w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazowek zegara do pozycji pionowej i pozostaw podajnik do zrebkow drzewnych na miejscu.

- Jesli zrebki nie dymig przy niskim ustawieniu, zwieksz temperature do 135 °C. Po 8 do 10 minutach lub gdy
zrebki zaczng sie tli¢, obniz temperature do zgdanego niskiego poziomu.

+ W wedzarni mozesz uzywac suchych lub wstepnie namoczonych zrebkéw drzewnych. Suche widry beda
pali¢ sie szybciej i wytwarzaé intensywniejszy dym. Zrebki namoczone w wodzie (okoto 30 minut) beda
pali¢ sie wolniej i wytwarza¢ mniej intensywny dym.

+ Okresowo sprawdzaj tace na wiory, aby sprawdzic, czy drewno sie nie spalito. W razie potrzeby dodaj
wiecej zrebkow.

- Nie zostawiaj starego popiofu w pojemniku na wiory. Gdy popiot ostygnie, oproznij tace. Tace
nalezy czyscic przed i po kazdym uzyciu, aby zapobiec gromadzeniu sie popiotu.

DODAWANIE WIEKSZEJ ILOSCI DREWNA PODCZAS PROCESU WEDZENIA:
UWAGA: Nigdy nie dodawaj wiecej niz 2 filizanki (1 napetniony podajnik
widrow) na raz. Dodatkowych zrebkéw nie nalezy dodawac do czasu,
az wczesniej dodane zrebki przestang wytwarzac dym.
- Wyciagnij podajnik zrebkow drzewnych z wedzarni.
+ Umies¢ zrebki w podajniku zrebkdéw i wiéz do wedzarni.
+ Obro¢ uchwyt w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek zegara w
kierunku strzatki na wedzarni, aby wytadowac zrebki
drewniane. Zrebki drzewne spadng na tacke na zrebki.
+ Temperatura moze na krotko wzrosng¢ po dodaniu zrebkéw drzewnych.
Ustabilizuje sie po krotkim czasie. Nie reguluj ustawienia temperatury.

/1\ OSTROZNOSC /1\

+ Podczas dodawania zrebkow drzewnych trzymaj drzwi wedzarni zamkniete. Po otwarciu drzwi moze
wystgpic¢ ptomien. Jesli zrebki zapalg sie, natychmiast zamknij drzwi i wentylacje, poczekaj, az zrebki
sie spalg, a nastepnie ponownie otworz drzwi. Nie spryskiwac¢ woda.

+ Podajnik zrebkow drzewnych bedzie GORACY, nawet jesli uchwyt nie jest.

+ Nigdy nie uzywaj kawatkow drewna ani pelletu drzewnego
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Instrukcje uzytkowania

PRZYPRAWIANIE WSTEPNE

WEDZARNIA PRZEDSEZONOWA PRZED PIERWSZYM UZYCIEM. W tym czasie moze pojawic sie dym, jest to
normalne.

Upewnij sie, ze miska na wode jest na swoim miejscu BEZ WODY.

Ustaw temperature na 135°C i wtgcz wedzarnie na 3 godziny.

Dodaj 1/2 szklanki zrebkéw do podajnika zrebkéw w ciggu ostatnich 45 minut, aby zakoriczy¢ wstepne
sezonowanie.

Wytacz i pozostaw do ostygniecia.

LADOWANIE ZYWNOSCI DO WEDZARNI

+ Przed wtozeniem zywnosci rozgrzej wedzarnie przez 30 do 45 minut w zgdanej temperaturze gotowania.

* NIE przykrywaj stojakow folig aluminiowa, poniewaz uniemozliwi to prawidtowg cyrkulacje ciepta.

* Nie przecigzaj wedzarni jedzeniem. Bardzo duze ilosci jedzenia mogg zatrzymac ciepto, wydtuzy¢ czas
gotowania i spowodowac nierowne gotowanie. Pozostaw odstep miedzy potrawami na stojakach a bokami
wedzarni, aby zapewnic¢ odpowiednig cyrkulacje ciepfa. Jesli uzywasz patelni do gotowania, umiesc je na
srodku rusztu, aby zapewnic rownomierne gotowanie.

* Nie otwieraj drzwi wedzarni, jesli nie jest to konieczne. Otwarcie drzwiczek wedzarni powoduje ucieczke
ciepta, moze wydfuzyc czas gotowania i spowodowac zapalenie sie widrow. Zamkniecie drzwi ponownie
ustabilizuje temperature i zapobiegnie narastaniu ptomienia.

+ Podczas uzywania zrebkow drzewnych wytwarza sie duzo dymu. Dym
wydostanie sie przez szwy i sprawi, ze wnetrze wedzarni stanie sie
czarne. To normalne. Aby zminimalizowa¢ utrate dymu wokot drzwi,
ustawienie drzwi mozna regulowac w celu lepszego docisniecia
uszczelki drzwi do korpusu.

+ Aby wyregulowac zatrzask drzwi, poluzuj nakretke szesciokatng na
zatrzasku drzwi. Obro¢ hak zgodnie z ruchem wskazowek zegara,
aby dokrecié, jak pokazano. Mocno dokreC nakretke szesciokatng
do zatrzasku drzwi (patrz rysunek).

+ Podczas gotowania czesto sprawdzaj tacke na ttuszcz. Oproznij
wczesniej tacke na ttuszcz, zanim sie przepetfni. Moze zaistnie¢
potrzeba okresowego oprdzniania pojemnika na ttuszcz
podczas gotowania.

B s

MISKA NA WODE

- Poczekaj, az wedzarnia osiggnie zgdang temperature.

+ Napetnij miske woda, aby wypetnic do linii wodg lub ptynami, takimi jak sok jabtkowy lub ananasowy.

+ Mozesz takze dodac do wody plasterki owocow, cebuli lub Swiezych suszonych zidt, aby zmieszac rozne
subtelne smaki z wedzong potrawa.
Wskazowka: W przypadku kurczaka lub innej zywnosci o duzej zawartosci wilgoci potrzeba niewielkiej
ilosci ptynu lub nie potrzeba go wcale.

CZYSZCZENIE | PRZECHOWYWANIE

PRZED CZYSZCZENIEM | PRZECHOWYWANIEM ZAWSZE UPEWNIJ SIE, ZE WEDZARNIA JEST CHLODNA W DOTYKU.
+ Pamigtaj o wyczyszczeniu wedzarni po kazdym uzyciu. Przedtuzy to zywotnos¢ wedzarni i zapobiegnie
powstawaniu plesni.

- Do wspornikow koszy, stojakow, misek na wode i tacek ociekowych nalezy uzywac fagodnego detergentu
do naczyn. Doktadnie sptucz i osusz.

+ W przypadku tacy na zrebki i podajnika na zrebki nalezy czesto czyscic, aby usung¢ nagromadzony popict,
pozostatosci i kurz.

+ Zimny popiot nalezy wyrzuci¢ umieszczajgc go w folii aluminiowej, namoczy¢ wodg i wrzuci¢ do
niepalnego pojemnika.

- Wnetrze, szybe w drzwiach (jesli wystepuje) i zewnetrzng czes$¢ wedzarni wystarczy przetrzeé¢ wilgotng
szmatka. Nie uzywaj sSrodka czyszczacego. Upewnij sie, ze czesci dokfadanie wyschty.

+ Po czyszczeniu przechowuj wedzarnie w zadaszonym i suchym miejscu.

+ Okresowo sprawdzaj wedzarnie, aby uniknac rdzy i korozji spowodowanej gromadzeniem sie wilgoci.
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Rozwigzywanie problemow

OBJAW

Wedzarnia potrzebuje zbyt duzo czasu
na nagrzanie (dtuzej niz 60-70 min)

PRZYCZYNA

Wedzarnia podtgczona do
przedtuzacza

MOZLIWE ROZWIAZANIE

Ustaw wedzarnie tak, aby nie trzeba
byto uzywac przedtuzacza

Drzwi nie sg prawidtowo zamknigete

Zamknac¢ drzwi i mocno zapia¢ zatrzask

Sterownik dziata nieprawidtowo

Skontaktuj sie z firmg Masterbuilt pod
adresem
https://www.masterbuilt.com/pages/customer-
support

Podczas uzytkowania pomiedzy
drzwiami a wedzarnig pojawia sie
szczelina, a zatrzasku drzwi nie mozna
juz regulowac

Wyréwnanie drzwi

Uszkodzona uszczelka drzwi

Skontaktuj sie z firmg Masterbuilt pod
adresem
https://www.masterbuilt.com/pages/customer-
support

Ttuszcz wycieka z wedzarni przez
drzwi i nogi

Taca ociekowa nie jest na swoim
miejscu

Zmien potozenie tak, aby otwor byt
zrownany z otworem spustowym w
dolnej czesci wedzarni

Nadmiar ttuszczu lub oleju
nagromadzonego w wedzarni

Wyczys$¢ wedzarnie

Rura spustowa z tytu wedzarni nie
odprowadza wody

Sprawdz pofozenie rurki spustowej z
tytu wedzarni

Brak dymu

Brak zrebkéw

Dodaj zrebki drzewne (patrz strona 15)

Brak dymu przy niskim ustawieniu

Za mato ciepfa, aby wywotaé
palenie

Zwieksz temperature do 275° F przez 8
do 10 minut lub gdy zrebki zaczng sie
tlic, nastepnie zmniejsz do zagdanego
niskiego ustawienia

Temperatura gwattownie spadta lub
wytaczyta sie po kilku godzinach
uzytkowania

Problem z okablowaniem
wewnetrznym

Skontaktuj sie z firmg Masterbuilt pod
adresem
https://www.masterbuilt.com/pages/customer-
support

Temperatura sondy do miesa nie
wyswietla sie na wyswietlaczu

Awaria potgczenia portu sondy

Skontaktuj sie z firmg Masterbuilt pod
adresem
https://www.masterbuilt.com/pages/customer-
support

Na ekranie pojawia sie stowo ,,drzwi”,
gdy drzwi wedzarni sg zamkniete

Awaria przycisku do zamykania
drzwi.

1. Zmien potozenie wyfacznika
drzwiowego.

2. Sprawdz, czy potaczenie jest
catkowicie osadzone.

Bfad 1

Btad podtgczenia sondy temp.

1. Sprawdz, czy potaczenie jest dobrze
osadzone.

2.0dfacz sterownik od zasilania,
odczekaj 10 sekund i podfgcz ponownie.

Bfad 2

Awaria sondy do migsa.

Obstuga klienta Masterbuilt
https://www.masterbuilt.com/pages/customer-
support

Bfad 3

Przegrzanie wedzarni.

1. Wytacz wedzarnie.

2. Sprawdz przyczyne przegrzania.
+ Pozar ttuszczu.

3. Wtacz ponownie wedzarnie.

Bfad 4

Wedzarnia nie moze 0siggnac
wymaganej temperatury.

Obstuga klienta Masterbuilt
https://www.masterbuilt.com/pages/customer-
support

Bfad 5

Temperatura sondy do miesa
powyzej 225F.

1. Uzywajac rekawic ochronnych, wyjmij
sonde do miesa z wedzarni.

2.0dtacz sonde od sterownika.

3. Poczekaj, az sonda do miesa ostygnie.
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OGRANICZONA GWARANCJA

Firma Masterbuilt® gwarantuje, ze wszystkie jej produkty bedg wolne od wad materiatowych i produkcyjnych pod warunkiem
prawidtowego montazu, normalnego uzytkowania i zalecanej konserwacji przez 1 rok od daty pierwotnego zakupu
detalicznego. Gwarancja firmy Masterbuilt® nie obejmuje uzytej do wykoriczenia produktu farby, poniewaz moze ona ulec
wypaleniu podczas normalnego uzytkowania. Gwarancja firmy Masterbuilt® nie obejmuje wystgpienia na produkcie ognisk
korozyjnych. Przy zgtoszeniu roszczenia z tytutu gwarancji, firma Masterbuilt® wymaga przedstawienia dowodu zakupu,
takiego jak paragon.

TYLKO DLA MIESZKANCOW EUROPY: Firma Masterbuilt® gwarantuje, ze wszystkie jej produkty beda wolne od wad
materiatowych i wykonawczych pod warunkiem ich prawidtowego montazu, normalnego uzytkowania i przestrzegania
zalecanej konserwacji przez 2 lata od daty pierwotnego zakupu detalicznego

KIEDY ROZPOCZYNA SIE OCHRONA GWARANCYJNA?

Waznosc¢ gwarancji biegnie od daty pierwotnego zakupu i obejmuje jedynie pierwszego nabywce produktu. Aby produkt
zostat objety ochrong gwarancyjna, musi zostac zarejestrowany. Jesli w przewidzianym okresie gwarancyjnym, przy
normalnym uzytkowaniu i przestrzeganiu zasad konserwacji, zostanie wykryta wada materiatfowa lub wada wykonawstwa
produktu, firma Masterbuilt® wymieni lub naprawi wadliwy element. Uzytkownik nie poniesie zadnego kosztu zwigzanego

z wymiang elementu. Wyb6r wymiany lub naprawy zalezy wytgcznie od naszego uznania. Gwarancja ta nie obejmuje
robocizny ani jakiegokolwiek innego kosztu zwigzanego z serwisowaniem, naprawa lub dziafaniem grilla. Wszelkie opfaty za
przestanie czesci objetych gwarancjg pokrywa firma Masterbuilt®.

TYLKO MIESZKANCY AUSTRALII I NOWEJ ZELANDII: Nasze towary sg dostarczane z gwarancjami, ktorych nie mozna wytaczyc¢
na mocy australijskiego lub nowozelandzkiego prawa konsumenckiego. Masz prawo do wymiany lub zwrotu pieniedzy

w nastepstwie powaznej awarii produktu i odszkodowania za wszelkie inne straty lub szkody dajace sie racjonalnie
przewidzie¢. Masz rowniez prawo do naprawy lub wymiany towaru, jesli towar nie bedzie akceptowalnej jakosci, a usterka
nie bedzie oznaczac jego powaznej awarii.

WYLACZENIA GWARANCYJNE?

Gwarancja ta nie obejmuje uszkodzen spowodowanych przez naduzycie produktu lub uzycie go do celow innych niz te,
dla jakich zostat skonstruowany, uszkodzeri spowodowanych przez brak wtasciwego uzytkowania, montazu, konserwacji
lub instalacji, uszkodzen spowodowanych przez wypadki | kleski zywiotowe, uszkodzen spowodowanych przez
niezaaprobowane dodatki lub modyfikacje ani tez uszkodzen w transporcie. Niniejsza gwarancja nie obejmuje uszkodzen
wynikajacych z normalnego zuzycia spowodowanego przez uzytkowanie produktu (na przykfad zadrapan, wgniecen i
odpryskéw) ani zmian wygladu grilla, ktére nie wptywajg na jego funkcjonowanie. Nie zaleca sie uzywania wyrobdéw firmy
Masterbuilt do celow komercyjnych, a niniejsza gwarancja nie obejmuje jakiegokolwiek komercyjnego wykorzystania
produktu firmy. Dotyczy to np. uzytkowania w restauracjach, w punktach gastronomicznych, przez masarnie, firmy wynajmu,
w pojazdach, w ktorych przygotowuje sie i sprzedaje zywnosc i przez inne podmioty komercyjne tego typu.

Niniejsza ograniczona gwarancja jest gwarancjg wytaczng i przyznang w zastepstwie jakiejkolwiek innej gwarancji,
udzielanej na pismie lub ustnie, wyraznej lub dorozumianej, w tym m.in. gwarancji przydatnosci do obrotu handlowego,
czy nadawania sie do jakiegokolwiek szczegolnego celu. Okres waznosci jakichkolwiek gwaranciji dorozumianych, w

tym jakiejkolwiek dorozumianej gwarancji przydatnosci do obrotu handlowego albo nadawania sig¢ do jakiegokolwiek
szczegolnego celu, jest wyraznie ograniczony do okresu waznosci gwarancji na dany element.

Wytaczny przystugujacy nabywcy srodek zaradczy z tytutu naruszenia niniejszej ograniczonej gwarancji lub jakiejkolwiek
gwarancji dorozumianej bedzie ograniczony, jak tu wskazano, do wymiany. Masterbuilt nie bedzie w Zadnym przypadku
odpowiedzialny za jakiekolwiek szkody szczegodlne, uboczne lub wtorne.

Gwarancji tej udziela sie uzytkownikowi w uzupetnieniu do wszelkich praw i Srodkow zaradczych, jakie przystugujg mu z
tytutu ustaw i przepiséw o ochronie konsumentow. Niniejsza gwarancja w zaden sposob nie wptywa na prawa uzytkownika
wynikajgce z ustawowych przepisow gwarancyjnych obowigzujacych w stanie lub kraju zamieszkania uzytkownika, w tym
w UE. W zalezno$ci od stanu lub kraju zamieszkania uzytkownika, ograniczenia dtugosci okresu obowigzywania gwarancji
dorozumianej lub mozliwych do uzyskania przez niego odszkodowar moga nie by¢ ograniczane przez niniejszg gwarancje.

CO UNIEWAZNI GWARANCJE?

Gwarancje uniewaznia nabycie jakiegokolwiek produktu firmy Masterbuilt® u nieautoryzowanego dealera. Mianem
nieautoryzowanego dealera okresla si¢ kazdego sprzedawce, ktéremu firma Masterbuilt® nie przyznata wyraznego
pozwolenia na sprzedawanie swoich produktow.

POTRZEBNA POMOC? SKONTAKTUJ SIE Z NAMI

Nasze warunki gwarancji mogg od czasu do czasu ulegac¢ zmianie. Aby uzyskac¢ zaktualizowang wersje naszej gwarancji,
odwiedz strone www.masterbuilt.com/pages/warranty. Aby uzyskac¢ pomoc lub zwrdcic si¢ o zaktualizowang kopie naszej
gwarancji, nalezy skontaktowac sie z nami pod ponizszymi adresami.

Masterbuilt © Masterbuilt ©

Premier Specialty Brands, LLC Kamado Joe Europa

5367 New Peachtree Road Lange Voorhouta 86

Apartament 150 2514 EJ Den Haag

Chamblee, GA 30341 Holandia
https://www.masterbuilt.com/pages/customer-support https://international.masterbuilt.com/pages/customer-support
Australia i Nowa Zelandia Masterbuilt ©

Skontaktuj sie ze swoim przedstawicielem handlowym. Kamado Joe UK Limited

Cheyenne House West Street
Farnham GU9 7EQ
https://international.masterbuilt.com/pages/customer-support
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Kod npedynpexcdeHus: ELSM-02-230602-MSH

AN UCTIONE30BAHIS VCKTIOYHTENLHO BHE OMELLEHMH. HE AT KOMMEPYECKOTO VCTIONS30BAHUS.
/1\ NPERYNPEXAEHUE /1\

° 310 PYKOBOACTBO COAEPXUT BaXHble CBEAEHNA ONA HpaBMﬂbHOVI CGOpKVI 1 GesonacHoi aKcnnyataumn yCTpOIZCTBa.
° I'Ipe>|<,u,e 4YeM MPUCTYNnUTb K c60p|<e M 3KCniyataunm yCTpOVICTBa, npoyTuUTE BCE NpeaynpexneHna n NHCTPYKUMn n oneuyme M.
° COXpaHﬂIZTe HacCTosLee pykoBOACTBO AiA JAanbHemnLwwero NCnonb30BaHMs.

4\ ONACHOCTb OTPABNEHMSA YTAPHbLIM FA30M 4\

Hecob6nogeHue atnx I/IHCTpYKLIVIVI MOXET NpuBeCTU K NoXapy, B3pbIBY UJTU NMOJTYyHEHUIO OXXOroB U CTaTb
anI‘-IVIHOﬁ noBpexaeHus umyLlecTBa, TpaBM U Aaxe CMepTu.

* [lpu CXXUraHnn JpeBeCHHbI BbIAENSAETCS YrapHbIii a3, KOTOPbIA HE MMEET 3anaxa, HoO MOXET CTaTb NPUYMHON CMEPTHU.
+ HE cxwuraiiTe ApeBeCHyH0 LLeny B JOMe, aBTOMOOWINe, NMof HAaBECOM, B rapaxe Unu B NoO0 Apyron 3aKpbITON 30HE.
* lcnonb3yinTte yCTPOMCTBO Ha YNuULLE B XOPOLLIO NPOBETPUBAEMON 30HE.

/I\NPEOYNPEXOEHNA U BAXHBIE MEPbI BE30MACHOCTH,/ 1\
MPOYTUTE BCE UHCTPYKLUWN

* He ocTaBnsiite konTunbHIO 63 NpucMoTpa. .

+ KonTunbHs npegHasHaveHa NCKITIOUNTENBHO OJ1A BbITOBOIO NCMONb30BAHUA BHE NMOMELEHWN.

* cnonbayiTte KONTUBHIO B CTPOTOM COOTBETCTBUM CO BCEM NPUMEHUMbBIMW MECTHBIMU, PEMMOHANbHBIMW 1 heaeparnbHbIMU
NoXXapHbIMU HOPMaMK.

* HecobniogeHvie npegynpexaeHnii MOXeT NPUBECTU K NOBPEXAEHUIO KONTUIbHW UMK TPABMUPOBAHWIO NOMb30BaTENS.

* He vcnonb3yiite yCTPONCTBO B 3aKPbITbIX 30HAX, HANPUMEP, B NaTWO, rapaxax, BHyTPY NOMELLEHWIA U NOZ, HaBeCaMMm.

* He ncnonbayiTe YCTPOWCTBO Ha aBTOAOMAX MM NOAKAX, a TakKe BHYTPU HUX.

* He vcnonb3yiite KONTUMBHIO NOL HABECHLIMM KOHCTPYKLUMSMM, HAanpuMep, NOA Kpbilamuy, HaBecaMmu, TEHTaMu Uiv kosbipbkamu. (CM.
TPEBOBAHWA K BE3ONACHOW YCTAHOBKE.)

» Crniegute, 4TOObI B YCTPOWCTBO HE NOMaaany roptodme Matepumarnbl, Hanpumep, 6eH3NH 1 Apyrve roproyvne napbl v XUKOCTH.

* Mcnonb3ynte KONTUBHIO HA POBHOW, YCTOWYMBOW, HETOPKOYEN MOBEPXHOCTY, HANPUMeEp, Ha FPYHTOBOM, 6ETOHHOM, KUPMUYHOM UK
KaMeHHOM Mory.

* He ucnonbayinte KONTUIBHIO HA AEPEBSAHHBIX UK IErKOBOCMNTAMEHSIOLLMXCS NOBEPXHOCTSIX.

* KontunbHa JOJIDKHA cTosTh Ha 3emne. He ycTaHaBnuBaiiTe KONTUMBHIO HA CTON unu cTonelHuuy. HE nepemelyanTte KONTURbHIO NO
HEPOBHOW NMOBEPXHOCTW.

* 3anpelLeHo 1CMob30BaTh KOMTUMBHIO B Ka4eCTBE oTonmTenbHoro npubopa. (MPOYTUTE MPEOYNPEXOEHWE OB OMNACHOCTH
OTPABITEHWA YTAPHBIM FTA30M.)

* He vcnonb3yiite yCTPONCTBO B LIENSIX, ANt KOTOPbLIX OHO HE MpeaHasHadYeHo. dT1a konTuneHs HE npegHasHaveHa ans koMmepyeckoro
UCMONb30BaHWsI.

¢ [Npy MCNONb30BaHWM KONTUMbHU AEPXUTE OrHETYLLMTESb B 30HE NPSMOro AOCTyna.

* [Nepen KaxabiM UCMONb30BaHNEM NPOBEPSIATE HANMYMe U Ka4eCTBO 3aTSHKKM BCEX raek, BUHTOB 4 BONTOB.

* YnotpebneHwve ankorons, peLenTypHbIX Ui HEPELLENTYPHbIX NPenapaToB BIMSIET HA CNOCOBGHOCTL NONb30BaTENs 6€30MacHO roTOBUTL B
KONTUIbHE.

« MPEOYMNPEXOEHWE. Takue Buabl TONNMBA, KaK Yrofb UK rpaHysbl, He NOAXOANAT NS UCMONb30BaHUS B 9TOM YCTPOWCTBE.

+ Criegute 3a Tem, YToObI AETW 1 KMBOTHBIE He Npubnmkanucb k konTunbHe. HE paspelwainte geTam ucnonb3oBaTb KOMTUIIBHIO.
BHumaTensHo cneauTe 3a 4eTbMU U XUBOTHBIMU, HAXOAAWMMUCS B 30HE, e UCNOMb3YeTCsl KONTUSbHSI.

+ HE nosBonsiite HUKOMY OTAbIXaTb, pa3BrekaTbCsi, paboTaTb U HaxXoauTbCA BO3NE KOMTUMBHW BO BPEMS €€ UCTONb30BaHus (1 Ao ee
MOIHOTO OXNAXAEHNS).

* He noggepraite KONTWUIBHIO TONYKaM ¥ yaapam.

* 3anpelleHo nepeMeLLaTb KONTUTbHIO BO BPeMsI e€ UCMOSb30BaHws. [epen nepeMeLleHneM Ui XpaHEHMEM KONTUIIbHSA OOMKHa
MOMHOCTB OCTLIHYTb (€€ TEMMEepPaTypa AOIDKHA ONyCTUTLCSA Hke 45 °C).

* [Npv nepemeLLeHM YCTPOICTBA C FOPSIYMM MACIIOM WM APYrUMIA FOPSHUMI XUOKOCTAMMU BHYTPU Heobxoammo cobnogaTb KpanHiow
OCTOPOXHOCTb. .

+ KontunbHs cunbHo HATPEBAETCA B0 Bpems ucnonb3oBaHus u octaetcs FTOPAYEN ewwe HekoTopoe Bpems cnycts. Cobniopaiite
MEPbBI MPEJOCTOPOXHOCTW. HocuTe 3aLumTHble NnepyaTku Unm pykasuLibl.

* He kacaitecb TOPAYMX nosepxHoCTel. Micnonb3yiite pyyku 1 pyKOSITKM.

* B npouecce npurotoBneHns B KONTUIIbHE HE UCMONb3YNTE CTEKNAHHYH, MIACTMKOBYH UNK KepaMUYeckKyto nocyay. He ctaBbre B
KONTWUIBHIO MYCTYHO NOCYAY BO BPEMS €€ UCMOMb30BaHMS.

* icnonb3oBaHve pasnuyHbIX NPYHAANEXHOCTE, NPOM3BEAEHHbIX He Masterbuilt®, He pekoMeHayEeTCs U MOXET CTaTb MPUYMHON TPABM.

* Bo Bpems paboTbl KONTMBHU NOALOH ANs ApeBecHon Lenbl cunbHo HATPEBAETCA. JobaBnante ApeBECHYH Leny O4eHb
OCTOPOXHO.

+ CobntogaiTe Mepbl NPESOCTOPOXHOCTM, M3BMEKas NPOayKThl U3 konTunbHK. Bee ero noepxHoctn TOPAYNE, 0 HUX MOXHO 06xeqbes.
Mcnonb3yinTe 3alyuUTHbIE NEPYATKN MU HAAEXKHBIE ANVHHBLIE KYXOHHbIE NPUHAAIEXHOCTH.

+ CobepuTe 30ny B antoMUHVEBYIO (HOMBLY, NPONUTANTE BOLOW W BbIKUHBETE B MYCOPHBINA BaK 13 HEroprovero Marepuana.

¢ He octaensiTte kontunbHio ¢ FTOPAYEWN 30mn0ii BHYTpU. YCTPOWCTBO MOXHO NMOMELLATh Ha XpaHeHMe TOMNbKO MOCHe TOro, KaK BCe ero
MOBEPXHOCTW OCTbIMN.

* [NopooH npegHasHayveH Ans YCTaHOBKM B HIDKHIOK YacTb KONTUMbHU. He CTaBbTe NOAA0H Ha NOACTaBKY. OTO MOXET NPUBECTU K
NOBPEXOEHWIO.

* He oumwanTe 310 YCTPOMCTBO C MOMOLLbHO PacbIATENS BOAbI U NOJOOHbLIX CPEACTB.
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/I\NPERYNPEXOEHUSA U BAXHBIE MEPbI BE3OMNACHOCTH /1\

+ Ecnwn konTunbHs He Ucnonb3yeTcs, ee HeobXxoanMO XpaHUTb BHYTPY NOMELLEHWUSt — BHE 30HbI 4OCTYNa AeTen.[ns oTknodeHns
BbIKIIOYMTE MaHenb yNpaBneHns, a 3aTem U3BMeKuTe BUINKY U3 PO3ETKM.
+ OTKII0YanTe YCTPOWCTBO OT CETM, KOrda OHO He UCMONb3YeTCs WU Nepe O4UCTKON. [loXanTeCh NOMHOM0 OCTLIBAHWUS KONTUMbHU, Npexae
YeMm CTaBWTb B HEE UIN BbIHUMATb U3 Hee NOACTaBKM, NOAAOH UNK Yally ANs BOAbl.
* [loaknoyanTe YCTPOMUCTBO TOMBKO K 3a3eMIIEHHOW pO3€eTKe.
* YCTpPOMCTOB criegyeT NoaknoyaTh K PO3ETKE C 3a3eMISIOLLMM KOHTaKTOM (4ns npubopos knacca |).
* [lnTaHme ycTpoNCTBA JOMKHO OCYLLECTBMATLCA Yepe3 YCTPOWCTBO 3aLMTHOrO OTKMoYeHMs (Y30), HOMUHAMNBHBIA OCTaTOYHbIA paboymi
TOK KOTOpOro He npesbiwaet 30 MA.
* LHyp nuTaH1s HeoBXOAMMO PerynspHO NPOBEPSTL Ha HanWuMe CneaoB noBpexaeHns. Ecnu WwHyp nospexaeH, Nonb3oBaTbCs
YCTPOMCTBOM 3arpeLLeHo.
* He ncnonbayiiTe YCTPOWCTBO, ECNU €0 LLUHYP UNW BIUMNKA NOBPEXAEHbl. He ncnonb3aynTte HemcnpasHoe Unu NOBPEXAEHHOE YCTPOMCTBO.
+ OCTOPOXHO! Bo nsbexaHve pucka nopaxeHws aneKTpuyeckum TOKOM He AonyckaiTe nonagaHus Ha yanuHUTeNb Bnaru U He
JepxuTe ero Ha 3emne.
+ OCTOPOXHO! YT06bI CHUM3WUTL PUCK NOPAXKEHUS AMEKTPUYECKIM TOKOM, HE NMOrpyKanTe LUHYP, BUNKY UM NaHemNb ynpaeneHus
YCTPOWCTBa B BOAY UM APYryH XUAKOCTb.
+ [pn cnonb30BaHWUK 3NEKTPUYECKMX YCTPOCTB cobNoaanTe OCHOBHbIE MpaBuiia TEXHWUKWM 6e30MacHOCTH, BKIoYas CriegytoLume:
1. He nopgkniovanTe aNeKTpUYecKyto KOMTUIBHIO K CETW A0 TeX Nop, NoKa OHa MOMHOCTLI0 He cobpaHa W He roToBa K aKcmyaTtauum.
2. [MopkntouanTe YCTPONCTBO TOMBKO K 3a3€MIIEHHOW PO3ETKE C COOTBETCTBYHOLLMMI NapaMeTpamu CETU.
3. He ucnonb3yiTte ycTpoOMCTBO BO BPEMS FPO3bI.
4. He pgonyckanTte nonagaHus Ha aneKTPUYECKyo KONTUIbHIO BOAbI Unv A0OXOA.
+ OTO YCTPOWCTBO MOXHO NOAKIIOYATL Yepes bonee ANWHHBIA CbeMHBIN LUHYP UK YANUHUTENb NPK COBNIOAEHNN COOTBETCTBYHOLLMX
npasun.
+ CrniegyeT MCnonb3oBaTb KOPOTKMI LWHYP MUTaHWSA (UMM CbEMHBIN LUHYP MUTaHKS), YTOObI CHU3UTb PUCK 3anyTbIBAHUS UAW CMOTbIKAHNS O
6onee ANUHHBIA LHYP.
+ Ecnw Bbl nogkrnioyaeTe YCTPONCTBO Yepes 6onee ANWHHBIM CbeMHbIN WHYP UV YePe3 YANMHUTENb:
1. 3asBneHHble HOMMHaMbHbIE ANEKTPUYECKNE XapaKTEPUCTUKN YANMHUTENS OOMKHbI ObiTb HE HUXE HOMUHAIBHBIX 3MEKTPUYECKMX
XapaKTepuCTUK YCTpoNCTBa.
2. LUHyp He gomxeH cBMCaTb CO CTOMELLHWLBI UMK CTONa, YTODbI €ro He BbIAEPHYNM AETW 1 YTOObI 32 HEMO HUKTO CRy4YaiiHO He
3auenuncs.
* HapyxHble yanuHuTenn JOMKHbI UMETb MapkMpoBKy ¢ cydpdukcom W 1 Hagnucsio «logxoauT Ans nogknioyYeHUs yCTPOMCTB BHE
MOMELLLEHUINY.
* YAnuHUTENb JOMKEH ObiTb 3-NPOBOAHBLIM LLHYPOM C 3a3eMMEHNEM.
* He pgonyckanTe cBewwvBaHUS WHypa UMK €ro KOHTakTa C ropsvuMmn NoBEpXHOCTAMM.
* He gepxute yCTPOWCTBO MM LUHYP BO3NE WM HA MOBEPXHOCTM rOpsSYei ra3oBOW UM SNEKTPUYECKO NAUTLI, @ TakKe BHYTPU
pasorpeToro AyXoBOro Likada.

/1\ SNEKTPUYECKMUE XAPAKTEPUCTUKMN /1\

+ 210-230 B nepem. ToKa, 50 'y, 3,6 A, 800 BT, 3-uTbipeBasi 3a3eMneHHas Bunka

A TPEBEOBAHUA K BE3OMACHOW YCTAHOBKE A

MuHuMmanbHO AonycTtuMoe pacctosHue oT 3ap,|-|e|7|, OOKOBBIX U
BepXHel NoBepXHOCTeN YCTPOCTBA 4O HABECOB, CTEH, nepun 3 meTpa 3 meTpa
M NpoYvux nerkoBocnjiameHsaOLWNXCA KOHCprKLWIﬁ —3 MeTpa.

MuHMManbLHO JAonycTMMOe paccTosiHWe OT YCTPOUCTBA A0
NerkoBoCNaMeHALWMXCA U FOPHYMX MaTepUanos, TaKMX Kak
AepeBo, pacTeHusi, TpaBa, KyCTapHUK, Bymara, 6eH3uH unu

TKaHb, — 3 MeTpa. 3 meTpa i 3 meTpa 3 meTpa
Yka3aHHbIN 3a30p 06ecneynBaeT onTMManbHbIe YCIIOBUSA -—> -—> A -—>
CropaHus, LUPKynsALMI0 BO3AyXa U BEHTUNALMIO. YCTPOUCTBO == &

He AOIMKHO HaXO0AUTbCA Ha NerkoBocnjiaMmeHArLwnxea
MaTepunanax, Takux Kak gepeBAaHHble HaCTUIbl UK gpyrue
MaTepuanbl, KOTOpPbie J1Ierko BO3roparTcs. i ——=N

/I\MPEQYNPEXOEHUE /1\

3a LLUHYP 3NEKTPONUTAHNA NErko 3alennTbCA.

COXPAHANTE 3TWU UHCTPYKLIUK

APEBECHAS LLEMA UMW KYCOYKWU NEPEBA HE BXOAAT B KOMMNJEKT MOCTABKW 3TOI0 U3AENKA.
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NHCTpyKUMM NO aKcnnyaTauum

AHEJIb YMNPABJEHUA

BknitoueHue v BbIKMIOYEHNE KOHTponnepa:
1. HaxxmuTe KHOMKY ANs BKIOYEHNS
KOHTponnepa.
2. HaxkmmuTe KHOMKY ANS BbIKMOYEHUS
KOHTponnepa. I I I I

FoSRaMELToR ann waca
YcTaHOBKa TeMnepaTypbl: TEPMOA A

1. Haxxmmte KHOMKYy. MepekntoueHne eannuL, u3mepenns ¢ F° Ha C°:
2. [NoBepHUTE perynsaTop, YTobbl BbICTaBUTL 1. YoepxuBaiiTe KHOMKY 3afaHus 4. C nomoLublo perynsatopa
Tpebyemyto Temneparypy. Temneparypbl NPy BbIKMIOYEHHOM BblbepuTe Tpebyemyto
3. Hawwmme KHOMKy ewye pas, 4Tobbl 3aarb 2 m:%m:le KHOMKY NUTaHus 5 EﬂZH#gp},IT:ZM;zimi
Temneparypy (Temneparypa ycTaHoBMUTCH 3. Ha aucnnee 3aN}|IV|raeT . © HaxmuTe KHgI'IKy
aBTOMaTUYeCkM Yepe3 3 CeKyHAbl). «F» unn «C». 3a[jaHns Temneparypei.
YcTtaHOBKa BpeMeHu:
* Tanmep obpaTHOro orcyeTa * Tanmep npsiMoro orcyeTa
1. HaXMuUTE KHOMKY. 1. Haxxmute 1 yoepxunsante KHOMKY.
2.lNoBepHuTe perynsatop, YTobbl BbICTaBUTL Yackl. 2. Tanmep HauMHaeT NPSMOW OTCHYET CO
3. HaxxmuTe kHOMKy, 4TobbI 3aaTh Yackl. 3HauyeHunsa «00:00».
4.TloBepHUTE perynsaTop, YTobbl BbICTABUTL MUHYTHI. Tanmep HaunHaeT NPSMON OTCHET B
5. Haxmute kHonKy, 4Tobbl 3a4atb MUHYTHI. Tamep popmaTe «MUHYTbI:CEKYHAbI», 3aTEM B
HaYHET OTCYET. hopmate «4acbl:MUHYTbI».
6. HaxxmuTe KHOMKyY, 4TOObl OCTAHOBUTL M BO30OHOBUTL 3. Haxxmute KHOMKY, 4To6bl OCTAHOBUTH U
Tanwvep. BO30OHOBUTL TanNMep.
7. HaxxmuTe v yaepxuBaiTe KHOMKY, YToObl COpOCUThL 4, HaxmuTe 1 yaepxuBanTe KHOMKY, YToObI
Tanwvep. cbpocnTb Tanmep.

YcTaHOBKa TemnepaTypbl TepMOAaTUUKa Ans Msca:

1. HaxXmMuTe KHOMKY 1 NoBEpHUTE perynsaTop, 4Tobbl BeibpaTh Tepmogatymk ana msca (MP1, MP2, MP3,
MP4). HaxxmnTe KHOMKY eLle pas.

2. Haxxmute KHOMKy Temneparypsbl.

3. MNoBepHUTe perynatop, 4Tobbl BbICTaBUTL Tpebyemyto TeMneparypy.

4. HaxxmuTe KHOMKY Temneparypbl eLle pas, YyTobbl 3agatb TeMneparypy.

5. o pocTxeHun 3agaHHON TeMnepaTypbl NPO3BYYMT 3BYKOBOW curHan. [ins ero cbpoca Haxmute
noBYI0 KHOMKY.

MpocmoTtp nHcpopmaumm Ha gucnnee:

* [Nlo Mepe noBopa4nBaHus perynsatopa Ha gucnnee noodepedHo otobpaxatoTcs Temneparypa, Tanmep
n Tepmogatunkm gns msca — MP1, MP2, MP3 n MP4,
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WHCTpYKUMM NO 3KcnnyaTauum

BLUETOOTH + Wi-Fi

ConpsixeHne KONTUIIbHN CO CMapPT(POHOM USM NMAHLIETOM:
1. Ckavante npunoxeHue Masterbuilt Ha cBoi cmapTdoH unm nnaHweTt n3 Apple App Store unm Google
= Play Store. ins nony4eHuns 6onee nogpobHon nHdopmaumm nocetute ctpaHuuy masterbuilt.com/
* pages/app-device-requirements.
2. MNocne ckaunBaHus oTkponTe npunoxeHne Masterbuilt  cnegynte MHCTPYKLMSM MO COMPSKEHMIO
KonTunbHKM ¢ nogaepkkon Bluetooth + WI-FI n cBoero yctpoiictea (CMapTdoHa unv nnaHwera).

BLUETOOTH

N\ ConpsixeHne KONTUNLHU CO CMAPTC(HOHOM MIIM NNaHLLETOM:

1. Ckavawite npunoxeHune Masterbuilt Ha cBon cmapTdoH unu nnaHwert u3 Apple App Store nnun Google
Play Store. [ins nonyyexus 6onee nogpobHow nHopmaumm nocetute ctpaHmuy masterbuilt.com/
pages/app-device-requirements.

2. lMocne ckaymBaHusa oTKponTe npunoxeHuwe Masterbuilt n cnegyiTe MHCTPYKLMAM NO CONPSHKEHNIO
KONTUNbHKU C nogaepkkon Bluetooth n ceoero ycTponcTBa (CMapToHa uUnm nnaHwera).

OTO0 YCTPOWCTBO yaoBneTBopsieT TpebosaHusam Yactu 15 Mpasun ®egepanbHON KOMUCCUM MO CBA3M
CLUA. 3kcnnyaTtauus ycTpoucTBa paspeLLeHa npu cobnogeHnn aByx CrneayoLmx YCroBuin:

1. YCTPOMCTBO He J0MKHO co3faBaTh BpeaHble MOMEXM.

2. YCTPONCTBO AOSMKHO BblEPXMBATb BO3MOXHbIE NOMEXM, BKIKOYas Te, KOTOpble MOryT NPUBECTY K
BbINOMHEHMIO HEXenaTenbHbIX onepawun.

N\ [ABepua oTKpbITa:
@ [ns NOBTOPHOW aKTUBaLMK 3aKpOMTe ABEPLY U HAKMUTE KHOMKY COMNPSKEHUS.

* [lpun OTKPLITUM ABEPLILI YCTPOWUCTBO NOAAET 3BYKOBOW CUrHas. OTO 03HAYaEeT, YTo YCTPOMUCTBO
nepeBefeHo B COCTOSHWE OXUAAHNS.

+ [locne nepexofe yCTPOWCTBA B COCTOSIHWUE OXMOAHWS Bbl MOXETE UCNOMb30BaTh NaHemNb
ynpasrieHusi, HO He MOXETe B3aMMOLENCTBOBATb C YCTPOMCTBOM Yepes NpunoxeHue 40 Bbixoda 13
COCTOSIHUSI OXMAAHUS. }

« [1ns BOCCTAHOBMEHNA NOAKNIOYEHUA NpunoxeHus K naHenu ynpaenexdns SAKPOUTE aeepuy u
HAXMUTE kHonky COMNPAXEHWA Ha naHenu ynpasneHusi.

3asaBneHue ®PepepanbHon kommccum no cesasu CLUA

J70 060pyaoBaHMe BbINO UCMLITAHO Y NPU3HAHO COOTBETCTBYIOLLEMY PErMaMeHTY, yCTaHOBMEHHOMY A5
LMPPOBbLIX YCTPOMCTB Knacca B cornacHo yactu 15 MNpasun ®egepansHon kommccum no ceasun CLUA. [aHHbin
pernameHT paspabotaH ans obecneyeHns Hagnexallen CTeneHn 3alnTbl OT HeXenaTenbHbIX U BpeaHbIX
MOMEX MpW YCTAHOBKE B XWIbIX MOMELLEHUsX. ITO 060pya0BaHNE FrEHEPUPYET, UCNONb3YET N MOXET U3NyyaTb
PaaMoYaCTOTHYH SHEPIUIO U, ECINIY OHO YCTAHOBMEHO HEMPAaBUIBHO UM HE UCMOMb3YeTCs B COOTBETCTBUN C
WHCTPYKLMSMI, MOXET CO34aBaTb NOMEXU AN paanoCBA3N.

TeM He MeHee npaBunbHas YCTaHOBKa He ABMAETCS rapaHTUer oTcyTcTBns nomex. Ecnum ato o6opynosaHue
BbI3bIBAET MOMEXM OIS PaaMo UMK TENEBU3MOHHOMO CUrHarna, Yto MOXHO C NMErKOCTbIO ONPeaernnThb, BKIOYMB
BbIKMIOYMB 060pyA0BaHMe, NONb30BaTeNb MOXET MOMbITaTbCSA YCTPAHUTL MOMEXM OOHUM UM HECKOMNBKUMU U3
credytoLmx cnocobos:

1. VI3MeHWTb opreHTaumio UM MecTononoXeHe NPUEMHOW aHTEHHDI.

2. YBenuuuTb paccTosiHMe Mexay YyCTPOWCTBOM U MPUEMHUKOM.

3. ToaknounTte 060pyaoOBaHME K PO3ETKE B LIENU, OTNINYHOMN OT TOW, K KOTOPOWN NOAKIMIOYEH MPUEMHUK.
4. O6paTuTbCs 32 NOMOLLBIO K AWSIEPY WU ONbITHOMY PagnoTEXHUKY UK TeNneMacTepy.

I'Ipvlmeanvle. |_|pI/1 cb0e NoAKNYEHNS KONTUbHS npoAoJTXNT pa6OTaTb B HACTPOEHHOM pPEXUME. I'Ipl/l cboe
COMpsAXXeHUa nnmn NoAKn4YeHna ynpaeneHne KOMTUIbHEN OCYLLECTBNAETCA C NaHENN ynpasreHns.

BecnpoBoaHOM NepeaaTymK:

Xapaktepuctuku nepegaryunka n mogyns Wi-Fi: PY 0 nbm/2402-2480 MI'y
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WUHCTPYKUMN NO 3KCnnyaTauuu

YCTPOUCTBO 3AIrPY3KU OPEBECHOW LUEMNbI

* MNepen ncnonb3osaHvem kontunbHM OBA3ATEJNIBHO ycTaHoBWTE B Hee yCTPOWUCTBO 3arpy3ku ApeBecHoOM
Lenbl ¥ NOAA0H AN APEBECHON Lenbl. TO CHUXaET BEPOSTHOCTL BO3ropaHWs ApeBECHON LuenbI.

* Yrtobbl cosgatb apomar AbiMKa, Ans BblAeneHns apiMa npu Kon4yeHn HeobxoanmMo 1cnonb30BaTh APeBECHYIO
werny.

* [Npexae Yem BKIKOYaTb KONTUMBHIO, 3aCbinbTe B YCTPOWCTBO 3arpy3ku 72 Yallkv ApeBecHon Lwenbl. Hukorga
He 3acbinanTe Hosee NoNOBMHbLI YaLLKX PEBECHON Lenbl 3a pas. He ncnonb3ynTe Kycoyku Aepesa unm
[peBECHbIE rpaHyrbl.

* BcTaBbTe ycTpOMCTBO 3arpysku ApeBECHON Lenbl B KOMTUIBHIO. [lpeBecHas Lena JomkHa 4oX04WTb A0
YPOBHS BEpXHero oboza yCTponcTea 3arpy3sku.

* NoBepHuTE pyyKy MO YacOBOW CTPErKe (B HanpaBneHnn CTPENKN Ha KONTUIbHE), YTODbI BbIFPY3UTb
ApesecHytouleny. [ipeBecHas Lwena ynaget Ha NoAA0H A8 ApeBecHON Lenbl. [ToBepHUTe pyyKy NpoTuB
4acoBOW CTPESKM B BEpPXHEE MONOXKEHME U OCTaBbTE B HEM YCTPOWCTBO 3arpy3Kku ApeBECHOW Lenbl.

+ Ecnu gpeBecHas Liena He BbIAENSET AbIM NPY HU3KOW TeMneparype, yBenuyste Temnepatypy ao 135 °C.
Yepes 8-10 MuHyT, Koraa ApeBecHas Lena HauyHeT TNeTb, YMeHbLUUTe TemnepaTypy 4o Tpebyemoro 3Ha4yeHus.

* B aT0M KONTUNBHE MOXHO UCMOMBL30BaTL Kak CyxyHo, TaK U NPeABapUTENbHO 3aMOYEHHYIO APEBECHYIO LLENY.
Cyxas wena roput BbicTpee, Bblaenssa bonee cunbHbin abiM. LLena, npeasaputensHo 3amMmoyeHHast B Boge (B
TeyeHue npumepHo 30 MUHYT), rOpUT MeASIEHHee, BbiAenss MeHee CUIbHbI ObIM.

* lNeproanyeckn npoBepsanTe NOAAOH ANS APEBECHON LLUenbl, MOCKOMNbKY Lena
CO BpemeHeM cropaet. [1pu HeobxoanMOCTW JoCkINanTe Lweny.

* He ocTaBnainTe 301y nocne npeablayLlero NCnosib3oBaHNUs B NoaggoHe Ans
ApesecHow wenbl. OuniianTe NOAAOH cpady Nocne ero ocTbiBaHWA. [NoaaoH
criegyeT oyuLath nepes v nocre Kaxaoro UCnofb30BaHWs yCTPOMUCTBa BO
n3bexaHne OTNOXEeHUS 301bl.

OOBABNEHWE OPEBECHOM LWENbI B NPOLECCE KONYEHUA

NMPUMEYAHUE. [Jobaensinte He Bonee Yem 2 Yalwku (1 NonHoe yCTpoMCTBO '

3arpysku JpeBecHO Lenbl) 3a pas. ATO OfHa NonHas Nopums YCTPOMUCTBA 3arpy3ku. ' A4

He nobaensnte HOBYHO NOPLMIO LENbl, NOKa NpeaplayLias He npekpaTuia BblAenaTb AbIMOK.

* 3BneknTe yCTPOWCTBO 3arpy3Kkn APEBECHOW Lenbl U3 KONTUMbHM.

+ 3acbinbTe Wweny B yCTPOMCTBO 3arpy3kut APEBECHOMN LLEMbI U BCTaBLTE €10 B KOMTUIIbHIO.

* NoBepHMTE pPy4Ky NO YACOBOMN CTPENKe (B HAaNPaBNEHNN CTPESKM Ha KONTUIIbHE), YTOObI BEIFPY3UTb APEBECHYIO
weny. [lpeBecHas Liena ynageT Ha NOAAOH ANSt APEBECHOW Lenbl.

* lNpun pobasneHun ApeBECHON LEMNbl NPONCXOAUT KPaTKOBPEMEHHBIN Ckavok Temnepatypbl. OHa
CTabunusnpyeTcsa CnycTs KOpoTkoe BpeMsi. He MeHsMTe HAaCTPOMKM TemnepaTypbl Ha KONTUIIbHE.

/1\ OCTOPOXHO /1\

* lNpu gobasneHun apeBecHoON LWenbl ABepLua KONTUMbHW JOMKHbI ObITb 3aKpbiTa. [1py OTKpbIBaHWK ABEpLb
MOXET NPOU30NTN BO3ropaHue Lenbl. ECnv npounsoLusio Bo3ropaHne ApeBecHow LWenbl, HeMeas1eHHO
3aKpoiiTe ABepLy 1 3aCfOHKY, JOXOWUTECh, MOKa Lena He NeperopuTt, 3aTeM BHOBb OTKpoWTe Asepuy. He
pacnbInanTe Boay.

* YCTponcTBO 3arpy3ku apesecHon wwenbl 6yaet TOPAYYM, gaxe ecnu ero pyyka He Harpenace.

* He ncnonb3yinte Kycouku fiepesa Unm ApeBecHble rpaHyrbl.
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WHCTPYKUMM NO 3KCcnnyaTauum

NMPEABAPUTEJIbHOE NMPOKAJIUBAHUE

MPOKAJIUTE KONTWUJIbHIO NMEPEN NEPBLIM UCMOJIb3OBAHUEM. Ha atom atane ycTpomcTBO MOXET

BbIZENATb AbIM. OTO HOPMAnbHO.

1. YcraHoswuTe yYawwy ans sogsl, Ho BE3 BOLbI.

2. YctaHosuTe Temnepatypy Ha 135 °C u 3anycTuTb KONTUMLHIO Ha 3 Yaca.

3. Korga oo koHUa umkna octaHeTcs 45 MuHyT, 4o6aBbTe B YCTPOMCTBO 3arpy3kut ApeBECHON Lenbl 1/2 Yaluku wenbl,
4TOObI 3aBEPLUMTL NPeABapUTENIbHOE NPOoKanBaHue.

4. BbIKHO4MTE YCTPOWCTBO M AOXANTECH €0 OCThIBAHUS.

3ATPY3KA NMPOOYKTOB B KOMNTUJIbHIO

* [Npexae 4Yem 3arpyatb B KONTUBbHIO NPOAYKTbI, yCTaHOBUTE Tpebyemyto Temnepatypy npuroToBneHus 1
npeaBapuTeNibHO NPorpenTe YyCTPOUCTBO B TeveHne 30—45 MUHyT.

+ HE HakpbIBaiTe NoACTaBKY antOMUHUEBON (POSBIOMN, MOCKOSbKY 3TO HAPYLUWUT ECTECTBEHHYIO LMPKYNALMIO Tenna.

* He knagute B KONTUMbHIO CAWLIKOM MHOIO efpl. KpynHble KyCku MpoayKTOB MOTYT CUIbHO FOPETb, YBENWUUMBAs
BPEMS MPUrOTOBMEHMUS W NPUBOAA K HEPaBHOMEPHOMY pesynbTarty. He knaaute eay crimiwkom 61insko K cTeHkam
KONTUIbHU. 3TO NPUBEAET K HAPYLLEHUIO ECTECTBEHHOMN LIMPKYNSALMK ropsvero Bogyxa. Ecnu Bel rotoBuTe Ha
MPOTUBHSAX, MOMECTUTE UX MO LEHTPY NOACTaBKM, YTOBLI 0BecrneunTs paBHOMEPHOE NPUroToBNEHWe bnioga.

+ Crapantecb 6e3 He0bX0aMMOCTM He OTKpbIBaTb ABEpLY KONTUMNbHKU. OTKpbIBaHWE
[BepLbl NPUBOAMUT K paccenBaHuio Tensna, MOXeT yBenuunBaTb Bpemst
NPUrOTOBNEHUS U NPUBOANTL K BO3rOPaHUI0 ApEeBECHOW LenbI.
3akpbIBaHVe ABepLbl BHOBb CTAbUNMU3MPYET TemnepaTypy ¥ OCTaHOBUT
ropeHne ApeBecHO LLenbl.

* [Npu ncnonb3oBaHWUM APEBECHON LUEnbl BbIAENAETCA MHOM AbiMa. [biM
NPOXOAUT CKBO3b CTbIKX, MOSTOMY BHYTPW KONTUIbHSA CTAHOBUTCS
YepHOW.

* OTO HOpManbHO. YTOObI MUHUMU3MPOBATL NOTEPIO AbiMa Yepes ABepLY,
LLleKonay ABEpLbl MOXHO OTPErynmpoBaTh Takum 06pa3om, 4Tobbl
[BepLa eLLe NNoTHee npunerana K Kopnycy yCTpocTaa.

* YTob6bl OTperynnpoBartb Lekonay AepLbl, ocnabbre 3aTsxKy
LEeCTUrPaHHOW ranku Ha wwekonge. Ytobbl 3aTsHYTh 3aLlenKy, NOBEpHUTE
kapabuH No YacoBoOW CTPenKe, Kak NoKa3aHo Ha PUCYHKE.

* [NOTHO 3aTAHUTE LLECTUTPaHHYIO raiKy, 4ToObl OHa Npunerana K wekonge
ABepLbl (CM. PUCYHOK).

* Bo Bpemsi NpUroToBreHns creayet nepmognyecky NpoBepsTb NOAAOH ANs Xupa.
MopdoH Ans xupa HeobxoaMMO ONOPOXHATL Mpexae, YeM OH 3anonHUTCA A0 kpaes. BoamoxHo, B npouecce
NPUrOTOBNEHNS NOHAZ0OMTCA HECKOMBKO pa3 OMOPOXHWUTL NOAAOH ANS XKupa.

YALLA ANS BOAObI

« [loxauteck, Noka B KONTUIbHE He YCTaHOBUTCS Tpebyemasi Temneparypa.

« Hanelite B yally Ans Boabl 4O OTMETKM BOAY WK APYTYHO KUAKOCTb, HAanpumMep, S6MoYHbIiA MM aHaHacoBbI COK.

* Bbl Takke MoxeTe 406aBUTb B BOAY KyCOYKM (OPYKTOB, NyKa, CBEXME UIU CyX1e TpaBbl, YTOBbI npuaaTs 0CobbIi
HeXHblE apoMaT KOM4YeHbIM NpoayKTam.
CoBert. [11151 Kon4eHUsi KypuLibl Uk ApyriX NPOAYKTOB C BbICOKAM YPOBHEM Briarn MOXHO A06aBUTb COBCEM
HEeMHOro Bofbl Unu He A06aBNsATL ee BOBCE.

OYUNCTKA U XPAHEHWNE

I'IPE)K}.'lE YEM OYULLATb U CKITAOBIBATb KONTUNbHIO HA XPAHEHUE, OXAOUTECDH EE OCTbIBAHUAL.
* OunwanTe KONTUIIBbHIO NOCE KaXO0ro UCNonb30BaHWS. 3TO NPOANNUT CPOK cny>1<6b| KONTWUMbHW 1 NPeoTBPaTUT
obpasoBaHue NNeceHw.

[1na 04MCTKM HanpaBnSOLLMX NOA NOACTABKM, NOACTABOK, Yally Ans BOAL! M NOAA0HA UCNONb3yiTe Waasuee
MotoLLiee cpefcTBO. TLaTenbHO MPOMOKNTE U NPOCYLUUTE.

PerynapHo ouuwLanTe nogdoH Ans ApeBeCHOM LWenbl M YCTPOMCTBO 3arpy3ku PeBECHOM Lwenbl OT OCTaTKOB U1
OTNOXEHWN 307bl, @ TaKKe OT MblSIN.

CobepuTe 3011y B antOMUHUEBYH POIbry, NPONUTANTE BOAOW U BBIKMHLTE B MYCOPHbIN BaK M3 HEropHYero
marepuana.

BHYTPEHHIOI YacTb, CTEKNSAHHYIO ABEPLY (MPU HAaNUYUK) 1 BHELLHIOK YacTb KOMTUMbHWU MOXHO NpoTUpaTh
BITAXHOW TEKCTUIbHOW candeTkon. He ncnonb3ynte yuctawme cpeactsa. [poTpute KONTUMBHIO HACyXo.
lNocne npoueaypbl O4UCTKM yOepuTe KONTUMBHIO Ha XPaHEHWE B CYXYHO KPbITYO 30HY.

Bpemsi 0T BpeMeHn NpoBepanTe KONTUMBbHIO HA HaM4Me pXaB4uHbI U KOPPO3WUK, MPUYNHONM KOTOPLIX SBNSETCS
KOHZEHCaT.
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Mouck n ycTpaHeHue HencnpaBHOCTEMN

MPU3HAK

KonTunbHsa cnvukom gonro
HarpeBaetcs (6onbLue 60-70 MUHYT)

MPUYNHA

MoakntoyeHe KoNTUIbHK yepes
yonnHUTenb

BO3MOXHOE PELLEHUE

YCTaHOBUTE KOMTUMBHIO TaK, YTOObI HE
NPULLNOCh UCNONb30BaTh YANTMHUTENb

[lBepLa 3akpbiTa HENMOTHO

3akpoinTe ABepLy U HAAEeXHO 3aTAaHUTE
Lekonay

KoHTponnep HeucnpaseH

O6patuteck B Masterbuilt
https://www.masterbuilt.com/pages/customer-
support

Mexay oBepuen 1 KONTUIbHEN BO
BPEMS UCMONb30BaHNs 0bpa3yeTcs
3a30p, a ABepHas Liekonaa

He No3BONSeET ellle bonbLue
OTPEerynmpoBaTtb NpwKUm

Hen paBuIibHasda yCTaHOBKa ABepLbl

MoBpexaeHHoe yNnoTHeHNe
ABepLbl

O6patuteck B Masterbuilt
https://www.masterbuilt.com/pages/customer-
support

Uepes aBepLy v HOXKN KOMTUIbHU
BbITEKAET XMP

MoaaoH yCTaHOBNEH HeNpaBuIbHO

MepecTaBbTe NOALOH TakK, YTOOb
OTBEPCTME COBMAso CO CMMBHbIM
OTBEPCTUEM B HIDKHEN YaCTW KOMTUMBHY

UpesmepHoe HakonneHue xupa
WA macna BHYTPY KOMTUITbHK

OuncTnTe KONTUIbHIO

CnuBHas Tpy6ka B 3agHew
4acTU KONTUIIbHU He NPOoMnycKaeT
XNOKOCTb

MpoBepbTe pacnonoXeHne CrIMBHOM
TPYOKM B 3a1HEN YaCTU KOMTUIbHU

Het gbima

HeT apeBecHoi Luenbl

[o6aBbTe apeBecHyto Lweny (cm. cTp. 15)

[pn HU3KOW TEMNepaType He
BblAENsSeTCs OAbIM

TemnepaTypa CIULLKOM HW3Kas Ans
BblAeneHus abiMa

Yeenuybte Temnepatypy go 135 °C.
Yepes 8—10 MUHYT unun korga gpesecHas
Lena Ha4yHeT TNeTb, yMEHbLUUTE
Temnepartypy 4o TpebyeMoro 3Ha4yeHus

Temnepatypa 6bICTPO YMEHbLIAETCS
1Ny pesko nagaet Yepes HECKOMNbKO
4acoB UCMOMb30BaHUA

Mpobnembl ¢ BHyTPEHHEN
MPOBOAKON

O6patuteck B Masterbuilt
https://www.masterbuilt.com/pages/customer-
support

TeMHepaTypa TepmMmogaTt4ynka anda maca
He 0T06pa>KaeTc;| Ha 3KpaHe

C6oW noakniveHNs Kk pasbemy
Jatyuka

Ob6patuteck B Masterbuilt
https://www.masterbuilt.com/pages/customer-
support

Ha akpaHe roput cnoso «door» npu
3aKpbITOW ABEPLIE KONTUMbHM

HewncnpaBHOCTb OBEPHOTO
BbIKIKO4aTENS

1. MNepecTaBbTe ABEPHON BbIKMHOYATENb.
2. [poBepbTe HageXHOCTb

msica Bbiwe 105 °C.

NOJKIOYEHNS.
Owwnbka 1 Owwnbka NoaKmYeHns 1. MNpoBepbTe HagEXHOCTb
TepMoaaTymka. NOAKIOYEHNS.
2. OTKnoumMTE KOHTpONIEp oT
6roka nuTaHus, yepes 10 cekyHz
nepenoaksymTe ero.
Owmnbka 2 HewucnpasHocTb Tepmogatymka ansa | Cnyxba nogaepxkm Masterbuilt
MsAca. https://www.masterbuilt.com/pages/customer-
support
Owwubka 3 Meperpes KONTUMbHW. 1. BbIKNOUNTE KONTUITBHIO.
2. OnpegenvTe NpuUYnHy neperpesa.
* BosropaHue xupa.
3. MNepesanycTute KONTUILHIO.
Owwnbka 4 HeBoamoxHo goBecTu kontunbHio | Cnyxx6a nopgaepxku Masterbuilt
[0 Tpebyemon Temnepartypbl. https://lwww.masterbuilt.com/pages/customer-
support
Owwbka 5 TemnepaTypa Tepmogartyuka ans 1. Hapes 3awuTHbIe nepyarku,

N3BMNEKNTE TEPMOAATYMK ANa MAca U3
KONTUMBHW.

2. OTKNOYUTE OT KOHTPONMepa.

3. oxanTtecb OCTbIBaHWS TepMoadaTymMKa
ans msica.
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OrPAHUYEHHASA TAPAHTUA

Komnanus Masterbuilt® rapaHTupyet oTcyTCTBIME BO BCEX CBOWX U3AENMUAX AEEKTOB MaTepuana u M3roToBreHs npy ycrosuu
Hapnexaluei cBopku, HopManbHOW KCMyaTauni U AOMKHOTo yxofa. Takas rapaHTus ercTByeT B TedeHue 1 roga ¢ garl
nepBOHaYanbHOM NOKYNKX B pO3HUYHON ceTu. apaHTus Masterbuilt® He pacnpocTpaHseTcs Ha NlakokpacoYHOE NOKPLITUE, MOCKOMbKY OHO
MOXET CropeTb BO BpeMsi HopMarnbHOW akcnnyataumun. [apaHtus Masterbuilt® He pacnpocTpaHsieTcs Ha pxka4nHy. [Mpn obpalleHum no
rapaHTun B koMnaxuio Masterbuilt® Heobxoaumo npeabABUTL AOKA3ATENLCTBO NOKYMKN (HANpUMeED, YeK).

ONA XATENEWN EBPOTbI. Komnanus Masterbuilt® rapaHTupyeT oTCyTCTBUE BO BCEX CBOMX U3AENUsX AeeKTOB MaTepuana u
WU3rOTOBNEHMS NPY YCNOBUM Hafnexaller cOopku, HOpManbHON 3KCMMyaTaLun U AOMKHOTO yxofa. Takas rapaHTis AeNCTBYET B TeYeHue 2
NeT ¢ faTbl NepBOHaYanbHOM NOKYMKA B PO3HUYHON CETU.

KOrA HAYMHAETCA TAPAHTUUHBIN CPOK?

FapaHTWIAHbIA CPOK HAUMHAETCS CO [HS NEepBOHAYarbHON MOKYNKW U3AENNS U SelCTBUTENEH TONBKO ANS NepBOHAYaNbHOMO nokynarens.
[apaHTVS AeCTBUTENbHA TOMBKO NPY YCIIOBUM PErcTpaLin NoKynki yeTpoicTaa. B cnyyae obHapyxeHus gedekta matepuana unu
W3rOTOBMEHMS B TEYEHME raPaHTUIHOTO CPOKa Npu YCrOBUM HOPMaMbHOTO UCMONb30BaHNs 1 0BCnyxmBaHUM komnanus Masterbuilt®, no
CBOEMY YCMOTPEHMIO, 3AMEHMT UM OTPEMOHTUPYET HEUCTPaBHYIO AeTanb BecnnaTtHo. [apaHTus He NOKPLIBAET ONnarty Tpyaa v apyrue
pacxofpbl, CBA3aHHbIE ¢ 06CNyXMUBaHWEM, PEMOHTOM MK AKCTnyaTaumen ycTpoiicTaa. Masterbuilt® nokpeiBaeT Bce 3aTparthl, CBA3aHHbIE C
[L0CTaBKOW 3amnacHblX 4acTeil N0 rapaHTui.

ONA XATENEN ABCTPANIA M HOBOW 3EJTAHAWW. Hatwm ToBapbl NOCTABASAOTCS C rapaHTUSMU, KOTOPbIE HEMb3s UCKMIYNTL B
COOTBETCTBIN C 3akoHOM ABCTpanim un Hosoin 3enaHanu o 3awwute npas noTpeduteneir. Bol MMeeTe NpaBo Ha 3aMeHy Ui BO3MELLEHIE
B CMyyae Cepbe3Hoii HEeMCNPaBHOCTH, a Takke Ha KOMNEHcaLuIo B cryyae Mtobbix Apyrx pasyMHO Npeackasyembix TnoB yuiepba

UNW NOBPEXIEHUA. Bbl Takxe UMeeTe NpaBo Ha PEMOHT UMW 3aMeHy TOBapa, €CI OH He COOTBETCTBYET NPUEMIEMOMY KauecTay !
HEUCNPaBHOCTb He ABMNAETCS CEPbE3HON.

YTO HE MNOKPbIBAETCA TAPAHTUEN?

HacToswast rapaHThA He PacnpoCTPaHAETCA Ha yLu,ep6, BO3HWKLLIMI BCNEACTBIE HenpaBnIbHOrO NN HELIENEBOIo UCMONb30BaHUA
n3genus, HapymeHMVI Nnopsiika Ncnonb3oBaHu4, CGOpKVI, O6CJ'Iy)KI/IBaHVI9| MU MOHTaXa, HeCYaCTHbIX Cly4aes Un CTUXMIHBIN 68,U.CTBVII7I,
HECaHKLMOHNPOBAHHOIO AOMONHEHNA UMK U3MEHEHUA KOHCTPYKLWK, a TaKXe NOBPEXAEHNA BO BpEMA TPAHCMOPTUPOBKN. HacToswas
rapaHTnA He PacnpoCTPaHAETCA Ha NOBPEXAEHUA, Bbl3BaHHbIE ECTECTBEHHBIM M3HOCOM B NPOLIECCE UCNONb30BaHNA N3AENNA (Hanpvlmep,
LapanuHbl, BMATUHbI, n3rubel, CKOJ'IbI), NN USMEHEHNS BHELLHEro Baa y0TpOI7ICTBa, HE BNUAIOLLILE Ha ero pa60Ty. He pekomeHayeTca
KOMMep4eCKkoe ncrnonb3oBaHne uspenuin Masterbuilt, NOCKONbKY KOMMEPYECKOE MCMNOMb30BaHNE noboro TMna He NMOKPbIBAETCA HacTosLLEN
rapaHTme|7|. anIMepr KOMMEpPYECKOro Ncnonb3oBaHuA. UCMoNb3oBaHWe pecTopaTtopamMu, NOCTaBLLUUKaMKU yCnyr Ke|7|Tep|/|Hra, MACHUKaMU,
KOMMaHnAMKM no apeHae, MMHU-TOYKaMu NUTaHna U Opyrumn I'IO,EI,OGHbIMVI KOMMEPYECKMMU 3aBEAEHNAMN.

HacToswast OrpaHn4YeHHada rapaHTusa ABNAETCA NCKMKYMTENBHOI 1 3aMeHSIET Ntolble apyrue rapaHtun, NMCbMEHHbIE UMK YCTHbIE, ABHbIE
1Unun nogpasymeBsaemMble, BKINOYasa, NOMMMO NPOYeEro, rapaHTun TOBapHOl7I NpUrogHoCTN UNn NPUrogHoOCT And KOHerTHOVI uenn. CpOK
AEnCTBIS nobbIX nogpasymeBaemblX FapaHTMVI, BKITioyast niobble nogpasymeBaemMbl€ rapaHTumn TOBapHOI7I NPUrogHOCTK UITN NPUrOAHOCTH
ana KOHerTHOIZ Lenn, ABHO orpaHn4eH NpoAoKNTENbHOCTLIO FapaHTVIVIHOFO CpoKa ansa COOTBeTCTByIOLLI,GIZ nertanu.

AckniountenbHoe NpaBo NoKynaTtensa Ha KoMneHcaunto B Cly4ae HapyLeHns HaCToSLLEN OrpaHVNeHHOVI rapaHTun unun no6oik
nop,pasymeaaemoﬁ rapaHTum orpaHn4nBaeTCA 3aMeHoN aeTanu, Kak YKa3aHOo B HacCTOALLEM JOKYMEHTE. Masterbuilt He HeceT
OTBETCTBEHHOCTY 3a Kakue-nnbo ocobble, cnyqa|7|Hb|e WU KOCBEHHbIE y6bITKVI.

HacToswast rapaHTnA NpenocTaBnsaeTcA Bam B JOMNOMHEHNE KO BCEM NpaBaM U CPEACTBaAM npaaoaoﬂ 3aLnTbl B COOTBETCTBMM C 3aKOHaMI
1 aKTaMu O 3aLluTe npas I'IOTpe6I/ITeJ'IGI7I. HacTosiwas rapaHTna HUKOUM o6pa30M HE BIUAET Ha BaLlW 3aKOHHbIE NPaBa B COOTBETCTBUN

C 3aKoHoAdateNbHbIMK NMONOXEHUAMU O rapaHTUK B BalLEM LUTaTe U CTPaHE NPOXnUBaHUA, BKIOYas EC. B 3aBMCUMOCTH OT LTaTa UK
CTpaHbl BaLlero npoxueaHns, orpaHN4eHne CpoKa AENCTBIS no,qpasymeBaeMOﬂ rapaHTun unun TnoB I'IOBpG)K,D,GHl/Il7ll NOKPbIBaEMbIX
rapaHTme|7|, MOTyT He 0nyCKaTbCA MO 3aKOHY, NO3TOMY BblLLIEYKa3aHHbIE OrpaHUYeHnA MOryT HE PacnpoCTPaHATLCA Ha Bac.

B KAKOM CITYYAE FTAPAHTUA AHHYJTUPYETCA?
FapaHTWs HeercTBUTENbHA B Crlyyae nokynku uanenus Masterbuilt® y HeasTopr3oBaHHOro aunepa. MNoHaTUe «HeaBTOPU30BaHHLIN AuUnep»
npeanonaraet ftobyt TOUKY PO3HUYHOI TOPTOBIK, HE MMEHOLLYI0 SIBHOTO pa3peLueHns komnanun Masterbuilt® Ha npogaxy ee nanenuit.

HYXXHA NOMOLLb? CBAXUTECb C HAMU

Haluv rapaHTuitHble YCroBIS BPEMS OT BpEMEHI MOryT MeHsTbes. C 06HOBNEHHOI BepCHell rapaHTI MOXHO O3HaKOMUTLCS Ha CTpaHWLe
www.masterbuilt.com/pages/warranty. Ecnu Bam HyxHa NOMOLLb UK Bbl XOTUTE NOMY4ITb OBHOBMEHHYHO BEPCUIO FAPaHTIM, CBSXKUTECH C
HaMM 10 yKa3aHHbIM HIKE KOHTAKTHbIM AaHHbIM.

Masterbuilt® Masterbuilt®

Premier Specialty Brands, LLC Kamado Joe Europe

5367 New Peachtree Road Lange Voorhout 86

Suite 150 2514 EJ Den Haag

Chamblee, GA 30341 Netherlands (HuoepnaHgp!)
https://www.masterbuilt.com/pages/customer-support https://international.masterbuilt.com/pages/customer-support
ABcTtpanusa u HoBasi 3enaHaus Masterbuilt®

O6paTutechb K npogasLy. Kamado Joe UK Limited

Cheyenne House West Street
Farnham GU9 7EQ
https://international.masterbuilt.com/pages/customer-support
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Varningskod: ELSM-02-230602-MSH

ENDAST FOR UTOMHUSBRUK EJ FOR KOMMERSIELLT BRUK.

/1\ VARNING /1\

Denna bruksanvisning innehéller viktig information som &r nédvandig for en korrekt montering och séker anvéndning av
utrustningen.

L&s och fdlj alla varningar och instruktioner innan montering och anvéndning av utrustningen.

Behéll denna bruksanvisning for framtida referens.

A KOLMONOXIDFARA A

Underlatenhet att folja dessa instruktioner kan leda till brand, explosion eller bréannskador
som kan orsaka materiella skador, personskador eller dédsfall.

- Brinnande tré&flis avger kolmonoxid, som inte luktar och kan orsaka dédsfall.
- BRAN INTE trafiis i hem, fordon, télt, garage eller nagra slutna utrymmen.

+ Anvand endast utomhus dér det ar vél ventilerat.

/1\ VARNINGAR OCH VIKTIGA SAKERHETSFORESKRIFTER /1'\

- | LAS ALLA INSTRUKTIONER

» Roken ar for UTOMHUS HUSHALL ANVAND ENDAST.

- Anvéand alltid rokar i enlighet med alla tilldmpliga lokala, statliga och federala brandregler.

- Om varningarna inte foljs kan det leda till personskada eller skada pa réken.

- Anvénd aldrig i slutna utrymmen som uteplatser, garage, byggnader eller talt.

- Anvénd aldrig i fritidsfordon eller pa batar.

- Anvand aldrig réken under konstruktioner som takbelaggningar, carportar, markiser eller 6verhdng. (SE STRUKTURELLA
NARHETSKRAV)

- Hall apparaten ren och fri fr&n brdnnbara material som bensin och andra brandfarliga &ngor och vatskor.

- Anvénd réken pd en plan, obrénnbar, stabil yta som smuts, betong, tegel eller sten.

+ Anvand inte réken pé tré- eller brénnbara ytor.

- Réken MASTE st& pa marken. Placera inte réken p& bord eller bankar. Flytta INTE réken éver ojamna ytor.

» Anvénd aldrig réken som varmare (LAS KOLMONOXIDFARA).

- Anvénd aldrig apparaten for ndgot annat &n dess avsedda anvéndning. Denna rok &r INTE avsedd for kommersiellt bruk.

- Hall en brandsléckare tillgénglig hela tiden nar du anvénder réken.

- Kontrollera alla muttrar, skruvar och bultar fére varje anvéndning for att se till att de sitter fast och sékert.

- Anvéndning av alkohol, receptbelagda eller receptfria Idkemedel kan férsédmra anvéndarens férméga att korrekt montera eller
anvanda rdkaren pd ett sdkert satt.

+ VARNING: Brénnbara brénslen, sésom trakol eller pellets, far inte anvdndas med apparaten.

- Hall barn och husdjur borta fran réken hela tiden. Do INTE It barn anvanda rokare. Néra tillsyn ar nddvéndig nér barn eller husdjur
befinner sig i ndrheten av roken.

- Till&t INTE né&gon att utfora aktiviteter runt roken under eller efter anvéndningen tills den har svalnat.

+ Undvik att stota eller paverka roken.

- Flytta aldrig roken nér den anvénds. L&t roken svalna helt (under 115°F (45°C)) innan du flyttar eller forvarar.

- Var mycket forsiktig ndr du flyttar en apparat som innehéller het olja eller andra heta vatskor.

- Rokaren ar HET nér den anvands och kommer att forbli HET under en tid efterat och under kylningsprocessen. Var FORSIKTIG.
Anvénd skyddshandskar / vantar.

+ Ro&r inte vid HETA ytor Anvénd handtag eller knoppar.

- Anvéand aldrig kokkérl av glas, plast eller keramik i réken. Placera aldrig tomma kokkarl i réken under anvéndning.

- Tillbehdrsfasten levereras inte av Masterbuilt® ar INTE rekommenderas och kan orsaka skada.

- Flisbricka &r HET nér réken anvands. Var forsiktig nar du lagger i tréflis.
- Var forsiktig ndr du tar bort mat fr&n roken. Alla ytor & HETA och kan orsaka brannskador. Anvand skyddshandskar eller ldnga,
robusta matlagningsverktyg.
- GOor dig av med aska genom att placera den i aluminiumfolie, bl6tldgg den i vatten och kasta den i en obrénnbar behallare.
- Forvara inte roken med HET aska inuti den. Stéll grillen undan grillen forst nér alla ytor &r kalla.
- Dropp-panna &r endast for botten av roken. Placera inte droppskélen pé gallret. Detta kan orsaka skada.
+ Rengdr inte produkten med en vattenspruta eller liknande.
- Forvara roken inomhus nér den inte anvands, utom rackhall for barn.For att koppla bort, stdng AV kontrollpanelen och dra sedan
ut kontakten ur uttaget.
- Dra ur kontakten fran uttaget nar den inte anvénds och fére rengéring. L&t réken svalna helt innan du lagger till / tar bort galler,
droppbrickan eller vattenskalen.
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Varningskod: ELSM-02-230602-MSH

/1\ VARNINGAR OCH VIKTIGA SAKERHETSFORESKRIFTER /1\

+ Anvénd endast pé korrekt jordat uttag.
- Apparaten ska anslutas till ett uttag med jordad kontakt (for klass |-apparater).
- Apparaten bor férsorjas via en jordfelsbrytare (RCD) med en nominell reststrdm som inte verstiger 30 mA.
- Nétsladden bér regelbundet undersokas for tecken péa skada och apparaten far inte anvdndas om sladden &r skadad.
+ Anvénd inte apparaten med en skadad sladd eller kontakt, eller efter att apparaten inte fungerar eller har skadats pa n&got séatt.
+ VARNING - For att minska risken for elektriska stotar, hall férléngningssladden torr och frén marken.
+ VARNING - For att minska risken for elektriska stotar, doppa inte sladden, kontakten eller kontrollpanelen i vatten eller annan
vétska.
+ Vid anvéndning av elektriska apparater bér grundldggande sékerhetsatgarder, sésom féljande, alltid vidtas:
1. Kopplainte in den elektriska réken forrdn den &r helt monterad och klar fér anvandning.
2. Anvéand endast godként jordat eluttag.
3. Anvénd inte under &skvader.
4. Utsétt inte elektrisk rok for regn eller vatten nar som helst.
+ L&ngre |6stagbara stromsladdar eller forlangningssladdar kan anvéndas om forsiktighet iakttas vid anvéndningen.
- En kort strémsladd (eller Istagbar stromsladd) bér anvandas for att minska risken for att fastna i eller snubbla éver en langre
sladd.
+ Om en léngre l6stagbar natsladd eller férldngningssladd anvénds, se till att:
1. Den markerade elektriska mérkningen for sladdsatsen eller férlangningssladden &r minst lika stor som apparatens
elektriska kapacitet; och
2. Sladden bor placeras sé att den inte draperas 6ver en bénkskiva eller bordsskiva dér den kan dras av barn eller snubbla
dver oavsiktligt.
+ Utomhusférldangningssladdar méste anvéndas som &r mérkta med suffixet "W" och med péstéendet "Lamplig fér anvéndning med
utomhusapparater.”
+ Férlangningssladden méste vara en jordad 3-traddskabel.
+ L&t inte sladden h&nga pé eller vidror heta ytor.
+ Placera inte apparaten eller sladden pa eller néra en het gas- eller elektrisk brdnnare eller i en uppvdrmd ugn.

/1N ELKRAV /I\

+ 210-230VAC, 50HZ, 3,6A, 800W, 3-stifts jordad kontakt

A\ KRAV PA STRUKTURELL PROXIMITET 4\

Hall ett avstdnd pa minst 3m fré&n grillens baksida, sidor och
ovansida till alla 6verliggande konstruktioner, véggar, skenor 10 fot 10 fot
eller andra brannbara konstruktionsmaterial. (3M) (3M)

Hall ett minsta avstand pa 10 fot (3m) frén alla brdnnbara och
brandfarliga &mnenials som, trd, véxter, grés, pensel, papper,

bensin eller duk. 10 fot 10 fot 10 fot

Detta avstand ger tillréckligt utrymme for korrekt férbranning, (3M) (3M) = (3M)
luftcirkulation och ventilation. Grill ska inte anvandas pé o @
brannbara material som trédéck eller andra brénnbara material.

/1\' VARNING /1\

Den elektriska ndtkabeln ar en snubbelrisk.

SPARA DESSA ANVISNINGAR

DENNA PRODUKT KOMMER INTE MED TRAFLIS ELLER TRABITAR.
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Driftsanvisningar
| STYRENHET

STYRENHET
@ Strémbrytare:

1. Tryck pa knappen fér att sl PA
strombrytaren.

2. Tryck och héll inne knappen for att sla AV
strémbrytaren. 3 I I I I

Koéttsondsuttag , !

Stéll in temperaturen:

1. Tryck pé knappen Stéll in temperaturen fran F° till C°:

2. Vrid ratten till dnskad temperatur. 1. Hall temperaturknappen intryckt

3. Tryck pé knappen igen for att stalla in medan strdmmen &r av 4. Anvénd ratten for att
temperaturen (Temperaturen stélls in 2. Tryck p4 strombrytaren vélja temperaturenhet
automatiskt efter 3 sekunder.) 3. Enheten startar och “F” eller 5. Tryck p4

“C” blinkar p& skérmen temperaturknappen for
att bekréfta

Still in klockan:

+ Nedrdkningstimer - Upprakningstimer

1. Tryck pa knappen , 1. Tryck och hall inne knappen.

2.Vrid ratten till onskat antal timmar. 2.Timern bérjar rdkna upp fran 00:00.

3. Tryck pa knappen for att stdlla in timmar. Timern raknas i minuter:sekunder och

4.Vrid ratten till 6nskat antal minuter. sedan timmar:minuter.

5.Tryck pa knappen for att stélla in minuter. Timern 3.Tryck pa knappen fér att pausa och
startar. ) ateruppta timern.

6.Tryck pa knappen for att pausa och ateruppta 4. Tryck och hall inne knappen for att
timern. aterstélla timern.

7. Tryck och hall inne knappen for att &terstélla timern.

Stéll in temperatur pa kdttermometrarna:

1. Tryck pa knappen och vrid ratten for att valja kéttermometrar (MP1, MP2, MP3, MP4). Tryck pa
knappen igen.

2. Tryck pé temperaturknappen.

3. Vrid ratten till 6nskad temperatur.

4. Tryck pa temperaturknappen igen for att stélla in temperaturen.

5. Nar den instéllda temperaturen har uppnatts ljuder larmet. Tryck p& valfri knapp for att rensa.

Se information pa skérmen:

+ Nér du vrider pa ratten kommer displayen att vaxla framat mellan grilltemperatur, timer och
kottermometrar; MP1, MP2, MP3 och MP4.
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Driftsanvisningar

BLUETOOTH + WiFi

Parkoppla smokern med smarta enheter:
1. Ladda ner Masterbuilt-appen fran Apple App Store eller Google Play Store till dina smarta enheter.
= Mer information finns pa masterbuilt.com/pages/app-device-requirements.
* 2. Narnedladdningen ar klar, 5ppna Masterbuilt-appen och f8lj instruktionerna fér att para ihop din

Bluetooth + WIFI rék och smarta enheter.

BLUETOOTH

N\ Parkoppla smokern med smarta enheter:
1. Ladda ner Masterbuilt-appen fr&n Apple App Store eller Google Play Store till dina smarta enheter.
Mer information finns pd masterbuilt.com/pages/app-device-requirements.
2. Nér nedladdningen &r klar, Gppna Masterbuilt-appen och folj instruktionerna for att para ihop din
Bluetooth-rok och smarta enheter.

Den hér enheten uppfyller del 15 av FCC-reglerna. Driften omfattas av féljande tva villkor:

1. Enheten kan inte orsaka skadliga stérningar och

2. Enhet maste acceptera alla mottagna stérningar, inklusive stérningar som kan orsaka oénskad
drift.

N Dorr 6ppen:
@ For att reagera, sténg luckan och tryck pa parningsknappen.
N&r dérren 6ppnas avger produkten ett pip. Detta indikerar att ”innehavets status” &r aktivt.
+ | vantelége kan du anvénda kontrollpanelen, men du kan inte interagera med appen tills
"innehavets status" tas bort.
+ Du maste STANG dorren och TRYCK PA PAIRING-knappen pa kontrollpanelen &terupprétta
anslutningen till appen och kontrollpanelen.

FCC uttalande:

Denna utrustning har testats och befunnits 6verensstdmma med granserna for en digital enhet av klass B,
enligt till del 15 av FCC-reglerna. Dessa granser ar utformade for att ge rimligt skydd mot skadliga stérningar i
en bostadsmiljé. Denna utrustning genererar, anvander och kan utstréla radiofrekvensenergi och om den inte
installeras och anvénds i enlighet med instruktionerna kan den orsaka skadliga stdrningar pa radiokommuni-
kation.

Det finns dock ingen garanti att stérningar inte kommer att intréffa i en viss milj6. Om denna utrustning
orsakar skadliga storningar pé radio- eller tv-mottagning, som kan bekréftas genom att sl& av och pa
utrustningen. Anvéndaren uppmanas att korrigera stdrningen med en eller flera av féljande atgérder:

1. Rikta om eller flytta mottagningsantennen.

2. Oka avstandet mellan utrustningen och mottagaren.

3. Anslut utrustningen till ett uttag pd en annan krets 8n den som mottagaren &r ansluten till.
4. Ré&dfréga aterforséljaren eller en erfaren radio/TV-tekniker for hjalp.

Obs: Om du férlorar anslutningen fortsatter rokaren att fungera som programmerad. Roken kan styras med
styrenheten om parkopplingen eller anslutningen upphor.

Tradl6és sdndare:

Sandar- och WiFi-egenskaper = RF 0dBM/2402-2480 MHz
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Driftsanvisningar
| TRAFLISMATARE

TRAFLISMATARE

+ Traflismataren och tréflisbrickan MASTE sitta pa plats nar smokern anvands. Detta minimerar risken att tré
blossar upp.

- Traflis krévs for att producera rék och skapa réksmak.

» Innan du bérjar réka, placera V2 kopp flis i flisladdaren. Anvénd aldrig mer an V2 kopp flis &t géngen. Anvénd
aldrig trabitar eller trépellets.

- Satt i flismataren i smokern. Tréflis bor vara i niva med den 6vre kanten i tréflismataren.

- Vrid handtaget medurs i pilens riktning p& smokern for att fylla p&4 med fiis. Traflis kommer att ramla ner p&
flisbrickan. Vrid handtaget moturs till uppratt Idge och |t flismataren sitta kvar.

- Om tréflis inte ryker vid I&g temperatur, h6j temperaturen till 135 °C. Efter 8 till 10 minuter, eller nar tréflis
borjar gldda, sénk temperaturen till 6nskad 1&g instéllning.

- Du kan anvénda torr eller bldtlagd tréflis i din rok. Torr flis brinner snabbare och producerar en mer intensiv
rok. Flis som blétlagts i vatten (i ca 30 minuter) kommer att brinna l&angsammare och producera en mindre
intensiv rok.

+ Kontrollera tréflisbrickan regelbundet for att se hur mycket trd som finns kvar. Tillsatt mer tréflis efter behov.

+ Ldmna inte gammal aska pa flisbrickan. N&r askan har kallnat ska du tomma brickan. Fack
ska rengdras fore och efter varje anvdndning for att ta bort aska och rester.

LAGGA TILL MER TRA UNDER ROKNING:

OBS: Tillsatt aldrig mer &n 1,5 dI (1 fylld flisladdare) at gdngen. Ytterligare

flis ska inte laggas till forrdn eventuella tidigare tillsatt flis har upphdort

att generera rok.

+ Dra ut flismataren ur roken.

- Placera tréfiis i tréflismataren och satt in den i smokern.

+ Vrid handtaget medurs i pilens riktning p& smokern for att fylla p4 med
tré-flis. Traflis kommer att ramla ner pé flisbrickan.

+ Temperaturen kan 6ka kort efter att flis tillsatts. Den kommer att
stabilisera efter en kort stund. Justera inte temperaturinstéliningen.

/1\' VAR FORSIKTIG /1\

+ Hall smokerns lucka stdngd nér du lagger till flis. Det kan blossa upp om luckan 6ppnas. Om tréaflis
blossar upp, stdng omedelbart luckan och lufta ut, vinta pa att flis brinner ner och 6ppna sedan luckan
igen. Spruta inte in vatten.

- Traflismataren kommer att vara HET &ven om handtaget inte ar det.

+ Anvénd aldrig trabitar eller trépellets
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Driftsanvisningar

AVBRANNING

BRANN AV GRILLEN FORE FORSTA ANVANDNING. Viss rok kan férekomma under denna tid, detta &r normalt.
1. Se till att vattenskalen &r pé Plats UTAN VATTEN.

2. Stéll in temperaturen pé 275°F (135°C) och kor i rékare i 3 timmar.

3. Tillsatt 1/2 kopp flis till ﬁisladdaren under de sista 45 minuterna for att slutfora forkryddningen.

4. Sténg av och lat svalna.

LAGG | MAT | SMOKERN

+ Férvarm smokern till 6nskad matlagningstemperatur i 30 till 45 minuter innan du Idgger i mat.

‘Tack INTE 6ver gallren med aluminiumfolie, eftersom det inte [&ter vdrmen cirkulera ordentligt.

‘Overbelasta inte smokern med for mycket mat. Mycket stora médngder mat kan dra &t sig védrme, férlanga
matlagningstiden och orsaka ojamn tillagning. Lamna mellanrum mellan maten pé gallren och smokerns
sidor for att sékerstélla korrekt vérmecirkulation. Om du anvander matlagningskarl ska du placera dem pa

_mitten av hyllan for att sékerstélla jamn matlagning.

‘Oppna inte rékarens lucka om det inte &r nddvandigt. Nar du 6ppnar luckor sldpper det ut vérme, kan
forlénga tillagningstiden och leda till att det blossar upp. Sténger du luckan stabiliseras temperaturen pé
nytt och férhindrar att det blossar upp.

+ Den kommer att producera mycket rok vid anvéndning av tréflis. Rk
kommer att synas genom sémmar och géra insidan av réken svart.
Detta &r normalt. FOr att minimera rokforlust runt dérren, sparras dorren
kan justeras for att ytterligare dra &t dorrtdtningen mot karossen.

* Lossa muttern p& luckans spérr for att justera den. Vrid kroken
medurs for att dra at som visas. Fast sexkantsmuttern ordentligt mot
dorren spérr (se diagram).

- Kontrollera fettbrickan ofta under tillagningen. Tém fettbrickan innan
det blir fullt. Fettbrickan kan behdva tommas med jdmna mellanrum
under matlagning.

VATTENSKAL

+ Vanta tills smokern nér 6nskad temperatur.

+ Fyll vattenskélen till linjen med vatten eller vatskor som dppel- eller ananasjuice.

+ Du kan ocksé lagga till frukt- eller I6kskivor eller farska torkade orter i vattnet for att tillsétta subtila smaker
i din rokta mat.
Tips: For kyckling eller andra livsmedel med hdg fuktighet krévs det bara lite eller ingen vétska.

RENGORING OCH FORVARING

SE ALLTID TILL ATT SMOKERN HAR SVALNAT INNAN RENGORING OCH FORVARING.

+ Var noga med att reng6ra smokern efter varje anvéndning. Detta kommer att férldnga din smokerns
livslangd och férhindra mégel och mjéldagg.

* Rengdr gallerstéden, gallren, vatten och droppskélen med ett milt diskmedel. Skélj och torka ordentligt
torrt.

+ Rengor tréflisbrickan och -mataren regelbundet for att avidgsna aska, rester och damm.

- Lagg kall aska i aluminiumfolie, bl6tl&gg i vatten och kassera i en brandséker behéllare.

- Torka av insidan, glaset i luckan (om tilldmpligt) och utsidan av smokern med en fuktig trasa. Anvand inte
rengdringsmedel. Se till att torka den ordentligt.

+ Efter rengdring ska smokern forvaras i en 6vertackt och torrt omréde.

+ Kontrollera din rok med jamna mellanrum for att undvika eventuell rost och korrosion pa grund av fukt.
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Fels6kning

SYMPTOM

Roken tar for 18ng tid att varma upp
(mer an 60-70 min)

ORSAK

Smokern &r ansluten till en
forlangningssladd

MOJLIG LOSNING

Stall in smokern sa att
forlangningssladden inte behdver
anvandas

Luckan &r inte ordentligt stdngd

Sténg luckan och fast sparren
ordentligt

Fel pd styrenheten

Kontakta Masterbuilt pa
https://www.masterbuilt.com/pages/customer-
support

Det finns ett mellanrum mellan luckan
och réken under anvéndning och
spérren kan inte justeras mer.

Justering av luckan

Skadad dorrférsegling

Kontakta Masterbuilt pa
https://www.masterbuilt.com/pages/customer-
support

Fett Idcker ut genom luckan och benen
p& smokern

Droppskélen &r inte pé plats

Justera den sd att hélet matchar
dréneringshélet i botten av smokern

Overskott av fett eller oljerester i
smokern

Rengdr smokern

Dréneringsroret p4 smokerns
baksida dranerar inte

Kontrollera draneringsroret pé
smokerns baksida

Ingen rok

Ingen tréflis

Lagg till traflis (se sidan 15)

Ingen rok vid &g instélining

Inte tillrdckligt med véarme for att
skapa rok

Oka temperaturen till 275° F i 8 till 10
minuter, eller nar trafiis borjar gloda,
minska sedan till 6nskad 1&g instélining

Temperaturen sjonk snabbt eller s&
stdngdes roken av efter flera timmars
anvandning

Problem med interna kablar

Kontakta Masterbuilt pa
https://www.masterbuilt.com/pages/customer-
support

Kéttermometerns temperatur visas
inte p& skdrmen

Fel pd anslutningen av sondporten

Kontakta Masterbuilt pa
https:/www.masterbuilt.com/pages/customer-
support

Skarmen visar ordet dorr nar rokdorren
ar stangd

Dorrbrytare felfunktion.

1. Satt tillbaka dorrkontakten.
2. Kontrollera att anslutningen sitter
ordentligt.

Fel 1

Temp sond anslutningsfel.

1. Kontrollera att anslutningen sitter i
ordentligt.

2.Koppla ur styrenheten frén
stromforsorjningen, vénta i 10 sekunder
och anslut den igen.

Fel 2

Fel pa kdttermometern.

Masterbuilt kundtjanst
https://www.masterbuilt.com/pages/customer-
support

Fel 3

Roken Overhettas.

1. Stang av rokare.

2. Kontrollera orsaken till
dverhettningen.
+ Fettbrand.

3. Starta om réken

Fel 4

Roken kan inte nd temperaturen.

Masterbuilt kundtjénst
https://www.masterbuilt.com/pages/customer-
support

Fel 5

Kéttsondtemperatur Gver 225F.

1. Ta bort kéttermometern fran grillen
med skyddshandskar.

2. Koppla ur styrenheten.

3. Lat kéttermometern svalna.
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BEGRANSAD GARANTI

Masterbuilt® garanterar att alla dess produkter &r fria fran defekter i material och utférande under korrekt montering,
normal anvandning och rekommenderad skotsel i 1 &r fr&n det ursprungliga &terforsaljningsdatumet. Masterbuilt®-
garantin ticker inte fargfinish eftersom den kan brinna av vid normal anvéndning. Masterbuilt®-garantin tacker inte
rost. Masterbuilt® krdver inkdpsbevis for garantiansprék, t.ex. kvitto.

ENDAST PERSONER SOM AR BOSATTA | EUROPA: Masterbuilt® garanterar att alla dess produkter ar fria fran defekter i
material och utférande om de monteras korrekt, under normal anvéndning och rekommenderad vard i 2 &r frén dagen
for det ursprungliga detaljhandelskopet.

NAR BORJAR GARANTITACKNINGEN?

Garantitdckningen bdrjar pa det ursprungliga inképsdatumet och técker bara den ursprungliga kdparen. For att
garantin ska galla maste du registrera grillen. Om ett material- eller utférandefel upptécks under den géllande
garantiperioden under normal anvandning och underh&ll kommer Masterbuilt® att efter eget gottfinnande byta ut
eller reparera den defekta komponenten utan kostnad fér dig. Denna garanti géller inte arbete eller andra kostnader i
samband med service, reparation eller drift av grillen. Masterbuilt® betalar alla fraktkostnader p4 garantidelar.

ENDAST AUSTRALIEN OCH NYA ZEELANDSINFO: Véra varor kommer med garantier som inte kan uteslutas enligt den
australiensiska eller Nya Zeelands konsumentlagstiftning. Du har ratt till en erséttning eller &terbetalning for ett storre
fel och kompensation for alla andra rimligen férutsebara forluster eller skador. Du har &ven ratt att fa varan reparerad
eller utbytt om varan inte héller god kvalitet och felet inte innebér ett storre fel.

VAD SOM INTE OMFATTAS?

Denna garanti galler inte skador som orsakas av missbruk eller anvdndning av produkten fér andra &ndamaél &n for vilka
den &r konstruerad. Skador som orsakas av brist p& korrekt anvandning, montering, underhéll eller installation, skador
orsakade av olyckor eller naturkatastrofer, skador orsakade av obehdriga tillbehdr eller modifieringar eller skador
under transport galler inte. Denna garanti técker inte skador frdn normalt slitage frdn anvéndning av produkten (t.ex.
repor, bucklor, etc) eller férandringar i utseendet pa grillen som inte paverkar dess prestanda. Kommersiell anvéndning
rekommenderas inte med anvdndning av Masterbuilt-produkterna. Denna garanti géller inte kommersiell anvdndning
av négot slag. Denna anvandning galler till exempel krdgare, cateringféretag, slaktare, uthyrningsféretag, och andra
sadana kommersiella enheter.

Den begransade garantin ar exklusiv och galler i stéllet fér annan garanti, skriftlig eller muntlig, uttrycklig eller
underférstadd, inklusive men inte begréansad till garantin om séljbarhet eller Idmplighet for ett visst &ndamal.
Varaktigheten av alla underforstddda garantier, inklusive alla underférstddda garantier for séljbarhet eller Idmplighet for
ett visst &ndamél, &r uttryckligen begrénsat till varaktigheten av garantiperioden for den tillimpliga komponenten.
Kdparens exklusiva gottgorelse for brott mot denna begrénsade garanti eller underférstddda garanti ska begransas

till vad som anges har till utbyte av produkten. Masterbuilt ska under inga omsténdigheter vara ansvarig for sérskilda,
tillfalliga eller foljdskador.

Denna garanti ges till dig utver alla rattigheter och méjligheter som du har enligt lagar och férordningar

om konsumentskydd. Denna garanti paverkar inte p& n&got satt dina lagliga rattigheter enligt lagstadgade
garantibestdmmelser i ditt land eller land dér du bor, inklusive EU. Beroende pé din stat eller ditt bosattningsland kan
begrénsningar av Iangden p& en underférstadd garanti eller de skadestdnd som du har tillgéng till inte begransas av
denna garanti.

VAD KOMMER ATT OGILTIGFORKLARA GARANTIN??
Om du kdper en Masterbuilt® produkt via en obehdrig &terforsaljare upphor garantin att gélla. En obehdrig &terforséljare
definieras som en aterforséljare som inte uttryckligen har fatt tillstdnd av Masterbuilt® att s&lja Masterbuilt®-produkter.

BEHOVA HJALP? KONTAKTA 0SS
Véra garantivillkor kan andras frén tid till annan. For en uppdaterad version av vér garanti, besék www.masterbuilt.com/
pages/warranty. For hjélp eller for att begdra en uppdaterad kopia av var garanti, kontakta oss pé nedan.

Masterbuilt © Masterbuilt ©

Premier Specialty Brands, LLC Kamado Joe Europa

5367 New Peachtree Road Lange Voorhout 86

Svit 150 2514 EJ Den Haag

Chamblee, GA 30341 Nederldnderna
https://www.masterbuilt.com/pages/customer-support https://international.masterbuilt.com/pages/customer-support
Australien och Nya Zeeland Masterbuilt ®

Kontakta din aterforsaljare. Kamado Joe UK Limited

Cheyenne House West Street
Farnham GU9 7EQ
https://international.masterbuilt.com/pages/customer-support
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