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Assembly Images are shown first. Please read and follow all warnings and instructions before
assembling and using the appliance.

Les images de montage sont montrées en premier. Veuillez lire et suivre tous les avertissements et
toutes les instructions avant de monter et d'utiliser Uappareil.

Las imagenes de ensamblaje se muestran primero. Lea y siga todas las advertencias e instrucciones
antes de ensamblar y usar el artefacto.

De eerste pagina’s zijn afbeeldingen van de montage. Lees en volg alle waarschuwingen en
instructies, voordat u het apparaat monteert en gebruikt.

Die Montagebilder werden zuerst angezeigt. Bitte lesen und befolgen Sie alle Warnungen und
Anweisungen, bevor Sie das Gerat montieren und verwenden.

Az dsszeszerelési képek jelennek meg eloszor. A késziilék 0sszeszerelése és hasznalata elott olvassa
el, majd tartsa be az 6sszes figyelmeztetést és utasitast.

Immagini del montaggio all'inizio. Leggere e rispettare tutte le avvertenze e le istruzioni prima di
montare e mettere in funzione Uapparecchio.

Monteringsillustrasjoner er vist fgrst. Les og fglg alle advarsler og instruksjoner fgr montering og
bruk av apparatet.

BHauane nayT CGOpO‘-IHbIe CXeMbl. I'Ipe)K,qe 4YeM NpPpUCTYNUTDb K c60pKe n 3Kkcnnyartauyuun
yCTpOﬁCTBa, npoyYTuTe BCEe npeaynpexaeHuna u UHCTPyKunun mn cnep,y|7|Te M.

Monteringsbilder visas forst. Las och folj alla varningar och anvisningar innan du monterar och
anvander apparaten.

Laitteen kokoonpanokuvat naytetaan ensin. Lue ja noudata kaikkia varoituksia ja ohjeita ennen
laitteen kokoamista ja kayttoa.

Ilustracje dotyczace montazu sa zamieszczone na poczatku. Przed przystapieniem do montazu i
uzytkowaniem urzadzenia prosze przeczyta¢ wszystkie ostrzezenia i instrukcje i ich przestrzegac.
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Parts List

NO. QTY. DESCRIPTION . - DESCRIPTION
1 1 Lid Handle 23 1 Right Shelf Bracket
2 1 [Warming Rack 24 1 | Right Folding Shelf Assembly
3 2 | Cooking Grates 25 1 | Lower Hopper Gasket
4 1 | Grate Lifter 26 1 Lower Hopper Assembly
5 1 Left Shelf Assembly 27 1 Firestarter Tray
6 1 Controller 28 1 Grease Tray
7 1 Heat Tent Assembly 29 1 Ash Tray
8 1 Heat Manifold 30 1 Axle with Lock Nut
9 1 Rear Left Leg 31 2 8” Wheels
10 1 Front Left Leg 32 2 Cart Side Panels
11 1 Rear Right Leg 33 1 Cart Front Panel
12 1 Front Right Leg 34 1 Cart Rear Panel
13 1 Lid Assembly 35 1 Cart Door Assembly
14 1 Body Assembly 36 1 Meat Probe
15 1 Temperature Probe Bracket 37 3 Power Cords AU/EU/UK
16 1 Temperature Probe 38 1 Lid Handle Bracket Left
17 1 Heat Manifold Support Bracket 39 1 Mica Strip Left Shelf
18 1 Grease Pan Assembly 40 1 Mica Strip Right Shelf
19 1 Bottom Shelf 4 2 Heat Manifold Bracket
20 1 Hopper Lid (Sear Plate) 42 1 Lid Handle Bracket Right
21 1 Mini Hopper 43 2 Magnetic Brackets
22 1 Charcoal Grate 44 1 Antenna

BEFORE ASSEMBLY READ ALL INSTRUCTIONS CAREFULLY

e Assemble on a clean flat surface.

e Recommend assembling on cardboard to avoid residue on floors or scratches.

e Gloves recommended for assembly.

e Tools needed: Phillips head screwdriver, adjustable wrench, 19m socket wrench.
e Approximate assembly time: 1 hour, 45 minutes.

e Recommend two people assemble to increase ease and reduce assembly time.
e Actual product may differ from picture shown.

e |tis possible that some assembly steps have been completed in the factory.

e Remove all printed labels before use.

DO NOT RETURN TO RETAILER!

For assembly assistance, missing or damaged parts, please contact Masterbuilt® Customer Service.

Masterbuilt ® Premier Specialty Brands, LLC, 5367 New Peachtree Road, Suite 150, Chamblee, GA 30341 www.masterbuilt.com/pages/customer-support

Masterbuilt ® Kamado Joe Europe, Lange Voorhout 86, 2514 EJ, Den Haag, Netherlands international.masterbuilt.com/pages/customer-support
Masterbuilt ® Kamado Joe UK Limited, Cheyenne House West Street, Farnham GU9 7EQ international.masterbuilt.com/pages/customer-support

Australia & New Zealand: Please contact your retailer




Liste des pieces

Ne DESCRIPTION : DESCRIPTION

1 1 | Poignée du couvercle 23 1 | Support de la tablette de droite

2 1 | Grille-réchaud 24 1 | Assemblage de la tablette rabattable de droite
3 2 Grilles de cuisson 25 1 Joint d’étanchéité de la trémie inférieure
4 1 Souléve-grille 26 1 Assemblage de la trémie inférieure

5 1 Assemblage de la tablette de gauche 27 1 Porte-allume-feu

6 1 Contréleur 28 1 Bac a graisse

7 1 Assemblage de la plaque de recouvrement 29 1 Tiroir a cendres

8 1 Rampe de chauffage 30 1 Essieu avec écrou autobloquant

9 1 Pied arriere gauche 31 2 Roues de 8 po

10 1 Pied avant gauche 32 2 Panneaux latéraux du chariot

n 1 Pied arriére droit 33 1 Panneau avant du chariot

12 1 Pied avant droit 34 1 Panneau arriére du chariot

13 1 Assemblage du couvercle 35 1 Ensemble de la porte du chariot

14 1 Assemblage du corps 36 1 Thermomeétre a viande

15 1 Support de la sonde de température 37 3 Cordon d’alimentation AU/EU/UK

16 1 Sonde de température 38 1 Support de poignée de couvercle gauche
17 1 Support de la rampe de chauffage 39 1 Tablette de gauche en bande de mica

18 1 Assemblage du plateau a graisse 40 1 Tablette de droite en bande de mica

19 1 Tablette inférieure 41 2 Support de la rampe de chauffage
20 1 Couvercle de la trémie (plaque de saisie) 42 1 Support de poignée de couvercle droite
21 1 Mini-trémie 43 2 Supports magnétiques
22 1 Grille a charbon 44 1 Antenne

AVANT LASSEMBLAGE, LIRE ATTENTIVEMENT TOUTES LES INSTRUCTIONS

Assembler I'appareil sur une surface plane et propre.

Il est recommandé d’effectuer 'assemblage sur du carton afin d’éviter de laisser des résidus sur les planchers ou de
causer des égratignures.

Le port de gants est recommandé pour I'assemblage.

Outils nécessaires : tournevis cruciforme, clé ajustable, clé a douille de 19 mm.

Temps nécessaire pour I'assemblage : environ 1 heure 45 minutes.

Il est recommandé que I'assemblage soit effectué par deux personnes pour faciliter 'assemblage et réduire le
temps requis.

Le produit réel peut différer de l'illustration.

Il est possible que certaines étapes d’assemblage aient été effectuées en usine.

Enlever toutes les étiquettes imprimées avant I'utilisation.

NE PAS RENVOYER AU DETAILLANT !

Pour obtenir de I'aide pour 'assemblage ou des pieces manquantes ou endommagées, appelez le service a la clientéle de Masterbuilt®.

Masterbuilt® Premier Specialty Brands, LLC, 5367 New Peachtree Road, Suite 150, Chamblee, GA 30341 www.masterbuilt.com/pages/customer-support

Masterbuilt® Kamado Joe Europe, Lange Voorhout 86, 2514 EJ, Den Haag, Pays-Bas international.masterbuilt.com/pages/customer-support

Masterbuilt® Kamado Joe UK Limited, Cheyenne House West Street, Farnham GU9 7EQ international.masterbuilt.com/pages/customer-support

Australie et Nouvelle-Zélande : Veuillez prendre contact avec votre détaillant




Lista de partes

N.° CANT. DESCRIPCION > CANT. DESCRIPCION
1 1 [Asadelatapa 23 1 | Abrazadera de la repisa derecha
2 1 | Rejilla de calentamiento 24 1 | Ensamblaje de la repisa plegable derecha
3 2 Rejillas de coccion 25 1 Junta de la tolva inferior
4 1| Elevador de rejilla 26 1 | Ensamblaje de la tolva inferior
5 1 | Ensamblaje de la repisa izquierda 27 1 | Bandeja del arrancador de fuego
6 1| Controlador 28 1 Bandeja de grasa
7 1 Ensamblaje de la carpa térmica 29 1 Bandeja de cenizas
8 1 Colector de calor 30 1 Eje con contratuerca
9 1 Pata trasera izquierda 31 2 Ruedas de 8"
10 1 Pata delantera izquierda 32 2 Paneles laterales del carro
M 1 Pata trasera derecha 33 1 Panel delantero del carro
12 1 Pata delantera derecha 34 1 Panel trasero del carro
13 1 Ensamblaje de la tapa 35 1 Ensamblaje de la puerta del carro
14 1 Ensamblaje del cuerpo 36 1 Sonda para carne
15 1 Abrazadera de la sonda de temperatura 37 3 | Cable de alimentacion AU/EU/UK
16 1 Sonda de temperatura 38 1 Abrazadera del asa de la tapa izquierda
17 1 Abrazadera del soporte del colector de calor 39 1 Repisa izquierda de la franja de mica
18 1 Ensamblaje de la bandeja de grasa 40 1 Repisa derecha de la franja de mica
19 1 Repisa inferior 4 2 Abrazadera del colector de calor
20 1 Tapa de la tolva (placa de sellado) 42 1 Abrazadera del asa de la tapa derecha
21 1 Mini tolva 43 2 Abrazaderas magnéticas
22 1 Rejilla para el carbon vegetal 44 1 Antena

ANTES DEL ENSAMBLAIE, LEA TODAS LAS INSTRUCCIONES CUIDADOSAMENTE

e Ensamble sobre una superficie planay limpia.

e Serecomienda ensamblar sobre un cartdn para evitar residuos en los pisos o rayones.

e Serecomienda usar guantes para el ensamblaje.

e Herramientas necesarias: destornillador en cruz Philips llave ajustable, llave de tubo de 19mm.

e Tiempo aproximado de ensamblaje: 1 hora, 45 minutos.

e Se recomienda ensamblar entre dos personas para aumentar la facilidad y reducir el tiempo de ensamblaje.
e El producto real puede ser distinto de la imagen mostrada.

e Esposible que algunos pasos del ensamblaje hayan sido completados en fabrica.

e Retire todas las etiquetas impresas antes de su uso.

iNO REGRESE AL MINORISTA!

Para solicitar asistencia, o partes faltantes o dafiadas, contacte al Servicio de asistencia al cliente de Masterbuilt®.

Masterbuilt ® Premier Specialty Brands, LLC, 5367 New Peachtree Road, Suite 150, Chamblee, GA 30341 www.masterbuilt.com/pages/customer-support

Masterbuilt ® Kamado Joe Europe, Lange Voorhout 86, 2514 EJ, Den Haag, Paises Bajos international.masterbuilt.com/pages/customer-support
Masterbuilt ® Kamado Joe UK Limited, Cheyenne House West Street, Farnham GU9 7EQ international.masterbuilt.com/pages/customer-support

Australia y Nueva Zelanda Contacte a su distribuidor




Lijst van onderdelen

nr. AANTAL OMSCHRIJVING nr. AANTAL OMSCHRIJVING
! 1 Handgreep van deksel 23 1 Beugel aan plank aan rechterkant
2 1 Opwarmrek 24 1 Gemonteerde opklapbare plank aan de rechterkant
3 2 Bakroosters 25 1 Pakking van laagste laadtrechter
4 1 Tiller voor rooster 26 1 Gemonteerde laagste laadtrechter
5 1 Gemonteerde plank aan linkerkant 27 1 Vuurstarterlade
6 ! Regeling 28 1 Vetlade
7 1 Gemonteerde warmtetent 29 1 Aslade
8 1 Warmteverdeelstuk 30 1 As met borgmoer
9 1 Linkerachterpoot 31 2 Wielen, 20 cm
10 1 Linkervoorpoot 32 2 Zijpanelen van kar
n 1 Rechterachterpoot 33 1 Voorpaneel kar
12 1 Rechtervoorpoot 34 1 Achterpaneel kar
13 1 Gemonteerd deksel 35 1 Gemonteerde deur van kar
14 1 Gemonteerd hoofdgedeelte 36 1 Vleesthermometer
15 1 Beugel van thermometer 37 3 Netsnoeren, AU/EU/VK
16 1 Thermometer 38 1 Beugel aan handgreep van deksel, links
17 1 Steunbeugel van warmteverdeelstuk 39 1 Micastrook aan linkerplank
18 1 Gemonteerde vetplaat 40 1 Micastrook aan rechterplank
19 1 Onderste plank 4 2 Beugel van warmteverdeelstuk
20 1 Deksel aan laadtrechter (schroeiplaat) 42 1 Beugel aan handgreep van deksel, rechts
21 1 Minilaadtrechter 43 2 Magnetische beugels
22 1 Houtskoolrooster 44 1 Antenne

LEES AANDACHTIG ALLE INSTRUCTIES VOOR DE MONTAGE.

e Monteren op een schoon, plat oppervlak.

e Montage op karton aanbevolen om oliespatten op de vloer of krassen te voorkomen.

e Het dragen van handschoenen tijdens de montage is aanbevolen.

e Benodigd gereedschap: kruiskopschroevendraaier, bijstelbare moersleutel, 19 mm dopsleutel
e Benaderde montageduur: 1 uur en 45 minuten.

e Het zal gemakkelijker zijn en minder lang duren als twee personen de grill monteren.

e Het werkelijk product kan anders zijn dan getoond op de afbeelding.

e Mogelijk zijn bepaalde montagestappen al gedaan tijdens de fabricage.

e Verwijder voor gebruik alle gedrukte plaatjes.

BRENG HET PRODUCT NIET TERUG NAAR DE WINKEL!

Voor hulp bij de montage of als er onderdelen ontbreken of beschadigd zijn, neemt u contact op met de klantendienst van Masterbuilt®.

Masterbuilt ® Premier Specialty Brands, LLC 5367 New Peachtree Road, Suite 150, Chamblee, GA 30341, VS www.masterbuilt.com/pages/customer-support

Masterbuilt ® Kamado Joe Europe, Lange Voorhout 86, 2514 EJ Den Haag, Nederland international.masterbuilt.com/pages/customer-support
Masterbuilt ® Kamado Joe UK Limited, Cheyenne House, West Street, Farnham GU9 7EQ, VK international.masterbuilt.com/pages/customer-support

Australié en Nieuw-Zeeland: Neem contact op met uw winkelier.




Osaluettelo

Nro KPL KuVvAUS Nro KPL  kuvaus
1 1 Kannen Kahva 23 1 Oikean Hyllyn Tuki
2 1 Lammitysritild 24 1 Oikeanpuoleisen Taittohyllyn Kokoonpano
3 2 | Grilliritilat 25 1 | Piipun Alempi Tiiviste
4 1 [Ritilatyokalu 26 1 | Alemman Piipun Kokoonpano
5 1 Vasemmanpuoleisen hyllyn kokoonpano 27 1 Sytytysalusta
6 1 | Ohjain 28 1 | Rasvatarjotin
7 1 Ladmmonjakopelti 29 1 Tuhka-astia
8 1 Vastus 30 1 Akseli Lukkomutterilla
9 1 Oikea Takajalka 31 2 8-tuuman Renkaat
10 1 Vasen Etujalka 32 2 Kérryn Sivupaneelit
1 1 Oikea Takajalka 33 1 Kérryn Etupaneeli
12 1 Oikea Etujalka 34 1 Kérryn Takapaneeli
13 1 Kannen Kokoonpano 35 1 Oven Kokoonpano
14 1 Rungon Kokoonpano 36 1 Lampdmittari
15 1 Ladmpdmittarin Kannatin 37 3 Virtajohdot AU/EU/UK
16 1 L&dmpdmittari 38 1 Kannen Kahvan Vasen Kiinnike
17 1 Vastuksen Tuki 39 1 Vasemman Hyllyn Tukilaatta
18 1 Rasvapellin Kokoonpano 40 1 Oikean Hyllyn Tukilaatta
19 1 Alahylly 41 2 Vastuksen Tuki
20 1 Piipun kansi (paistolautanen) 42 1 Kannen Kahvan Oikea Kiinnike
21 1 Pienempi Piippu 43 2 Magneettiset Kiinnikkeet
22 1 Hiiliritila 44 1 Antenni

LUE KOKO OHJE TARKASTI ENNEN LAITTEEN KOKOAMISTA

¢ Kokoa laite siistilld, tasaisella alueella.

e Suosittelemme laitteen kokoamista pahvin paalla 6ljytahrojen ja naarmujen valttdmiseksi.

e Suojakasineiden kayttoa suositellaan kokoamisen aikana.

e Tarvittavat tyokalut: Phillips-ristipadruuvimeisseli, saddettava jakoavain, 19 millimetrin hylsyavain.
e Arvioitu kokoamisaika: 1 tunti, 45 minuuttia.

e Suosittelemme kahden ihmisen kokoavan laitteen, jotta se olisi helpompaa ja nopeampaa.

» Kuvat saattavat erota todellisesta tuotteesta

e On mahdollista, ettd jotkin asennusvaiheet on suoritettu tehtaalla.

e Poista kaikki etiketit ennen kayttoa.

ALA PALAUTA JALLEENMYYJALLE!

Jos tarvitset apua kokoamisessa tai jotkut osat puuttuvat tai ovat vaurioituneita, ota yhteyttd Masterbuiltin® asiakaspalveluun.

Masterbuilt ® Premier Specialty Brands, LLC, 5367 New Peachtree Road, Suite 150, Chamblee, GA 30341 www.masterbuilt.com/pages/customer-support

Masterbuilt® Kamado Joe Europe Lange Voorhout 86, 2514 EJ Den Haag, Netherlands international.masterbuilt.com/pages/customer-support
Masterbuilt ® Kamado Joe UK Limited, Cheyenne House West Street, Farnham GU9 7EQ international.masterbuilt.com/pages/customer-support

Australia & Uusi-Seelanti Ota yhteyttd jalleenmyyjaan.




Teileliste

NR. MENGE BESCHREIBUNG . BESCHREIBUNG
1 ! Deckelgriff 23 1 Halterung fiir die rechte Ablage
2 1 Warmhalterost 24 1 Montage der linken Ablage
3 2 Grillroste. 25 1 Dichtung fir den unteren Trichter
4 1 Rostheber 26 1 Zusammenbau des unteren Trichters
5 1 Zusammenbau der linken Ablage 27 1 Feueranziinder-Tablett
6 ! Steuerung 28 1 Fettauffangschale
7 1 Zusammenbau des Warmezeltes 29 1 Aschenbecher
8 1 Warmeverteiler 30 1 Achse mit Sicherungsmutter
9 1 Hinteres linkes Bein 31 2 8-Zoll-Réder
10 1 Vorderes linkes Bein 32 2 Seitenverkleidungen fir den Rollwagen
n 1 Hinteres rechtes Bein 33 1 Frontplatte des Rollwagens
12 1 Vorderes rechtes Bein 34 1 Rickseite des Rollwagens
13 1 Montage der Deckeleinrichtung 35 1 Montage der Rollwagentr
14 1 Karosseriemontage 36 1 Fleischsonde
15 1 Halterung flr den Temperaturfiihler 37 3 Netzkabel AU/EU/UK
16 1 Temperaturfihler 38 1 Deckelgriffhalterung links
17 1 Halterung flr den Warmeverteiler 39 1 Linke Mica Strip Anlage
18 1 Montage der Fettpfannewanne 40 1 Rechte Mica Strip Anlage
19 1 Unteres Regal Ablage 4 2 Halterung fur Warmeverteiler
20 1 Trichterdeckel (Bratplatte) 42 1 Deckelgriffhalterung rechts
21 1 Mini-Trichter 43 2 Magnetische Halterungen
22 1 Holzkohlenrost 44 1 Antenne

LESEN SIE VOR DER MONTAGE ALLE ANWEISUNGEN SORGFALTIG DURCH
Auf einer sauberen, flachen Oberflache zusammenbauen.
e Es wird empfohlen, die Montage auf Karton durchzufiihren, um Riickstande auf dem Boden oder Kratzer zu
vermeiden.
Fir die Montage werden Handschuhe empfohlen.
Benotigte Werkzeuge: Kreuzschlitzschraubendreher, verstellbarer Schraubenschliissel, 19-mm-Steckschlissel.
Ungefahre Montagezeit: 1 Stunde, 45 Minuten.
Es wird empfohlen die Montage mit zwei Personen durchzufiihren, um die Montage zu vereinfachen und die
Montagezeit zu verkirzen.
Das tatsachliche Produkt kann von der Abbildung abweichen.
e Esist moglich, dass einige Montageschritte im Werk abgeschlossen wurden.
e Entfernen Sie vor dem Gebrauch alle bedruckten Etiketten.

NICHT ZUM HANDLER ZURUCKSENDEN!

Fiir Hilfe beim Zusammenbau, fehlende oder beschédigte Teile wenden Sie sich bitte an den Masterbuilt® -Kundendienst.

Masterbuilt ® Premier Specialty Brands, LLC, 5367 New Peachtree Road, Suite 150, Chamblee, GA 30341 www.masterbuilt.com/pages/customer-support

Masterbuilt ® Kamado Joe Europe, Lange Voorhout 86, 2514 EJ, Den Haag, Niederlande international.masterbuilt.com/pages/customer-support
Masterbuilt ® Kamado Joe UK Limited, Cheyenne House West Street, Farnham GU9 7EQ international.masterbuilt.com/pages/customer-support

Australien und Neuseeland: Bitte wenden Sie sich an Ihren Handler.




Alkatrészlista

SZAM  MENNY. LEiRAS SZAM MENNY. LEiRAS
1 1 Fedélfogantyu 23 1 Jobb oldali polckonzol
2 ! Melegité racsok 24 1 Jobb oldali lehajthaté polcegység
3 2 Sutéracsok 25 1 Als tartalytdmités
4 1 Récsemel 26 1 Also tartalyegység
5 1 Bal oldali polcszerelvény 27 1 Gyujtds talca
6 ! Vezérléegység 28 1 Zsirfogo talca
7 1 Hétereld egyseg 29 1 Hamutalca
8 1 Héeloszto 30 1 Tengely régzitéanyaval
9 1 Bal hatso 1ab 31 2 8”-0s kerék
10 1 Jobb elsé lab 32 2 Kocsi oldalpanel
" 1 Jobb hatsé 1ab 33 1 Kocsi eliilsé panel
12 1 Jobb elsé 1&b 34 1 Kocsi hétulsé panel
13 1 Fedélegység 35 1 Kocsi ajtéegység
14 1 Testegység 36 1 Husszonda
15 1 Hészondatarté 37 3 AU/EU/UK tapvezetékek
16 1 Hészonda 38 1 Fedélfogantyu bal tartékonzol
17 1 Héeloszto tartokonzol 39 1 Csillamlemez bal oldali polc
18 1 Zsirtalca szerelvény 40 1 Csillamlemez jobb oldali polc
19 1 Alsé polc 4 2 Héeloszto tartokonzol
20 1 Tartélyfedél (rostély) 42 1 Fedélfogantyu jobb tartékonzol
21 1 Mini tartaly 43 2 Magneses tartékonzol
22 1 Faszénracs 44 1 Antenna

OSSZESZERELES ELOTT OLVASSA EL FIGYELMESEN AZ OSSZES UTASITAST.

Tiszta, sik fellileten szerelje dssze.

A foltok és a karcolas elkerilése érdekében javasolt kartonpapiron végrehajtani az 6sszeszerelést.
Javasolt védGkeszty(it viselni az 6sszeszerelésnél.

Sziikséges szerszamok: Csillagfejii csavarhuzd, allithatd csavarkulcs, 19 mm-es dugdkulcs.

Az Osszeszerelés megkozelit6leges ideje: 1 éra 45 perc.

Az Osszeszerelést két emberrel ajanlott elvégezni, mert ez megkdnnyiti az 6sszeszerelést és csokkenti a raforditando
id6t.

A valds termék eltérhet a képen lathatotol.

e El6fordulhat, hogy az 0sszeszerelés egyes lépéseit mar elvégezték a gyarban.

e A hasznalat el6tt tavolitsa el az 6sszes nyomtatott cimkét.

NE KULDJE VISSZA A KERESKEDONEK!

Osszeszerelési segitségért, hianyzo vagy sériilt alkatrészek miatt forduljon a Masterbuilt® iigyfélszolgalatahoz.

Masterbuilt ® Premier Specialty Brands, LLC, 5367 New Peachtree Road, Suite 150, Chamblee, GA 30341 www.masterbuilt.com/pages/customer-support
Masterbuilt ® Kamado Joe Europe, Lange Voorhout 86, 2514 EJ, Den Haag, Hollandia international.masterbuilt.com/pages/customer-support

Masterbuilt ® Kamado Joe UK Limited, Cheyenne House West Street, Farnham GU9 7EQ international.masterbuilt.com/pages/customer-support

Ausztralia és Uj-Zéland: Forduljon a kiskereskedjéhez




Elenco delle parti

N. Q.TA. DESCRIZIONE DESCRIZIONE
1 1 [Maniglia del coperchio 23 1 | Staffa per ripiano destro
2 1| Griglia di riscaldamento 24 1 | Blocco del ripiano pieghevole destro
3 2 | Griglie 25 1 | Guarnizione dell'alimentatore inferiore
4 1 Sollevatore per griglia 26 1 Gruppo dell'alimentatore inferiore
5 1 Blocco del ripiano sinistro 27 1 Supporto per accendifuoco
6 1 | Regolatore 28 1 | vaschetta raccogli grasso
7 1 Blocco della tenda termica 29 1 Vassoio per la cenere
8 1 Collettore di calore 30 1 Asse con dado autobloccante
9 1 Gamba posteriore sinistra 31 2 Ruote da 8"
10 1 Gamba anteriore sinistra 32 2 Pannelli laterali del carrello
n 1 Gamba posteriore destra 33 1 Pannello anteriore del carrello
12 1 Gamba anteriore destra 34 1 Pannello posteriore del carrello
13 1 Blocco del coperchio 35 1 Blocco dello sportello del carrello
14 1 Blocco del corpo 36 1 Sonda per alimenti
15 1 Staffa della sonda di temperatura 37 3 Cavi di alimentazione AU/EU/UK
16 1 Sonda di temperatura 38 1 Staffa della maniglia del coperchio sinistra
17 1 Staffa di supporto del collettore di calore 39 1 Banda di mica per ripiano sinistro
18 1 Blocco della piastra raccogli grasso 40 1 Banda di mica per ripiano destro
19 1 Ripiano inferiore 4 2 Staffa del collettore di calore
20 1 Coperchio dell'alimentatore (piastra di rosolatura) 42 1 Staffa della maniglia del coperchio destra
21 1 Mini alimentatore 43 2 Staffe magnetiche
22 1 Griglia del carbone 44 1 Antenna

PRIMA DEL MONTAGGIO LEGGERE CON ATTENZIONE LE ISTRUZIONI

Assemblare su una superficie piana e pulita.

Si consiglia di effettuare il montaggio su un cartone per evitare graffi o residui sui pavimenti.

Si consiglia di indossare guanti durante le operazioni di montaggio.

Utensili necessari: Cacciavite a croce, chiave inglese, chiave a bussola da 19mm.

Tempo approssimativo di montaggio: 1 ora e 45 minuti.

Il montaggio risultera piu semplice e rapido se eseguito in due persone.
L'immagine potrebbe non rappresentare il prodotto reale.
Alcune fasi di montaggio potrebbero essere state completate in fabbrica.

Rimuovere tutte le etichette prima dell'uso.

NON RESTITUIRE AL RIVENDITORE!

Per assistenza nel montaggio, parti mancanti o danneggiate, contattare I'Assistenza clienti Masterbuilt®.

Masterbuilt ® Premier Specialty Brands, LLC, 5367 New Peachtree Road, Suite 150, Chamblee, GA 30341

www.masterbuilt.com/pages/customer-support

Masterbuilt ® Kamado Joe Europe, Lange Voorhout 86, 2514 EJ, Den Haag, Netherlands international.masterbuilt.com/pages/customer-support

Masterbuilt ® Kamado Joe UK Limited, Cheyenne House West Street, Farnham GU9 7EQ international.masterbuilt.com/pages/customer-support

Australia e Nuova Zelanda Contattare il proprio rivenditore.




Deleliste

NR. ANT. BESKRIVELSE . " BESKRIVELSE
1 1 | Lokkhé&ndtak 23 1 | Heyre hyllebrakett
2 1 [ Oppvarmingsstativ 24 1 | Hoyre sammenleggbar hylle
3 2 | Tilberedningsrister 25 1 | Nedre beholderpakning
4 1 Ristlofter 26 1 Nedre beholder
5 1 | Venstre hylle 27 1 | Fyringsbrett
6 1 Kontroller 28 1 Fettskuff
7 1 Varmetelt 29 1 Askeskuff
8 1 Varmefordeler 30 1 Aksel med l&semutter
9 1 Venstre bakben 31 2 8” hjul
10 1 Venstre forben 32 2 Vognens sidepaneler
1 1 Hoyre bakben 33 1 Vognens frontpanel
12 1 Hoyre forben 34 1 Vognens bakpanel
13 1 Lokket 35 1 Vognens der
14 1 Strukturen 36 1 Kjottsonde
15 1 Temperatursondens brakett 37 3 Stremledninger AU/EU/UK
16 1 Temperatursonde 38 1 Venstre lokkh&ndtakbrakett
17 1 Varmefordelerens stottebrakett 39 1 Glimmerlist venstre hylle
18 1 Fettpanne 40 1 Glimmerlist hayre hylle
19 1 Nederste hylle 41 2 Varmefordelerens brakett
20 1 Beholderlokk (bruningsplate) 42 1 Hoyre lokkh&ndtakbrakett
21 1 Minibeholder 43 2 Magnetiske braketter
22 1 Trekullrist 44 1 Antenne

LES ALLE INSTRUKSJONENE N@YE FOR MONTERING

* Monteres pa en ren, flat overflate.

* Anbefaler montering pa papp for a unnga sgling pa gulv eller riper.

* Det anbefales a benytte hansker ved monteringen.

e Ngdvendige verktgy: Stjerneskrutrekker, justerbar skiftengkkel, 19 mm pipengkkel.

e Beregnet monteringstid: 1 time og 45 minutter.

e Det anbefales at to personer monterer, noe som gjgr det enklere og reduserer monteringstiden.
e Det faktiske produktet kan avvise fra det viste bildet.

e Det er mulig at noen av monteringstrinnene allerede er utfgrt i fabrikken.

e Fjern alle trykte merker fgr bruk.

RETURNERES IKKE TIL FORHANDLEREN!

For monteringshjelp, manglende eller gdelagte deler, kontaktes Masterbuilt®-kundeservice.

Masterbuilt ® Premier Specialty Brands, LLC, 5367 New Peachtree Road, Suite 150, Chamblee, GA 30341 www.masterbuilt.com/pages/customer-support

Masterbuilt ® Kamado Joe Europe, Lange Voorhout 86, 2514 EJ, Den Haag, Nederland international.masterbuilt.com/pages/customer-support

Masterbuilt ® Kamado Joe UK Limited, Cheyenne House West Street, Farnham GU9 7EQ international.masterbuilt.com/pages/customer-support

Australia og New Zealand Kontakt forhandleren din.




Lista czesci

Nr ILOSC OPIS Nr 1ILOSG OPIS
1 1 Raczka pokrywy 23 1 Prawy wspornik potki
2 1 Stojak do podgrzewania 24 1 Zestaw do montazu prawej pétki skfadanej
3 2 Ruszty do gotowania 25 1 Dolna uszczelka zbiornika
4 1 Podnosnik rusztu 26 1 Zespot dolnego zbiornika
5 1 Zestaw do montazu lewej potki 27 1 Taca na podpatke
6 1 Kontroler 28 1 Taca na ttuszcz
7 1 Zestaw do montazu namiotu grzewczego 29 1 Taca na popio6t
8 1 Kolektor ciepta 30 1 03 z nakretka zabezpieczajgca
9 1 Tylna lewa noga 31 2 Kota 8-calowe
10 1 Przednia lewa noga 32 2 Panele boczne woézka
1 1 Tylna prawa noga 33 1 Ptyta przednia wdzka
12 1 Prawa noga przednia 34 1 Tylna ptyta wozka
13 1 Zestaw do montazu pokrywy 35 1 Zespo6t montazu drzwi wozka
14 1 Zestaw do montazu korpusu 36 1 Sonda do miesa
15 1 Uchwyt sondy temperatury 37 3 Kable zasilajgce AU/EU/UK
16 1 Sonda temperatury 38 Wspornik uchwytu pokrywy, lewy
17 1 Wspornik kolektora ciepta 39 1 Lewa pétka z paskiem mikowym
18 1 Zestaw miski na ttuszcz 40 1 Prawa poétka z paskiem mikowym
19 1 Dolna potka 41 2 Wspornik kolektora ciepta
20 1 Pokrywa zbiornika (ptyta do podgrzewania) 42 1 Wspornik uchwytu pokrywy, prawy
21 1 Mini zbiornik 43 2 Wsporniki magnetyczne
22 1 Ruszt na wegiel drzewny 44 1 Antena

PRZED PRZYSTAPIENIEM DO MONTAZU PRZECZYTAJ UWAZNIE WSZYSTKIE INSTRUKCJE

Dokonuj montazu na czystej ptaskiej powierzchni

Zalecamy montaz na kartonie, aby unikng¢ poplamienia lub zadrapania podtogi.

Do montazu zalecane s3 rekawice.

Potrzebne narzedzia: Srubokret krzyzakowy, klucz nastawny, klucz nasadowy 19 mm.

Przyblizony czas montazu: 1 godzina i 45 minut.

Zaleca sie, by montaz produktu byt wykonywany przez dwie osoby, dla utatwienia tego procesu i skrécenia jego

Czasu.

Faktyczny produkt moze réznic sie od pokazane;j ilustracji.
Niektore kroki wchodzgce w sktad montazu mogty by¢ dokonane w fabryce.
Przed uzyciem nalezy usung¢ wszystkie wydrukowane etykiety obecne na produkcie.

NIE ZWRACAJ DO SPRZEDAWCY!

Aby uzyska¢ pomoc w montaiu czy tez brakujace lub uszkodzone czesci, prosimy o kontakt z Dziatem Obstugi Klienta firmy Masterbuilt® .

Masterbuilt ® Premier Specialty Brands, LLC, 5367 New Peachtree Road, Suite 150, Chamblee, GA 30341 www.masterbuilt.com/pages/customer-support

Masterbuilt ® Kamado Joe Europe, Lange Voorhout 86, 2514 EJ, Den Haag, Holandia international.masterbuilt.com/pages/customer-support

Masterbuilt ® Kamado Joe UK Limited, Cheyenne House West Street, Farnham GU9 7EQ international.masterbuilt.com/pages/customer-support

Australia i Nowa Zelandia Skontaktuj sie ze swoim przedstawicielem handlowym




Cnucok getaneun

Ne /M KOJ-BO OMWUCAHUE Ne /M KOJ1-BO ONMUCAHUE

1 1 Pyuka KpblLLkm 23 1 KpoHLLTEiH npaBoii norku

2 1 MoacTaeka ans nogorpesa 24 1 MpaBas cknagHas nonka B cbope

3 2 PeLwetkm 25 1 lMpoknagka HkHero ByHkepa

4 1 MHCTpyMeHT Ans 3axBata peLueTkut 26 1 HwxHuin ByHkep B cbope

5 1 leBas nonka B cbope 27 1 lMoacTaska Ans pacTtonku

6 1 KoHTponnep 28 1 MopaoH ans xwvipa

7 1 Tennosasi HafcTaBka B cbope 29 1 30nbHUK

8 1 Tennosoi KONNexkTop 30 1 Ocb € CaMOKOHTPALLIEICA rankon

9 1 3aaHss neBas HoXKa 31 2 8-aronMoBble koneca

10 1 MepenHas neeas HoXka 32 2 BokoBble NaHenm Tenexku

1 1 3apHss npaBasi HoXKa 33 1 MNepenHss naHenb Tenexku

12 1 lNepenHsisi NpaBasi HoXKa 34 1 3agHss naHenb Tenexku

13 1 Kpbiwka B cbope 35 1 [Bepua Tenexkm B cbope

14 1 Kopnyc B cbope 36 1 Tepmopatyuk Ans msca

15 1 KpoHLUTENH aatynka Temneparypbl 37 3 LUHypbI nuTanns pasHbix crangapTos (AU/EU/UK)
16 1 Jatunk Temnepatypbl 38 1 KpOHLUTEIMH pyyKM KPBILLIKK, NEBbIN
17 1 KpoHLUTENH TennoBsoro Konrnektopa 39 1 Mpoknapk U3 cntofikl, Nesas nonka
18 1 MopaoH ans xupa B cbope 40 1 Mpoknaaku n3 cniogbl, NpasBas noska
19 1 HwxHss nonka 41 2 KpoHLLTEIH Tennosoro Konmnekropa
20 1 Kpbiwka 6yHkepa (MoBepxHOCTb Ans noapyMaHuBaus) | 42 1 KpoHLUTEiH pyKin KPBILLKA, NPaBbIil
21 1 MwuHm-ByHkep 43 2 MarHUTHbIE KPOHLUTEMHbI

22 1 KonocHukoBas peluetka 44 1 AHTeHHa

NPEXAE YEM NMPUCTYNNUTb K CBOPKE, BHUMATE/IbHO NMPOYTUTE BCE UHCTPYKLUWN.

e BbinosHANTe COOPKY Ha YNCTOM POBHOI NOBEPXHOCTY.

o COOpKy NyyLle BbINOHATb HA KAPTOHE, YTOObI He MoLapanaTb MO M YTObbI HAa HErO He MONaAW OCTaTKM (Hanpw-
Mep, macna).

e Bo Bpems cbopku HocuTe paboune nepyaTku.

e Heobxoaumblii MHCTPYMeHT: oTBepTKa Philips, pa3BoaHoit Katoy, TopueBoi KAty Ha 19 mm.

e [lpnubnaunsutenbHoe Bpems coopku: 14ac 45 MUHYT.

e PekomeHAyeTcA BbINOMHATL COOPKY BABOEM. Tak byaeT npolue 1 bbicTpee.

*  PeanbHblii BUA U3LENA MOKET OTIMYATLCA OT M306PaAKEHMA.

e HeKoTopble M3 3TanoB MOr/IM ObITb BbINONHEHbI HA 3aBOZE.

e [lepea MCNONb30BAHMEM CHUMUTE BCE HAKNEWMKM C TEKCTOM.

HE OBPALLLAMTECH K MPOOABLLY.

3a nomolwbio B COpKe, a TaK:Ke No NOBOAY OTCYTCTBYIOLLMX UM NOBPEKAEHHBIX AeTanei obpaaiTech B cnyxby noaaepwku Masterbuilt®.

Masterbuilt ® Premier Specialty Brands, LLC, 5367 New Peachtree Road, Suite 150, Chamblee, GA 30341 www.masterbuilt.com/pages/customer-support

Masterbuilt ® Kamado Joe Europe, Lange Voorhout 86, 2514 EJ, Den Haag, Netherlands (HugepnaHapi) international.masterbuilt.com/pages/customer-support

Masterbuilt ® Kamado Joe UK Limited, Cheyenne House West Street, Farnham GU9 7EQ international.masterbuilt.com/pages/customer-support

AscTpanusa n Hosas 3enaHaua: obpatutech K nposasLy.




Forteckning 6ver delar

NR. ANTAL. BESKRIVNING NR. ANTAL. BESKRIVNING
1 1 Handtag for lock 23 1 Faste for hdger hylla
2 1 Uppvérmningsstéll 24 1 Montering av hdger féllbar hylla
3 2 Grillgaller fér matlagning 25 1 Packning for nedre behéllare
4 1 Lyftanordning for galler 26 1 Montering av nedre behéllare
5 1 Montering av vanster hyllplan 27 1 Bricka for brénnare
6 1 Styrenhet 28 1 Fettbricka
7 1 Montering av varmetalt 29 1 Askbricka
8 1 Véarmeférdelare 30 1 Axel med lasmutter
9 1 Bakre vénstra benet 31 2 8" hjul
10 1 Frémre vénstra benet 32 2 Sidopaneler for vagn
n 1 Bakre hdger ben 33 1 Vagnens framsida
12 1 Framre héger ben 34 1 Vagnens bakre panel
13 1 Luckenhet 35 1 Montering av vagnens dorr
14 1 Stomenhet 36 1 Kdttermometer
15 1 Temperatursondfaste 37 3 Néatkablar AU/EU/UK
16 1 Temperatursond 38 1 Féste for lockhandtag Vénster
17 1 Stodfaste for varmeférdelare 39 1 Glimmerlst Vénster hylla
18 1 Montering av smérjpanna 40 1 Glimerlist Hoger hylla
19 1 Nedersta hyllplan 41 2 Féste for varmefordelare
20 1 Lock till behéllare (Stek-plat) 42 1 Faste for lockets handtag Hoger
21 1 Minibehéllare 43 2 Magnetiska fasten
22 1 Kolgaller 44 1 Antenn

FORE MONTERING LAS ALLA INSTRUKTIONER NOGGRANT

o Sattihop den pa en ren plan yta.

* Rekommenderar montering pa kartong for att undvika rester pa golv eller repor.

e Handskar rekommenderas fér montering.

e Verktyg som behdvs: Philips-skruvmejsel, justerbar skiftnyckel, 19 mm hylsnyckel.

e Ungefarlig monteringstid: 1 timma, 45 minuter

e Rekommenderar att tva personer monterar for att underlatta och minska monteringstiden.
e Den faktiska produkten kan skilja sig fran bilden som visas.

e Det ar mojligt att vissa monteringssteg har genomforts pa fabriken.

e Tabort alla tryckta etiketter fére anvandning.

RETURNERA INTE TILL FORSALJAREN!

For hjalp med montering, saknade eller skadade delar, kontakta Masterbuilt®kundtjanst.

Masterbuilt ® Premier Specialty Brands, LLC, 5367 New Peachtree Road, Suite 150, Chamblee, GA 30341 www.masterbuilt.com/pages/customer-support
Masterbuilt ® Kamado Joe Europe, Lange Voorhout 86, 2514 EJ, Den Haag, Netherlands international.masterbuilt.com/pages/customer-support

Masterbuilt ® Kamado Joe UK Limited, Cheyenne House West Street, Farnham GU9 7EQ international.masterbuilt.com/pages/customer-support

Australien och Nya Zeeland Kontakta din aterforsaljare.
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Warning Code: DCG-02-230915-MSH

FOR OUTDOOR USE ONLY. NOT FOR COMMERCIAL USE.

@ WARNING @

This manual contains important information necessary for the proper assembly and safe use of the appliance.
Read and follow all warnings and instructions before assembling and using the appliance.
Keep this manual for future reference.

4\ CARBON MONOXIDE HAZARD 4\

Failure to follow these instructions could result in fire, explosion or burn hazard
which could cause property damage, personal injury, or death.

Burning wood chips, wood chunks, wood pellets, charcoal and propane gives off carbon monoxide, which has no odor and can cause death.
DO NOT burn wood chips, wood chunks, wood pellets, charcoal or propane inside homes, vehicles, tents, garages or any enclosed areas.
Do not use the barbecue in a confined and/or habitable space e.g. houses, tents, caravans, motor homes, boats. Danger of carbon monoxide
poisoning fatality.
USE ONLY OUTDOORS where it is well ventilated.
FOLLOW THESE GUIDELINES TO PREVENT THIS COLORLESS, ODORLESS GAS FROM POISONING YOU, YOUR FAMILY OR OTHERS.
¢ Know the symptoms of carbon monoxide poisoning: headache, dizziness, weakness, nausea, vomiting, sleepiness, and confusion. Carbon
monoxide reduces the blood’s ability to carry oxygen. Low blood oxygen levels can result in loss of consciousness and death.
e See a doctor if you or others develop cold or flu-like symptoms while cooking or in the vicinity of this appliance. Carbon monoxide poisoning,
which can easily be mistaken for a cold or flu, is often detected too late.
¢ Alcohol consumption and drug use increase the effects of carbon monoxide poisoning.
e Carbon monoxide is especially toxic to mother and child during pregnancy, infants, the elderly, smokers, and people with blood or circulatory

system problems, such as anemia, or heart disease.

& WARNINGS AND IMPORTANT SAFEGUARDS &

READ ALL INSTRUCTIONS

Do not leave grill unattended.

Grill is for OUTDOOR HOUSEHOLD USE ONLY.

Do not use indoors!

Use charcoal for fuel only.

Always use grill in accordance with all applicable local, state, and federal fire codes.

Potential damage to grill or harm to user may result from failure to follow warnings.

Never use inside enclosed areas such as patios, garages, buildings or tents.

Never use inside recreational vehicles or on boats.

Never operate grill under overhead construction such as roof coverings, carports, awnings, or overhangs. (SEE STRUCTURAL PROXIMITY
REQUIREMENTS)

Keep appliance clear and free from combustible materials such as gasoline and other flammable vapors and liquids.

Use grill on a level, non-combustible, stable surface such as dirt, concrete, brick or rock. An asphalt surface (blacktop) may not be acceptable for this
purpose.

Do not use grill on wooden or flammable surfaces.

Grill MUST be on the ground. Do not place grill on tables or counters. DO NOT move grill across uneven surfaces.

Grill should only be rolled on smooth surface.

Grill should never be rolled up/down stairs or uneven surface.

Never use grill as a heater (READ CARBON MONOXIDE HAZARD).

Never use appliance for anything other than its intended use. This grill is NOT for commercial use.

Keep a fire extinguisher accessible at all times while operating the grill.

When cooking with oil or grease, have a type BC or ABC fire extinguisher readily available.

In the event of an oil or grease fire do not attempt to extinguish with water. Inmediately call the fire department. A type BC or ABC fire extinguisher
may, in some circumstances, contain the fire.
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Warning Code: DCG-02-230915-MSH

/1\' WARNINGS AND IMPORTANT SAFEGUARDS /1\

Before each use check all nuts, screws and bolts to make sure they are tight and secure.
Use of alcohol, prescription, or non-prescription drugs may impair user’s ability to properly assemble or safely operate grill.
Keep children and pets away from grill at all times. Do NOT allow children to use grill. Close supervision is necessary when children or pets are in the
area where grill is being used.
The appliance is not to be used by persons (including children) with reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been given supervision or instruction.
The appliance is not to be used by children aged from 8 years and above and persons with reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of
experience and knowledge, unless they have been given supervision or instruction.
Do NOT allow anyone to conduct activities around grill during or following its use until it has cooled.
DO NOT bump or impact the grill to prevent personal harm, damage to grill, or spillage/splashing of hot cooking liquid.
Extreme caution must be used when moving an appliance containing hot oil or other hot liquids.
Never move grill when in use. Allow grill to cool completely (below 115°F (45°C)) before moving or storing.
The grill is HOT while in use and will remain HOT for a period of time afterwards and during cooling process. Use CAUTION. Wear protective gloves/
mitts.
Do not touch HOT surfaces. Use handles or knobs.
Never use glass, plastic or ceramic cookware in smoker. Never place empty cookware in grill while in use.
Accessory attachments not supplied by Masterbuilt® are NOT recommended and may cause injury.
Do not store grill with hot ashes or charcoal inside grill/hopper. Store only when fire is completely out and all surfaces are cold.
The grill, hopper and hopper lid are HOT while in use and will remain HOT for a period of time afterwards and during cooling process. Use CAUTION.
Wear protective gloves/mitts.
Be careful when removing food from grill. All surfaces are HOT and may cause burns. Use protective gloves/mitts or long, sturdy, cooking tools for
protection from hot surfaces or splatter from cooking liquids.
Grill is hot during use. To avoid burns, keep face and body away from door(s) and vents. Steam and hot air are expelled during use.
Hopper, hopper lid, ash door are HOT while the grill is in use and during cooling. Wear protective gloves when working with and around these
components.
Grill has an open flame. Keep hands, hair, and face away from flame. Do NOT lean over grill when lighting. Loose hair and clothing may catch fire.
DO NOT obstruct flow of combustion and ventilation.
Do not cover cooking grates with metal foil. This will trap heat and may cause damage to the grill.
Never leave HOT coals or ashes unattended.
Do not remove ashes while ashes and charcoal are HOT.
Keep hands, hair, and face away from the burning charcoal. Be careful of loose hair and clothing during operation as they could catch fire.
Use protective gloves when handling this grill or working with fire. Use protective gloves or long, sturdy fireplace tools when adding wood or
charcoal.
Never use charcoal lighting fluid, gasoline, alcohol or other highly volatile fluids to ignite charcoal. These fluids can explode causing injury or death.
Always follow specific lighting instructions for this grill.
Never overfill charcoal hopper. This can cause serious injury as well as damage to the grill.
Dispose of cold ashes by placing them in aluminum foil, soaking with water, and discarding in a non-combustible container.
CAUTION - To reduce the risk of electric shock, keep extension cord connection dry and off the ground.
CAUTION - To reduce the risk of electric shock, do not immerse cord, plug or control panel in water or other liquid.
WARNING: Risk of Electric Shock. Install only to a covered Class A GFCl receptacle that has an enclosure that is weatherproof with the attachment
plug cap inserted or removed.
WARNING: Not for use with receptacles that are weatherproof only when the receptacle is covered (attachment plug cap not inserted and receptacle
cover closed).
When using electrical appliances, basic safety precautions should always be followed including the following:
1. Do not plug in the appliance until fully assembled and ready for use.
2. Use only approved grounded electrical outlet.
3. Do not use during an electrical storm.
4. Do not expose appliance to rain or water at any time.
Outdoor extension cords must be used that are marked with suffix “W” and with the statement “Suitable for Use with Outdoor Appliances.”
The extension cord must be a grounding-type 3-wire cord.
Do not operate any appliance with a damaged cord or plug, or after appliance malfunctions or has been damaged in any manner. If the supply cord is
damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service agent or similarly qualified persons in order to avoid hazard.
Extension cords may be used if care is exercised in their use.
If an extension cord is used, be sure that:
1. The marked electrical rating of the extension cord should be at least as great as the electrical rating of the appliance; and
2. The cord should be arranged so that it will not drape over the counter top or tabletop where it can be pulled by children or tripped over
unintentionally.
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Warning Code: DCG-02-230915-MSH

/1\' WARNINGS AND IMPORTANT SAFEGUARDS /1\

Do not let cord hang on or touch hot surfaces.

Do not place cord on or near a gas or electric burner or in a heated oven.

To disconnect, turn controller “OFF” then remove plug from outlet.

Unplug from outlet when not in use and before cleaning. Allow appliance to cool completely before adding/removing internal components.

Do not clean this product with a water sprayer or the like.

Never open hopper after initial startup or during use. If it is necessary to refill charcoal during use follow the specific reload instructions for this grill
and always wear protective gloves.

Never operate the grill with the temperature probe removed. This can cause the grill to overheat and cause serious personal injury and/or damage to
the grill.

Never operate the grill with the heat intake and air intake slides installed in the grill. (could be item specific) This can damage the grill.

WARNING! Do not use spirit or petrol for lighting or re-lighting! Use only firelighters complying to EN 1860-3!

WARNING! Do NOT store combustible materials under the grill or in the grill cabinet. Hot ash can reach the grill cabinet. Use caution.

& ELECTRIC REQUIREMENTS &

e 220-240VAC, 50HZ, 0.7A, 92W

/1\  STRUCTURAL PROXIMITY REQUIREMENTS 1\

Maintain a minimum distance of 10 ft (3 m) from 10 ft 10 ft
rear, sides and top of grill to all overhead (3m) I (3m) I
construction, walls, rails or other combustible
construction materials. 10 ft 10 ft 10 ft
[DASTERBUILT]

3m 3m ﬁr 3m
Maintain a minimum distance of 10 ft (3 m) from all — . sy | >
combustible and flammable materials such as, wood, w - i e Il H (oo
plants, grass, brush, paper, gasoline, or canvas. - - :

=y

This clearance provides adequate space for proper
combustion, air circulation and venting. Grill should
not be used on combustible materials like wood
decks or other combustible materials.

/I\WARNING /1\

Electric power cord is a trip hazard.

SAVE THESE INSTRUCTIONS

This product does not come with charcoal or wood chunks.

30




Operating Instructions

CONTROL PANEL

@ Ignite Button:
1

Power ON/Off Controller:

1. Press button to power controller ON.
2. Single press while on = Pause function
3. Long press while on = Power OFF

. Press button to auto ignite the fire starter.

Set Temperature:

1. Press button. 1

2. Turn knob to desired temperature.

3. Press button again to set temperature
(Temperature will automatically set after 3
seconds.)

Set Time:

« Countdown Timer

1. Press button.

2.Turn knob to desired hours.

3.Press button to set hours.

4.Turn knob to desired minutes.

5.Press button to set minutes. The timer will start.
6.Press button to pause and resume timer.

7. Press and hold button to reset timer.

Set Meat Probe Temperatures:

Meat Probe Jacks

Auto Ignite Button

Set Temperature From F° to C°:

. With power off, hold set temp 3. Unit powers up with “F” or
button

2. Press power button

“C” flashing on display
4. Use knob to select temp unit
5. Press set temp to confirm

Count Up Timer

1. Press and hold button.

2. Timer will begin counting up from 00:00.
Timer will count by Minutes:Seconds and
then Hours:Minutes.

3. Press button to pause and resume timer.
4.Press and hold button to reset timer.

1. Press button and turn knob to select meat probe (MP1, MP2, MP3, MP4).

2. Press temperature button.
3. Turn knob to desired temperature.

4. Press temperature button again to set the temperature.

5. Once set temperature is reached, alarm will sound. Press any button to clear.

Viewing Information on Display:

+ Turning the knob will advance the display through grill temperature, timer and meat probes;

MP1, MP2, MP3 and MP4.

BLUETOOTH + WiFi

="

Pairing Grill with Smart Device(s):

1. Download the Masterbuilt app from the Apple App Store or Google Play Store onto your smart
device(s). For more information go to masterbuilt.com/pages/app-device-requirements.
2. Once the download is complete, open the Masterbuilt app and follow the instructions for pairing

your Bluetooth + WIFI grill and smart device(s).

31



Operating Instructions
| BLUETOOTH

BLUETOOTH

N\ Pairing Grill with Smart Device(s):
E] 1. Download the Masterbuilt app from the Apple App Store or Google Play Store onto your smart
device(s). For more information go to masterbuilt.com/pages/app-device-requirements.
2. Once the download is complete, open the Masterbuilt app and follow the instruction for pairing your
Bluetooth grill and smart device(s).

This device complies with Part 15 of the FCC Rules. Operation is subject to the following two conditions:
1. This device may not cause harmful interference, and
2. This device must accept any interference received, including interference that may cause undesired operation.

FCC Warning:
Warning: Changes or modifications to this smoker not expressly approved by the party responsible for compliance could void
the user’s authority to operate the equipment.

FCC Statement:

This equipment has been tested and found to comply with the limits for a Class B digital device, pursuant to Part 15 of the FCC Rules. These
limits are designed to provide reasonable protection against harmful interference in a residential installation. This equipment generates,
uses and can radiate radio frequency energy and if not installed and used in accordance with the instructions, may cause harmful
interference to radio communications.

However, there is no guarantee that interference will not occur in a particular installation. If this equipment does cause harmful
interference to radio or television reception, which can be determined by turning the equipment off and on, the user is encouraged to try to
correct the interference by one or more of the following measures:

1. Reorient or relocate the receiving antenna.

2. Increase the separation between the equipment and receiver.

3. Connect the equipment into an outlet on a circuit different from that to which the receiver is connected.
4. Consult the dealer or an experienced radio/TV technician for help.

Note: If you lose connection, smoker will continue as programmed. Smoker can be operated from the control panel if pairing
or connection fails.

This device contains license-exempt transmitter(s)/receiver(s) that comply with Innovation, Science, and Economic
Development Canada’s license-exempt RSS(s). Operation is subject to the following two conditions:

1) This device may not cause interference.

2) This device must accept any interference, including interference that may cause undesired operation of the device.

This equipment must be installed and operated in accordance with provided instructions and the antenna(s) used for this
transmitter must be installed to provide a separation distance of at least 20 cm from all persons and must not be co-located
or operating in conjunction with any other antenna or transmitter. End-users and installers must be provided with antenna
installation instructions and transmitter operating conditions for satisfying RF exposure compliance.

IC Warning:
This transmitter must not be co-located or operating in conjunction with any other antenna or transmitter. This equipment
should be installed and operated with a minimum distance of 20 centimeters between the radiator and your body.

Wireless Transmitter:
Transmitter and WiFi Characteristics = RF 0dBM/2402-2480 MHz
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Operating Instructions

PRE-SEASONING

Pre-seasoning will rid your grill of chemicals and oils left over by the manufacturing process.
PRE-SEASON GRILL PRIOR TO FIRST USE.

. Fill the hopper with charcoal approximately 1/4-1/2 full.

. Start grill following the START-UP instructions and set the temperature to 250°F (121°C) for 60 minutes.

. After 60 minutes set the temperature to 400°F (204°C) for 30 minutes.

. Shut down the grill following the SHUTDOWN instructions.

. Allow grill to cool COMPLETELY.

. Using a napkin or cloth, rub a light coat of cooking oil on grates, sear plate, warming racks, and the inside
of the grill lid and body. Use caution, the grill will be HOT to the touch.
Repeat steps 3-6 at 350°F (175°C).
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Frequent seasoning prevents rusting. If rusting occurs, clean with a steel brush, apply vegetable shortening and heat
as indicated above.

REGULAR START-UP

1. Plug the grill in and power ON the controller.
2.DO NOT LOAD CHARCOAL UNTIL STEP 5.
3. Press the auto ignite button to preheat the ignitor:
a. Ignite button should now be flashing.
b. Controller display should be flashing 450F (232C).
4. Scroll controller knob to change desired temperature.
a. Temperature Selection Options:
* Press the set temp button to select the temperature shown on the
display.
+ If you do not scroll the knob, the controller will auto select the temp
on display (default temp 450F / 232C).
5. Fill the MiniHopper with charcoal (no more than 7Ibs/3kgs of briquette or .
5Ibs/2.25kgs of lump). Figure 1
6. Close the hopper lid and grill lid.
7. Wait for the auto ignite button to stop flashing (this should take approximately 45 seconds).
8.Place 1 fire starter in the fire starter holder (see fig. 1)
9. Slide the fire starter tray into the lower hopper until it stops and close the door.
10. The grill will need to run a startup sequence; it may take a few moments for the fan to turn on.

IGNITOR TIPS:

a. Flashing ignitor button = ignitor preheating (DO NOT load fire starter while the ignitor is
preheating).

b. Solid ignitor button = igniter is ON/hot.

c. Ignitor will not turn ON if grill is above 200F (93C).

d.IF temp is already set, ignitor will not prompt you to set temp.

e. Any time the ignitor is activated, the grill will run the startup sequence. During this sequence the

fan will not run by PID. Fan will return to PID after the startup sequence completes. The startup

sequence is approximately 8 minutes.

NOTE: For proper fire starter ignition, it is important to follow the steps listed above in the proper sequence.
Failure to follow the steps may result in a failed startup procedure.

In some cases, the fire-starter will fail to ignite during the startup sequence. This can be due to the nature
of the fire-starter itself. If the fire-starter does not ignite, power off the grill, remove the failed fire-starter,
power ON the grill and reset your temperature, then, after the ignitor pre-heats, reinstall a NEW fire-starter.
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Operating Instructions

START-UP
STEP 1 STEP 2 STEP 3
Preheat Ignitor Load Charcoal Load Fire Starter

Set Temperature

/A

i Set Temperature

\
(¥ Auto Ignite Button

MANUAL FIRESTARTER IGNITION

If fire starter fails to ignite with the ignitor button, you can manually ignite the hopper with the steps below.

Plug the grill in and power ON the controller.
. Fill the MiniHopper with charcoal (no more than 7Ibs/3kgs of briquette or 5Ibs/2.25kgs of lump).
. Keep hopper lid OPEN.
. Place 1 fire starter in the fire starter holder (see fig. 1)
. Slide the fire starter tray into the lower hopper until it stops.
. Manually ignite the fire starter.
Close the fire starter door.
. Wait 2-3minutes to allow the charcoal to ignite before closing the hopper lid.

© ® N O O~ W N =

. Once charcoal has started to burn, close the hopper lid.
10. Shut the grill lid and set the temperature on the controller.

RELOAD

If it is necessary to refill the hopper while cooking, follow the safe reloading instructions below.

1. Ensure the fan is PAUSED before you begin to reload.

2. Press the power button to enable the PAUSE function (the controller will display HOLD)

3. Add charcoal to hopper (no more than 7Ibs/3kgs of briquette or 5Ibs/2.25kgs of lump). Use EXTREME
caution, hopper lid will be HOT. Wear protective gloves and use tongs to open the hopper lid

4. Close hopper lid and un-pause the controller by pressing the power button.

(]
B



Operating Instructions

ADDING SMOKE/FLAVOR

Mix wood chunks in the hopper with charcoal. Power on and set the temperature.
* NOTE: Never use more than 1/2 Ibs of wood chunks throughout the hopper.

SHUTDOWN

1. After cooking is complete, turn controller off and unplug.

2. Close hopper lid and grill lid.

3. Allow grill to cool to the touch before storing.

4.0nce grill is cool to the touch, empty the ash cup, cover, and store your grill in a dry location.

*NOTE - Charcoal will not be saved after shutting the grill down. To promote a faster shutdown procedure, limit
the amount of charcoal to fit your cook time.

GRATE LIFTER

Use your grate lifter to handle your cooking grates.
CAUTION! Cooking grates can be HOT! Use the grill gripper to re-position the cooking grates
throughout your cook. * NOTE: The grates should be as close together as possible.

LIFTER
TOOL
CORD STORAGE
The cord is designed to wrap on the
storage bracket behind the side shelf.
Before storing, turn controller “OFF” J
and remove plug from outlet.
OOO
| [oos 2 =
s E= —
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Operating Instructions

SEAR ON THE HOPPER LID / SEAR PLATE ~ WARMING RACK

You can also use your hopper lid for high-heat searing. Lift and slide back for more grill space.

CLEANING AND STORAGE

ALWAYS MAKE SURE GRILL IS COOL TO THE TOUCH BEFORE CLEANING AND STORING.

+ Once ashes have completely cooled, empty the charcoal hopper of ash after each use. This will help
prolong the life of the charcoal hopper.

- Dispose of cold ashes by placing them in aluminum foil, soaking with water and discarding in a
non-combustible container.

+ Remove the charcoal grate and clean.

* Remove the cooking grates and manifold to clean.

 Remove grease cup and heat tent to clean.

- Remove hopper lid (sear plate) and clean. The hopper lid is coated cast iron, please wipe clean with a
damp rag, for stuck on debris you may need to rub with a non-abrasive scrub brush. Once clean, apply
a light coating of oil to the sear plate to prevent rust. If rust occurs on the sear plate, clean with a steel
brush, apply vegetable shortening and heat the grill as noted in the seasoning instructions.

+ Inspect hardware and assembled parts on a regular basis to ensure grill is in safe working condition.

+ Clean grill and cooking grates with mild dish detergent. Wipe outside of grill with a damp rag. DO NOT use
oven cleaner or other cleaning agents. Make sure to dry thoroughly.

+ Wipe down with cooking oil to avoid rusting

+ Always cover and store grill in a protected DRY AREA. Store only when fire is out and all surfaces are cold.

+ When grill is not in frequent use, even when using a grill cover, remember to check your grill periodically to
avoid possible rust and corrosion due to moisture buildup.

NOTE:
WARNING! Do NOT store combustible materials under the grill or in the grill cabinet. Hot ash can reach the
grill cabinet. Use caution.
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Troubleshooting

SYMPTOM
Controller not ON.

CAUSE
Power not ON.

POSSIBLE SOLUTION
Press the power button on the controller.

Not plugged in.

Plug controller into power supply and power supply into wall
outlet.

Circuit breaker tripped.

Check wall outlet circuit breaker and reset if tripped.

Controller malfunction.

Masterbuilt Customer Service
https://www.masterbuilt.com/pages/support

Fan not ON.

Temperature in cabinet has reached
the set temperature.

Once the set temperature is reached the fan will turn off. Once
the temperature falls below the set temperature the fan will
restart. The fan will continue adjusting itself automatically to
maintain the set temperature.

Fan disconnected from controller.

Fan disconnected from wiring harness.

Check that connection is fully seated.

Err 3

See below.

Controller temperature
inaccurate.

Temperature probe not fully plugged in.

Check that connection is fully seated.

Temperature probe is dirty.

Carefully clean temperature probe.

Slow heating.

Low charcoal.

Refill hopper with charcoal.

Grill lid open.

Close grill lid.

Fan not on.

See “Fan not ON.”

Igniter will not ignite or slow
to ignite.

Igniter will not operate if grill
temperature is above 200F / 93 C

1.Ensure the igniter has no debris or obstructions.
2.Ensure that the firestarter and tray are fully inserted and
touching the igniter.

Err6: See Below.

Poor Wifi connection

Weak signal.

1. Angle the antenna on back of controller to point at the ground

Controller restarts, enters
standby mode.

Electrostatic charge. When the
product is disturbed by electrostatic
discharge, the controller may restart,
then enter standby mode.

Controller needs to be restarted by the user to restore normal
operation, this phenomenon is normal.

Err1

Temperature probe not fully plugged in.

1.Check that connection is fully seated.
2.Unplug controller from power supply, wait 10 seconds and
reconnect.

Err 2

Meat probe malfunction.

Masterbuilt Customer Service
https://www.masterbuilt.com/pages/support

Err 3

Grill overheated.

1. Turn off grill.

2.Check for cause of overheat.
- Grease fire.
« Fan malfunction.

3. Restart grill.

Err 4

Charcoal failed to ignite.

1.Ensure hopper lid and lower hopper door are fully closed.

2.Ensure charcoal is not empty.

3.Ensure no old ash remains from previous use.

4. Fill hopper with charcoal before inserting firestarter.

5.Ensure the Ignition button was pressed and Igniter is
working

6. Restart grill.

Err5

Meat Probe Temp above 300°F.

1.Using protective gloves, remove meat probe from grill.
2. Unplug from controller.
3. Allow meat probe to cool.

Err 6

Igniter malfunction

1. Turn off Grill

2.Unplug and Check connection of igniter
3. Restart Grill and Press the Igniter Button
4. Contact Customer Service if error persists
5. Check for debris on top of the igniter
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LIMITED WARRANTY

Masterbuilt® warrants all of its products to be free from defects in material and workmanship under proper
assembly, normal use and recommended care for 1 year from the date of original retail purchase. The Mas-
terbuilt® warranty does not cover paint finish as it may burn off during normal use. The Masterbuilt® warran-
ty does not cover rust. Masterbuilt® requires proof of purchase for warranty claim, such as a receipt.
EUROPEAN RESIDENTS ONLY: Masterbuilt® warrants all of its products to be free from defects in material
and workmanship under proper assembly, normal use and recommended care for 2 years from the date of
original retail purchase

WHEN DOES THE WARRANTY COVERAGE BEGIN?

Warranty coverage commences on the original date of purchase and covers only the original purchaser.
For the warranty to apply, you must register your grill. If a defect in material or workmanship is discovered
during the applicable warranty period under normal use and maintenance, Masterbuilt® will, at our sole
option, replace or repair the defective component at no cost to you for the component itself. This warranty
does not apply to labor, or any other cost associated with the service, repair or operation of the grill. Mas-
terbuilt® will pay all shipping charges on warranty parts.

AUSTRALIA AND NEW ZEALAND RESIDENTS ONLY: Our goods come with guarantees that cannot be exclud-
ed under the Australian or New Zealand Consumer Law. You are entitled to a replacement or refund for a
major failure and compensation for any other reasonably foreseeable loss or damage. You are also entitled
to have the goods repaired or replaced if the goods fail to be of acceptable quality and the failure does not
amount to a major failure.

WHAT IS NOT COVERED?

This warranty does not apply to damage caused by abuse or use of the product for purposes other than
that for which it is designed, damage caused by lack of proper use, assembly, maintenance or installation,
damages caused by accidents or natural disasters, damage caused by unauthorized attachments or mod-
ifications, or damage during transport. This warranty does not cover damage from normal wear and tear
from use of the product (for example, scratches, dents, dings and chipping) or changes in the appearance
of the grill that do not affect its performance. Commercial use is not recommended with the use of Master-
built products, and this warranty does not apply to commercial use of any kind. This usage for example is
for restaurateurs, caterers, butchers, rental companies, food trucks and other such commercial entities.
This limited warranty is exclusive and in lieu of any other warranty, written or oral, express or implied, in-
cluding but not limited to the warranty of merchantability or fitness for a particular purpose. The duration of
any implied warranties, including any implied warranty of merchantability or fitness for a particular purpose
is expressly limited to the duration of the warranty period for the applicable component.

The purchaser’s exclusive remedy for breach of this limited warranty or any implied warranty shall be lim-
ited as specified herein to replacement. In no case shall Masterbuilt be liable for any special, incidental or
consequential damages.

This warranty is provided to you in addition to all rights and remedies conveyed to you by consumer pro-
tection laws and regulations. This warranty in no way affects your legal rights under statutory warranty
regulations in your state or country of residence, including the EU. Depending on your state or country of
residence limitations on the length of an implied warranty or the damages available to you may not be lim-
ited by this warranty.

WHAT WILL VOID THE WARRANTY?

Purchasing any Masterbuilt® product through an unauthorized dealer voids the warranty. An unauthorized
dealer is defined as any retailer who has not been expressly granted permission by Masterbuilt® to sell
Masterbuilt® products.

NEED ASSISTANCE? CONTACT US
Our warranty terms may change from time to time. For an updated version of our warranty, visit www.mas-
terbuilt.com/pages/warranty. For assistance or to request an updated copy of our warranty, contact us at

the below.

Masterbuilt ® Masterbuilt ®

Premier Specialty Brands, LLC Kamado Joe Europe

5367 New Peachtree Road Lange Voorhout 86

Suite 150 2514 EJ Den Haag

Chamblee, GA 30341 Netherlands
https://www.masterbuilt.com/pages/customer-support https://international.masterbuilt.com/pages/customer-support
Australia & New Zealand Masterbuilt ©

Please contact your retailer. Kamado Joe UK Limited

Cheyenne House West Street
Farnham GU9 7EQ
https://international.masterbuilt.com/pages/customer-support
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Code d’avertissement : DCG-02-230915-MSH

POUR UNE UTILISATION EN EXTERIEUR SEULEMENT. NE PAS UTILISER A DES FINS COMMERCIALES.

@ AVERTISSEMENT @

e Ce manuel contient des informations qui sont nécessaires pour une utilisation s(ire et appropriée de cet appareil.
e Lisez et suivez la totalité des avertissements et des instructions fournis avant d’assembler et d’utiliser I'appareil.
e Conservez ce manuel pour référence ultérieure.

A\ RISQUE LIE AU MONOXYDE DE CARBONE 4\

A défaut de suivre ces instructions, un incendie, une explosion ou des brilures pourraient survenir, entrainant des
dommages matériels ou des blessures, voire la mort.

¢ La combustion de copeaux de bois, de morceaux de bois, de granules de bois, de charbon de hois ou de propane dégage du monoxyde de carbone, qui n'a pas d'odeur et peut
causer la mort.
o NE PAS briler de copeaux de hois, de morceaux de bois, de granules de bois, de charbon de bois ou de propane a l'intérieur d’habitations, de véhicules, de tentes, de garages ou
d'espaces fermés.
o Ne pas utiliser le barbecue dans un espace clos ou habitable, par exemple une maison, une tente, une roulotte, une maison mobile ou un bateau. Danger de décés causé par
I'empoisonnement au monoxyde de carbone.
o UTILISER UNIQUEMENT A UEXTERIEUR avec de bonnes conditions de ventilation.
o RESPECTEZ CES DIRECTIVES POUR EMPECHER CE GAZ INCOLORE ET INODORE DE VOUS EMPOISONNER, VOUS, VOTRE FAMILLE OU D’AUTRES PERSONNES.
o Connaissez les symptomes de I'empoisonnement au monoxyde de carbone : maux de téte, étourdissements, faiblesse, nausées, vomissements, somnolence et confusion.
Le monoxyde de carbone réduit la capacité du sang a transporter I'oxygene. Un faible taux d’oxygéne dans le sang peut entrainer une perte de conscience et la mort.
o Consultez un médecin si d'autres personnes ou vous développez des symptomes du rhume ou de la grippe pendant que vous cuisinez ou vous vous trouvez pres de cet
appareil. Lempoisonnement au monoxyde de carbone, que I'on peut facilement méprendre pour un rhume ou une grippe, est souvent détecté trop tard.
* La consommation d'alcool et de drogues aggrave les effets de 'empoisonnement au monoxyde de carbone.
o Le monoxyde de carbone est particulierement toxique pour la mére et I'enfant pendant la grossesse, les nourrissons, les personnes dgées, les fumeurs et les personnes
souffrant de problémes sanguins ou circulatoires, tels que I'anémie ou les maladies cardiaques.

A
& AVERTISSEMENTS ET MISES EN GARDE IMPORTANTES &
LISEZ TOUTES LES INSTRUCTIONS

e Ne pas laisser le barbecue sans surveillance.

o Ce barbecue est concu pour une UTILISATION DOMESTIQUE A UEXTERIEUR SEULEMENT.

o Ne pas l'utiliser a I'intérieur!

o N'utiliser que du charbon de bois comme combustible.

¢ Toujours utiliser le barbecue conformément a tous les codes de prévention des incendies municipaux, étatiques et fédéraux applicables.

¢ Tout manquement a respecter les avertissements pourrait causer des dommages au barbecue ou des blessures a l'utilisateur.

¢ Ne jamais utiliser I'appareil dans un lieu fermé, tel qu’un patio, un garage, un édifice ou une tente.

¢ Ne jamais utiliser I'appareil a I'intérieur de véhicules récréatifs ou de bateaux.

¢ Ne jamais utiliser le barbecue sous une structure surélevée comme une couverture, un abri pour voiture, une marquise ou un porte-a-faux. (VOIR LES
EXIGENCES EN MATIERE DE PROXIMITE STRUCTURELLE)

e Garder I'appareil a distance et libre de tout matériau combustible tel que de I'essence ou tout autre liquide ou gaz inflammable.

¢ Mettre le barbecue sur une surface stable, plate et non combustible comme la terre battue, le béton, la brique ou la pierre. Il est possible qu’une
surface en asphalte (revétement hydrocarboné) ne convienne pas.

¢ Ne pas utiliser le barbecue sur des surfaces en bois ou inflammables.

¢ Le barbecue DOIT étre posé sur le sol. Ne pas poser le barbecue sur une table ou un comptoir. NE PAS déplacer le barbecue sur des surfaces inégales.

¢ |l ne faut faire rouler le barbecue que sur une surface plate.

¢ || ne faut jamais faire rouler le barbecue dans des escaliers ou sur des surfaces inégales.

o Ne jamais utiliser le barbecue comme appareil de chauffage (LIRE DANGER LIE AU MONOXYDE DE CARBONE).

e Utiliser I'appareil uniqguement pour la fonction pour laquelle il a été congu. Ce barbecue n’est PAS destiné a un usage commercial.

¢ Conservez toujours un extincteur a portée de la main pendant que vous utilisez le barbecue.

¢ Lorsque vous préparez des aliments avec de I'huile ou de la graisse, conservez un extincteur de type BC ou ABC a portée de la main.

¢ Ne pas tenter d’éteindre un feu d’huile ou de graisse avec de 'eau. Appeler immédiatement les pompiers. Un extincteur de type BC ou ABC peut
parfois confiner I'incendie.

¢ Avant chaque utilisation, vérifiez la totalité des écrous, des vis et des boulons afin de vous assurer qu’ils sont bien serrés.

¢ La consommation d’alcool ou de médicaments, sous ordonnance ou en vente libre, peut affecter la capacité de I'utilisateur a assembler correctement
le barbecue ou a le faire fonctionner de maniére sire.
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Code d’avertissement : DCG-02-230915-MSH

/1\ AVERTISSEMENTS ET MISES EN GARDE IMPORTANTES /I\

Garder les enfants et les animaux a distance du barbecue en tout temps. NE PAS laisser les enfants utiliser le barbecue. Une surveillance attentive est
nécessaire si des enfants ou des animaux se trouvent a proximité du barbecue pendant son utilisation.
Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des personnes (y compris des enfants) ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites, ou qui
manquent d’expérience et de connaissances, sauf si elles sont supervisées ou si elles ont regu des instructions.
Cet appareil ne doit pas étre utilisé par les enfants agés de 8 ans ou plus et par des personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales
réduites, ou qui manquent d’expérience et de connaissances, sauf s'ils ont recu de la supervision ou des instructions.
Ne permettre a PERSONNE de mener des activités autour du barbecue pendant ou apres son fonctionnement, tant qu’il n’a pas refroidi.
NE PAS heurter ou bousculer le barbecue, car cela pourrait causer des blessures, endommager le barbecue ou renverser des liquides de cuisson
chauds.
Il faut faire preuve d’une extréme prudence en déplagant un appareil contenant de I’huile chaude ou d’autres liquides chauds.
Ne jamais déplacer le barbecue pendant I'utilisation. Attendez que le barbecue ait refroidi complétement (température inférieure a 115 °F [45 °C])
avant de le déplacer ou de I'entreposer.
Le barbecue est CHAUD en cours d’utilisation et restera CHAUD pendant un certain temps ensuite et pendant le refroidissement. Faites ATTENTION.
Porter des gants de protection ou des gants isolants.
Ne pas toucher de surfaces CHAUDES. Utiliser les poignées ou les boutons.
Ne jamais mettre de verre, de plastique ni de céramique dans le fumoir. Ne jamais mettre d’articles de cuisine vides dans le barbecue pendant son
utilisation.
L'utilisation d’accessoires non fournis par Masterbuilt® n’est PAS recommandée et peut provoquer des blessures.
Ne pas ranger le barbecue s'il y a des cendres ou du charbon de bois chauds dans le barbecue ou la trémie. Ne le ranger qu’une fois que le feu est
complétement éteint et que toutes les surfaces ont refroidi.
Le barbecue, la trémie et le couvercle de la trémie sont CHAUDS en cours d’utilisation et resteront CHAUDS pendant un certain temps ensuite et
pendant le refroidissement. Faire preuve de PRUDENCE. Porter des gants de protection.
Faites preuve de prudence lorsque vous retirez des aliments du barbecue. Toutes les surfaces sont CHAUDES et peuvent provoquer des brilures.
Utilisez des mitaines/gants de protection ou des ustensiles de cuisine robustes a manche long pour vous protéger des surfaces chaudes ou des
éclaboussures provenant des liquides de cuisson.
Le barbecue est chaud lorsqu’il est en marche. Pour éviter les brllures, gardez le visage et le corps loin de |a porte et des évents. L'utilisation génere de
la vapeur et de I'air chaud.
La trémie, le couvercle de la trémie et la porte a cendres sont CHAUDS pendant I'utilisation du barbecue et la période de refroidissement. Portez des
gants de protection lorsque vous travaillez avec ces composants et autour de ceux-ci.
Le barbecue produit une flamme nue. Garder les mains, les cheveux et le visage a distance de la flamme. NE vous penchez PAS au-dessus du barbecue
pendant que vous I'allumez. Les cheveux non attachés et les vétements amples peuvent s'enflammer.
NE PAS obstruer la circulation des gaz de combustion ou les orifices de ventilation.
Ne pas couvrir les grilles de cuisson avec des feuilles métalliques. Cela emprisonne la chaleur et pourrait endommager le barbecue.
Ne jamais laisser des braises ou des cendres CHAUDES sans surveillance.
Ne pas enlever la cendre pendant que les cendres et le charbon de bois sont CHAUDS.
Garder les mains, les cheveux et le visage éloignés du charbon de bois en combustion. Faire attention aux cheveux et vétements pendant la cuisson,
car ils pourraient prendre feu.
Portez des gants de protection lorsque vous manipulez ce barbecue ou vous travaillez avec du feu. Utiliser des gants de protection ou des outils pour
foyer longs et résistants lors de I'ajout de bois ou de charbon de bois.
Ne jamais utiliser de liquide d’allumage pour charbon de bois, d’essence, d’alcool ou d'autres fluides extrémement volatils pour allumer le charbon de
bois. Ces liquides peuvent exploser et causer des blessures ou la mort. Toujours suivre les instructions d’allumage propres a ce barbecue.
Ne jamais trop remplir la trémie a charbon de bois. Cela peut causer des blessures graves et endommager le barbecue.
Mettre au rebut les cendres froides en les enveloppant dans une feuille d’aluminium, puis en trempant le tout dans de 'eau avant de le jeter dans un
récipient non combustible.
MISE EN GARDE — Pour réduire le risque de choc électrique, garder |a rallonge séche et au-dessus du sol.
MISE EN GARDE — Pour réduire le risque de choc électrique, ne pas immerger le cordon, les fiches ou le panneau de commande dans de 'eau ou
d’autres liquides.
AVERTISSEMENT : Risque de choc électrique. Installer uniqguement sur un réceptacle GFCI de classe A couvert, dont le boitier est étanche aux
intempéries lorsque le capuchon de la fiche de fixation est inséré ou retiré.
AVERTISSEMENT : Ne pas utiliser avec les réceptacles qui ne sont résistants aux intempéries que lorsqu’ils sont couverts (le capuchon de la fiche de
fixation n’est pas inséré et le couvercle du réceptacle est fermé).
Lorsque vous utilisez des appareils électriques, vous devez toujours prendre des précautions de sécurité de base, dont les suivantes :

1. Branchez I'appareil uniqguement lorsqu’il est complétement assemblé et prét a I'emploi.

2. Nutiliser qu’une prise électrique mise a la terre approuvée.

3. Ne pas utiliser I'appareil pendant un orage électrique.

4. Ne jamais exposer l'appareil a la pluie ou a I'eau.
Il faut utiliser des rallonges extérieures marquées d’'un « W » accompagné de la mention « Suitable for Use with Outdoor Appliances » (Approuvé pour
usage extérieur).
La rallonge doit consister en un cordon a 3 fils avec mise a la terre.
Ne pas faire fonctionner d’appareil avec une fiche ou un cordon d’alimentation endommagé, apres qu’il a présenté un dysfonctionnement ou s'il est
endommagé d’une quelconque maniere. Si le cordon d’alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le fabricant, son agent d’entretien ou
d’autres personnes qualifiées afin d’éviter les dangers.
Des rallonges peuvent étre utilisées en faisant preuve de prudence.
Sivous utilisez une rallonge :

1. La puissance électrique indiquée sur le cordon de rallonge doit étre au moins aussi élevée que celle de I'appareil ;

2. Le cordon doit étre disposé de telle sorte qu’il ne pende pas du comptoir ou de la table, ce qui permettrait a des enfants de tirer dessus ou

qui présenterait un risque de chute.

Ne pas laisser le cordon pendre sur des surfaces chaudes ou les toucher.
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Code d’avertissement : DCG-02-230915-MSH

/1\ AVERTISSEMENTS ET MISES EN GARDE IMPORTANTES /1'\

Ne pas mettre le cordon sur ou a proximité d’une plaque a gaz ou électrique, ou bien dans un four chaud.

Pour procéder au débranchement, tournez le panneau de commande sur « OFF/ARRET », puis retirez la fiche de la prise.

Débranchez I'appareil de la prise lorsque vous n’utilisez pas 'appareil et avant de le nettoyer. Laissez 'appareil refroidir complétement avant d’ajouter
ou d’enlever des composants internes.

Ne pas nettoyer ce produit avec un systéme de pulvérisation d’eau ou similaire.

Ne jamais ouvrir la trémie apres la mise en marche initiale ou pendant I'utilisation. S'il est nécessaire de rajouter du charbon de bois pendant
I'utilisation, suivez les instructions de rechargement propres a ce barbecue et portez toujours des gants de protection.

Ne jamais faire fonctionner ce barbecue si la sonde de température n’est pas présente. Cela pourrait faire surchauffer le barbecue et causer des
blessures graves ou des dommages importants au barbecue.

Ne jamais faire fonctionner le barbecue si les glissieres d’entrée de chaleur et d’entrée d’air sont installées dans le barbecue. (pourrait étre propre a
I'appareil) Cela pourrait causer des dommages au barbecue.

AVERTISSEMENT! Ne pas utiliser d’essence minérale ou de pétrole pour allumer ou rallumer I'appareil ! N'utiliser que des allume-feu qui respectent la
norme EN 1860-3 !

AVERTISSEMENT! Ne PAS entreposer de matiéres combustibles sous le barbecue ou dans I'armoire du barbecue. Les cendres chaudes peuvent atteindre I'armoire
du barbecue. Faites attention.

& EXIGENCES ELECTRIQUES &

220-240V c.a.,50HZ, 0,7 A, 92 W

/I\ EXIGENCES EN MATIERE DE PROXIMITE STRUCTURELLE /1\

Gardez une distance minimale de 3 m (10 pi) entre
IR o 3m 3m
I'arriere, les cotés et le dessus du barbecue et toute (10 pi) (10 pi)
structure surélevée, un mur, une rampe ou d’autres P pi
matériaux de construction combustibles.
3m 3m
[DaASTERBUILT] . .
Gardez une distance minimale de 3 m (10 pi) entre (10 pi) Er (10 pi)
I'appareil et tout matériau combustible et . . | «—
inflammable comme le bois, les plantes, le gazon, la :
broussaille, le papier, 'essence ou la toile. B -
=L ¥

Ce dégagement fournit un espace suffisant pour
assurer une combustion, une circulation de l'air et
une ventilation appropriées. Le barbecue ne doit
pas étre utilisé sur des matiéres combustibles
comme les terrasses et d’autres matiéres
combustibles.

/1\ AVERTISSEMENT /1\

Le cordon électrique présente un risque de chute.

CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS.

Ce produit n’est pas livré avec du charbon de bois ou des morceaux de bois.

42



Mode d’emploi

PANNEAU DE COMMANDE

Mise en marche/Arrét du contréleur:

1. Appuyez sur le bouton pour mettre le
contrdleur en marche.

2. Une seule pression pendant le
fonctionnement = fonction Pause

3. Longue pression pendant le
fonctionnement = Arrét

Bouton d’allumage :

Prises des thermomeétres a viande

Bouton d’auto-allumage

1. Appuyez sur le bouton pour allumer Réglage de la température de °Fa °C:
I"allume-feu. 1. Avec I'appareil éteint,tenez 4. Utilisez le bouton pour
Réglage de la température : enfoncé le bouton Set Temp sélec%ionner I’échelle de
; 2. Appuyez sur le bouton température
1. Appuyez sur le bouton. ) marche/arrét 5. Appuyez sur Set Temp
2. Tournez le bouton sur la température 3. Lappareil s'allume et « F » ou pour confirmer
voulue. «C » clignote sur I'afficheur
3. Appuyez de nouveau sur le bouton pour
régler la température. (La température
se régle automatiquement au bout de
3 secondes.)
Réglage de la durée:
+ Minuterie de compte a rebours + Minuterie croissante
1. Appuyez sur le bouton. 1. Appuyez sur le bouton et tenez-le
2.Tournez le bouton sur le nombre d’heures voulu. enfoncé.
3.Appuyez sur le bouton pour régler les heures. 2.La minuterie commencera le
4.Tournez le bouton sur le nombre de minutes chronométrage a partir de 00:00.
voulu. La minuterie présentera le chronométrage
5. Appuyez sur le bouton pour régler les minutes. par Minutes:Secondes, puis par
Le compte a rebours commencera. Heures:Minutes.
6.Appuyez sur le bouton pour interrompre et 3.Appuyez sur le bouton pour interrompre et
reprendre la minuterie. reprendre la minuterie.
7. Appuyez sur le bouton et tenez-le enfoncé pour 4. Appuyez sur le bouton et tenez-le
réinitialiser le compte a rebours. enfonceé pour réinitialiser le compte a
rebours.

Réglage des températures du thermomeétre a viande :

1. Appuyez sur le bouton et tournez-le pour sélectionner le thermometre a viande (MP1, MP2, MP3,
MP4).

2. Appuyez sur le bouton Température.

3. Tournez le bouton sur la température voulue.

4. Appuyez de nouveau sur le bouton Température pour régler la température.

5. Une fois la température réglée atteinte, I’alarme se fait entendre. Appuyez sur n’importe quel
bouton pour la faire taire.

Affichage des renseignements sur I’afficheur :
+ Tournez le bouton pour faire défiler la température du barbecue, la minuterie et les
thermometres a viande MP1, MP2, MP3 et MP4 sur I’afficheur.

BLUETOOTH + WiFi

Appairage du barbecue a vos appareils intelligents :
1. Téléchargez I’appli Masterbuilt a partir de I’App Store de Apple ou du Google Play Store sur votre ou
- vos appareils intelligents. Pour de plus amples renseignements, rendez-vous a masterbuilt.com/
* pages/app-device-requirements.
2. Une fois le téléchargement terminé, ouvrez I’appli Masterbuilt et suivez les instructions pour
appairer votre barbecue Bluetooth + WiFi et vos appareils intelligents.
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Mode d’emploi

BLUETOOTH

N Appairage du barbecue a vos appareils intelligents :

E] 1. Téléchargez I'appli Masterbuilt a partir de I’App Store de Apple ou du Google Play Store sur votre ou
vos appareils intelligents. Pour de plus amples renseignements, rendez-vous a masterbuilt.com/
pages/app-device-requirements.

2. Une fois le téléchargement terminé, ouvrez I’appli Masterbuilt et suivez les instructions pour
appairer votre barbecue Bluetooth et vos appareils intelligents.

Cet appareil est conforme a la partie 15 du réglement de la FCC. Le fonctionnement est soumis aux
deux conditions suivantes:

1. cet appareil ne doit pas causer d’interférences nuisibles, et

2. cet appareil doit accepter toute interférence regue, y compris des interférences qui peuvent
provoquer un fonctionnement non désiré.

Avertissement de la FCC :
Avertissement : Tout changement ou toute modification non expressément approuvés par la partie responsable de la
conformité peut annuler 'autorisation de I'utilisateur a utiliser cet appareil.

Déclaration de la FCC :

Cet appareil a été testé et est conforme aux limites imposées aux dispositifs numériques de classe B, conformément
a la partie 15 du réglement de la FCC. Ces limites sont congues pour offrir une protection raisonnable contre les
interférences nuisibles dans une installation résidentielle. Cet appareil génére, utilise et peut émettre une énergie
radiofréquence et peut, s'il n’est pas installé et utilisé selon les consignes, causer des interférences nuisibles aux
communications radio.

Cependant, il n’y a aucune garantie que des interférences ne se produiront pas dans une installation donnée. Si cet
appareil cause des interférences nuisibles a la réception des signaux de radio ou de télévision, ce qui peut étre déterminé
en allumant et en éteignant l'appareil, on encourage I'utilisateur a essayer de corriger ces interférences par I'un des moyens
suivants :

1. Réorienter I'antenne réceptrice ou la placer a un autre endroit.

2. Augmenter la distance entre 'appareil et le récepteur.

3. Brancher I'appareil dans une prise de courant se trouvant sur un circuit électrique autre que celui auquel il est branché
actuellement.

4. Communiquer avec un technicien radio/télévision pour obtenir de I'aide.

Remarque : Si vous perdez la connexion, le fumoir continuera a fonctionner comme il a été programmeé. Le fumoir peut étre
controlé a partir du panneau de commande en cas de défaillance de l'appairage ou de la connexion.

Cet appareil contient un ou des émetteurs ou récepteurs exemptés de licence qui sont conformes au RSS d’Innovation,
Sciences et Développement économique du Canada. Le fonctionnement est soumis aux deux conditions suivantes :

(1) cet appareil ne doit pas causer d’interférences;

(2) cet appareil doit accepter n'importe quelle interférence, y compris des interférences qui peuvent provoquer un
fonctionnement non désiré de l'appareil.

Cet équipement doit étre installé et utilisé conformément aux instructions fournies et I'antenne ou les antennes utilisées
pour cet émetteur doivent étre installées de maniére a assurer une distance de séparation d’au moins 20 cm par rapport
a toutes les personnes et ne doivent pas étre colocalisées ou fonctionner en conjonction avec une autre antenne ou un
autre émetteur. Les utilisateurs finaux et les installateurs doivent recevoir les instructions d’installation de I'antenne et les
conditions de fonctionnement de I'émetteur pour satisfaire a la conformité en matiere d’exposition aux radiofréquences.

Avertissement d’IC :
Cet émetteur ne doit pas étre installé ou fonctionner en conjonction avec une autre antenne ou un autre émetteur. Cet
équipement doit étre installé et utilisé a une distance minimale de 20 cm entre le radiateur et votre corps.

Emetteur sans fil :
Caractéristiques de I'émetteur et du WiFi = RF 0 dBM / 2402-2480 MHz
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APPRETAGE

L'apprétage de votre barbecue permettra d’éliminer les produits chimiques et les huiles laissés par le
processus de fabrication.
APPRETEZ LE BARBECUE AVANT LA PREMIERE UTILISATION.

Y

. Mettez du charbon de bois dans la trémie jusqu’a ce qu’elle soit environ au quart ou a@ moitié pleine.

Mettez le barbecue en marche en suivant les instructions de mise en marche, et réglez la température a 121°C
(250 °F) pendant 60 minutes.

Au bout de 60 minutes, réglez la température a 204 °C (400 °F) pendant 30 minutes.

Eteignez le barbecue en suivant les instructions d’arrét.

Laissez le barbecue refroidir COMPLETEMENT.

A I'aide d’un essuie-tout ou d’un chiffon, frottez une mince couche d’huile de cuisson sur les grilles, la plaque de
saisie, les grilles-réchaud et I'intérieur du couvercle et du foyer.

Faites preuve de prudence, le barbecue sera CHAUD au toucher.

7. Recommencez les étapes 326 a 175 °C (350 °F).

n

ook ow

Un apprét fréquent empéche la formation de rouille. Si de la rouille apparait, enlevez-la au moyen d’une brosse a
soies d’acier, appliquez du shortening végétal et faites chauffer comme indiqué ci-dessus.

MISE EN MARCHE NORMALE

1. Branchez le barbecue et mettez le contréleur en marche.
2. N’AJOUTEZ PAS DE CHARBON DE BOIS AVANT L’ETAPE 5.
Appuyez sur le bouton d’auto-allumage pour préchauffer I'allumeur.
a. Le bouton d’allumage devrait maintenant clignoter.
b. 232C (450F) devrait clignoter sur I’afficheur du contréleur.
Tournez le bouton du contréleur pour changer la température.
a. Options de sélection de la température :
Appuyez sur le bouton SET TEMP pour sélectionner la température
indiquée sur I’afficheur.
Si vous ne touchez pas le bouton, le contréleur sélectionnera automatiquement
la température affichée (température par défaut 232C / 450F).
Remplissez la mini-trémie avec du charbon de bois (maximum de 3 kg/7 Ib de briquettes
ou 2,25kg/5Ib de morceaux).
6. Fermez le couvercle de la trémie et le couvercle du barbecue.
7. Attendez que le bouton d’auto-allumage cesse de clignoter (cela devrait prendre environ 45 secondes).
8. Mettez un allume-feu dans le support a allume-feu (voir la fig. 1).
9. Faites glisser le bac a allume-feu dans la trémie inférieure jusqu’a ce qu’il s’arréte et fermez la porte.
10. Le barbecue doit exécuter une séquence de démarrage ; le ventilateur peut prendre quelques instants avant de se
mettre en marche.

@

&

o

Figure 1

CONSEILS RELATIFS A CALLUMEUR:

a. Bouton d’allumage clignotant = préchauffage de I’allumeur (NE PAS mettre d’allume-feu pendant le pré-
chauffage de I'allumeur).

Bouton d’allumage fixe = I'allumeur est allumé/chaud.

Lallumeur ne s’allume pas si la température du barbecue est supérieure a 200 °F (93 °C).

Si la température est déja réglée, I'allumeur ne vous demandera pas de régler la température.

Chaque fois que I'allumeur est activé, le barbecue exécute la séquence de démarrage. Pendant cette sé-
quence, le ventilateur ne fonctionne pas par PID. Le ventilateur retourne en mode PID une fois la séquence
de démarrage terminée. La séquence de démarrage dure environ 8 minutes.

®oo00T

REMARQUE : Pour un allumage correct de I'allume-feu, il est important de suivre les étapes énumeérées ci-dessus dans
le bon ordre. Le manquement a suivre les étapes peut entrainer I’échec de la procédure de démarrage.

Dans certains cas, I'allume-feu ne s’allumera pas pendant la séquence de démarrage. Cela peut étre du a la nature
méme de I’allume-feu. Si I’allume-feu ne s’allume pas, éteignez le barbecue, retirez I’allume-feu défectueux, rallumez le
barbecue et réinitialisez la température, puis, aprés le préchauffage de I’allumeur, réinstallez un NOUVEL allume-feu.
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MISE EN MARCHE

ETAPE 1 ETAPE 2 ETAPE 3
Préchauffer I’allumeur Mettre le charbon de bois Mettre I’allume-feu
Régler la température

i Régler la
température \

() Bouton d’auto-allumage

ALLUMAGE MANUEL DE LALLUME-FEU

Si I’allume-feu ne s’allume pas avec le bouton d’allumage, vous pouvez allumer manuellement la trémie en
suivant les étapes ci-dessous.

. Branchez le barbecue et mettez le contréleur en marche.

nn -

Remplissez la mini-trémie avec du charbon de bois (maximum de 3 kg/7 Ib de briquettes ou 2,25 kg/5 Ib
de morceaux).

. Gardez le couvercle de la trémie OUVERT.

. Mettez un allume-feu dans le support a allume-feu (voir la fig. 1).

. Faites glisser le bac a allume-feu dans la trémie inférieure jusqu’a ce qu’il s’arréte.

3
4
5
6. Allumez manuellement I’allume-feu.
7. Fermez la porte de I'allume-feu.

8. Attendez 2-3 minutes pour laisser le charbon de bois s’allumer avant de fermer le couvercle de la trémie.
9. Une fois que le charbon de bois commence a briler, fermez le couvercle de la trémie.

10.Fermez le couvercle du barbecue et réglez la température sur le contrdleur.

RECHARGE

S’il est nécessaire de remplir la trémie pendant la cuisson, suivez les instructions ci-dessous pour une recharge
sécuritaire.

. Assurez-vous que le ventilateur est en mode PAUSE avant de commencer a remplir la trémie.

nn -

. Appuyez sur le bouton d’alimentation pour activer la fonction PAUSE (le contréleur affiche HOLD)

w

. Ajoutez du charbon de bois dans la trémie (maximum de 3 kg/7 Ib de briquettes ou 2,25 kg/5 Ib de morceaux). Faites
preuve d’une EXTREME prudence, le couvercle de la trémie sera CHAUD. Portez des gants de protection et utilisez
des pinces pour ouvrir la porte de la trémie.

&

Fermez le couvercle de la trémie et appuyez sur le bouton Marche/Arrét pour sortir le contréleur du mode Pause.
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AJOUT DE FUMEE ET DE SAVEUR

Mélangez des morceaux de bois avec le charbon de bois dans la trémie. Allumez I’appareil et réglez la
température.

* REMARQUE : N’utilisez jamais plus d’une demi-livre de morceaux de bois dans la trémie.
ARRET

1. Une fois la cuisson terminée, éteignez le contréleur et débranchez-le.

2. Fermez le couvercle de la trémie et le couvercle du barbecue.

3. Attendez que le barbecue soit frais au toucher avant de le ranger.

4. Lorsque le barbecue est frais au toucher, videz le récipient a cendre, couvrez le barbecue et rangez-le dans
un endroit sec.

*REMARQUE - Le charbon de bois n’est pas conserveé aprés 'arrét du barbecue. Pour accélérer la procédure

d’arrét, limitez la quantité de charbon de bois en fonction du temps de cuisson.

LEVE-GRILLE

Utilisez le Iéve-grille pour manipuler les grilles de cuisson.

ATTENTION®! Les grilles de cuisson peuvent étre CHAUDES ! Utilisez la pince pour barbecue pour reposition-
ner les grilles de cuisson pendant la cuisson.

* REMARQUE : Les grilles devraient étre aussi rapprochées que possible.

RANGEMENT DU CORDON

Le cordon est congu pour s’enrouler sur
le support de rangement situé derriére
I’étagére latérale. Avant de le ranger,
tournez le contréleur sur « OFF », puis

retirez la fiche de la prise. 050
205 L& &
[e)
(o]
sCIE—= —
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SAISIE SUR LE COUVERCLE DE LA TREMIE / GRILLE-RECHAUD
LA PLAQUE DE SAISIE Soulevez et glissez vers I"arriére pour plus d’espace sur la grille.

Vous pouvez également utiliser le couvercle de la
trémie pour la saisie & température élevée.

NETTOYAGE ET ENTREPOSAGE

ASSUREZ-VOUS TOUJOURS QUE LE BARBECUE EST FRAIS AU TOUCHER AVANT DE LE NETTOYER ET DE LE RANGER.

- Une fois les cendres complétement refroidies, videz les cendres de la trémie a charbon de bois aprés
chaque utilisation. Cela contribuera a prolonger la durée de vie de la trémie a charbon de bois.

+ Mettez au rebut les cendres froides en les enveloppant dans du papier d’aluminium, puis en trempant le
tout dans de I’eau avant de le jeter dans un récipient non combustible.

* Retirez la grille a charbon de bois et nettoyez-la.

+ Enlevez les grilles de cuisson et les rampes pour les nettoyer.

+ Enlevez le récipient a graisse et la plaque de recouvrement pour les nettoyer.

- Retirez le couvercle de la trémie (plaque de saisie) et nettoyez-le. Le couvercle de la trémie est en fonte
revétue ; veuillez I’essuyer avec un chiffon humide. Il peut étre nécessaire de frotter les débris collés
avec une brosse a récurer non abrasive. Une fois que le couvercle est propre, appliquez une légere
couche d’huile sur la plaque de saisie pour éviter la rouille. Si de la rouille apparait sur la plaque de saisie,
nettoyez-la plaque au moyen d’une brosse a soies d’acier, appliquez du shortening végétal et faites
chauffer le barbecue comme indiqué dans les instructions d’apprétage.

- Inspectez régulierement toute la quincaillerie de chacune des parties assemblées afin de vous assurer
que le barbecue fonctionne de fagon sécuritaire.

+ Nettoyez le barbecue et les grilles de cuisson au moyen d’un détergent a vaisselle doux. Essuyez
I’extérieur du barbecue a I’aide d’un chiffon humide. NE PAS utiliser de produit a nettoyer les fours ou
d’autres agents nettoyants. Assurez-vous de bien sécher I’appareil.

+ Essuyez-le avec de I’huile a cuisson pour prévenir la rouille.

+ Veillez a toujours couvrir et entreposer le barbecue dans un ENDROIT SEC protégé. Ne le rangez qu’une
fois que le feu est complétement éteint et que toutes les surfaces ont refroidi.

+ Lorsque vous ne vous servez pas souvent du barbecue, rappelez-vous de le vérifier périodiquement,
méme lorsque vous utilisez une housse, afin d’éviter la rouille et la corrosion dues a I’accumulation
d’humidité.

AVERTISSEMENT!
Ne PAS entreposer de matiéres combustibles sous le barbecue ou dans I’armoire du barbecue. Les cendres
chaudes peuvent atteindre I’armoire du barbecue. Faites attention.
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Dépannage

SYMPTOME

Le contréleur n’est pas
allumé.

Lalimentation n’est pas en marche.

SOLUTION POSSIBLE
Appuyez sur le bouton d’alimentation du contréleur.

Lappareil n’est pas branché.

Branchez le contréleur sur le bloc d’alimentation et le bloc
d’alimentation dans la prise murale.

Le disjoncteur s’est déclenché.

Vérifiez le disjoncteur de la prise murale et réinitialisez-le
s’il s’est déclenché.

Le contréleur ne fonctionne pas
correctement.

Service a la clientele de Masterbuilt
https://www.masterbuilt.com/pages/support

Le ventilateur n’est pas
en marche.

La température dans I’armoire a atteint
la température réglée.

Une fois |la température réglée atteinte, le ventilateur
s’éteint. Lorsque la température tombe sous la température
réglée, le ventilateur se remet en marche. Le ventilateur
continue a s’ajuster automatiquement pour maintenir la
température reglée.

Ventilateur déconnecté du contréleur.

Ventilateur déconnecté du faisceau de
cables.

Vérifiez que le raccord est bien inséré.

Err3

Voir ci-dessous.

La température du
contréleur est inexacte.

La sonde de température n’est pas bien
branchée.

Vérifiez que le raccord est bien inséré.

La sonde de température est sale.

Nettoyez bien la sonde de température.

Chauffage lent.

Quantité de charbon de bois basse.

Rajoutez du charbon de bois dans la trémie.

Le couvercle du barbecue est ouvert.

Fermez le couvercle du barbecue.

Le ventilateur n’est pas en marche.

Voir « Le ventilateur n’est pas en marche ».

L'allumeur ne s’allume

pas ou tarde a s’allumer.

Lallumeur ne s’allume pas sila
température du barbecue est
supérieure a 93 °C (200 °F).

1. Assurez-vous que I'allumeur n’est pas obstrué par des
débris ou des obstacles.

2. Assurez-vous que 'allume-feu et le plateau sont
complétement insérés et qu’ils touchent I'allumeur.

Err6 : Voir ci-dessous.

Mauvaise connexion
WiFi.

Signal faible.

1.Inclinez I'antenne a I'arriére du contréleur afin qu’elle
soit orientée vers le sol.

Le contréleur redémarre

et passe en mode veille.

Charge électrostatique. Lorsque le
produit est perturbé par une décharge
électrostatique, le contréleur peut
redémarrer, puis entrer en mode veille.

Le contréleur doit étre redémarre Far I'utilisateur pour
rétablir un fonctionnement normal, ce phénoméne est
normal.

Err1

La sonde de température n’est pas bien
branchée.

1. Veérifiez que le raccord est bien inséré. o
2.Débranchez le contréleur de I'alimentation en électricite,
attendez 10 secondes, puis rebranchez-le.

Err2

Thermomeétre a viande défectueux.

Service a la clientele de Masterbuilt
https://www.masterbuilt.com/pages/support

Err3

Le barbecue a surchauffé.

1. Eteignez le barbecue.

2.Cherchez la cause de la surchauffe.
- Feu de graisse.
- Défaut du ventilateur.

3. Remettez le barbecue en marche.

Errd

Le charbon de bois ne s’allume pas.

1. Assurez-vous que le couvercle de la trémie et la porte de
la trémie inférieure sont bien fermés.

2. Assurez-vous qu’il y a du charbon de bois.

3. Assurez-vous qu’il ne reste pas de cendres d’une
utilisation antérieure.

4.Remplissez la trémie de charbon de bois avant d’insérer
I’allume-feu.

5. Assurez-vous qfue le bouton d’allumage a été enfoncé et
que I'allumeur fonctionne.

6. Remettez le barbecue en marche.

Err5

Tempeérature du thermometre a viande
superieure a 300 °F.

1. En portant des gants de protection, retirer le
thermomeétre a viande du barbecue.

2.Débranchez-le du contréleur.

3. Laissez refroidir le thermométre a viande.

Err6

Défaut de I'allumeur

1. Eteignez le barbecue

2.Débranchez 'allumeur et vérifiez les connexions

3.Remettez le barbecue en marche et appuyez sur le
bouton d’allumage

4.Contactez le service a la clientéle si I’erreur persiste

5. Vérifiez s’il y a des débris sur I'allumeur
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GARANTIE LIMITEE

Masterbuilt® garantit que tous ses produits sont exempts de défauts de matériel et de fabrication pendant 1an a partir
de la date d’achat d’origine s’ils sont assemblés de la maniére appropriée, utilisés normalement et entretenus de la
fagon recommandée. La garantie de Masterbuilt® ne couvre pas la finition de peinture, car elle peut brler au cours
d’un usage normal. La garantie de Masterbuilt® ne couvre pas la rouille. Masterbuilt® exige une preuve d’achat lors de
réclamations au titre de la garantie, par exemple un regu.

RESIDENTS DE ’EUROPE SEULEMENT : Masterbuilt® garantlt que tous ses prodmts sont exempts de défauts de
matériel et de fabrication pendant 2 ans a partir de la date d’achat d’origine s’ils sont assemblés de la maniére
appropriée, utilisés normalement et entretenus de la fagon recommandée

QUAND COMMENCE LA COUVERTURE DE GARANTIE ?

La couverture de garantie commence a la date de I’achat original et couvre seulement le propriétaire d’origine. Pour
que cette garantie s’applique, vous devez enregistrer votre barbecue. Si un défaut de matériel ou de fabrication

est découvert durant la période de garantie applicable dans des conditions normales d’utilisation et d’entretien,
Masterbuilt® remplacera ou réparera, a son entiére discrétion, le composant défectueux sans vous facturer de frais
pour le composant lui-méme. Cette garantie ne s’applique pas a la main-d’ceuvre ou a tout autre colt associé a
I'entretien, a la réparation ou au fonctionnement du barbecue. Masterbuilt® paiera tous les frais d’expédition des
piéces sous garantie.

RESIDENTS DE AUSTRALIE ET DE LA NOUVELLE-ZELANDE UNIQUEMENT : Nos produits sont accompagnés de
garanties qui ne peuvent étre exclues en vertu des lois australiennes ou néo-zélandaises sur la consommation.

Vous avez droit au remplacement ou au remboursement des marchandises en cas de défaillance majeure et a une
rémunération de toute autre perte ou de tout autre dommage raisonnablement prévisible. Vous avez également droit a
la réparation ou au remboursement du produit si sa qualité n’est pas acceptable sans que la défaillance soit majeure.

CE QUI N’EST PAS COUVERT

Cette garantie ne s’applique pas aux dommages causés par I’abus du produit ou son utilisation a des fins autres que
celles pour lesquelles le barbecue a été congu, aux dommages causés par une mauvaise utilisation ou installation

ou par un assemblage ou un entretien inadéquats, aux dommages causeés par des accidents ou des catastrophes
naturelles, aux dommages causés par des modifications ou des attachements non autorisés, ou aux dommages subis
durant le transport. Cette garantie ne couvre pas les dommages résultant de I'usure normale d’utilisation (par exemple
les rayures, les coups, les bosses et I’écaillage) ou les changements dans I"apparence du barbecue qui n’affectent
pas sa performance. L'utilisation commerciale n’est pas recommandée avec les produits Masterbuilt, et cette garantie
ne s’applique pas a une utilisation commerciale de quelque nature que ce soit. Cela concerne, par exemple, les
restaurateurs, les traiteurs, les bouchers, les entreprises de location, les camions-restaurants et d’autres entités
commerciales de ce genre.

Cette garantie limitée exclusive et remplace toute autre garantie, écrite ou verbale, expresse ou implicite, incluant,
notamment, la garantie de qualité marchande ou d’adaptation & un usage particulier. La durée de toute garantie
implicite, incluant toute garantie implicite de qualité marchande ou d’adaptation a un usage particulier, est
expresseément limitée a la durée de la période de garantie pour la composante applicable.

Le recours exclusif du propriétaire pour la violation de cette garantie limitée ou de toute garantie implicite sera limité
au remplacement, tel que spécifié par la présente garantie. Masterbuilt ne sera tenu responsable en aucun cas des
dommages particuliers, accessoires ou consécutifs.

Cette garantie vous est fournie en plus de tous les droits et recours qui vous sont conférés par les lois et les
réglements de protection des consommateurs. Cette garantie n’affecte en rien vos droits Iégaux en vertu des
réglements sur les garanties Iégales dans votre Etat ou votre pays de résidence, y compris I'EU. Selon votre Etat ou
votre pays de résidence, les limitations de la durée d’une garantie implicite ou les dommages-intéréts dont vous
disposez peuvent ne pas étre applicables a cette garantie.

QU’EST-CE QUI ANNULE LA GARANTIE ?

L'achat de tout produit Masterbuilt® chez un détaillant non autorisé annule la garantie. Un détaillant non autorisé est
défini comme étant tout détaillant n’ayant pas été expressément autorisé par Masterbuilt® pour vendre les produits
Masterbuilt®.

BESOIN D’AIDE ? COMMUNIQUEZ AVEC NOUS

Nos conditions de garantie peuvent étre modifiées de temps a autre. Pour obtenir une version a jour de notre garantie,
rendez-vous sur le site www.masterbuilt.com/pages/warranty. Pour toute assistance ou pour demander une copie a
jour de notre garantie, communiquez avec nous a I’adresse ci-dessous.

Masterbuilt® Masterbuilt®

Premier Specialty Brands, LLC Kamado Joe Europe

5367 New Peachtree Road Lange Voorhout 86

Suite 150 2514 EJ Den Haag

Chamblee, GA 30341 Pays-Bas
https://www.masterbuilt.com/pages/customer-support https://international.masterbuilt.com/pages/customer-support
Australie et Nouvelle-Zélande Masterbuilt®

Veuillez prendre contact avec votre détaillant. Kamado Joe UK Limited

Cheyenne House West Street
Farnham GU9 7EQ
https://international.masterbuilt.com/pages/customer-support
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Cédigo de advertencia: DCG-02-230915-MSH

SOLO PARA USO EN EXTERIORES. NO PARA USO COMERCIAL.

@ ADVERTENCIA @

Este manual contiene informacion importante necesaria para el correcto ensamblaje y uso seguro del aparato.
Lea y siga todas las advertencias e instrucciones antes de ensamblar y usar el aparato.
Conserve este manual para referencia en el futuro.

4\ PELIGRO DE MONOXIDO DE CARBONO 4\

Si no sigue estas instrucciones, podria producirse un peligro de incendio, explosion o quemadura,
lo cual podria causar dafios a la propiedad, lesiones personales o la muerte.

Quemar trozos de madera, lefios de madera, perlas de madera, carbdn vegetal y propano produce mondxido de carbono que no tiene olor y
puede causar la muerte.
NO queme trozos de madera, lefios de madera, perlas de madera, carbdn vegetal o propano dentro de viviendas, vehiculos, tiendas para
camping, garajes o cualquier area cerrada.
No use la parrilla en un espacio confinado y/o habitable, p. ej. en casas, tiendas, remolques, casas rodantes, botes. Peligro: Muerte por
envenenamiento por monoxido de carbono.
USE SOLAMENTE AL AIRE LIBRE donde esta bien ventilado.
SIGA ESTAS PAUTAS PARA EVITAR QUE ESTE GAS INCOLORO E INODORO LO INTOXIQUE A USTED, A SU FAMILIA O A OTRAS PERSONAS.
¢ |dentifique los sintomas de intoxicacion por mondxido de carbono: dolor de cabeza, mareos, debilidad, nauseas, vomitos, somnolencia y
confusion. El mondxido de carbono reduce la capacidad de la sangre de transportar el oxigeno. Los niveles bajos de oxigeno en la sangre
pueden provocar pérdida de la consciencia y muerte.
¢ Consulte con un médico si usted u otras personas desarrollan sintomas similares a una gripe o resfrio mientras cocina cerca de este artefacto.
La intoxicacion por mondxido de carbono, la cual puede confundirse con una gripe o resfrio, con frecuencia se detecta demasiado tarde.
¢ El consumo de alcohol y medicinas aumenta los efectos de la intoxicacion por mondxido de carbono.
¢ El mondxido de carbono es especialmente toxico para la madre y el bebé durante el embarazo, los nifios, los ancianos, los fumadores y las
personas con problemas en la sangre o del sistema circulatorio, como asma o enfermedad cardiaca.

& ADVERTENCIAS Y SALVAGUARDAS IMPORTANTES &

LEA TODAS LAS INSTRUCCIONES

No deje la parrilla desatendida.

El ahumador es solo para uso CASERO en exteriores.

iNo usar en interiores!

Use solamente carbdn para combustible.

Siempre use la parrilla en conformidad con todos los codigos contra incendios locales, estatales y federales aplicables.

Puede resultar un dafio potencial a la parrilla 0 un dafio al usuario si no se siguen las advertencias.

Nunca lo use dentro de areas cerradas como patios, garajes, edificios o tiendas.

Nunca lo use en vehiculos recreativos o botes.

Nunca opere la parrilla bajo ninguna construccion aérea, como cubiertas de techos, porches de autos, toldos o voladizos. (VER REQUISITOS DE
PROXIMIDAD ESTRUCTURAL)

Mantenga el area alrededor del aparato despejada y libre de materiales combustibles, como gasolina y otros vapores y liquidos inflamables.
Use la parrilla sobre una superficie no combustible y estable tal como tierra, concreto, ladrillo o piedra. Mejor no utilizar una superficie de asfalto
(bituminosa) para este proposito.

No use la parrilla en superficies de madera o inflamables.

La parrilla DEBE estar sobre el suelo. No coloque la parrilla en mesas o mostradores. NO mueva la parrilla por superficies desniveladas.

La parrilla solo debe deslizarse sobre una superficie lisa.

La parrilla nunca debe deslizarse escaleras arriba/abajo o por superficies desiguales.

Nunca utilice la parrilla como un calentador (LEER PELIGRO DE MONOXIDO DE CARBONO).

Nunca use el aparato para ninguna otra cosa que no sea su proposito intencionado. Esta parrilla NO es para uso comercial.

Conserve un extintor de incendios accesible en todo momento mientras opere la parrilla.

Cuando cocine con aceite o grasa, tenga un extintor tipo BC o ABC a disponibilidad.

En caso de un incendio de aceite o grasa, no intente extinguirlo con agua. Llame inmediatamente al departamento de bomberos. En ciertos casos,
un extintor tipo BC o ABC puede contener el incendio.

Antes de cada uso, verifique todas las tuercas, tornillos y pernos para asegurarse que estén firmes y asegurados.
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/1\ ADVERTENCIAS Y SALVAGUARDAS IMPORTANTES /I\

El uso de alcohol y de medicamentos con o sin receta pueden obstaculizar la habilidad del usuario de ensamblar u operar correctamente la
parrilla.

Mantenga a los nifios y mascotas lejos de la parrilla en todo momento. NO permita que los nifios usen la parrilla. Es necesaria una supervision
cercana cuando haya nifios 0 mascotas en el drea donde se usa la parrilla.

El artefacto no estd previsto para ser utilizado por personas (incluidos los nifios) con capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas, ni por
personas que no tengan ninguna experiencia o conocimiento, a menos que se les supervise o instruya.

El artefacto no estd previsto para ser utilizado por nifios mayores de 8 afios y personas con capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas,
ni por personas que no tengan ninguna experiencia o conocimiento, a menos que se les supervise o instruya.

NO permita que nadie realice actividades alrededor de la parrilla durante o después de su uso hasta que se haya enfriado.

NO choque o golpee la parrilla para evitar lesiones personales, dafios a la parrilla o derrames/salpicaduras del liquido de coccion caliente.

Se debe usar extrema cautela cuando se mueva un aparato que contenga aceite caliente u otros liquidos calientes.

Nunca mueva la parrilla cuando esté en uso. Deje que la parrilla se enfrie completamente (por debajo de los 115°F (45°C) antes de moverla o
guardarla.

La parrilla esta CALIENTE mientras estd en uso y permanecera CALIENTE por un cierto periodo de tiempo posterior y durante el proceso de
enfriamiento. Tenga PRECAUCION. Use guantes/mitones de proteccion.

No toque las superficies CALIENTES. Use las asas o las perillas.

Nunca use recipientes de vidrio, plastico o ceramica en el ahumador. Nunca coloque utensilios vacios en la parrilla mientras esté en uso.

No se recomienda usar accesorios adicionales no suministrados por Masterbuilt®; estos podrian causar lesiones.

No almacene la parrilla con carbon o cenizas calientes dentro de la parrilla/la tolva. Aimacene Gnicamente cuando el fuego esté totalmente
apagado y todas las superficies estén frias.

La parrilla, la tolva y |a tapa de la tolva estdn CALIENTES mientras estan en uso y permaneceran CALIENTES por un cierto periodo de tiempo y
durante el proceso de enfriamiento. Tenga PRECAUCION. Use guantes/mitones de proteccion.

Tenga cuidado cuando retire los alimentos de la parrilla. Todas las superficies estan CALIENTES y pueden causar quemaduras. Use guantes/
mitones de proteccion o herramientas de coccion resistentes para protegerse de las superficies calientes o las salpicaduras de los liquidos de la
coccion.

La parrilla esta caliente durante su uso. Para evitar quemaduras, mantenga el rostro y cuerpo lejos de la(s) puerta(s) y ductos. Se expelen vapor y
aire caliente durante el uso.

La tolva, tapa de la tolva, puerta de cenizas estan CALIENTES mientras la parrilla estd en uso y durante el enfriamiento. Utilice guantes de
proteccion cuando trabaje con estos componentes o cerca de ellos.

La parrilla tiene una llama abierta. Mantenga sus manos, cabello y rostro lejos de la llama. NO se incline sobre la parrilla mientras la esté
encendiendo. El cabello y |a ropa sueltos pueden incendiarse.

NO obstruya el flujo de combustién y ventilacion.

No cubra las rejillas de coccidn con papel aluminio. Esto atrapara el calor y podria causar dafios a la parrilla.

Nunca desatienda el carbén o las cenizas CALIENTES.

No retire la bandeja para cenizas mientras las cenizas y el carbdn estén CALIENTES.

Mantenga sus manos, cabello y rostro lejos del carbdn ardiendo. Tenga cuidado con los cabellos y la ropa sueltos durante la operacion ya que
pueden incendiarse.

Use guantes protectores cuando manipule esta parrilla o cuando trabaje con fuego. Use guantes protectores o herramientas de cocina largas y
robustas cuando agregue madera o carbdn.

Nunca use liquido de encendido de carbdn, gasolina, alcohol u otros liquidos altamente volatiles para encender el carbdn vegetal. Estos fluidos
pueden explotar causando lesiones o la muerte. Siga siempre las instrucciones de encendido especificas para esta parrilla.

Nunca llene demasiado la tolva de carbon. Esto puede ocasionar lesiones graves asi como dafiar |a parrilla.

Deseche las cenizas frias colocandolas en papel aluminio, remojandolas en agua y desechandolas en un contenedor no combustible.
PRECAUCION: Para reducir el riesgo de descarga eléctrica, conserve seco el cable de extension y fuera de la tierra.

PRECAUCION: Para reducir el riesgo de descarga eléctrica, no sumerija el cable, enchufe o panel de control en agua u otro liquido.

* ADVERTENCIA: Riesgo de descarga eléctrica. Instalelo sélo en un receptaculo GFCI Clase A cubierto que tenga una caja resistente a la intemperie

con la tapa del enchufe de fijacion insertada o retirada.

¢ ADVERTENCIA: No debe utilizarse con receptdculos que sélo son resistentes a la intemperie cuando el receptaculo esta cubierto (la tapa de la

clavija de fijacion no esta insertada y la tapa del receptaculo esta cerrada).
Cuando use aparatos eléctricos, siempre se debe seguir las precauciones basicas de seguridad, incluyendo las siguientes:
1. No enchufe el aparato hasta que esté completamente ensamblado y listo para usarse.
2. Use Unicamente un tomacorrientes eléctrico puesto a tierra aprobado.
3. No use el aparato durante una tormenta eléctrica.
4. No exponga el aparato a la lluvia o al agua en ningin momento.
Se debe usar cables de extension para exteriores, los cuales deben llevar una marca del sufijo “W”, ademas de la leyenda “Apropiado para uso con
aparatos de exteriores”.
El cable de extensidn debe ser uno de tipo 3 puesto a tierra.
No opere ningun ahumador con un cable o enchufe dafiado, o si el ahumador se malogra o se ha dafiado de alguna manera. Si el cable de
alimentacion estd dafiado, debe reemplazarlo el fabricante, su agente de servicios o personas similarmente calificadas para evitar un peligro.
Se pueden usar cables de extension si se tiene cuidado en su uso.
Si se usa un cable de extension asegurese que:
1. La calificacidn eléctrica marcada del cable de extension debe tener por lo menos la misma calificacion eléctrica que el aparato; y
2. Elcable debe acomodarse de tal forma que no cuelgue del mostrador o de la mesa, de donde pueda ser tirado por los nifios o donde
sea objeto de tropiezo inintencional.
No permita que el cable esté colgando o tocando superficies calientes.
No lo coloque encima o cerca a una hornilla eléctrica o de gas, o en un horno calentado.
Para desconectar, apague el controlador en OFF, luego retire el enchufe del tomacorriente.

54



Cddigo de advertencia: DCG-02-230915-MSH

/1\ ADVERTENCIAS Y SALVAGUARDAS IMPORTANTES ,/I\

Desenchufe el enchufe del tomacorriente cuando no esté en uso y antes de la limpieza. Deje que el aparato se enfrie completamente antes de
afadir o retirar componentes internos.

No limpie este producto con un rociador de agua o producto similar.

No abra nunca la tolva después del arranque inicial o durante el uso. Si es necesario recargar carbdn durante su uso, siga las instrucciones de
recarga especificas para esta parrilla y use siempre guantes protectores.

Nunca opere la parrilla si la sonda de temperatura ha sido retirada. Esto puede hacer que la parrilla se sobrecaliente y causar lesiones personales
graves y/o dafios a la parrilla.

Nunca haga funcionar la parrilla con las correderas de admision de calor y de aire instaladas en la parrilla. (puede ser especifico del producto)
Esto puede dafiar la parrilla.

iADVERTENCIA! iNo use licor o petréleo para encender o reencender! jUse solamente encendedores que cumplan con la norma EN 1860-3!
jADVERTENCIA! NO almacene materiales combustibles bajo la parrilla 0 en el compartimiento de la parrilla. Las cenizas calientes pueden alcanzar

el compartimiento de la parrilla. Tenga precaucion.

/1\ REQUERIMIENTOS ELECTRICOS /1\

220-240VAC, 50HZ, 0.7A, 92W

/1\  REQUISITOS DE PROXIMIDAD ESTRUCTURAL  /1\\

Mantenga una distancia minima de 10 pies (3 m) de 10 pies 10 pies
la parte trasera, lateral y superior de la parrilla con
las construcciones aéreas, paredes, rieles u otros (3m) I (3 m) I
materiales de construccién combustibles.
3m 3m 3m

Mantenga una distancia minima de 10 pies(3m) de
todos los materiales combustibles e inflamables tales
como, madera, plantas, hierba, maleza, papel, ie—-)
gasolina o lona.

Este despeje ofrece un espacio adecuado para una
adecuada combustion, circulacion del aire y
ventilacion. La parrilla no debe utilizarse sobre
materiales combustibles como cubiertas de madera

u
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otros materiales combustibles.

/1\ ADVERTENCIA /I,

El cable de alimentacion eléctrico es un peligro de tropiezo.

GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES

Este producto no viene con trozos de madera ni leflos de madera.
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Instrucciones de operacion

PANEL DE CONTROL

Encendido/Apagado del controlador:

1. Presione el boton para encender el
controlador.

2. Una unica presion mientras esta
encendido = Funcién de pausa

3. Presion larga mientras esté encendido =
Apagado

Botdn de arranque o ignicion:

1. Presione el boton de arranque para
encender automaticamente el arrancador
de fuego.

Configuracion de la temperatura:

1. Presione el boton.

2. Gire la perilla a la temperatura deseada.

3. Presione de nuevo el botdn para
configurar la temperatura (la temperatura
se ajustara automaticamente luego de 3
segundos).

Configuracion del tiempo:
+ Temporizador de cuenta regresiva
1. Presione el boton.
2.Gire la perilla a las horas deseadas.

3.Presione el boton para configurar las horas.

4.Gire la perilla a los minutos deseados.

5.Presione el boton para configurar los minutos. El

temporizador se pondra en marcha.

Clavijas de la sonda para carne

Boton de arranque automatico

Configure la temperatura de °F a °C:

1.

6.Presione el boton para pausar y reanudar el

temporizador.

7. Mantenga presionado el boton para reiniciar el

temporizador.
Configuracion de la sonda para carne

Con la alimentacion apagada,
mantenga presionado el boton de
configuracion de la temperatura
Presione el boton de encendido/
apagado.

La unidad se enciende con “F” o
“C” parpadeando en la pantalla

4. Use la perilla para
seleccionar la unidad
de temperatura

5. Presione set temp.
para confirmar

« Temporizador de cuenta ascendente

1. Presione y sostenga el boton.

2.El temporizador comenzara a contar
desde las 00:00. El temporizador contara
por Minutos:Segundos y luego por
Horas:Minutos.

3.Presione el botdn para pausar y reanudar
el temporizador.

4.Mantenga presionado el boton para
reiniciar el temporizador.

1. Presione el botén y gire la perilla para seleccionar la sonda para carne (MP1, MP2, MP3, MP4).

2. Presione el boton de temperatura.
3. Gire la perilla a la temperatura deseada.

4. Presione de nuevo el boton de temperatura para ajustarla. . .
5. Una vez alcanzada la temperatura ajustada, sonaré la alarma. Presione cualquier botdn para borrar.

Visualizacion de informacion en pantalla:

- Al girar la perilla, la pantalla avanzara por la temperatura de la parrilla, el temporizador y las

sondas de carne; MP1, MP2, MP3 y MPA4.

BLUETOOTH + WiFi

Emparejamiento de la parrilla con dispositivos inteligentes:
1. Descargue la aplicacion de Masterbuilt desde la Apple App Store o Google Play Store a su(s)

requirements.

= dispositivo(s) inteligente(s). Para mayor informacion, visite: masterbuilt.com/pages/app-device-

2. Una vez completada la descarga, abra la aplicacion de Masterbuilt y siga las instrucciones para
emparejar su parrilla Bluetooth + WIFI y su(s) dispositivo(s) inteligente(s).
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Instrucciones de operacion

BLUETOOTH

N Emparejamiento de la parrilla con dispositivos inteligentes:

E] 1. Descargue la aplicacion de Masterbuilt desde la Apple App Store o Google Play Store a su(s)
dispositivo(s) inteligente(s). Para mayor informacion, visite: masterbuilt.com/pages/app-device-
requirements.

2. Una vez completada la descarga, abra la aplicacion de Masterbuilt y siga las instrucciones para
emparejar su parrilla Bluetooth y su(s) dispositivo(s) inteligente(s).

Este dispositivo cumple con la Parte 15 de las Reglas de la FCC. La operacion esta sujeta a las
siguientes dos condiciones:

1. Este dispositivo no puede causar interferencias daninasy

2. Este dispositivo debe aceptar cualquier interferencia recibida, incluyendo interferencias que
puedan causar una operacion indeseada.

Advertencia de la FCC:
Advertencia: Los cambios o modificaciones a este ahumador no explicitamente aprobados por la parte responsable del
cumplimiento, podria invalidar la autoridad del usuario de operar el equipo.

Declaracion de la FCC:

Este equipo ha sido probado y se ha encontrado que cumple con los limites de un dispositivo digital Clase B, conforme
a la Parte 15 de las Reglas de la FCC. Estos limites han sido disefiados para ofrecer una proteccién razonable contra
la interferencia perjudicial en una instalacion residencial. Este equipo genera, usa y puede irradiar energia de
radiofrecuencia y, si no se instala y usa en conformidad con las instrucciones, puede causar interferencias dafiinas a las
comunicaciones de radio.

Sin embargo, no hay garantia que la interferencia no vaya a ocurrir en una instalacion en particular. Si este equipo causa
interferencia dafiina a la recepcion de radio o television, lo que se puede determinar encendiendo y apagando el equipo, el
usuario debera intentar corregir la interferencia por medio de una de las siguientes medidas:

1. Reoriente o reubique la antena receptora.

2. Aumente la separacion entre el equipo y el receptor.

3. Conecte el equipo a un tomacorriente en un circuito diferente del de donde esta conectado el receptor.
4. Consulte con el representante o con un técnico experimentado con radio o TV si necesita ayuda.

Nota: Si se pierde la conexidn, el ahumador continuard segln lo programado. El ahumador puede ser operado desde el
panel de control si el emparejamiento o la conexidn fallan.

Este dispositivo contiene un transmisor/receptor exento de licecnia que cumple con el RSS de exencion de licencia de la
innovacion, la ciencia y el desarrollo econdmico de Canada. La operacion estd sujeta a las siguientes dos condiciones:
1) Este dispositivo no puede causar interferencias dafiinas.

2) Este dispositivo debe aceptar cualquier interferencia, incluyendo interferencias que puedan causar una operacion
indeseada del dispositivo.

Este equipo debe instalarse y usarse conforme a las instrucciones suministradas y la(s) antena(s) utilizada(s) para este
transmisor debe(n) instalarse para proporcionar una distancia de separacion de al menos 20 cm de todas las personas y no
debe(n) colocarse ni funcionar junto con ninguna otra antena o transmisor. Los usuarios finales y los instaladores deben
recibir las instrucciones de instalacion de la antena y las condiciones de funcionamiento del transmisor para cumplir con la
normativa sobre exposicion a RF.

Advertencia de la IC:
Este transmisor no debe colocarse ni funcionar junto con ninguna otra antena o transmisor. Este equipo debe instalarse y
utilizarse con una distancia minima de 20 centimetros entre el radiador y su cuerpo.

Transmisor inalambrico:
Caracteristicas del transmisor y del WiFi = RF 0dBM/2402-2480 MHz
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Instrucciones de operacion

CURADO PREVIO

El curado previo eliminara de su parrilla las sustancias quimicas y aceites residuales del proceso de
fabricacion.
CURE PREVIAMENTE SU PARRILLA ANTES DEL PRIMER USO.

1. Llene la tolva con carbdn vegetal aproximadamente 1/4-1/2 de su capacidad.

2. Ponga en marcha su parrilla siguiendo las instrucciones de ARRANQUE y configure la temperatura a 250 °F (121°C)
por 60 minutos.

3. Luego de 60 minutos, configure la temperatura a 400 °F (204 °C) por 30 minutos.

4. Apague la parrilla siguiendo las instrucciones de APAGADO.

5. Deje que la parrilla se enfrie COMPLETAMENTE.

6. Con una servilleta o un pano, unte una capa fina de aceite de cocina en las rejillas, la placa de sellado, las rejillas de
calentamiento y el interior de la tapa y cuerpo de la parrilla. Tenga precaucion, la parrilla estara CALIENTE al tacto.

7. Repita los pasos 3-6 a 350 °F (175°C).

Un curado frecuente evita el 6xido. Si aparece oxido, limpie con un cepillo de acero, aplique margarina y caliente como
se indica anteriormente.

ARRANQUE NORMAL

1. Enchufe la parrilla y encienda el controlador.
2. NO CARGUE EL CARBON HASTA EL PASO 5.
Presione el botdn de encendido automatico para precalentar el arrancador:
a. Elbotdn de encendido deberia estar parpadeando.
b. La pantalla del controlador debe parpadear 450 °F (232 °C).
Desplace la perilla del controlador para cambiar la temperatura deseada.
a. Opciones de seleccion de temperatura:
Presione el boton de configuracion de la temperatura para seleccionar la
temperatura mostrada en pantalla.
Si no desplaza la perilla, el controlador seleccionaré automéaticamente la
temperatura en pantalla (temperatura por defecto 450 °F / 232 °C).
Llene el MiniHopper con carbdn vegetal (no més de 7Ibs/3kgs de briquetas o
5Ibs/2.25kgs de bloques).
Cierre la tapa de la tolva y la tapa de la parrilla.
. Espere a que el botdn de arranque automatico deje de parpadear (deberia tardar unos 45 segundos).
Coloque 1 arrancador de fuego en el soporte para arrancadores de fuego (ver fig. 1)
Deslice la bandeja del arrancador de fuego en la tolva inferior hasta que vaya al tope y cierre la puerta.
O La parrilla debera ejecutar una secuencia de arranque; el ventilador puede tardar unos instantes en encenderse.

@
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Figura 1
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CONSEJOS DEL ARRANCADOR:

a. Botdn del arrancador parpadeante = precalentamiento del arrancador (NO cargue el arrancador de fuego
mientras el arrancador esté precalentandose).

Boton del arrancador sélido = el encendedor estd encendido/caliente.

El arrancador no se enciende si la parrilla estd a mas de 200 °F (93 °C).

Sl la temperatura ya esta configurada, el arrancador no le pedird que configure la temperatura.

Cada vez que se active el arrancador, la parrilla ejecutara la secuencia de arranque. Durante esta secuencia
el ventilador no funcionaré por PID. El ventilador volveré al PID una vez completada la secuencia de arranque.
La secuencia de arranque es de aproximadamente 8 minutos.

®PoooT

NOTA: Para un arranque correcto del iniciador del fuego, es importante seguir los pasos indicados anteriormente en la
secuencia adecuada. Si no se siguen estos pasos, el procedimiento de arranque puede fallar.

En cuertos casos, el arrancador de fuego no s encendera durante la secuencia inicial. Esto puede deberse a la natura-
leza del arrancador de fuego mismo. Si el arrancador de fuego no se enciende, apague la parrilla, retire el arrancador
fallado, encienda la parrilla y reinicie su temperatura; luego, después de que se precaliente, vuelva a instalar un NUEVO
arrancador de fuego.
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Instrucciones de operacion

ARRANQUE
STEP 1 PASO 2 STEP 3
Arrancador de precalentamiento Carga del carbén Carga del arrancador de fuego

Configuracién de la temperatura

/A

i Configuracion de
la temperatura

\
Boton de arranque
automatico

ARRANQUE MANUAL DEL FUEGO

Si el arrancador de fuego no se enciende con el boton de encendido, puede arrancar manualmente la tolva con los pasos que
se indican a continuacion.

1. Enchufe la parrilla y encienda el controlador.

2. Llene el MiniHopper con carbdn vegetal (no més de 7Ibs/3kgs de briquetas o 5lbs/2.25kgs de bloques).
3. Mantenga ABIERTA la tapa de la tolva.

4. Coloque 1 arrancador de fuego en el soporte para arrancadores de fuego (ver fig. 1)

5. Deslice la bandeja del arrancador de fuego en la tolva inferior hasta que vaya al tope.

6. Encienda manualmente el arrancador de fuego.

7. Cierre la puerta del arrancador de fuego.

8. Espere 2-3 minutos para que el carbdn se encienda antes de cerrar la tapa de la tolva.

9. Una vez que el carbon haya empezado a arder, cierre la tapa de la tolva.

10. Cierre la tapa de la parrilla y configure la temperatura en el controlador.

RECARGA

Si es necesario rellenar la tolva durante la coccion, siga las instrucciones de recarga segura que se indican a continuacion.

1. Asegurese que el ventilador esté en PAUSA antes de empezar a recargar.

2. Presione el botdn de encendido para activar la funcién de PAUSA (el controlador mostrara HOLD).

3. Agregue carbon vegetal a la tolva (no mas de 7Ibs/3kgs de briquetas o 5lbs/2.25kgs de bloques). Use EXTREMA
precaucion, la tapa de la tolva estara CALIENTE. Use guantes de proteccion y pinzas para abrir |a tapa de la tolva.

4. Cierre la tapa de la tolva y quite la pausa del controlador presionando el boton de encendido.



Instrucciones de operacion

ADICION DE HUMO/SABOR

Mezcle trozos de madera en la tolva con carbdn vegetal. Encienda y configure la temperatura.
* NOTA: Nunca use mas de 1/2 libra de trozos de madera en toda la tolva.

APAGADO

1.Una vez finalizada la coccion, apague el controlador y desenchtufelo.

2.Cierre la tapa de la tolva y la tapa de la parrilla.

3. Deje que la parrilla se enfrie al tacto antes de guardarla.

4.Una vez que la parrilla esté fria al tacto, vacie la taza de cenizas, cubra y guarde su parrilla en un lugar seco.
*NOTA - El carbon no se guardara después de apagar la parrilla. Para acelerar el proceso de apagado, limite

la cantidad de carbon para que se adapte a su tiempo de coccion.

ELEVADOR DE REJILLA

Use la pinza de su parrilla para manipular sus rejillas de coccion.

iPRECAUCION! jLas rejillas de coccién pueden estar CALIENTES! Use la pinza de su parrilla para
reposicionar las rejillas de coccion mientras va cocinando. * NOTA: Las rejillas deben estar lo méas
juntas posibles.

HERRAMIENTA
DE ELEVACION
DE LA REJILLA

ALMACENAMIENTO DEL CABLE

El cable ha sido disenado para enrollarse
en la horquilla de almacenamiento detras J

de larepisa lateral. Antes de almacenar,
apague el controlador en “OFF” y retire el
enchufe del tomacorriente.
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Instrucciones de operacién

SELLAR EN LA TAPA DE LATOLVA / PLACA  REJILLA DE CALENTAMIENTO

DE SELLADO La levanta y la desliza hacia atras para obtener mas espacio para la

arrilla.
También puede utilizar la tapa de su tolva para sellar a P

alta temperatura.

LIMPIEZA'Y ALMACENAMIENTO

SIEMPRE ASEGURESE QUE LA PARRILLA ESTE FRIA AL TACTO ANTES DE LIMPIAR Y ALMACENAR.

+ Una vez que las cenizas se hayan enfriado por completo, vacie la tolva del carbon con cenizas después de
cada uso. Esto ayudara a prolongar la vida util de la tolva de carbon.

- Deseche las cenizas frias colocandolas en papel aluminio, remojandolas en agua y desechandolas en
un contenedor no combustible.

* Retire la rejilla de carbon y limpiela.

+ Retire las rejillas de coccion y el colector para limpiarlos.

- Retire la taza de grasay la cubierta de calor para limpiarlas.

- Retire la tapa de la tolva (placa de sellado) y limpiela. La tapa de la tolva estéa revestida de hierro fundido,
limpiela con un trapo humedo; en caso de restos adheridos, puede ser necesario frotar con un cepillo no
abrasivo. Una vez limpia, aplique una ligera capa de aceite a la placa de sellado para evitar el ¢xido. Si
se produce oOxido en la placa de coccion, limpiela con un cepillo de acero, aplique margarina y caliente la
parrilla como se indica en las instrucciones de curado.

* Inspeccione los accesorios y las partes ensambladas con regularidad para asegurarse que la parrilla esté
en condiciones seguras de trabajo.

+ Limpie la parrilla y las rejillas de coccion con un detergente de platos suave. Limpie la parte externa con
un pano humedo. NO utilice limpiador de hornos ni otros productos de limpieza. Asegurese de secar
exhaustivamente.

+ Limpie con aceite de cocina para evitar que se oxide

+ Siempre cubra y guarde la parrilla fria en un AREA SECA y protegida. Almacene unicamente cuando el
fuego esté apagado y todas las superficies estén frias.

+ Cuando no use la parrilla con frecuencia, incluso si se usa una cubierta de parrilla, recuerde revisar su
parrilla periddicamente para evitar un posible oxido y corrosion debido a la acumulacion de humedad.

jADVERTENCIA!
NO almacene materiales combustibles bajo la parrilla 0 en el compartimiento de la parrilla. Las cenizas
calientes pueden alcanzar el compartimiento de la parrilla. Tenga precaucion.
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Deteccion y solucion de problemas

PROBLEMA

Controlador no
encendido.

CAUSA
La alimentacion no esta encendida.

SOLUCION POSIBLE
Presione el boton de encendido/apagado en el controlador.

No estd enchufado.

Enchufe el controlador a la fuente de alimentacion y ésta a la toma de
corriente de la pared.

Elinterruptor se ha desconectado.

Compruebe el disyuntor del tomacorriente de la pared y reajuste si se ha
desconectado.

Mal funcionamiento del controlador.

Servicio al Cliente de Masterbuilt
https://www.masterbuilt.com/pages/support

El ventilador no est3

La temperatura del cabinete ha alcanzado

Una vez alcanzada la temperatura configurada, el ventilador se

controlador imprecisa.

completamente enchufada.

encendido. la temperatura configurada. apagara. Una vez que la temperatura de la cabina caiga por debajo de
la temperatura configurada, el ventilador se reiniciard. El ventilador
continuard ajustandose automéaticamente para mantener la temperatura
establecida.
Ventilador desconectado del controlador. [ Compruebe que la conexién esté bien asentada.
Ventilador desconectado del mazo de
cables.
Err3 Ver a continuacion.
Temperatura del La sonda de temperatura no esté Compruebe que la conexion esté bien asentada.

La sonda de temperatura esta sucia.

Limpie cuidadosamente la sonda de temperatura.

Calentamiento lento.

Poco carbon.

Rellene la tolva con carbon.

Tapa de la parrilla abierta.

Cierre la tapa de la parrilla.

El ventilador no est4 encendido.

Ver "Ventilador no esta encendido".

El encendedor no se
enciende o tarda en
encenderse.

El encendedor no funcionara sila
temperatura de la parrilla es superior a 200
°F /93 °C.

1. Asegurese que el encendedor no tenga residuos ni obstrucciones.
2. Asegurese que el encendedor y la bandeja estén completamente
insertados y tocando el arrancador.

Err6: Ver a continuacion.

Mala conexion Wifi

Sefial débil.

1.Incline la antena de la parte posterior del controlador para que apunte
al suelo.

El controlador se
reinicia e ingresa al
modo de espera.

Carga electrostatica. Cuando el
producto se ve perturbado por una carga
electrostatica, el controlador puede
reiniciarse y luego ingresar al modo de
espera.

El usuario tiene que reiniciar el controlador para restaurar el
funcionamiento
normal, este fendmeno es normal.

Err1

La sonda de temperatura no est
completamente enchufada.

1.Compruebe que la conexion esté bien asentada.
2. Desconecte el controlador de la fuente de alimentacion, espere 10
segundos y vuelva a conectarlo.

Err2

Mal funcionamiento de la sonda de carne.

Servicio al Cliente de Masterbuilt
https://www.masterbuilt.com/pages/support

Err3

Parrilla sobrecalentada.

1. Apague la parrilla.

2.Compruebe la causa del sobrecalentamiento.
* Incendio de grasa.
+ Mal funcionamiento del ventilador.

3. Reinicie la parrilla.

Err 4

El carbdn no se enciende.

1. Asegurese que la tapa de la tolva y la puerta inferior de la tolva estén
completamente cerradas.

2. Asegurese que el carbon no esté vacio.

3. Asegurese que no queden restos de cenizas de un uso anterior.

4. Llene la tolva con carbdn antes de introducir el arrancador de fuego.

5. Asegurese que el boton de arranque o ignicion se haya presionado y
que el arrancador
esté funcionando.

6. Reinicie la parrilla.

Errd

Temperatura de la sonda de carne superior
a 300 °F.

1. Usando guantes de proteccion, retire la sonda de carne de la parrilla.
2. Desenchufe del controlador.
3.Deje que la sonda de carne se enfrie.

Err 6

Mal funcionamiento del arrancador.

1. Apague la parrilla.

2.Desenchufe y compruebe la conexion del arrancador.

3. Reinicie la parrilla y presione el botén de arranque.

4.Pdngase en contacto con el servicio de atencion al cliente si el error
persiste.

5.Compruebe si hay residuos en la parte superior del arrancador.
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GARANTIA LIMITADA

Masterbuilt® garantiza que ninguno de sus productos presenta defectos de fabricacion, ni de material ni de la mano
de obra, si se los ensambla correctamente, se los utiliza de forma normal y se los cuida segun las recomendaciones,
durante un periodo de 1 afo a partir de la fecha de compra original. La garantia de Masterbuilt® no cubre el acabado de
la pintura ya que puede salirse durante el uso normal. La garantia de Masterbuilt® no cubre la oxidacion. Masterbuilt®
requiere el comprobante de compra para hacer un reclamo de la garantia, como por ejemplo, un recibo.

SOLO PARA RESIDENTES EUROPEOQS: Masterbuilt® garantiza que ninguno de sus productos presenta defectos de
fabricacion, ni de material ni de la mano de obra, si se los ensambla correctamente, se los utiliza de forma normal y se
los cuida segun las recomendaciones, durante un periodo de 2 arnos a partir de la fecha de compra original.

¢CUANDO COMIENZA LA COBERTURA DE LA GARANTIA?

La cobertura de la garantia comienza en la fecha de compra original y cubre solamente al comprador original. Para que
pueda aplicarse la garantia, debe registrar su parrilla. Si se descubre un defecto de material o de mano de obra durante
el periodo de garantia correspondiente bajo uso y mantenimiento normal, Masterbuilt®, a su discrecion, reemplazara

o reparard el componente defectuoso sin costo alguno para usted, por otro componente. La presente garantia no se
aplica a mano de obra u otros costos asociados con el servicio, reparacion u operacion de la parrilla. Masterbuilt®
pagara todos los cargos de envio en las piezas bajo garantia.

SOLAMENTE PARA RESIDENTES DE AUSTRALIA'Y NUEVA ZELANDA: Nuestros productos vienen con garantias que no
pueden excluirse bajo la Ley del consumidor australiana o neozelandesa. Tiene derecho a un reemplazo o reembolso
por una falla importante y compensacion por cualquier otra pérdida o dafio previsible. Tiene derecho a que le reparen
o reemplacen los productos si estos carecen de una calidad aceptable y si la falla no progresa hasta convertirse en
una falla importante.

¢QUE COSAS NO ESTAN CUBIERTAS?

La presente garantia no se aplica a dafnos causados por el uso o abuso del producto por motivos distintos a los
previstos, danos causados por la falta del correcto uso, ensamblaje, mantenimiento o instalacion, dafios causados

por accidentes o desastres naturales, dafnos causados por accesorios o modificaciones no autorizados o dafnos
causados durante el transporte. La presente garantia no cubre dafios de desgaste normal por el uso del producto (por
ejemplo, rasguios, indentaciones, abolladuras y astillado) o cambios en la apariencia de la parrilla que no afecte su
rendimiento. No se recomienda el uso comercial con el uso de los productos Masterbuilt, y esta garantia no se aplica al
uso comercial de ningun tipo. Este uso, por ejemplo, es para duefios de restaurantes, empresas de buffets, carnicerias,
empresas de alquiler,camiones de comida y otras entidades comerciales de este tipo.

La presente garantia limitada es exclusiva y reemplaza a cualquier otra garantia, escrita u oral, implicita o explicita,
incluyendo sin limitaciones la garantia de comerciabilidad o idoneidad para un propdsito particular. La duracion

de cualquier garantia implicita, incluyendo cualquier garantia implicita de de comerciabilidad o idoneidad

para un proposito particular se limita explicitamente a la duracion del periodo de garantia para el componente
correspondiente.

El unico derecho exclusivo del comprador para el incumplimiento de la presente garantia limitada o cualquier garantia
implicita debe estar limitado como se especifica en la presente al reemplazo. Masterbuilt, en ningun caso, sera
responsable por danos especiales, accidentales o derivados.

Esta garantia se le proporciona junto con todos los derechos y recursos que le confieren las leyes y regulaciones

de proteccion al consumidor. Esta garantia no afecta en modo alguno sus derechos legales bajo las regulaciones

de garantia estatutaria de su estado o pais de residencia, incluyendo la UE. Dependiendo de su estado o pais de
residencia, las limitaciones en la duracion de una garantia implicita o los danos disponibles para usted podrian no
estar limitados por esta garantia.

¢QUE COSAS INVALIDAN LA GARANTIA?

Adquirir cualquier producto Masterbuilt® a través de un distribuidor no autorizado invalida la garantia. Un distribuidor
no autorizado se define como cualquier minorista al que Masterbuilt® no le haya concedido expresamente el permiso
para vender productos Masterbuilt®.

¢(NECESITA ASISTENCIA? CONTACTENOS

Nuestras condiciones de garantia pueden cambiar de vez en cuando. Para obtener una version actualizada de nuestra
garantia, visite www.masterbuilt.com/pages/warranty. Para obtener asistencia o solicitar una copia actualizada de
nuestra garantia, contactenos en las direcciones que se indican a continuacion.

Masterbuilt © Masterbuilt ©

Premier Specialty Brands, LLC Kamado Joe Europe

5367 New Peachtree Road Lange Voorhout 86

Suite 150 2514 EJ Den Haag

Chamblee, GA 30341 Paises Bajos
https://www.masterbuilt.com/pages/customer-support https://international.masterbuilt.com/pages/customer-support
Australia y Nueva Zelanda Masterbuilt ©

Contacte a su distribuidor. Kamado Joe UK Limited

Cheyenne House West Street
Farnham GU9 7EQ
https://international.masterbuilt.com/pages/customer-support
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Code van waarschuwingen: DCG-02-230915-MSH

UITSLUITEND VOOR GEBRUIK BUITENSHUIS. NIET VOOR COMMERCIEEL GEBRUIK.

@ WAARSCHUWING @

e Deze handleiding bevat belangrijke informatie die u nodig hebt voor de juiste montage en het veilig gebruik van het apparaat.
e Leesen volg alle waarschuwingen en instructies, voordat u het apparaat monteert en gebruikt.
e Bewaar deze handleiding voor later gebruik.

4\ KOOLSTOFMONOXIDEGEVAAR 4\

Deze instructies niet opvolgen kan leiden tot brand, ontploffing of gevaar voor brandwonden en tot zaakschade,
letsel of overlijden.

¢ Bij het branden van houtsnippers, -brokken of -pellets, houtskool en propaan komt koolstofmonoxide vrij. Deze stof is reukloos en kan de dood
veroorzaken.
e GEEN houtsnippers, -brokken of -pellets, houtskool of propaan branden in huis of in een voertuig, tent, garage of andere afgesloten ruimte.
* De barbecue niet gebruiken in een gesloten en/of bewoonde ruimte, zoals een huis, tent, caravan, motorhome of boot. Doodsgevaar door
koolstofmonoxidevergiftiging.
e UITSLUITEND BUITEN GEBRUIKEN in een goed verluchte omgeving.
e VOLG DEZE RICHTLIUNEN OM VERGIFTIGING VAN U, UW FAMILIE OF ANDEREN DOOR HET KLEURLOOS EN REUKLOOS GAS TE VOORKOMEN.
¢ Dit zijn de symptomen van koolmonoxidevergiftiging: hoofdpijn, duizeligheid, zwakte, misselijkheid, braken, slaperigheid en verwarring.
Koolstofmonoxide vermindert het vermogen van bloed om zuurstof te vervoeren. Een laag zuurstofgehalte in het bloed kan leiden tot
bewusteloosheid en de dood.
* Raadpleeg een arts als u of iemand anders een verkoudheid of griepachtige symptomen krijgt, terwijl u kookt, of in de nabijheid van dit
apparaat. Koolmonoxidevergiftiging kan gemakkelijk worden verward met een verkoudheid of de griep en wordt vaak te laat gedetecteerd.
¢ Alcohol, geneesmiddelen en drugs verhogen de effecten van koolmonoxidevergiftiging.
e Koolstofmonoxide is in het bijzonder toxisch voor moeder en kind tijdens de zwangerschap, voor baby’s, ouderen, rokers en mensen met
problemen met de bloedsomloop of het ademhalingsstelsel, zoals bloedarmoede of een hartziekte.

yAN
X X X| 8y v
ARITIAR
& WAARSCHUWINGEN EN BELANGRIJKE BEVEILIGINGEN &
LEES ALLE INSTRUCTIES.

¢ De grill niet onbewaakt achterlaten.

e De grill is UITSLUITEND voor HUISHOUDELIJK GEBRUIK BUITENSHUIS.

¢ Niet voor gebruik binnenshuis!

e Uitsluitend houtskool gebruiken als brandstof.

¢ De grill altijd gebruiken conform alle van toepassing zijnde plaatselijke en nationale brandcodes.

¢ Deze waarschuwingen niet volgen kan leiden tot mogelijke schade aan de grill en gevaar voor de gebruiker.

¢ Nooit gebruiken in een afgesloten ruimte, zoals een patio, garage, gebouw of tent.

¢ Nooit gebruiken in een caravan of op een boot.

¢ De grill nooit gebruiken onder een overhangende constructie, zoals een dak, carport, luifel of overstek. (ZIE DE VEREISTEN VOOR DE AFSTAND VAN
CONSTRUCTIES.)

¢ Het apparaat vrijhouden van brandbaar materiaal, zoals benzine en andere brandbare dampen en vloeistoffen.

¢ De grill gebruiken op een vlak, niet-brandbaar, stabiel oppervlak, zoals grond, beton, baksteen of rots. Asfalt kan voor dit doel niet aanvaardbaar zijn.

¢ De grill niet gebruiken op een houten of brandbaar oppervlak.

e De grill MOET op de grond staan. De grill niet op een tafel of aanrecht plaatsen. De grill NIET verplaatsen over niet-vlakke oppervlakten.

¢ De grill vitsluitend over een glad oppervlak rollen.

¢ De grill nooit op of van de trap rollen of over een oneffen oppervlak.

¢ De grill nooit gebruiken als verwarming. (LEES KOOLSTOFMONOXIDEGEVAAR.)

¢ Apparaat nooit gebruiken voor iets anders dan het beoogd gebruik. Deze grill is NIET voor commercieel gebruik.

¢ Houd een brandblusser bij de hand als u aan het grillen bent.

¢ Als u met olie of vet kookt, moet u een BC-blusser of ABC-blusser bij de hand hebben.

¢ Een olie- of vetbrand niet blussen met water. Onmiddellijk de brandweer bellen. Een BC-blusser of ABC-blusser kan in bepaalde omstandigheden het vuur onder
controle houden.Védr elk gebruik moet u controleren of alle moeren, schroeven en bouten stevig vastgeschroefd zijn.

¢ Alcohol en geneesmiddelen, al dan niet vrij verkrijgbaar, kunnen het vermogen van de gebruiker beperken om de grill correct te monteren of veilig te gebruiken.

¢ Kinderen en huisdieren altijd van de grill vandaan houden. Sta NIET toe dat kinderen de grill gebruiken. Van nabij toezicht houden als de grill wordt gebruikt met
kinderen of huisdieren in de nabijheid.
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Het apparaat mag niet worden gebruikt door personen (inclusief kinderen) met verminderd lichamelijk, zintuigelijk of geestesvermogen of gebrek aan ervaring of
kennis, tenzij er toezicht wordt gehouden of zij instructies hebben gekregen.
Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar, door personen met beperkte zintuigen of verstandelijke beperkingen, en door personen met weinig
ervaring en kennis, indien er toezicht is of zij instructies hebben ontvangen.
NIET toestaan dat iemand activiteiten uitvoert rond de grill tijdens of na het gebruik ervan, voordat de grill afgekoeld is.
De grill NIET aanstoten of ertegen schoppen om letsel, schade aan de grill of gemors of spatten van hete kookvloeistof te voorkomen.
Wees uiterst voorzichtig als u een apparaat met hete olie of andere hete vloeistoffen erin verplaatst.
De grill nooit verplaatsen wanneer in gebruik. Laat de grill helemaal afkoelen (tot onder 45 °C), voordat u de grill verplaatst of opbergt.
De grill is HEET tijdens het gebruik en blijft HEET gedurende een bepaalde tijd erna en tijdens het afkoelen. Wees VOORZICHTIG. Draag beschermende
handschoenen of ovenwanten.
Geen HETE oppervlakken aanraken. Gebruik handgrepen en knoppen.
Nooit kookgerei van glas, kunststof of keramiek gebruiken in de grill. Nooit leeg kookgerei in de grill plaatsen tijdens het gebruik ervan.
Accessoires die niet door Masterbuilt® zijn geleverd, zijn NIET aanbevolen en kunnen letsel veroorzaken.
De grill niet opbergen met hete as of houtskool in de grill of laadtrechter. Uitsluitend opbergen nadat het vuur helemaal gedoofd is en alle oppervlakken koud zijn.
De grill, de laadtrechter en het deksel van de laadtrechter zijn HEET tijdens het gebruik en blijven HEET gedurende een bepaalde tijd erna en tijdens het afkoelen.
Wees VOORZICHTIG. Draag beschermende handschoenen of ovenwanten.
Wees voorzichtig als u voedsel van de grill neemt. Alle oppervlakken zijn HEET en kunnen brandwonden veroorzaken. Gebruik beschermende handschoenen of
ovenwanten of kookgerei met een lange, stevige steel als bescherming tegen warme oppervlakken of spatten van kookvloeistoffen.
De grill is heet tijdens het gebruik. Om brandwonden te voorkomen, het gezicht en lichaam van de deur(en) en luchtgaten vandaan houden. Tijdens het gebruik
komt er stoom en warme lucht vrij.
De laadtrechter, het deksel van de laadtrechter en het asluik zijn HEET tijdens het gebruik van de grill en tijdens het afkoelen. Draag beschermende handschoenen
als u werkt met of rond deze onderdelen.
De grill heeft open vuur. Houd de handen, het haar en het gezicht van de vlam vandaan. NIET over de grill leunen tijdens het aansteken. Los haar en losse kleding
kunnen vuur vatten.
De verbrandings- en verluchtingsstroom NIET hinderen.
De kookroosters niet bedekken met aluminiumfolie. Hierdoor wordt de warmte gevangen en kan de grill worden beschadigd.
Nooit HETE kolen of as onbewaakt achterlaten.
De as niet verwijderen als as en houtskool HEET zijn.
Houd de handen, het haar en het gezicht van de brandende houtskool vandaan. Let goed op dat loshangend haar of losse kleding tijdens de werking geen vuur
vatten.
Draag beschermende handschoenen bij het hanteren van deze grill of het werken met vuur. Draag beschermende handschoenen of gebruik stevig
haardgereedschap met een lange steel als u hout of houtskool toevoegt.
Geen aanmaakvloeistof, benzine, alcohol of andere, zeer vluchtige vloeistoffen gebruiken om houtskool te doen branden. Deze vloeistoffen kunnen ontploffen en
letsel of de dood veroorzaken. Volg altijd de specifieke instructies voor het aanmaken van deze grill.
De houtskoollaadtrechter nooit overladen. Dit kan ernstig letsel en schade aan de grill veroorzaken.
Koude as weggooien in aluminiumfolie, in water gedrenkt, in een niet-brandbare afvalton.
OPGELET - Om het gevaar voor een elektrische schok te beperken, moet u de aansluiting van het verlengsnoer droog en van de grond houden.
OPGELET - Om het gevaar voor een elektrische schok te verminderen, het snoer, de stekker of het regelpaneel niet onderdompelen in water of een andere
vloeistof.
WAARSCHUWING: Risico voor een elektrische schok. Uitsluitend installeren op een afgedekte aardlekschakelaar klasse A met een weerbestendige behuizing met
de dop van de bevestigingsplug erin of verwijderd.
WAARSCHUWING: Niet voor gebruik met stopcontacten die alleen weerbestendig zijn wanneer het stopcontact is afgedekt (dop van de bevestigingsplug niet
geplaatst en bedekking van het stopcontact gesloten).
Bij gebruik van elektrische apparaten moet men altijd de basisvoorzorgsmaatregelen nemen, waaronder:

1. Het apparaat niet aansluiten voordat het helemaal gemonteerd is en klaar voor gebruik is.

2. Gebruik uitsluitend een goedgekeurd geaard stopcontact.

3. Niet gebruiken als het bliksemt.

4. Het apparaat nooit blootstellen aan regen of water.
Verlengsnoeren voor buiten moeten worden gebruikt en moeten zijn gemarkeerd met achtervoegsel W en ‘geschikt voor gebruik met apparaten buitenshuis’.
Het verlengsnoer moet een geaarde driedraadskabel zijn.
Niet met het apparaat werken met een beschadigd snoer of beschadigde stekker, na een defect van het apparaat of als het op enige manier beschadigd was.
Als het netsnoer beschadigd is, dient het door de fabrikant, diens servicevertegenwoordiger of een andere bevoegde persoon te worden vervangen om elk
gevaar te vermijden.
Een verlengsnoer mag worden gebruikt mits men voorzichtig is ermee.
Bij gebruik van een verlengsnoer:

1. De aangeduide nominale waarde van het verlengsnoer moet ten minste even hoog zijn als de nominale waarde van het apparaat en

2. het snoer moet zo worden geleid dat het niet over het aanrecht of de tafel hangt waar kinderen eraan kunnen trekken of men per ongeluk erover

zou kunnen struikelen.

Verlengsnoer niet laten hangen over of in aanraking met hete oppervlakken.
Snoer niet plaatsen op of in de nabijheid van een brander op gas of elektriciteit of in een verwarmde oven.
Om los te koppelen, regeling in de stand UIT draaien en dan de stekker uit het stopcontact halen.
Uit het stopcontact halen wanneer niet in gebruik en voordat u het apparaat schoonmaakt. Laat het apparaat helemaal afkoelen, voordat u interne
onderdelen toevoegt of verwijdert.
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¢ Dit product niet reinigen met een waterspuit of iets vergelijkbaars.

¢ Laadtrechter nooit openen na het eerste opstarten of tijdens het gebruik. Als u tijdens het gebruik houtskool moet toevoegen, volg dan de specifieke

instructies voor herladen bij deze grill en draag altijd beschermende handschoenen.

De grill nooit gebruiken met de thermometer verwijderd. De grill kan hierdoor oververhitten en ernstig letsel en/of schade aan de grill kan het gevolg zijn.
De grill nooit gebruiken met de warmte-inlaat- en luchtinlaatschuiven in de grill geplaatst. (kan artikelspecifiek zijn) Dit kan de grill beschadigen.
WAARSCHUWING! Gebruik geen spiritus of benzine bij het aansteken of opnieuw aansteken! Uitsluitend aanmaakblokjes gebruiken die conform EN 1860-3

zijn!

WAARSCHUWING! GEEN brandbaar materiaal bewaren onder de grill of in de grillkast. Hete as kan in de grillkast terechtkomen. Wees voorzichtig.

& ELEKTRISCHE VEREISTEN &

¢ 220-240 VAC, 50 HZ, 0,7 A, 92 W

/V\ VEREISTEN VOOR DE AFSTAND VAN CONSTRUCTIES

Houd een afstand van ten minste 3 m tussen de
achterkant, zijkanten en bovenkant van de grill en
een overhangende constructie, muur, rail of ander
brandbaar constructiemateriaal.

Houd een afstand van ten minste 3 m van alle
brandbaar en ontvlambaar materiaal, zoals hout,
planten, gras, borstels, papier, benzine of doeken.

Deze vrije ruimte zorgt voor voldoende afstand voor
goede verbranding, luchtcirculatie en verluchting.
Grill niet gebruiken op brandbaar materiaal, zoals
een dek of ander brandbaar materiaal.

om |

MASTERBUILT]

/1\, WAARSCHUWING /1\

Gevaar voor struikelen over het netsnoer.

BEWAAR DEZE INSTRUCTIES.

Dit product komt niet met houtsnippers of houtbrokken.
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Instructies voor de werking

REGELPANEEL

AAN-/UIT-regeling:

1. Knop indrukken om de regeling AAN te zetten.

2. Eenmaal indrukken wanneer AAN =
pauzeerfunctie

3. Lang indrukken wanneer AAN = UlTschakelen

Bussen voor vleesthermometer

Ignite Button:
1. Druk de knop in om het aanmaakblokje

f Knop voor automatische ontsteking
automatisch te ontsteken.

. Temperatuurinstelling v 9 °C:
Temperatuur instellen: emperatuurinstelling veranderen van °F naar °C

1. Knop indrukken. 1. Wanneer uitgeschakeld,houdtu 4. Knop gebruiken om

2. Draaien aan de knop tot de gewenste de knop voor temperatuurinstelling de gewenste eenheid
temperatuur. ingedrukt. van temperatuur te

3. Knop opnieuw indrukken om temperatuur in 2. Aan-/uitknop indrukken. selecteren.
te stellen (temperatuur wordt automatisch 3. Apparaat start op en F of C knippert 5. ‘Temperatuur instellen’
ingesteld na 3 seconden). op de weergave. indrukken om te

bevestigen.

Tijd instellen:

+ Timer verlagen .

Timer verhogen

1. Knop ingedrukt houden.

2. Timer begint te lopen en telt op vanaf
00:00. Timer telt in minuten:seconden en
daarna in uur:minuten.

3.Knop indrukken om te pauzeren en de
timer te hervatten.

4.Knop ingedrukt houden om de timer te
resetten.

1. Knop indrukken.

2.Knop draaien tot het gewenste uur.

3. Knop indrukken om het uur in te stellen.

4.Knop draaien tot de gewenste minuten.

5.Knop indrukken om de minuten in te stellen. De
timer begint te lopen.

6.Knop indrukken om te pauzeren en de timer te
hervatten.

7.Knop ingedrukt houden om de timer te resetten.

Temperatuur op vleesthermometer instellen:

1. Knop; indrukken en draaien aan de knop om de gewenste vleesthermometer te selecteren (MP1, MP2, MP3,
MP4).

2. Temperatuurknop indrukken.

3.Draaien aan de knop tot de gewenste temperatuur.

4. Temperatuurknop opnieuw indrukken om de temperatuur in te stellen.

5.Het alarm gaat af zodra de ingestelde temperatuur bereikt is. Druk op eender welke knop om te wissen.

Informatie bekijken op de weergave:
+ Draai aan de knop en u doorloopt op de weergave de grilltemperatuur, timer en
vleesthermometers; MP1, MP2, MP3 en MP4.

BLUETOOTH + wifi

9 Grill aan smartapparaat (-apparaten) koppelen:

— 1. Download de Masterbuilt-app van de Apple App Store of Google Play Store op uw smartapparaat

- (-apparaten). Ga voor meer informatie naar masterbuilt.com/pages/app-device-requirements.

2. Na het downloaden opent u de Masterbuilt-app. Volg de instructies om uw Bluetooth + wifi-grill te
koppelen aan uw smartapparaat (-apparaten).
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Instructies voor de werking

BLUETOOTH

N Grill aan smartapparaat (-apparaten) koppelen:
E] 1. Download de Masterbuilt-app van de Apple App Store of Google Play Store op uw smartapparaat
(-apparaten). Ga voor meer informatie naar masterbuilt.com/pages/app-device-requirements.
2.Na het downloaden opent u de Masterbuilt-app. Volg de aanwijzing om uw Bluetooth- grill te
koppelen aan uw smartapparaat (-apparaten).

Dit apparaat voldoet aan hoofdstuk 15 van de FCC-bepalingen (Federal Communications Commission)
van de VS. De werking dient te voldoen aan de volgende twee voorwaarden:

1. Dit apparaat mag geen schadelijke interferentie veroorzaken en

2. het moet elke ontvangen interferentie aannemen, met inbegrip van de interferentie die een
ongewenste werking kan veroorzaken.

FCC-waarschuwing:

Waarschuwing: wijzigingen of aanpassingen aan deze grill die niet uitdrukkelijk zijn goedgekeurd door de verantwoordelijke
voor de naleving, kunnen tot gevolg hebben dat de goedkeuring die de gebruiker voor de werking met dit apparaat heeft,
nietig wordt.

FCC-verklaring:

Tests met dit apparaat hebben aangetoond dat het voldoet aan de beperkingen gesteld voor een digitaal apparaat van categorie B, in
overeenstemming met deel 15 van de FCC-bepalingen in de VS. Deze beperkingen zijn bedoeld om redelijke bescherming te bieden
tegen schadelijke storing in een woongebied. Dit apparaat genereert, gebruikt en kan radiofrequentie-energie uitstralen. Indien het niet
is geinstalleerd of wordt gebruikt volgens de instructies, kan het schadelijke storing veroorzaken voor radiocommunicatie.

Er bestaat echter geen garantie dat er geen storing zal optreden in een bepaalde installatie. Indien dit apparaat schadelijke storing
veroorzaakt voor de ontvangst van radio en televisie, wat kan worden bepaald door het in en uit te schakelen, dan zou de gebruiker deze
storing moeten oplossen door een van de volgende maatregelen:

1. De ontvangstantenne opnieuw richten of verplaatsen.

2. De afstand verhogen tussen het apparaat en de ontvanger.

3. Het apparaat aansluiten op een contact van een andere stroomkring dan die waarmee de ontvanger is verbonden.
4. Contact opnemen met de verkoper of een ervaren radio- en tv-technicus voor hulp.

NB: Als de verbinding wordt verbroken, blijft de grill werken zoals geprogrammeerd. U kunt de grill doen werken vanaf het
regelpaneel als de koppeling of verbinding verbroken is.

Dit apparaat bevat voor (een) vergunning vrijgestelde zender(s)/ontvanger(s) dat/die voldoet (voldoen) aan van vergunning
vrijgestelde RSS (standaardspecificaties voor radio) van Innovation, Science, and Economic Development Canada. De
werking dient te voldoen aan de volgende twee voorwaarden:

1) Dit apparaat mag geen interferentie veroorzaken.

2) Dit apparaat moet iedere interferentie aannemen, met inbegrip van de interferentie die een ongewenste werking van
het apparaat kan veroorzaken.

Dit apparaat moet worden geinstalleerd en moet werken volgens de verstrekte instructies. De antenne(s) gebruikt voor
deze zender moet(en) worden geinstalleerd met een afstand van ten minste 20 cm van alle personen en mag (mogen)
niet worden geplaatst of werken tezamen en tegelijkertijd met een andere antenne of andere zender. Eindgebruikers en
installateurs moeten instructies voor de plaatsing van de antenne en informatie over de werkomstandigheden van de
zender krijgen om te voldoen aan de nalevingseisen voor radiofrequentieblootstelling.

Waarschuwing van Industry Canada (IC)

Deze zender mag niet worden geplaatst en mag niet werken tezamen en tegelijkertijd met een andere antenne of zender.
Dit apparaat moet worden geinstalleerd en gebruikt met een afstand van ten minste 20 cm tussen de radiator en uw
lichaam.

Draadloze zender:

Kenmerken van zender en wifi = RF 0 dBM/2402-2480 MHz



Instructies voor de werking
VOORBEHANDELING

Met deze voorbehandeling van de grill verwijdert u alle overgebleven chemicalién en olie van het
fabricageproces.
GEEF DE GRILL EEN VOORBEHANDELING VOOR HET EERSTE GEBRUIK.

Vul de laadtrechter met houtskool tot op ongeveer een vierde of de helft.

Begin met de instructies voor OPSTARTEN van de grill en stel de temperatuur in op 121 °C gedurende 60 minuten.
Stel de temperatuur na 60 minuten in op 204 °C gedurende 30 minuten.

Schakel de grill uit volgens de instructies voor AFZETTEN.

Laat de grill HELEMAAL afkoelen.

Wrijf met een servet of doek een lichte laag bakolie over de roosters, schroeiplaat, opwarmingsrekken en in het
deksel en hoofdgedeelte van de grill. Wees voorzichtig, de grill zal HEET zijn bij aanraking.

Herhaal stap 3 tot 6 op 175 °C.

N N

N

Vaak voorbehandelen voorkomt roest. Eventueel roest reinigen met een staalborstel, plantaardig bakvet aanbrengen
en verwarmen zoals hierboven beschreven.

GEWOON OPSTARTEN

1. Steek de grill in het stopcontact en schakel de regeling AAN.
2. GEEN HOUTSKOOL LADEN TOT STAP 5.
3. Druk de knop voor automatisch ontsteken in om de ontsteking te voorverwarmen:
a. De ontstekingsknop moet nu knipperen.
b. De weergave op de regeling moet knipperen en 232 °C laten zien.
4. Schuif de regelingsknop om te veranderen tot de gewenste temperatuur.
a. Temperatuurkeuzemogelijkheden
+ Druk de knop voor temperatuurinstelling in om de op de weergave getoonde
temperatuur te selecteren.
Als u de knop niet schuift, zal de regeling automatisch de temperatuur op de
weergave selecteren (standaardtemperatuur is 232 °C). Afbeelding 1
5. Vul de minilaadtrechter met houtskool (niet meer dan 3 kg briketten of 2,25 kg brokken). 9
6. Sluit het deksel van de laadtrechter en van de grill.
7. Wacht totdat de knop voor automatische ontsteking niet meer knippert (dat moet ongeveer 45 seconden duren).
8. Plaats 1 aanmaakblokje in de houder ervoor (zie afbeelding 1)
9. Schuif de vuurstarterlade zo ver mogelijk in de onderste laadtrechter en sluit de deur.
10. De grill moet een opstartcyclus voltooien; het kan even duren totdat de ventilator begint te werken.

TIPS VOOR ONTSTEKING:

a. Ontstekingsknop knippert = ontsteking wordt voorverwarmd (GEEN aanmaakblokje insteken terwijl de
ontsteking voorverwarmt).

Ontstekingsknop blijft branden = ontsteking is AAN/heet.

Ontsteking gaat niet AAN als de grill warmer is dan 93 °C.

ALS de temperatuur al ingesteld is, vraagt de ontsteking niet om de temperatuur in te stellen.

Telkens als de ontsteking wordt geactiveerd, voert de grill de opstartcyclus uit. TijJdens deze cyclus werkt
de ventilator niet door PID-regeling (proportionele, integrerende en differentiérende regeling). De ventilator
gaat terug naar PID-regeling na voltooiing van de opstartcyclus. De opstartcyclus duurt ongeveer 8 minuten.

® oo o

NB: Voor goede ontsteking van het aanmaakblokje is het belangrijk dat u de bovenstaande stappen volgt in de juiste
volgorde. Deze stappen niet volgen kan leiden tot een mislukt opstartproces.

In sommige gevallen zal het aanmaakblokje niet beginnen te branden tijdens de opstartcyclus. Dit kan te wijten

zijn aan het aanmaakblokje zelf. Als het aanmaakblokje niet begint te branden, zet de grill dan uit, verwijder het
aanmaakblokje dat niet brandt, schakel de grill AAN, stel de temperatuur opnieuw in en dan, na voorverwarming van de
ontsteking, plaatst u een NIEUW aanmaakblokje.



Instructies voor de werking

OPSTARTEN
STAP1 STAP 2 STAP 3
Ontsteking voorverwarmen Houtskool laden Aanmaakblokje plaatsen

Temperatuur instellen

i Temperatuur
instellen \
(¥) Knop voor automatische
ontsteking

HANDMATIGE ONTSTEKING VAN AANMAAKBLOKJE

Als het aanmaakblokje niet begint te branden met de ontstekingsknop, kunt u de laadtrechter handmatig
doen branden met de onderstaande stappen.

Steek de grill in het stopcontact en schakel de regeling AAN.
Vul de minilaadtrechter met houtskool (niet meer dan 3 kg briketten of 2,25 kg brokken).

—_

Deksel van laadtrechter OPEN laten.

Plaats 1 aanmaakblokje in de houder ervoor (zie afbeelding 1).

Schuif de vuurstarterlade zo ver mogelijk in de onderste laadtrechter.

Doe het aanmaakblokje handmatig branden.

Sluit het vuurstarterluik.

Wacht 2 a 3 minuten totdat de houtskool brandt, voordat u het deksel van de laadtrechter sluit.

© © N O o s N

. Zodra de houtskool begint te branden, sluit u het deksel van de laadtrechter.
10.Sluit het deksel van de grill en stel de temperatuur in op de regeling.

HERLADEN

Als het nodig is om de laadtrechter bij te vullen tijdens het koken, volg dan de onderstaande instructies voor
veilig herladen

1. De ventilator moet GEPAUZEERD zijn, voordat u begint te herladen.

2. Druk de aan-/uitknop in om de functie PAUZE in te schakelen (op de regeling staat HOUDEN).

3. Vul de laadtrechter met houtskool (niet meer dan 3 kg briketten of 2,25 kg brokken). Wees UITERMATE voorzichtig.
Het deksel van de de laadtrechter zal HEET zijn. Draag beschermende wanten en gebruik een tang om het deksel
van de laadtrechter te openen.

4. Sluit het deksel van de laadtrechter en maak de pauze op de regeling ongedaan door de aan-/uitknop in te drukken.



Instructies voor de werking

ROOK/SMAAK TOEVOEGEN

Brokken hout in de laadtrechter mengen met houtskool. Schakel in en stel de temperatuur in.
* NB: nooit meer dan 225 g brokken hout in de hele trechter gebruiken.

AFZETTEN

1.Na het koken zet u de regeling uit en maakt u los van het stopcontact.

2. Sluit het deksel van de laadtrechter en van de grill.

3. Wacht totdat de grill koud aanvoelt, voordat u de grill opbergt.

4. Als de grill koud aanvoelt, maakt u het asblik leeg, plaatst u de hoes en bergt u de grill in een droge plaats op.
*NB - Houtskool wordt niet bewaard na het afsluiten van de grill. Om sneller te kunnen afsluiten, laadt u niet
meer houtskool dan nodig voor uw kooksessie.

TILLER VOOR ROOSTER

Raak de kookroosters aan met de grilltiller.
OPGELET! Kookroosters zijn HEET! Gebruik de grillgrijper om de kookroosters tijdens het koken te her-
plaatsen. * NB: De roosters moeten zo dicht mogelijk bijeen zijn.

TILLER
VOOR
ROOSTER

SNOER OPBERGEN

Het snoer kan rond de opbergbeugel
achter de zijplank worden gewikkeld. J

Voor het opbergen de regeling in de
stand UIT draaien en de stekker uit het

stopcontact halen. 0,0
) S0 P AN
fe) L
o
== —
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Instructies voor de werking

SCHROEIEN OP HET DEKSEL VAN DE LAAD- OPWARMREK
TRECHTER/SCHROEIPLAAT Tillen en terugschuiven voor meer grillruimte.

U kunt het deksel van de laadtrechter ook gebruiken
om te schroeien op hoge hitte.

D
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REINIGEN EN OPBERGEN

ALTIJD WACHTEN TOTDAT DE GRILL AFGEKOELD IS, VOORDAT U REINIGT OF OPBERGT.

- Als de as helemaal is afgekoeld, verwijdert u de as uit de houtskoollaadtrechter. Doe dit na elk gebruik. Dit
zal de levensduur van de houtskoollaadtrechter verlengen.

+ Koude as weggooien in aluminiumfolie, in water gedrenkt, in een niet-brandbare afvalton.

+ Verwijder de houtskoolrooster en maak schoon.

 Verwijder de bakroosters en het verdeelstuk en maak ze schoon.

+ Verwijder het vetblik en de warmtetent om schoon te maken

- Verwijder het deksel van de laadtrechter (de schroeiplaat) en maak schoon. Het deksel van de laadtrechter
heeft een gietijzeren deklaag. Wrijf schoon met een vochtige doek. Aanklevend vuil kunt u afvegen met
een niet-schurende borstel. Wanneer schoon, brengt u een dun laagje olie aan op de schroeiplaat om
roest te voorkomen. Als er roest ontstaat op de schroeiplaat, maak dan schoon met een staalborstel, breng
plantaardig bakvet aan en verwarm de grill, zoals beschreven in de voorbehandelingsinstructies.

- Controleer regelmatig de schroeven en gemonteerde onderdelen, zodat u zeker bent dat de grill veilig is
voor gebruik.

+ Maak de grill en grillroosters schoon met een zacht afwasmiddel. De buitenkant van de grill afwrijven met
een vochtige doek. GEEN ovenreinigers of andere reinigingsmiddelen gebruiken. Helemaal laten drogen.

+ Afvegen met bakolie om roest te voorkomen.

+ Altijd de hoes gebruiken en de grill opbergen in een beschermde DROGE RUIMTE. Uitsluitend opbergen
nadat het vuur gedoofd is en alle oppervlakken koud zijn.

- Als u de grill niet vaak gebruikt en zelfs als u een hoes gebruikt, moet u de grill regelmatig nazien om
mogelijke roest en corrosie door opgehoopt vocht te voorkomen.

WAARSCHUWING!

GEEN brandbaar materiaal bewaren onder de grill of in de grillkast. Hete as kan in de grillkast
terechtkomen. Wees voorzichtig.
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Problemen oplossen

SYMPTOOM OORZAAK MOGELIJKE OPLOSSING
Regeling niet AAN. Voeding niet AAN. Aan-/uitknop van regeling indrukken.
Niet ingestoken. Regeling op de voeding aansluiten en snoer in stopcontact
steken.
Stroomonderbreker geactiveerd. Controleer de stroomonderbreker van het stopcontact en stel
opnieuw in indien doorgeslagen.
Regeling werkt niet. Klantendienst van Masterbuilt
https://www.masterbuilt.com/pages/support
Ventilator niet AAN. Temperatuur in de kast heeft de De ventilator stopt zodra de ingestelde temperatuur bereikt is.
ingestelde temperatuur bereikt. De ventilator begint opnieuw te werken zodra de temperatuur

tot onder de ingestelde temperatuur daalt. De ventilator blijft
zichzelf automatisch bijstellen om de ingestelde temperatuur
te handhaven.

Ventilator niet verbonden met regeling. | Controleer of de verbinding goed is.
Ventilator niet verbonden met kabelset.

Fout 3 Zie hieronder.
Temperatuur van regeling Thermometer niet helemaal ingestoken. | Controleer of de verbinding goed is.
niet juist. Vuile thermometer. Maak de thermometer voorzichtig schoon.
Opwarmen gaat langzaam. Te weinig houtskool. Vul de laadtrechter met houtskool.
Deksel van grill open. Sluit het deksel van de grill.
Ventilator niet aan. Zie 'Ventilator niet AAN'.
Ontsteking doet niet of doet Ontsteking werkt niet als de grill warmer | 1. Controleer of er geen vuil of belemmering op de ontsteking
langzaam branden. is dan 93 °C. zit.
2. Controleer of het aanmaakblokje en de lade helemaal zijn
ingestoken en de ontsteking raken.
Fout 6: Zie hieronder.
Slechte wifiaansluiting Zwak signaal. 1.Richt de antenne aan de achterkant van de regeling naar de
grond.
Regeling herstart en gaat dan | Elektrostatische lading. Wanneer De regeling moet door de gebruiker opnieuw worden
in stand-by. het product wordt gestoord door opgestart om de gewone werking te herstellen. Dit
elektrostatische ontlading, kan de fenomeen is gewoon.

regeling herstarten en vervolgens in
de stand-bymodus gaan.

Fout 1 Thermometer niet helemaal ingestoken. | 1. Controleer of de verbinding goed is.
2.Trek de regeling uit de voeding, wacht 10 seconden en
verbind opnieuw.

Fout 2 Vleesthermometer werkt niet. Klantendienst van Masterbuilt
https://www.masterbuilt.com/pages/support
Fout 3 Oververhitting van grill. 1. Grill vitzetten.
2.Zoek de oorzaak van de oververhitting.
Vetbrand.

Ventilator defect
3. Grill herstarten.

Fout 4 Houtskool begint niet te branden. 1. Controleer of het deksel van de laadtrechter en de deur van
de onderste laadtrechter helemaal gesloten zijn.

2. Controleer of er houtskool gevuld is.

3.Controleer of er geen oude as van een vorig gebruik
overblijft.

4.Vul de laadtrechter met houtskool, voordat u het
aanmaakblokje plaatst.

5. Controleer of de ontstekingsknop ingedrukt is en of de

ontsteking werkt.
6. Grill herstarten.
Fout5 Temperatuur op vleesthermometer 1. Draag beschermende handschoenen en verwijder de
boven 150 °C. vleesthermometer uit de grill.

2.Van regeling loskoppelen.
3. Vleesthermometer laten afkoelen.

Fout 6 Ontsteking werkt slecht. 1. Grill uitschakelen.

2.Verbinding met ontsteking losmaken en controleren.

3.Grill herstarten en de ontstekingsknop indrukken.

4.Neem contact op met de klantendienst als het probleem
blijft bestaan.

5. Controleer op vuil boven op de ontsteking.
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BEPERKTE GARANTIE

Masterbuilt® garandeert dat al haar producten geen materiaal- en fabricagefouten vertonen gedurende 1jaar na

de oorspronkelijke aankoopdatum, indien juist gemonteerd, gewoon gebruikt en als aanbevolen onderhouden. De
garantie van Masterbuilt® dekt geen verf in de afwerking, aangezien verf kan afbranden tijdens gewoon gebruik. Roest
is niet gedekt onder de garantie van Masterbuilt®. Masterbuilt® zal een aankoopbewijs, zoals een betalingsbewijs,
vragen voor een schadeclaim onder de garantie.

UITSLUITEND VOOR INWONERS VAN DE EU: Masterbuilt® garandeert dat al haar producten geen materiaal- en
fabricagefouten vertonen gedurende 2 jaar na de oorspronkelijke aankoopdatum, indien juist gemonteerd, gewoon
gebruikt en als aanbevolen onderhouden.

WANNEER BEGINT DE DEKKING ONDER DE GARANTIE?

Dekking onder de garantie begint op de oorspronkelijke aankoopdatum en geldt uitsluitend voor de originele koper.
U moet uw grill registreren voor de garantie. Als u een materiaal- of productiefout ontdekt tijdens de toepasselijke
garantieperiode bij gewoon gebruik en onderhoud, zal Masterbuilt® naar eigen goeddunken het defecte onderdeel
vervangen of repareren zonder dat u het onderdeel hoeft te betalen. Deze garantie geldt niet voor de werkuren of
andere kosten geassocieerd met service, reparatie of werking van de grill. Masterbuilt® zal alle verzendkosten betalen
voor onderdelen onder garantie. .

ALLEEN VOOR INWONERS VAN AUSTRALIE EN NIEUW-ZEELAND: Onze goederen komen met garanties die niet
kunnen worden uitgesloten krachtens het consumentenrecht van Australié en Nieuw-Zeeland. U bent gerechtigd
op vervanging of terugbetaling voor een groot defect en een vergoeding voor alle andere redelijkerwijs te voorziene
verliezen of schade. U bent ook gerechtigd op reparatie of vervanging van goederen, als ze niet van aanvaardbare
kwaliteit zijn en het defect geen groot defect is.

WAT VALT NIET ONDER DE GARANTIE?

Deze garantie dekt geen schade veroorzaakt door misbruik of gebruik van het product voor een ander dan het bedoeld
gebruik, schade veroorzaakt door onjuist gebruik, onjuiste montage, onjuist onderhoud of onjuiste installatie, schade
veroorzaakt door een ongeval of natuurramp, schade veroorzaakt door niet-toegestane toebehoren of aanpassingen
of schade tijdens het vervoer. Deze garantie dekt geen schade door gewone slijtage van het gebruik van het product
(zoals krassen, blutsen, deuken en afbladeren) of veranderingen in het uitzicht van de grill zonder gevolgen voor

de werking ervan. Commercieel gebruik met Masterbuilt-producten is niet aanbevolen. Deze garantie dekt geen
enkel type van commercieel gebruik. Dergelijk gebruik omvat gebruik door restaurants, cateringbedrijven, slagers,
verhuurbedrijven, foodtrucks en andere, vergelijkbare rechtspersonen.

Deze beperkte garantie vervangt en sluit elke andere schriftelijke of mondelinge, uitdrukkelijke of stilzwijgende
garantie uit, met inbegrip van, zonder beperking, de garantie van verkoopbaarheid of geschiktheid voor een bepaald
doel. De duur van stilzwijgende garanties, met inbegrip van elke stilzwijgende garantie van verkoopbaarheid

of geschiktheid voor een bepaald doel, is uitdrukkelijk beperkt tot de duur van de garantieperiode voor het van
toepassing zijnde onderdeel.

Voor een inbreuk op deze beperkte garantie of een stilzwijgende garantie is het uitsluitende rechtsmiddel van de
koper beperkt tot vervanging, zoals hier gespecificeerd. Masterbuilt is nooit aansprakelijk voor bijzondere, toevallige
of gevolgschade.

De garantie wordt aan u gegeven naast alle rechten en rechtsmiddelen die u ter beschikking hebt op basis van de
wet- en regelgeving voor bescherming van de consument.Deze garantie doet niets af van uw wettelijke rechten
conform wettelijke garantiebepalingen in het land waar u woont, de EU inbegrepen. Afhankelijk van het land waar u
woont, beperkt deze garantie de duur van een stilzwijgende garantie of de voor u beschikbare schadevergoeding
misschien niet.

WAARDOOR WORDT DE GARANTIE NIETIG?

Een Masterbuilt®-product kopen via een niet-geautoriseerde verkoper maakt deze garantie nietig. De definitie van
een niet-geautoriseerde verkoper is elke detailhandel die geen uitdrukkelijke toestemming heeft van Masterbuilt® om
producten van Masterbuilt® te verkopen.

HULP NODIG? NEEM CONTACT OP MET ONS.
Our warranty terms may change from time to time. For an updated version of our warranty, visit www.masterbuilt.com/
pages/warranty. For assistance or to request an updated copy of our warranty, contact us at the below.

Masterbuilt ® Masterbuilt ®

Premier Specialty Brands, LLC Kamado Joe Europe

5367 New Peachtree Road Lange Voorhout 86

Suite 150 2514 EJ Den Haag

Atlanta, GA 30341, VS Nederland
https://www.masterbuilt.com/pages/customer-support https://international.masterbuilt.com/pages/customer-support
Australié en Nieuw-Zeeland Masterbuilt ©

Neem contact op met uw winkelier. Kamado Joe UK Limited

Cheyenne House West Street
Farnham GU9 7EQ, VK
https://international.masterbuilt.com/pages/customer-support
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Varoituskoodi: DCG-02-230915-MSH

VAIN ULKOKAYTTOON. ElI KAUPALLISEEN KAYTTOON.

@ VAROITUS @

e Tama manuaali sisaltaa tarkeita tietoja, jotka ovat valttdmattomia laitteen turvallisen kokoamisen ja kdytén varmistamiseksi.
e Lue ja seuraa kaikkia varoituksia ja ohjeita ennen laitteen kokoamista tai kayttoa.
e  Sailytd tama opas tulevaa kayttoa varten.

4\ HILIMONOKSIDIN VAARA 4\

Ndiden ohjeiden noudattamatta jattaminen voi johtaa tulipaloon, rdjahdykseen tai palovaaraan,
joka voi aiheuttaa omaisuusvaurioita, henkil6kohtaisen vamman tai kuoleman.

e Puulastujen, puupalojen, puupellettien, hiilen tai propaanin polttaminen synnyttaa hajutonta hiilimonoksidia, joka saattaa johtaa kuolemaan.
o ALA polta haketta, puupaloja, puupelletteja, hiilta tai propaania kodeissa, ajoneuvoissa, teltoissa, autotalleissa tai milldan suljetuilla alueilla.
o Al3 kayta grillia ahtaissa ja/tai kiireisissa tiloissa esim. sistiloissa, teltassa, asuntovaunussa, asuntoautossa, veneissa. Hiilimonoksidimyrkytyksen
vaara.
e Kayta vain hyvin ilmastoiduissa ulkotiloissa.
NOUDATA NAITA OHJEITA SUOJATAKSESI ITSEASI, PERHETTASI JA MUITA HENKILOITA TAMAN VARITTOMAN, HAJUTTOMAN
KAASUN VAAROILTA.
e Tunnista hiilimonoksidimyrkytyksen oireet: padnsarky, huimaus, heikotus, pahoinvointi, oksentelu, vasymys, ja himmennys. Hiilimonoksidi
vahentaa verenkierron kykya kuljettaa happea. Alhainen veren happipitoisuus voi johtaa tajunnan menetykseen ja kuolemaan.
e Hakeudu laakariin jos sinulle tai muille ymparillsi oleville henkilGille kehittyy nuhan tai flunssan kaltaisia oireita laitteen kdyton aikana.
Hiilimonoksidimyrkytysta voidaan helposti luulla nuhaksi tai flunssaksi ja havaitaan usein liian myohaan.
e Alkoholin kulutus ja huumeiden kaytto lisdavat hiilimodksiinimyrkytyksen vaikutuksia.
e Hiilimonoksidi on erityisen myrkyllista didille ja lapselle raskauden aikana, vauvoille, vanhuksille, tupakoitsijoille ja ihmisille, joilla on veren- tai
verenkiertoelimiston ongelmia, kuten anemiaa tai sydansairauksia.

X |8y v
A X
& VAROITUKSET JA TARKEAT VAROTOIMENPITEET &

LUE KAIKKI OHJEET

o Al jata grillia vartioimatta.

e Grilli on suunniteltu VAIN ULKOKAYTTOON .

o Al kdyts sisatiloissal

e Kayta vain hiilta.

e Kayta grillia aina paikallisten, maakunnallisten ja kansallisten palomaardysten mukaisesti.

e Varoitusten seuraamatta jattaminen saattaa johtaa grilli- tai henkilévahinkoihin.

o Al3 koskaan kiyta laitetta sisatiloissa, kuten katoksessa, autotallissa, rakennuksen sisill3 tai teltassa.

o Al3 koskaan kayt3 laitetta huviajoneuvoissa tai veneessa.

o Al4 koskaan kayta grillia katoksen, autokatoksen, markiisin tai ulokkeen alla. (LAHEISYYSVAATIMUKSET)

e Pida savustin puhtaana syttyvistd materiaaleista kuten bensiinistd ja muista helposti syttyvista hoyryistd ja nesteista.

o Kayta grillia tasaisella, palamattomalla, vakaalla alueella kuten soralla, betonilla, tiilelld tai kivelld. Asfalttialue ei ole valttamatta
paras alue tahan tarkoitukseen.

o Al kayta grillia puisilla tai helposti syttyvilld pinnoilla.

e Grillin TULEE olla kosketuksissa maahan. Al aseta grillid poydalle tai tiskille. ALA liikuta grillia epatasaisilla alueilla.

e Grillid tulee liikuttaa vain tasaisilla pinnoilla.

e Grillid ei koskaan tule liikuttaa portaita pitkin tai epatasaisilla pinnoilla.

o Al4 koskaan kayta grillid [Ammittimena (LUE HIILIMONOKSIDIN VAARA).

o Al3 koskaan kayta laitetta muuhun kun sen aiottuun kayttdtarkoitukseen. Tata grillia El ole tarkoitettu kaupalliseen kdyttdon.

e Pidad palosammutin lahettyvilld grillid kayttaessasi.

o Qljyll4 tai rasvalla grillatessasi pida BC -tai ABC-tyyppinen palosammutin Idhettyvill4.

o Al3 koskaan yritd sammuttaa 6ljyn tai rasvan paloa vedell3. Soita hatinumeroon vilittdmasti. BC- tai ABC-tyyppiset
palosammuttimet saattavat joissain tapauksissa kontrolloida tulipaloa.

e Tarkista grillin pulttien, nuppien ja ruuvien kireys ennen kayttoa.

¢ Alkoholin, resepti-, tai muiden ladkkeiden kadyttd saattaa heikentda kayttdjan kykya koota grilli asianmukaisesti tai kayttaa sita
turvallisesti.
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/1\| VAROITUKSET JA TARKEAT VAROTOIMENPITEET /I\

Pida lapset ja lemmikit poissa grillin Iahettyvilta kaikkina aikoina. ALA anna lasten kayttaa grillia. Ole varuillasi varsinkin pienten
lasten ja lemmikkieldinten ollessa grillin [ahettyvilla kdyton aikana.

Henkilét, (mukaan lukien lapset) joilla on alentuneet fyysiset, sensoriset tai henkiset kyvyt tai joilla ei ole kokemusta ja ymmarrysta
laitteen kaytosta eivat saa operoida sitd, ellei heidan turvallisuudestaan vastaava henkil6 valvo tai opasta heitd laitteen oikeasta
kaytosta.

Yli 8-vuotiaat lapset tai henkilot, jotka ovat heikkoja fyysisesti tai psyykkisesti ja henkil6t, joilla ei ole kokemusta laitteen kdytosta
voivat kdyttaa tata laitetta valvonnan alaisena tai jos heille on kerrottu kdyton ohjeet.

ALA salli aktiviteettien harrastamista grillin lahettyvill4 sen kdytdn aikana tai heti sen jalkeen, kunnes grilli on jadhtynyt.

ALA ténaise tai heilauta grillid henkildkohtaisen vamman vilttdmiseksi kuumien nesteiden ldikkymisen ja roiskeiden varalta.
Kuumaa 06ljya tai muita kuumia nesteitd sisaltavaa laitetta siirrettdessa on oltava darimmaisen varovainen.

Al3 koskaan liikuta grillia sen ollessa kaytossa. Salli grillin viilentya kokonaan (alle 45°C) ennen sen liikuttamista tai varastointia.
Grilli on KUUMA kayton aikana ja pysyy KUUMANA sen jadhtymiseprosessin ajan. Kdyta varovaisuutta. Kaytad suojakasineita/
hanskoja.

Al3 koske KUUMIIN pintoihin. Kayta kahvoja tai nuppeja.

Al3 koskaan kayt3 lasisia, muovisia tai keraamisia ruoanlaittovalineita savustimen kaytdssa. Ald koskaan aseta tyhijia
ruokailuvalineita grilliin sen ollessa kdytossa.

Muiden kuin Masterbuiltin® toimittamien osien liittdminen laitteeseen El ole suositeltavaa ja saattaa johtaa loukkaantumiseen.
Al varastoi grillia, kun grillin/s&ilién sisélld on kuumaa tuhkaa tai hiilid. Varastoi vasta, kun tuli on kokonaan sammunut ja kaikki
pinnat ovat kylmia.

Grilli, piippu ja sen kansi ovat KUUMIA kdyton aikana ja pysyvdat KUUMANA sen jadhtymiseprosessin ajan. Kdyta VAROVAISUUTTA.
Kaytd suojakasineita/hanskoja.

Siirra ruoka varovasti pois grillilta. Kaikki pinnat ovat KUUMIA ja saattavat aiheuttaa palovammoja. Kayta suojakasineitd/-
hansikkaita ja pitkid, vankkoja ruoanlaittovalineita suojautuaksesi kuumilta pinnoilta ja paistonesteiden roiskeilta.

Grilli on kuuma kayton aikana. Palovammojen valttdmiseksi pida kasvosi ja kehosi kaukana kansista ja ilmarei’istd. HOoyryd ja
kuumaa ilmaa virtaa grillista kdyton aikana.

Piippu, piipun kansi ja tuhkatarjotin ovat KUUMIA grillin kdyton ja jadhtymisen aikana. Kayta suojakdsineita naihin osiin tai niiden
Iahelld oleviin osiin koskiessasi.

Grillissd on avotuli. Pida kadet, hiukset ja kasvot kaukana tulesta. ALA nojaudu grillin ylle sytytyksen aikana. Vapaana heiluvat
hiukset ja |0ysat vaatteet saattavat syttya tuleen.

ALA est3 palamista tai ilmankiertoa.

Al3 peita paistoritilaa foliolla. TAm& estdd kuumuutta poistumasta ja saattaa aiheuttaa vahinkoa grillille.

Al3 koskaan jatd KUUMIA hiilia tai tuhkaa vartioimatta.

Al3 yritd poistaa tuhkia tuhkan ja hiilen ollessa KUUMIA.

Pida kadet, hiukset ja kasvot kaukana palavasta hiilestd. Pida huolta auki olevista hiuksista ja [0ysistad vaatteista kdytén aikana,
niiden sattaessa syttya tuleen.

Kayta suojakasineita grillia tai tulta kasitellessasi. Kaytad suojakasineita tai pitkia, vankkoja valineita lisatessasi puuta tai hiilta.

Al3 koskaan kayta hiilisytytysnestetts, bensiinis, alkoholia tai muuta voimakkaasti haihtuvia nesteits hiilen sytyttdmiseksi. Ndma
nesteet ovat rajahdysherkkia ja saattavat aiheuttaa vammoja tai kuoleman. Seuraa aina talle grillille tarkoitettuja sytytysohjeita.
Al3 koskaan tayta hiiliristikkoa liian tyteen. Tima saattaa aiheuttaa vakavan vamman sekd vahingoittaa grillia.

Havita kylmat tuhkat asettamalla ne ensin folion sisdan, kastamalla se veteen ja heittamalld pois palamattomaan astiaan.
VAROITUS - Sahkoiskuvaaran vahentamiseksi pida jatkojohto kuivana ja maan pinnan yldapuolella.

VAROITUS - Al3 upota virtajohtoa, pistoketta tai ohjauspaneelia veteen tai muuhun nesteeseen suojataksesi itsedsi sahkdiskuilta.
e VAROITUS: Sahkoiskuvaara. Asenna yksinomaan katettuun luokan A GFCl-pistorasiaan, sddnkestavalla kotelolla riippumatta siita,
onko kiinnityspistokkeen suojus asetettu paikoilleen tai poistettu.

* VAROITUS: Al3 kayta pistorasioiden kanssa, jotka ovat sddnkestévia vain pistorasian ollessa peitettyna (eli kun pistokkeen suojaa
ei ole asetettu ja pistorasian kansi on suljettu).

Noudata seuraavia turvatoimenpiteita sdhkolaitteiden kaytossa:

Al3 kytke laitetta ennen kuin se on koottu ja kayttévalmis.

Kayta vain hyvdksyttyjd, maadoitettuja virtaldhteita.

Al3 kayta laitetta sahkdmyrskyn aikana.

Al3 koskaan alista laitetta sateelle tai méarkiin olosuhteisiin.

Ulkokayttoista jatkojohtoja tulee kayttaa ulkokayttoon tarkoitettujen tuotteiden kanssa. Tallaiset johdot on merkitty loppuliitteella
“W” ja ilmauksella “Sopii kdytettavaksi ulkoaitteiden kanssa”.

Jatkojohdon on oltava tyypin 3 maadoitettu johdin.

Al3 kayta laitetta, jonka johto tai pistoke on vaurioitunut tai jos laitteessa on toimintahairio tai se on millddn tavalla vaurioitunut.
Jos virtajohto on vaurioitunut, on johdon valmistajan, sen huoltoedustajan tai vastaavan patevyyden omaavan henkilon vaihdettava
se vaaran valttamiseksi.

Kayta jatkojohtoja aina varoen.

Jatkojohtoa kaytettdessa:

Jatkojohdon merkityn sdhkdisen arvon on oltava vahintdan yhtéa suuri kuin laitteen sahkdinen nimellisarvo; ja

Johto on jarjestettdva siten, etta se ei kulje pdydan tai tydtason yli valttdaksesi lasten kompastumista tai sen vahingollista vetamista.
Al3 anna johdon roikkua tai koskettaa kuumia pintoja.
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/1\| VAROITUKSET JA TARKEAT VAROTOIMENPITEET /I\

ALA sijoita johtoa kaasu- tai sahkdpolttimen péille tai lhelle, tai kuumaan uuniin.

Sammuta kytkemalla nuppi “OFF”-asentoon ja irrottamalla sitten virtajohto.

Irrota laite pistorasiasta puhdistuksen ajaksi tai kun se ei ole kdytdssa. Anna grillin jaahtya kokonaan ennen sisdisten osien
lisdamistd/poistamista.

Al3 puhdista savustinta vesisuihkulla tai muulla vastaavalla tavalla.

Al3 koskaan avaa piippua kdyton aikana. Jos sinun on lisattdva hiilta grillin kdytdn aikana, noudata grillin erityisia
uudelleentayttoohjeita ja varmista, ettd kaytat aina suojakasineita.

Al3 koskaan kayta grillid jos sen lampdétila-anturi on irrotettuna. Tima saattaa aiheuttaa vakavan vamman seka vahingoittaa grillia.
Al3 koskaan kayta grillid jos sen limmdnotto- ja ilmankierto-ovien ollessa asennettuna.

VAROITUS! Al3 kiyta alkoholia tai bensiinia laitteen sytyttimiseen tai uudelleensytyttdmiseen! Kayta vain EN 1860-3 sdadidnnén
mukaisia sytyttimia!

VAROITUS! Al siilytd helposti syttyvid materiaaleja grillin alla tai sen kaapistossa. Kdyt3 varovaisuutta.

/1\  SAHKOVAATIMUKSET  /I\

220-240VAC, 50HZ, 0.7A, 92W

/1IN LAHEISYYSVAATIMUKSET /1IN

Pida vahintaan 3m etdisyys katosrakenteista, 3m I 3m I
seinista, kaiteista tai muista helposti syttyvista
rakenteista.
el s s N . 10 ft 3m 3m
Sailyta vahintdaan 3 metrin etdisyys kaikista 3m [CEASTERDUILT] ‘ ﬁ
palavista ja syttyvista materiaaleista kuten, <> <> | <—

p

bensiinista tai kankaasta.

Tama tarjoaa riittavasti tilaa palamiseen,
ilmankiertoon ja tuuletukseen. Grillid ei saa
kayttaad palavien materiaalien, kuten puisten
terassien paalld tai [dhettyvilla.

uusta, kasveista, ruohosta, paperista,

/1\VAROITUS/I\

Elektroninen virtajohto luo kompastumisvaaran.

SAILYTA NAMA OHJEET

Hiili tai puuhake ei tule grillin mukana.
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Kayttoohjeet

OHJAUSPANEELI

Virran ON/OFF-ohjain:

1. Paina ON-nappia laitteen
kadynnistdmiseksi.

2. Paina kerran laitteen ollessa paalléa sen
pysayttamiseksi

3. Paina pitkaan laitteen ollessa péaélla sen
sammuttamiseksi

Sytytyspainike:
1. Paina nappia automaattisytytyksen
aloittamiseksi.

Lampdmittarin valot

Automaattinen sytytyspainike:

Aseta lampdtila F° asteesta C° asteeseen:
1. Paina [ampdtila nappia 4. Kayta nuppia

Lampdatilan asettaminen: pitkaan virran ollessa pois lampétilayksikén
1. Paina nappia. o paalta valitsemiseksi
2. Aseta grilli haluttuun lampdtilaan. 2. Paina virtanappia 5. Paina lampétilanappia
3. Paina nappia uudelleen lampétilan 3. Laite kdynnistyy,kun "F” tai  yksikén vahvistamiseksi
asettamiseksi (Ldmmitys alkaa »C” vilkkuu néytolla.
automaattisesti 3 sekunnin jalkeen.)
Aseta Aika:
+ Ajastin + Ajastin
1. Paina nappia. 1. Paina nappia muutama sekuntti.
2.K&&nna nuppia haluttuun aikaan. 2. Ajastin alkaa nollasta (00:00).
3.Paina nappia ajan asettamiseksi. Ajastin ndyttaa ensin Minuutit:Sekunnit ja
4.K&&nna nuppia minuuttien asettamiseksi. sitten Tunnit:Minuutit.
5.Paina nappia ajan asettamiseksi. Ajastin 3.Paina nappia ajastimen pyséyttamiseksi ja
kaynnistyy. kdynnistamiseksi.
6.Paina nappia ajastimen pyséyttémiseksi ja 4.Paina nappia muutama sekuntti ajastimen
kéynnistamiseksi. nollaamiseksi.
7. Paina nappia muutama sekuntti ajastimen
nollaamiseksi.

Laitteen Lampétila:

1. Paina nappia ja kddnna nuppia lampétilan valitsemiseksi (MP1, MP2, MP3, MP4).

2. Paina lampdtila-nappia.

3. Kéynnista grilli haluttuun lampatilaan.

4. Paina lampétila-nappia uudelleen [ampdtilan asettamiseksi.

5. Kun haluttu lampdtila on saavutettu, kuulet hélytysaénen. Paina mita tahansa nappia témén
tyhjentdmiseksi.

Tietojen katsominen naytoélla:
+ Kiertdmalla nappulaa néet grillin [dmpdatilan ja ajastimen ruudulla; MP1, MP2, MP3 ja MP4.

BLUETOOTH + WiFi

Grillin ja dlypuhelimen yhdistdminen:
1. Lataa Masterbuilt-sovellus Apple App Storesta tai Google Play Storesta. Lisatietoja sivulla
~— masterbuilt.com/pages/app-device-requirements.
% 2.Kun lataus on valmis, avaa Masterbuilt-sovellus ja seuraa ohjeita laitteiden yhdistdémiseksi
Bluetooth + WIFIn avulla.
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Kayttoohjeet
| BLUETOOTH

BLUETOOTH

N  Grillin ja alypuhelimen yhdistdminen:
E] 1. Lataa Masterbuilt-sovellus Apple App Storesta tai Google Play Storesta. Lisatietoja sivulla
masterbuilt.com/pages/app-device-requirements.
2. Kun lataus on valmis, avaa Masterbuilt-sovellus ja seuraa ohjetta laitteiden Bluetooth grillin ja
dlypuhelimesi yhdistémiseksi.

Téma laite on FCC-saantdjen osan 15 mukainen. Kéytt6éon sovelletaan seuraavia ehtoja:

1. Tama laite ei saa aiheuttaa haitallisia hairigita, ja

2. Tamén laitteen on hyvaksyttéva kaikki vastaanotetut hairiét, vaikka ne aiheuttaisivat ei-toivottua
toimintaa.

FCC Varoitus:
Varoitus: Tahan grilliin tehdyt muutokset, joita vaatimustenmukaisuudesta vastaava osapuoli ei ole nimenomaisesti
hyvaksynyt, voivat mitatoida kayttajan valtuudet kayttaa laitetta.

FCC:n lausunto:

Tama laite on testattu ja sen on todettu tayttavan B Luokan digitaalisen laitteen rajoitukset FCC-saantdjen, osan 15
mukaisesti. Nama rajoitukset on suunniteltu tarjoamaan kohtuullinen suoja asuinrakennuksessa ilmenevia haitallisia
hairioitd vastaan. Tama laite tuottaa, kdyttaa ja voi sateilld radiotaajuusenergiaa. Laite voi aiheuttaa haitallisia hairioita
radioviestintadn jos sitd ei asenneta tai kayteta ohjeiden mukaisesti.

Emme kuitenkaan voi taata, etta tietyissd asennustilanteissa ei esiintyisi hairidita. Jos tdma laite aiheuttaa haitallisia
hairioita radiossasi tai televisiossasi ja tama voidaan maarittaa kytkemalla laite pois paalta ja paalle, kayttdjaa kehotetaan
yrittdmaan hairididen korjaaminen yhdelld tai useammalla seuraavista toimenpiteista:

1. Vaihda antennin suuntaa tai asenna se toiseen paikkaan.

2. Lisaa lahettdja -ja vastaanottolaitteen valista valimatkaa.

3. Kytke laite pistorasiaan, joka on eri virtapiirissa kun vastaanotin.
4. Pyyda apua laitteen jalleenmyyijélta tai radio/TV teknikolta.

Huomaa: Jos katkaiset yhteyden savustimeen, se jatkaa toimimista aikaisempien asetusten mukaisesti. Savustinta voidaan
kayttaa ohjauspaneelista kasin, jos laitteiden yhteys katkeaa.

Tama laite sisaltaa lahettimia/vastaanottimia, jotka on vapautettu Innovation, Science and Economic Development
-lisenssista Canadan asettamien lisenssivapaiden RSS-syotteiden mukaisesti. Kayttoa koskevat seuraavat ehdot:

1) Téama laite ei saa aiheuttaa hairioita.

2) Taman laitteen on hyvaksyttava kaikki vastaanotetut hairiot, mukaan lukien hairiot, jotka voivat johtaa laitteen vaaraan
toimintaan.

Tama laite on asennettava ja sita on kdytettdva annettujen ohjeiden mukaisesti. Taman lahettimen kanssa kaytettavat
antennit on sijoitettava siten, ettd ne sailyttavat vahintaan 20 cm:n etdisyyden kaikista henkildista, eika niita saa sijoittaa
minkdan muun antennin tai lahettimen viereen tai kayttdd samanaikaisesti niiden kanssa. Loppukayttdjille ja asentajille on
annettava antennin asennusohjeet ja lahettimen kayttoohjeet RF-altistusmaaraysten noudattamisen varmistamiseksi.

IC Varoitus:
Al3 sijoita l3hetintd minkd3n muun antennin tai lihettimen ldheisyyteen tai kiyta sitd samanaikaisesti niiden kanssa. Asenna

ja operoi tata laitetta jattaen vahintaan 20 cm etdisyys patterin ja rungon valiin.

Langaton ldhetin:

Lahettimen ja WiFin ominaisuudet = RF 0dBM/2402-2480 MHz
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Kayttoohjeet

ESIPOLTTAMINEN

Esipolttaminen puhdistaa grillin polttamalla tuotannon aiheuttamat kemikaalit ja 6ljyt.
ESISAVUSTA SAVUSTIN ENNEN ENSIMMAISTA KAYTTOA.

. Téyté noin 1/4-1/2 piipusta hiilella.
. Sytyta grilli seuraten KAYNNISTYSOHJEITA ja aseta lampétila 120°C asteeseen
. 60 minuutin jalkeen, aseta [ampdtila 205°C asteeseen 30 minuutiksi.
. Sammuta grilli SAMMUTUSOHJEIDEN mukaan.
. Anna grillin ja&htyd KOKONAAN.
. Hankaa ohut kerros paistodljya ritildille ja savustimen luukun
siséseinia vasten. Ole varovainen, grilli on KUUMA kosketettaessa.
7. Toista kohdat 3-6 175°C asteessa.

OOk wMn

Grillin sadnndllinen polttaminen ehkéisee ruostumista. Jos ruostetta ilmenee, puhdista grilli terésharjalla kayttden
kasvipohjaista leivontarasvaa ja kuumuutta ylla kuvaillulla tavalla.

KAYNNISTYS

1. Kytke grilli pistorasiaan ja grilli ON-asentoon.
. ALA LAITA HIILIA GRILLIIN ENNEN VAIHEEEN 5 SUORITTAMISTA.
Esilammita grilli painamalla automaattisytytyspainiketta:
a. Sytytyspainikkeen pitdisi nyt vilkkua.
b. Ohjaimen nédytdssa tulisi vilkkua 450 F (232 C).
Vieritd séatimen nuppia muuttaaksesi lampétilaa.
a. Lampétilan valintavaihtoehdot:
Paina asetuspainiketta valitaksesi ndyt6lla nékyva lampatilan.
Jos et vieritd nuppia, séadin valitsee lampétilan automaattisesti
(oletuslampétila 232C).
Tayta MiniHopper puubhiilelld (enintdén 3 kg brikettia tai 2,2 kg paloja).
. Sulje séilién ja piipun kansi.
Odota, ettd automaattinen sytytyspainike lakkaa vilkkumasta (taman pitéisi kestééa
noin 45 sekuntia).
Aseta 1 tulus sytytinpidikkeeseen (katso kuva 1)
. Tydnna sytytysalusta alempaan piippuun, kunnes se pysahtyy, ja sulje ovi.
10 Grillin tulee lapikéyda kéynnistysjakso. Tuulettimen aktivoituminen voi kestda hetken.

w

&

N o o

Kuva 1

© ™

VINKKEJA SYTYTYKSEEN:

a. Vilkkuva sytytyspainike = sytyttimen esilammitys (ALA tayta sytytintd sytyttimen esilammityksen aikana).
b. Kiinte4 sytytyspainike = sytytin on PAALLA/kuuma.

c. Sytytin ei kdynnisty, jos grillin [dmpétila on yli 93 C.

d. JOS lIampdtila on jo asetettu, sytytin ei kehota sinua asettamaan lampdtilaa.

e. Grilli suorittaa kéynnistysjakson aina kun sytytin kytketéén péaélle. PID Sammuu tédmén ajaksi, ja palaa takai-
sin PID-tilaan kdynnistysjakson pdatyttyad. Kaynnistysjakso kest&d noin 8 minuuttia.

HUOMAA: Onnistuneen sytytyksen varmistamiseksi on tdrke&d noudattaa lueteltuja vaiheita oikeassa jarjestyksessa.
Néiden vaiheiden noudattamatta jattdminen voi johtaa k&ynnistysmenettelyn epaonnistumiseen.

Joissakin tapauksissa tulus ei syty kdynnistyksen aikana, mika voi johtua sen luonteesta. Jos tulus ei syty, toimi seuraa-
vasti: sammuta grilli, irrota viallinen tulus, kdynnista grilli, nollaa [&mpdtila-asetukset ja aseta uusi tulus kun sytytin on
esildmmitetty.
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Kayttoohjeet

KAYNNISTYS
1 ASKEL 2 ASKEL 3 ASKEL
Esilammita tulus Lisaa hiilet Aseta tulus sytyttimeen

Aseta lampétila

i Aseta lampétila

\
Automaattinen
sytytyspainike

MANUAALINEN SYTYTYS

Jos tulus ei syty sytytyspainikkeen avulla, voit sytyttda piipun manuaalisesti noudattamalla alla olevia ohjeita.

1. Kytke grilli pistorasiaan ja grilli ON-asentoon.

2. Téytd MiniHopper puuhiilelld (enintddn 3kg brikettia tai 2,25kg paloja).

3. Pida piipun kansi AUKI.

4. Aseta 1 tulus sytytinpidikkeeseen (katso kuva 1)

5. Tydnna sytytysalusta alempaan piippuun, kunnes se pyséhtyy.

6. Sytyta tulus kasin.

7. Sulje sytytinluukku.

8. Odota 2-3 minuuttia, jotta puuhiili syttyy ennen piipun kannen sulkemista.
9. Sulje séilién kansi kun hiili alkaa palaa.

10. Sulje grillin kansi ja saada lampatila.

UUDELLEENTAYTTO

Jos siilié taytyy tayttaa grillauksen aikana, seuraa alla mainittuja uudelleentéayttdohjeita.

=

Varmista, etta tuuletin on PYSAYTETTY ennen uudelleentayttoa.

Ota PAUSE-toiminto kayttdon painamalla virtapainiketta (ruudussa nakyy HOLD)

Téyta piippu puuhiilelld (enintadn 3kg brikettia tai 2,25kg paloja). Ole ERITTAIN varovainen, piipun kansi on KUUMA.
Kayta suojakéasineitd ja pihteja piipun kannen avaamiseen

Sulje piipun kansi ja vapauta "hold" painamalla virtapainiketta.

@
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Kiyttoohjeet

SAVUN/MAUN LISAAMINEN

Sekoita piipussa olevat puupalat ja hiilet. Kdynnista ja aseta [ampdtila.
* HUOMAA: Al4 koskaan kayt4 yli 0,7 kg puupaloja.

SAMMUTTAMINEN

1. Kun kypsennys on valmis, sammuta grilli ja irrota pistoke.

2. Sulje piipun ja grillin kansi.

3.Anna grillin jaahtyd ennen varastointia.

4. Kun grilli on kosketettaessa viiled, tyhjenna tuhkakuppi, peita grilli ja séilytd se kuivassa paikassa.
*HUOMAA - Kaiken hiilen tulisi olla poistettuna grillistd sen sammumisen jalkeen. Voit nopeuttaa
sammutusprosessia rajoittamalla hiilen m&aran kypsennysaikaan sopivaksi.

RITILATYOKALU

Kayta pihteja ruoanlaittoritildiden kasittelemiseen.
HUOMAUTUS! Ruoanlaittoritilat voivat olla KUUMIA! Kayt4 ritildpihteja oikaistaksesi ritil6ita
ruoanlaiton aikana. * HUOMAA: Ritildiden tulee olla mahdollisimman I&hellé toisiaan.

VIRTAJOHDON SAILTYTS

Virtajohto kietoutuu sivuhyllyn takana

olevaan sailytystelineeseen. Sammuta
kytkemallad nuppi “OFF”-asentoon ja
irrottamalla sitten virtajohto. J
OOO
S0 P AN
05 fam
IE= —
)
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Kayttoohjeet

RUSKISTA PIIPUN KANNELLA / LAMMITYSRITILA
RUSKISTUSLAUTASELLA Nosta ja liu'uta ritilé taaksepadin lisdtéksesi grillitilaa.

Paistamiseen voidaan myds kayttaa piipun kantta.

PUHDISTUS JA SAILYTYS

VARMISTA, ETTA GRILLI TUNTUU VIILEALTA ENNEN SEN PUHDISTAMISTA JA VARASTOINTIA.

+ Tyhjenna hiilisailid aina kdyton jalkeen tuhkan ja&hdyttya taysin. Tama auttaa pidentédmaéan hiilisailion
kayttoikaa.

+ Hévitad kylmat tuhkat asettamalla ne ensin folion sisdén, kastamalla veteen ja heittdmalla pois
palamattomassa astiassa.

+ Poista hiiliritild and puhdista.

+ Poista paistoritilat ja jakaja puhdistaaksesi ne.

+ Puhdista rasvatarjotin ja IAmmadnjakolevy poistamalla ne ensin grillista.

- Irrota piipun kansi (ruskistuslevy) ja puhdista. Piipun kansi on valmistettu p&éallystetysté valuraudasta.
Puhdista pyyhkiméllé se kostealla rievulla. Hankaa pinttynyt lika varovasti hankaamattomalla harjalla.
Puhdistuksen jélkeen on kannelle hyva levitéa kevyesti 6ljyd ruosteen estdmiseksi. Jos ruskistuslevyyn
muodostuu ruostetta, puhdista se terasharjalla, levitd tyydyttynytta kasvisrasvaa ja mausta.

- Tarkasta laitteisto ja kootut osat sd&nndllisesti varmistaaksesi grillin turvallisen toimintakunnon.

- Puhdista grilli ja paistoritilat miedolla astianpesuaineella. Pyyhi grillin ulkopinta kostealla ratill4. ALA kayta
uunin puhdistusainetta tai muita puhdistusaineita. Varmista grillin téysi kuivuminen.

+ Pyyhi paistodljylla ruostumisen ehkaisemiseksi

+ Peitd ja séilyt4 grilli aina suojatussa, KUIVASSA PAIKASSA. Varastoi vasta, kun tuli on kokonaan sammunut ja
kaikki pinnat ovat kylmia.

- Jos et kéyté grillid usein, vaikka peittaisit grillin, muista tarkastaa grilli séénndllisesti estddksesi kosteuden
kerdantymisen aiheuttaman ruosteen ja korroosion muodostumisen.

VAROITUS!
Al& sailyta helposti syttyvia materiaaleja grillin alla tai sen kaapistossa. Kuumat tuhkat
saattavat kulkea grillin kaapistoon. Kayt& varovaisuutta.
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Vianmaaritys

OIREET

Nollaus vuotanut
ohjauspaneelissa.

Virta POIS PAALTA.

MAHDOLLINEN RATKAISU
Paina paneelissa olevaa kdynnistysnappia.

Ei kytketty.

Kytke ohjauspaneeli virtaldhteeseen ja virranlahde
pistorasiaan.

Katkaisin vuotaa.

Tarkista pistorasia ja asenna se tarvittaessa uudelleen.

Ohjaimen toimintahairio.

Masterbuilt asiakaspalvelu
https://www.masterbuilt.com/pages/support

Tuuletin POIS PAALTA.

Savustin on saavuttanut halutun
[ampdtilan.

Kun lampétila on saavutettu, tuuletin sammuu. Kun
l&mpdtila laskee asetetun ldmpdtilan alapuolelle, tuuletin
kdynnistyy uudelleen. Tuuletin jatkaa automaattista
saatdmisté asetetun [dmpdtilan yllépitdmiseksi.

Tuuletin on irrotettu ohjaimesta.

Tuuletin on irrotettu johdinsarjasta.

Tarkista, ettd tuuletin on paikoillaan.

Virhe 3

Lue liséd alapuolella.

Ohjaimen néyttdma I&mpotila
on vaara.

Lampdmittari ei ole kunnolla kiinni.

Tarkista, ettd tuuletin on paikoillaan.

Lampdmittari on likainen.

Puhdista mittari varoen.

Hidas lampiéminen.

Liian vahan hiilta.

Uudelleentdyta piippu hiilelld.

Grillin kansi on auki.

Sulje piipun kansi.

Tuuletin on pois paalta.

Katso kohta "Tuuletin POIS PAALTA."

Sytytin ei syty tai toimii
hitaasti.

Sytytin ei toimi, jos grillin lampdtila on
yli93C

1. Varmista, etta sytyttimessa ei ole likaa tai roskia.
2. Varmista, ettd tulus ja tarjotin ovat paikoillaan ja
koskettavat sytytinta.

Virhe 6: Lue liséé alapuolelta.

Huono WiFi-yhteys

Heikko signaali.

1. Kallista ohjaimen takana oleva antenni maata kohti

Ohjain k&ynnistyy uudelleen,
siirtyy valmiustilaan.

Sahkdstaattinen varaus
Séhkostaattisen purkauksen
tapahtuessa ohjain saattaa
kdynnistya uudelleen ja siirtyy sitten
valmiustilaan.

Kéyttajan on kdynnistettdvé ohjain uudelleen normaalin
toiminnan palauttamiseksi.

Virhe 1

Lampdmittari ei ole kunnolla kiinni.

1. Tarkista, ettd liitdntd on paikoillaan.
2. Irrota ohjauspaneeli virtaldhteestd, odota 10 sekunttia
ja yhdistd uudelleen.

Virhe 2

Lihaldmpdmittarin toimintavirhe.

Masterbuilt asiakaspalvelu
https://www.masterbuilt.com/pages/support

Virhe 3

Grilli ylikuumentuu.

1. Sammuta grilli.

2. Tarkista ylikuumenemisen syy.
* Rasvapalo.
* Tuulettimen toimintavirhe.

3. Kéynnista grilli uudelleen.

Virhe 4

Hiili ei syty.

1. Varmista, etté piipun- ja alemman piipun kansi ovat
kiinni.

2. Varmista, ettd hiilikori ei ole tyhja.

3. Varmista, ettei grillissé ole vanhaa tuhkaa aiemmasta
kaytosta.

4. Tayté piippu puuhiilelld ennen kuin asetat sytyttimen
paikalleen.

5.Varmista, ettd sytytyspainiketta on painettu ja sytytin
toimii

6. Kdynnisté grilli uudelleen.

Virhe 5

Ldmpdmittarin [dmpdtila on yli 300°F.

1. Irrota ldmpomittari grillistd suojakasineité kayttéen.
2. Irrota ohjaimesta.
3. Anna ldmpdmittarin jaahtya.

Virhe 6

Sytyttimen toimintahéirid.

1. Sammuta grilli.

2. Irrota pistoke ja tarkista sytyttimen liiténté

3. Kéynnista Grill uudelleen ja paina sytytyspainiketta
4. Jos ongelma jatkuu, ota yhteyttd asiakaspalveluun
5. Tarkista sytytin roskien varalta
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RAJOITETTU TAKUU

Masterbuilt® takaa, ettd missddn sen tuotteissa ei ole materiaali- tai valmistusvirheitd asianmukaisesti koottuna,
normaalissa kéytdssa ja suositellusti huollettuna 1 vuoden ajan alkuperéisesta véhittdisostopaivéasta. Masterbuiltin®
takuu ei kata maalipinnoitetta, koska se voi palaa normaalikdyt6ssé. Masterbuiltin® takuu ei kata ruostumista.
Masterbuilt® vaatii takuuvaatimusten yhteydessé ostotodistuksen, esimerkiksi ostokuitin.

VAIN EUROOPASSA ASUVAT: Masterbuilt® takaa, ettei sen tuotteissa ole materiaali- tai valmistusvirheitd kun se

on koottu asianmukaisesti, normaalissa kdytdssé ja huolletaan suositellulla tavalla 2 vuoden ajan alkuperéisesta
véhittaisostopdivasta.

MILLOIN TAKUU ALKAA?

Takuu alkaa grillin ostopaivéna ja takaa vain alkuperéisen ostajan. Sinun tulee rekisterdida grilli takuun voimaan
astumiseksi. Jos grillissé huomataan materiaali- tai valmistusvirheité sovellettavan takuun voimassaoloaikana

ja normaalissa kdytossé ja normaalisti huollettuna, Masterbuilt® tulee oman harkintansa mukaan vaihtamaan

tai korjaamaan viallisen osan ilman lisdmaksua. Tama ei sisélld tyékuluja tai muita palvelu-, korjaus- tai grillin
operointimaksuja. Masterbuilt® maksaa kaikki takuuosien toimituskulut.

VAIN AUSTRALIAN JA UUDEN SEELANIN ASIAKKAAT: Tuotteillamme on takuut, joita ei voida sulkea pois Australian tai
Uuden-Seelannin Kuluttajalain nojalla. Sinulla on oikeus saada korvaava tuote tai hyvitys vakavan vian tapauksessa ja
kompensaatio kaikista muista kohtuudella ennakoitavista menetyksista tai vahingoista. Sinulla on myds oikeus saada
tuotteet korjattua tai vaihdettua, jos tuotteet eivét ole laadultaan hyvéksyttavia eiké vika ole merkittéva.

MIKA El KUULU TAKUUSEEN?

Téamé takuu ei pade grillin tahallisesta rikkomisesta tai vaarinkdytostd seuraaviin vikoihin, vikoihin jotka ovat seurausta
kéytdstéd muuhun, kun sen suunniteltuun tarkoitukseen, asennusvikoihin, tahallisiin tai luonnon aiheuttamiin
vahinkovikoihin, véarien lisdosien tai muutosten aiheuttamien vikojen korvaamiseen tai kuljetuksen aikana tapahtumiin
vahinkoihin. Takuu ei korvaa normaalin kayton ja kulumisen tuottamia vikoja (esim naarmut, lommot, lohkeilut ja
kulumat) tai grillin ulkomuodon muuttumista, mika ei vaikuta sen suorituskykyyn. Emme suosittele Masterbuilt-
tuotteiden kayttda kaupallisesti, eikéd tdma takuu koske mink&anlaista kaupallista kayttoa. Tamé kayttd koskee
esimerkiksi ravintoloitsijoita, pitopalveluita, lihakauppiaita, vuokrayrityksid, ruoka-autoja ja muita vastaavia kaupallisia
tahoja.

Téama rajallinen takuu on erilld&n muista takuista, kirjallisista tai sanallisista, ilmaistuista tai epdsuorista, sisdltden muun
muassa takuuden myyntikelpoisuudesta tai sopivuudesta tiettyyn tarkoitukseen. Epésuoran takuun kesto, siséltden
kaikki epéasuorat takuut myyntikelpoisuudesta tai sopivuudesta tiettyyn tarkoitukseen, on nimenomaisesti rajoitettu
tietyn komponentin takuun kestoon.

Taman rajallisen takuun tai muun yksinomaisen takuun korjausyritys ostajan toimesta rajataan tédssa maariteltyyn
korvaavaan tuotteeseen. Masterbuilt ei miss&én tapauksessa tule olemaan vastuussa mistéén erityisista,
vahingollisista tai seurauksena olevista vahingoista.

Téamé takuu mydnnetaén sinulle kaikkien kuluttajansuojalakien ja -mé&érdysten sinulle tarjoamien oikeuksien ja
oikeussuojakeinojen lisdksi. Taméa takuu ei millaén tavalla vaikuta asuinosavaltiosi tai -maasi, mukaan lukien EU,
lakisdateisten takuumaéraysten alaisiin laillisiin oikeuksiisi. Osavaltiostasi tai asuinmaastasi riippuen tdma takuu ei
vélttdmatta rajoita epgsuoran takuun pituutta tai saatavilla olevia vahingonkorvauksia.

MIKA MITATOI TAKUUN?
Minké& tahansa Masterbuilt®-tuotteen ostaminen luvattomalta jélleenmyyjaltd mitatdi takuun. Luvaton jalleenmyyjé
maéritellaan jalleenmyyjaksi, jolle Masterbuilt® ei ole nimenomaisesti antanut lupaa myydé Masterbuilt®-tuotteita

TARVITSETKO APUA? OTA YHTEYTTA
Takuuehtomme voivat muuttua ajoittain. Péivitetyn version takuusta on osoitteessa www.masterbuilt.com/pages/
warranty. Jos tarvitset apua tai haluat pyytaa péivitettyd kopiota takuustamme, ota yhteytté alla olevaan osoitteeseen.

Masterbuilt © Masterbuilt ©

Premier Specialty Brands, LLC Kamado Joe Eurooppa

5367 New Peachtree Road Lange Voorhout 86

Suite 150 2514 EJ Den Haag

Chamblee, GA 30341 Alankomaat
https://www.masterbuilt.com/pages/customer-support https://international.masterbuilt.com/pages/customer-support
Australia & Uusi-Seelanti Masterbuilt ©

Ota yhteyttd jalleenmyyjaan. Kamado Joe UK Limited

Cheyenne House West Street
Farnham GU9 7EQ
https://international.masterbuilt.com/pages/customer-support

89






MASTERBUILT

GERMAN



Warncode: DCG-02-230915-MSH

NUR FUR DEN AUSSENBEREICH. NICHT FUR DEN GEWERBLICHEN GEBRAUCH.

@ WARNUNG @

Dieses Handbuch enthalt wichtige Informationen, die fiir die ordnungsgemaRen Zusammenbau Montage und den sicheren Gebrauch des Gerats
erforderlich sind.

Lesen und befolgen Sie alle Warnhinweise und Anweisungen, bevor Sie das Gerat zusammenbauen und benutzen.

Bewahren Sie dieses Handbuch zum spateren Nachschlagen auf.

A\ GEFAHR DURCH KOHLENMONOXID A4\

Die Nichtbeachtung dieser Anweisungen kann zu Feuer, Explosion oder Verbrennungen fiihren,
die Sachschaden, Verletzungen oder den Tod zur Folge haben konnen.

Bei der Verbrennung von Holzspanen, Holzstiicken, Holzpellets, Holzkohle und Propan entsteht Kohlenmonoxid, das geruchlos ist und zum Tod fiihren kann.
Verbrennen Sie KEINE Holzschnitzel, Holzbrocken, Holzpellets, Holzkohle oder Propan in Hausern, Fahrzeugen, Zelten, Garagen oder anderen geschlossenen Raumen.
Verwenden Sie den Grill nicht in einem geschlossenen und/oder bewohnbaren Raum, z.B. in Hdusern, Zelten, Wohnwagen, Wohnmobilen oder Booten. Es besteht die Gefahr
einer Kohlenmonoxidvergiftung mit Todesfolge.
Verwenden Sie das Gerat NUR IM FREIEN, wo es gut beliftet ist.
BEFOLGEN SIE DIESE ANWEISUNGEN, UM ZU VERHINDERN, DASS SIE, IHRE FAMILIE ODER ANDERE DURCH DIESES FARBLOSE, GERUCHLOSE GAS VERGIFTET WERDEN.
¢ Lernen Sie die Symptome einer Kohlenmonoxidvergiftung kennen: Kopfschmerzen, Schwindel, Schwéche, Ubelkeit, Erbrechen, Schléfrigkeit und Verwirrung.
Kohlenmonoxid reduziert die Fahigkeit des Blutes, Sauerstoff zu transportieren. Niedrige Sauerstoffwerte im Blut kénnen zu Bewusstlosigkeit und Tod fiihren.
¢ SuchenGehen Sie einenzum Arzt auf, wenn Sie oder andere Personen beim Kochen oder in der Nahe dieses Gerats Erkaltungs- oder Grippesymptome entwickeln. Eine
Kohlenmonoxidvergiftung, die leicht mit einer Erkéltung oder Grippe verwechselt werden kann, wird oft zu spat erkannt.
o Alkoholkonsum und Drogenkonsum verstarken die Auswirkungen einer Kohlenmonoxidvergiftung.
o Kohlenmonoxid ist besonders giftig fiir Mutter und Kind wéhrend der Schwangerschaft, fiir Sduglinge, dltere Menschen, Raucher und Menschen mit Blut- oder

Kreislaufproblemen wie Andmie oder Herzerkrankungen.
A

& WARNHINWEISE UND WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE &

LESEN SIE ALLE ANWEISUNGEN

Lassen Sie den Grill nicht unbeaufsichtigt.

Der Grill ist NURNUR fr denals Haushaltsgegenstand in AuRenbereichAUSSENGEBRAUCH in Haushalten geeignet vorgesehen.

Nicht in RInnenrdumen verwenden!

Verwenden Sie nur Holzkohle nur als Brennstoff.

Verwenden Sie den Grill immer in Ubereinstimmung mit allen geltenden &rtlichen, staatlichen und bundesstaatlichen Brandschutzvorschriften.
Die Nichtbeachtung der Warnhinweise kann zu Schaden am Grill oder zu Verletzungen des Benutzers fiihren.

Verwenden Sie das Gerat niemals in geschlossenen Raumen wie Terrassen, Garagen, Gebauden oder Zelten.

Verwenden Sie es nNiemals in oder auf Wohnmobilen oder auf Booten verwenden.

Betreiben Benutzen Sie den Grill niemals unter Uberdachungen wie Déchern, Carports, Markisen oder Uberhingen. (SIEHE ANFORDERUNGEN AN DIE
ABSTANDE ZU BAUWERKSTEILENSTRUKTURELLE NAHE)

Halten Sie das Gerat sauber und frei von brennbaren Materialien wie Benzin und anderen brennbaren Dampfen und Flissigkeiten.

Verwenden Sie den Grill auf einer ebenen, nicht brennbaren, stabilen Oberflache wie Erde, Beton, Ziegel oder Stein. Eine Asphaltoberfliche
(Schwarzdecke) ist fiir diesen Zweck moglicherweise nicht akzeptabel.

Verwenden Sie den Grill nicht auf hdlzernen oder brennbaren Oberflachen.

Der Grill MUSS auf dem Boden stehen. Stellen Sie den Grill nicht auf Tische oder Theken. Bewegen Sie den Grill NICHT Giber unebene Oberflachen.
Der Grill sollte nur auf einer glatten Oberflache gerolltbewegt werden.

Der Grill sollte niemals tiber Treppen oder unebene Flachen gerollt werden.

Benutzen Sie den Grill niemals als Heizgerat (LESEN SIE UBER DIE GEFAHREN VON KOHLENMONOXID).

Verwenden Sie das Gerat nur fiir den vorgesehenen BestimmungszZweck. Dieser Grill ist NICHT fiir den gewerblichen Gebrauch bestimmt.

Halten Sie wahrend des Betriebs des Grills immer einen Feuerlscher zuganglichbereit.

Halten Sie beim Kochen mit Ol oder Fett einen Feuerléscher vom Typ BC oder ABC bereit.

Im Falle eines Ol- oder Fettbrandes nicht versuchen, das Feuer mit Wasser zu l6schen. Rufen Sie sofort die Feuerwehr. Ein Feuerléscher vom Typ BC
oder ABC kann unter Umsténden das Feuer einddmmen.

Uberpriifen Sie vor jedem Gebrauch, ob die Muttern, Schrauben und Bolzen fest und sicher sind.

Der Konsum von Alkohol, verschreibungspflichtigen oder nicht verschreibungspflichtigen Medikamenten kann die Fahigkeit des Benutzers
beeintrachtigen, den Grill ordnungsgemal zusammenzubauen oder sicher zu bediennutzen.

Kinder und Haustiere jederzeit vom Grill fernhalten. Erlauben Sie Kindern NICHT, den Grill zu benutzen. Wenn sich Kinder oder Haustiere in
Reichweiteder Nahe des Grills bfinden, wahrend dieser benutzt wird,sind streng zu beaufsichtigen ist strenge Aufsicht empfohlen.
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/1\| WARNHINWEISE UND WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE /1\

Das Gerat darf nicht von Personen (einschlieRlich Kindern) mit eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangelnder
Erfahrung und Wissen verwendet werden, es sei denn, sie wuerden beaufsichtigt oder unterwiesenerhalten eine Einweisung.

Das Gerat darf nicht von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
mangelnder Erfahrung und Wissen verwendet werden, es sei denn, sie wuerden beaufsichtigt oder unterwiesenerhalten eine Einweisung.

Erlauben Sie Aktivitaten in der Nahe des Grills wahrend oder nach dem Gebrauch NICHT, bis er abgekiihlt ist.Erlauben Sie niemandem, wéahrend oder
nach der Benutzung des Grills Tatigkeiten in dessen Nahe auszuliben, bis er abgekiihlt ist.

StoRen oder schlagen Sie NICHT gegen den Grill, um Verletzungen, Schaden am Grill oder das Verschitten/Spritzen von heiRer Kochfliissigkeit zu
vermeiden.

Seien Sie duRerst vorsichtig, wenn Sie ein Gerat mit heiRem Ol oder anderen heiRen Flissigkeiten bewegen.

Bewegen Sie den Grill niemals, wenn er in Gebrauch ist. Lassen Sie den Grill vollstandig abkiihlen (unter 45 °C), bevor Sie ihn bewegen oder lagern.
Der Grill ist wahrend des Gebrauchs HEISS und bleibt auch danach und wahrend des Abkihlvorgangs HEISS. Lassen SieVorsicht Vorsichtist geboten
walten. Tragen Sie Schutzhandschuhe/Handschuhe.

Berlihren Sie die HEISSEN Oberfldchen nicht. Verwenden Sie Griffe oder Kndpfe.

Verwenden Sie niemals Glas-, Plastik- oder Keramikkochgeschirr im Smoker. Stellen Sie wahrend des Gebrauchs niemals leeres Kochgeschirr in den
Grill.

Zubehorteile, die nicht von Masterbuilt(R) geliefert wurden, werden nicht empfohlen und kénnen zu Verletzungen fiihren.

Lagern Sie den Grill nicht mit heiRer Asche oder Holzkohle im Grill/Trichter. Nur lagern, wenn das Feuer vollstandig erloschen ist und alle Oberflachen
kalt sind.

Der Grill, der Trichter und der Trichterdeckel sind wahrend des Betriebs HEISS und bleiben danach und wahrend des Kiihlvorgangs fiir eine gewisse Zeit
HEISS. Lassen Sie VORSICHT waltenist geboten. Tragen Sie Schutzhandschuhe/Handschuhe.

Seien Sie vorsichtig, wenn Sie LebensmittelEssen vom Grill nehmen. Alle Oberflachen sind HEISS und kdnnen Verbrennungen verursachen. Verwenden
Sie Schutzhandschuhe oder lange, robuste Kochwerkzeuge zum Schutz vor heien Oberflachen oder Spritzern von Kochfliissigkeiten.

Der Grill ist wahrend der Benutzung heiR. Um Verbrennungen zu vermeiden, halten Sie Gesicht und Korper von Tiren und Liftungséffnungen fern.
Wahrend des Gebrauchs werden Dampf und heile Luft ausgestoRen.

Der Trichter, der Trichterdeckel und die Aschetir sind wahrend des Grillbetriebs und beim Abkiihlen HEISS. Tragen Sie Schutzhandschuhe, wenn Sie mit
und in der Ndhe dieser Komponenten arbeiten.

Grill kocht mit offener Flamme. Halten Sie Hande, Haare und Gesicht von den Flammen fern. Lehnen Sie sich beim Anziinden NICHT tber den Grill.
Lose Haare und Kleidung kénnen Feuer fangen.

Behindern Sie den Verbrennungs- und Liftungsstrom NICHT.

Grillroste nicht mit Metallfolie abdecken. Dadurch wird Hitze eingeschlossengehalten und der Grill kann beschadigt werden.

Lassen Sie HEISSE Kohlen oder Asche niemals unbeaufsichtigt.

Asche nicht entfernen, solange Asche und Holzkohle HEISS sind.

Halten Sie Hande, Haare und Gesicht von der brennenden Holzkohle fern. Achten Sie wahrend des Betriebs auf lose Haare und Kleidung, da diese sich
entzlinden kdnnten.

Tragen Sie Schutzhandschuhe, wenn Sie mit den Grill handhaben oder dasmit Feuer bedienenarbeiten. Verwenden Sie Schutzhandschuhe oder lange,
robuste Kaminwerkzeuge, wenn Sie Holz oder Holzkohle nachlegen.

Verwenden Sie niemals Kohle-Anziindfliissigkeit, Benzin, Alkohol oder dhnliche fliichtige Flissigkeiten zum Entzlinden von Holzkohle. Diese
Fliissigkeiten konnen explodieren und Verletzungen oder Tod verursachen. Befolgen Sie immer die spezifischen Beleuchtungsanweisungen fiir diesen
Grill.

Uberfiillen Sie niemals den Holzkohlebehélter niemals. Dies kann zu schweren Verletzungen sowie Schaden am Grill fiihren.

Entsorgen Sie kalte Asche, indem Sie sie in Aluminiumfolie einwickeln, mit Wasser tranken und in einem nicht brennbaren Behalter entsorgen.
VORSICHTACHTUNG - Um das Risiko eines elektrischen Schlags zu verringernreduzieren, halten Sie das Verlangerungskabel trocken halten und legen
Sie es nicht auf dem Boden verlegen.

VORSICHTACHTUNG — Um das Risiko eines Stromschlags zu verringernreduzieren, das Kabel, den Stecker oder das Bedienfeld nicht in Wasser oder
andere Fliissigkeiten tauchen.

¢ WARNUNG: Gefahr eines Stromschlags. Nur an einer abgedeckten GFCI-Buchse der Klasse A montieren, deren Gehause wetterfest ist, wenn die
Steckerkappe eingesetzt oder entfernt wird.

¢ WARNUNG: Nicht zur Verwendung mit Behdltern geeignet, die nur wetterfest sind, wenn die Buchse abgedeckt ist (Steckerkappe nicht eingesetzt
und Behalterdeckel geschlossen).

Bei der Verwendung von Elektrogeraten sollten immer grundlegende Sicherheitsvorkehrungen getroffen werden, einschlieRlich der folgenden:
SchlieRen Sie das Gerét erst an, wenn es vollstandig zusammengebaut und betriebsbereit ist.

Verwenden Sie nur zugelassene geerdete Steckdosen.

Nicht wéhrend eines Gewitters verwenden.

Setzen Sie das Gerat zu keiner Zeit Regen oder Wasser aus.

Es miissen Verldngerungskabel fiir den Auenbereich verwendet werden, die mit dem Suffix ,W*“ und dem Hinweis ,Geeignet fiir die Verwendung mit
Geraten flr den Auenbereich” gekennzeichnet sind.

Das Verlangerungskabel muss ein geerdetes 3-adriges Kabel sein.

Betreiben Sie das Gerat nicht mit beschadigtem Kabel oder Stecker oder wenn es nicht ordnungsgemaR funktioniert oder anderweitig beschadigt
wurde. Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller, seinem Kundendienstmitarbeiter oder dhnlich qualifizierten Personen ausgetauscht
werden, um Gefahren zu vermeiden.

Verwenden Sie Verlangerungskabel mit groRter Sorgfalt.

Wenn ein Verldngerungskabel verwendet wird, stellen Sie sicher, dass:

Die angegebene elektrische Nennleistung des Verlangerungskabels sollte mindestens so hoch sein wie die elektrische Nennleistung des Gerats; und
Das Kabel sollte so angeordnet sein, dass es nicht Gber die Arbeitsplatte oder Tischplatte fallt, wo es von Kindern gezogen oder versehentlich gestolpert
werden kann.

Hangen Sie das Kabel nicht an heifen Oberflichen und vermeiden Sie den Kontakt damit.Lassen Sie das Kabel nicht an heiRen Oberflaichen hiangen
oder diese beriihren.

Legen Sie das Kabel nicht an oder in die Nahe eines Gas- oder Elektrobrenners oder in einen beheizten Ofen.
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/1\| WARNHINWEISE UND WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE /1\

¢ Um die Verbindung zu trennen, schalten Sie denr ControllerSteuerung auf ,,0FFAUS” und ziehen Sie dann den Stecker aus der Steckdose.

¢ Bei Nichtgebrauch und vor der Reinigung den Stecker aus der Steckdose ziehen.Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, wenn Sie das Gerét nicht
benutzen und bevor Sie es reinigen. Lassen Sie das Gerat vollstandig abkihlen, bevor Sie interne Komponenten hinzufiigen/entfernen.

¢ Reinigen Sie dieses Produkt nicht mit einem Wasserspriiher o. Ader ahnlichem.

o (Offnen Sie den Trichter niemals nach der ersten Inbetriebnahme oder wihrend des Gebrauchs. Wenn wihrend des Gebrauchs Holzkohle nachgefiillt
werden muss, befolgen Sie die spezifischen Nachladeanweisungen fiir diesen Grill und tragen Sie immer Schutzhandschuhe.

e Betreiben Sie den Grill niemals mit abgenommenem Temperaturfiihler.Betreiben Sie den Grill niemals, wenn der Temperaturfiihler entfernt ist. Dies
kann zu einer Uberhitzung des Grills und zu schweren PersonenschidenVerletzungen und/oder Schaden am Grill fiihren.

¢ Betreiben Sie den Grill niemals mit den im Grill installierten Warmeeinlass- und Lufteinlassschiebern. (kdnnte produktartikelspezifisch sein) Dies
kann den Grill beschéadigen.Betreiben Sie den Grill niemals, wenn der Warmeeinlass und die Lufteinlassschieber im Grill installiert sind. (kann
artikelspezifisch sein) Dies kann den Grill beschadigen.

e ACHTUNGWARNUNG! Verwenden Sie keinenKein Spiritus oder Benzin zum Anzlinden oder erneuten AnNachziinden verwenden! Nur Feueranziinder
gemal EN 1860-3 verwenden!

¢ WARNUNG! Lagern Sie KEINE brennbaren Materialien unter dem Grill oder im Grillschrank. HeiRe Asche kann in den Grillschrank gelangen. Vorsicht

ist geboten.

& ELEKTRISCHE ANFORDERUNGEN &

* 220-240 VAC,50HZ,0,7 A, 92 W

/I\\ ANFORDERUNGEN AN DIE ABSTANDE ZU BAUWERKSTEILENSTRUKTURELLE NAHE ,/1\

von der Riickseite, den Seiten und der Oberseite des
Grills zu allen Dachkonstruktionen, Wéanden,
Schienen oder anderen brennbaren Baumaterialien
ein.

Halten Sie einen Mindestabstand von 3 m (10 FuR)
3m I 3m I

MASTERBUILT]

Halten Sie einen Mindestabstand von 10 FuR (3 m)
zu allen brennbaren und brennbarenMaterialien wie
Holz, Pflanzen, Gras, Pinsel, Papier, Benzin oder
Leinwand ein.

Dieser Abstand sorgt flir ausreichend Platz fir eine
ordnungsgemaRe Verbrennung, Luftzirkulation und
EntlGftung. Der Grill sollte nicht auf brennbaren
Materialien wie Holzplatten oder anderen
brennbaren Materialien verwendet werden.

/1\ WARNUNG /1\

Das Stromkabel stellt eine Stolpergefahr dar.

BEWAHREN SIE DIESE ANWEISUNGEN AUF

Dieses Produkt wird nicht mit Holzkohle oder Holzstlcken geliefert.
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Bedienungsanleitung

BEDIENFELD

Strom EIN/AUS Regler:

1. Die Taste driicken, um den Regler auf EIN
zu stellendie Steuerung einzuschalten.

2. Einmaliges Driicken im eingeschaltetem
Zustand = Pausenfunktion

3. Langes Dricken im eingeschalteten
Zustand = Ausschalten

Taste ,,Zliinden*:
1. Driicken Sie die Taste, um den
Feuerstarteranziinder automatisch zu

Fleischsonden-Steckbuchsen

Taste ,,Automatisches Zinden“

Temperatur aufvon F° auf C° umstellen:

ziinden. 1. Beiausgeschaltetem Gerét die 4. Mit dem Drehknopf
Taste zur Temperatureinstellung die Temperatureinheit
. . gedrckt halten wahlen
Temperatur e".‘.Ste"en' 2. Den Regler einschalten 5. Zur Bestatigung
12' Il\J/II'e gaSteDdr%iken'f di . h 3. Das Gerét startet, die Taste zur
- Mit dem Drehknopf die gewunschte wobei ,F* oder ,C* auf dem Temperatureinstellung
Temperatur einstellen. Display blinkt driicken
3. Die Taste zur Temperatureinstellung
erneut driicken (Die Temperatur wird nach
3 Sekunden automatisch eingestellt.)
Zeit einstellen:
+ Countdown-Timer + Count-Up-Timer
1. Die Taste drucken. 1. Die Taste drucken und gedruckt
2.Mit dem Dreknopf auf die gewlinschten Stunden halten.
drehen. 2.Der Timer beginnt ab 00:00 aufwérts
3.Driicken Sie die Taste, um die Stunden einzustellen. zu zéhlen. o
4.Drehen Sie den Knopf auf die gewlinschten Minuten. Der Timer zéhlt in Minuten:Sekunden
5.Drucken Sie die Taste, um die Minuten einzustellen. und dann in Stunden:Minuten.

Der Timer wird gestartet. 3.Die Taste drucken, um den Timer
6.Die Taste drucken, um den Timer anzuhalten und anzuhalten und wieder zu starten.
wieder zu starten. 4.Die Taste drlcken und gedrickt

7. Die Taste driicken und gedrickt halten,um den halten, um den Timer zurlickzusetzen.

Timer zurlickzusetzen.

Fleischsondentemperaturen einstellen:

1. Die Taste driicken und mit dem Drehknopf die Fleischtemperatursonde (MP1, MP2, MP3, MP4)
wéhlen.

2. Die Temperaturtaste driicken.

3. Mit dem Drehknopf die gewiinschte Temperatur einstellen.

4. Die Temperaturtaste erneut driicken, um die Temperatur zu setzen.

5. Sobald die eingestellte Temperatur erreicht ist, ertont ein Alarm. Zur Quittierung eine beliebige
Taste driicken.Drlcken Sie zum Lschen eine beliebige Taste.

Anzeigen von Informationen auf dem Display:
+ Mit dem Drehknopf wird die Anzeige der Grilltemperatur, Timer und Fleischsonden
durchgeschaltet; MP1, MP2, MP3 und MP4.

BLUETOOTH + WiFi

Grill mit Smart-Gerat (en) koppeln:
1. Laden Sie die Masterbuilt-App aus devom Apple App Store oder Google Play Store auf Ihr(e)
— Smartgerét(e) herunter. Weitere Informationen finden Sie unter masterbuilt.com/pages/app-
-~ device-requirements.
2. Sobald der das DownloadHerunterladen abgeschlossen ist, 6ffnen Sie die Masterbuilt-App und
folgen Sie den Anweisungen zum Koppeln Ihres Bluetooth+ WIFI-Grills und Ihrer Smart-Geréte.
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Bedienungsanleitung
| BLUETOOTH

BLUETOOTH

N Grill mit Smart-Gerét (en) koppeln:

E] 1. Laden Sie die Masterbuilt-App aus devom Apple App Store oder Google Play Store auf Ihr(e)
Smartgerat(e) herunter. Weitere Informationen finden Sie unter masterbuilt.com/pages/app-device-
requirements.

2. Sobald der Downloaddas Herunterladen abgeschlossen ist, 6ffnen Sie die Masterbuilt-App und
folgen Sie den Anweisungen zum Koppeln Ihres Bluetooth-Grills und Ihrer Smart-Gerate.

Dieses Gerat entspricht Teil 15 der FCC-Bestimmungen. Der Betrieb unterliegt den folgenden zwei

Bedingungen:

1. Dieses Gerat darf keine schédlichen Stérungen verursachen, und

2. Dieses Gerat muss alle empfangenen Interferenzen tolerieren, einschlieBlich Interferenzen, die
einen unerwinschten Betrieb verursachen kénnen.

FCC-Warnung:

Warnung: Anderungen oder Modifikationen an diesem RaucherSmoker, die nicht ausdriicklich von der fiir die Einhaltung
der Vorschriften verantwortlichen Partei genehmigt wurden, kdnnen dazu fiihren, dass der Benutzer die Befugnis zum
Betrieb des Gerats erlischt.

FCC-Erklarung:

Das Gerat wurde geprift und entspricht den Grenzwerten fir ein digitales Gerat der Klasse B gemal Teil 15 der FCC-
Regeln. Diese Grenzwerte sind so ausgelegt, dass sie einen angemessenen Schutz vor schadlichen Stérungen in einer
Wohnanlage bieten. Dieses Gerat erzeugt und verwendet Hochfrequenzenergie und kann sie ausstrahlen. Wenn es nicht
gemal den Anweisungen installiert und verwendet wird, kann es schadliche Stérungen des Funkverkehrs verursachen.

Es kann jedoch nicht garantiert werden, dass bei einer bestimmten Installation keine Stérungen auftreten. Wenn dieses
Gerdt den Radio- oder Fernsehempfang stort, was durch Aus- und Einschalten des Gerdts festgestellt werden kann,
unternimmt der Benutzer eine oder mehrere der folgenden MaRnahmen, um die Stérung zu beheben:

1. Richten Sie die Empfangsantenne neu aus oder positionieren Sie sie neu.

2. VergroRern Sie den Abstand zwischen Gerat und Empfanger.

3. Verbinden Sie das Gerat mit einer Steckdose in einem anderen Stromkreis als dem, an den der Empfanger angeschlossen
ist.

4. Wenden Sie sich an den Handler oder einen erfahrenen Radio-/Fernsehtechniker, um Hilfe zu erhalten.

Hinweis: Wenn die Verbindung unterbrochen wird, setzt der Smoker den Betrieb wie programmiert fort. Wenn die
Kopplung oder Verbindung fehlschlagt, kann der Smoker (iber das Bedienfeld bedient werden.,

Dieses Gerat enthalt lizenzfreie Sender/Empfanger, die den lizenzfreien RSS (s) von Innovation, Science, and Economic
Development Canada entsprechen. Der Betrieb unterliegt den folgenden zwei Bedingungen:

1) Dieses Gerat darf keine Stérungen verursachen.

2) Dieses Gerat muss alle Storungen akzeptieren, einschlieBlich Stérungen, die zu einem unerwiinschten Betrieb des Gerdts
fihren konnen.

Dieses Gerat muss gemal’ den mitgelieferten Anweisungen installiert und betrieben werden, und die fiir diesen Sender
verwendeten Antennen missen so installiert sein, dass ein Abstand von mindestens 20 cm zu allen Personen besteht. Sie
dirfen nicht zusammen mit anderen Antennen oder Sendern aufgestellt werden oder in Verbindung mit anderen Antennen
oder Sendern betrieben werden. Endbenutzern und Installateuren missen Anweisungen zur Antenneninstallation und die
Betriebsbedingungen des Senders zur Verfligung gestellt werden, um die Einhaltung der HF-Expositionsbestimmungen zu
gewahrleisten.

IC-Warnung:

Dieser Sender darf nicht zusammen mit einer anderen Antenne oder einem anderen Sender aufgestellt oder betrieben
werden. Dieses Gerat sollte mit einem Mindestabstand von 20 Zentimetern zwischen dem Kiihler und lhrem Kérper
installiert und betrieben werden.

Drahtloser Sender:

Merkmale des Sender-s und des WiFi-Eigenschaften = RF 0 dBM/2402-2480 MHz
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Bedienungsanleitung

VORBEHANDLUNGVORWURZENBEHANDLUNG

Durch das Vorwiirzendie Vorbehandlung wird Ihr Grill von Chemikalien und Olen befreit, die beim
Herstellungsprozess librig geblieben sind.
VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH VOR DER SAISON GRILLENDEN GRILL VORBEHANDELN.

1. Fllen Sie den Trichter zu etwa 1/4—1/2 voll mit Holzkohle.

2. Starten Sie den Grill gemaB den START-UP-AStartanweisungen und stellen Sie die Temperatur fir 60 Minuten auf
250 °F (121 °C) ein.

3. Stellen Sie die Temperatur nach 60 Minuten fiir 30 Minuten auf 400 °F (204 °C) ein.

4. Den Grill gemaB den SHUTDOWN-Anweisungen herunterfahren.Anweisungen zum Ausschalten, ausschalten.

5. Lassen Sie den Grill VOLLSTANDIG abkiihlen.

6. Reiben Sie mit einer Serviette oder einem Tuch eine leichte Schicht Speisedl auf die Roste, die Bratplatte, die
Warmbhaltestangen und die Innenseite des Grilldeckels und des Grillkdrpers. Seien Sie vorsichtig, da der Grill fihlt
sich HEISS ansein wird.

7. Wiederholen Sie die Schritte 3—6 beiauf 350 °F (175 °C).

Haufiges WirzenRegelmaBiges Behandeln verhindert Rostbildung. Falls Rost auftritt, mit einer Stahlblrste reinigen,
mit Pflanzenfett bestreichen und wie oben beschrieben erhitzen.

REGELMASSIGE INBETRIEBNAHME

1. Stecken Sie den Grill ein und schalten Sie den Controllerdie Steuerung ein.
2. LADEN SIE HOLZKOHLE ERST IN SCHRITT 5 EINLEGEN.
3. Drucken Sie die Taste fur automatische Ziindung, um den Zinder vorzuheizen:

a a.Die Zindetaste sollte jetzt blinken.

b b.Das Controller-Display sollte 450F (232C) blinken.
4.ScrollenDrehen Sie den Reglerknopf, um die gewiinschte Temperatur zu dndern.

a Temperaturauswahloptionen:

Dricken Sie die Taste ,Temperatur einstellen®, um die Temperatur

auszuwahlen, die auf demum die auf dem Display Anzeigeangezeigte

Temperatur zu wahlen.

Wenn Sie den Knopf nicht drehen, wahlt der Controller automatisch die

TemperaturWenn Sie den Drehknopf nicht drehen, wéhlt die Steuerung

automatisch die auf dem Display (Standardtemperatur 450F/232C).auf dem

Display angezeigte Temperatur (Standardtemp. 450F / 232C). .
Fillen Sie den Mini-HopperTrichter mit Holzkohle (nicht mehr als 7 Ibs/3 kg Brikett Abbildung 1
oder 5 Ibs/2,25 kg KlumpenKohle).
SchlieBen Sie den Trichterdeckel und den Grilldeckel.
Warten Sie, bis die Taste fir die automatische Ziindung nicht mehr blinkt (dies sollte ungeféhr 45 Sekunden dauern).
Setzen Sie einen Feuerstarteranziinder in den FeuerstarterhalterHalter fiir den Feueranziinder (siehe Abb. 1)
Schieben Sie die FeuerstartZinderschale in den unteren Trichter, bis sie stoppt, und schlieBen Sie die Tur.
10. Der Grill muss eine Startsequenz ausflihren. Es kann einen Moment dauern, bis sich der Llfter einschaltet.

S©EEN® o

TIPPS ZUM ZUNDER:

a. Blinkender Ziindknopf = Ziinder vorheizen (Zinder NICHT laden, solange der Ziinder eingeschaltet ist)Laden
Sie den Feueranziinder NICHT, wahrend der Ziinder Vorwarmenvorgeheizt wird).

b. Solider Zindknopf = Ziinder ist ein/heif.

c. Der Ziinder l3sst sich nicht einschalten, wenn der Grill Gber 200 F (93 C) stehtist.

d. WENN die Temperatur bereits eingestellt ist, werden Sie vom Ziinder nicht aufgefordert, die Temperatur
einzustellen.

e. Jedes Mal, wenn der Zlnder aktiviert wird, fihrt der Grill die Startsequenz aus. Wahrend dieser Sequenz
Dwird der Lifter wird nicht mit PID betrieben. Der Lifter kehrt nach Abschluss der Startsequenz zur PID-
Einstellung zuruck. Das StartupStartsequenz Die Sequenz dauert ungefdhrca. 8 Minuten.

HINWEIS: Fur eine korrekte Zindung des FeuerstartersFeueranziinders ist es wichtig, die oben aufgeflihrten Schritte
in der richtigen Reihenfolge auszufuhren. Wenn Sie die Schritte nicht befolgen, kann dies zu einem fehlgeschlagenen
Startvorgang flhren.

In einigen Fallen kann sich der FeuerstarterFeueranziinder wéhrend der Startsequenz nicht entzinden. Dies kann an
der Art des FeuerstartersFeueranziinders selbst liegen. Wenn der FeuerstarterFeueranzinder nicht ziindet, schalten
Sie den Grill aus, entfernen Sie den defekten FeuerstarterFeueranzinder, schalten Sie den Crill ein und stellen Sie die
Temperatur wieder ein. Nachdem der Zinder vorgeheizt ist, bauen Sie einen NEUEN FeuerstarterFeueranzinder wieder
ein.



Bedienungsanleitung

INBETRIEBNAHME

SCHRITT1
Ziinder vorheizen
Temperatur einstellen:

SCHRITT 2
Charcoal ladenHolzkohle
einlegen

SCHRITT 3
Fire Starter ladenFeueranziinder einlegen

i Temperatur
einstellen: \
($) Taste ,, Automatisches
Ziinden*

MANUELLE FIRESTARTER-ZUNDUNG DES FEUERANZUNDERS

Wenn der Feuerstarter Feueranziinder nicht mit dem Ziindknopf geziindet werden kann, kénnen Sie den Trichter mit
den folgenden Schritten manuell ziinden.

Stecken Sie den Grill ein und schalten Sie den Controllerdie Steuerung ein.

2. Fillen Sie den MiniHopper-Trichter mit Holzkohle (nicht mehr als 7 Ibs/3 kg Brikett oder 5 Ibs/2,25 kg KlumpenKohle).
3. Halten Sie den Trichterdeckel OFFEN.

4. Setzen Sie einen Feueranziinder in den Feuerstarterhalterdie Halterung fiir den Feueranziinder (siehe Abb. 1)

5. Schieben Sie die Feuerstartanziinderschale in den unteren Trichter, bis sie stoppt.

6. Unden Sie den FeuerstarterFeueranzinder manuell an.
7.
8
9.

—_

SchlieBen Sie die Tur des Feuerstarttiranzinders.
. Warten Sie 2-3 Minuten, bis sich die Holzkohle entziindet hat, bevor Sie den Trichterdeckel schlieBen.
Sobald die Holzkohle zu brennen begonnen hat, schlieBen Sie den Trichterdeckel.
10. SchlieBen Sie den Grilldeckel und stellen Sie die Temperatur am Controlleran der Steuerung ein.

NEU LADEN

Wenn der Trichter wahrend des Kochens nachgefiillt werden muss, befolgen Sie die nachstehendenfolgenden
Anweisungen zum sicheren Nachladen.

Stellen Sie sicher, dass der Lufter PAUSIERT ist, bevor Sie mit dem Nachladen beginnen.

Driicken Sie die Power-TEinschalttaste, um die PAUSE-Funktion zu aktivieren (der Controllerdie Steuerung zeigt
HOLDPAUSE an)

Holzkohle in den Trichter geben (nicht mehr als 7 Ibs/3 kg Brikett oder 5 Ibs/2,25 kg KlumpenKohle). Verwenden
Seien Sie EXTREMEAUSSERST Vvorsichtig, der Trichterdeckel wird HEISS. Tragen Sie Schutzhandschuhe und 6ffnen
Sie den Trichterdeckel mit einer Zange

SchlieBen Sie den Trichterdeckel und schalten Sie den Controllerdie Steuerung aus, indem Sie den Netzschalter
dricken.

n —

@

&



Bedienungsanleitung

RAUCH/GESCHMACK HINZUFUGEN

Mischen Sie Holzstiicke im Trichter mit Holzkohle. Schalten Sie das Gerét ein und stellen Sie die
Temperatur ein.
* HINWEIS: Verwenden Sie niemals mehr als 1/2 Pfund Holzstiicke im gesamten Trichter.

HERUNTERFAHRENABSCHALTEN

1. Wenn der Garvorgang abgeschlossen ist, schalten Sie den Controllerdie Steuerung aus und ziehen Sie den
Netzstecker aus.

2. Trichterdeckel und Grilldeckel schlieBen.

3. Lassen Sie den Grill abkihlen, bevor Sie ihn aufbewahrenwegstellen.

4. Sobald sich der Grill abgekiihlt hat, leeren Sie den Aschenbecher, decken Sie ihn ab und lagern Sie lhren
Grill an einem trockenen Ort.

*HINWEIS — Holzkohle wird nach dem Ausschalten des Grills nicht gespeichertaufbewahrt. Um ein

schnelleres Abschaltverfahren zu férdernermdglichen, begrenzensollten die Menge an Holzkohle, die zu

lhrer Kochzeit passt.Sie die Menge der Holzkohle an die Garzeit anpassen.

ROSTHEBER

Verwenden Sie lhren Rostheber, um lhre Grillroste zu handhaben.

VORSICHTACHTUNG! Grillroste kdnnen HEISS sein! Verwenden Sie den Grillgreifer, um die Grillroste wihrend
des Garvorgangs neu zu positionieren.

* HINWEIS: Die Roste sollten so nah wie moglich beieinander liegen.

’o;»_l.//'é
/I/H ROSTHEBERWERKZEUG

KABELAUFBEWAHRUNG

Das Kabel ist so konzipiert, dass es um
die Aufbewahrungshalterung hinter der J

Seitenablage gewickelt wird. Schalten
Sie den Controller vor dem Aufbewahren

aus und ziehen Sie den Stecker aus der 0,0
N OOO /P) %
Steckdose. 00 S
oL TE= —
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Bedienungsanleitung

AUF DEM TRICHTERDECKEL ANSCHMECKEN// WARMHALTEROST
ABSCHMELZPLATTE ANBRATENM Heben und zurlickschieben, um mehr Platz auf dem Grill zu haben.

Sie konnen lhren Trichterdeckel auch zum
Anbraten bei starker Hitze verwenden.

D
°
°
s
<
1=
o
o
s
[-

REINIGUNG UND LAGERUNG

STELLEN SIE IMMER SICHER, DASS SICH DER GRILL KUHLKALT ANFUHLTIST, BEVOR SIE IHN REINIGEN UND LAGERN.
+ Sobald die Asche vollsténdig abgekunhlt ist, leeren Sie den Kohlebehélter nach jedem Gebrauch mit Asche.
entleeren Sie die Asche nach jedem Gebrauch aus dem Holzkohlebehélter. Dies wirdtrdgt dazu beitragen,
die Lebensdauer des Holzkohlebehalters zu verlangern.

- Kalte Asche entsorgen, indem Sie sie in Aluminiumfolie legen, mit Wasser einweichen und in einemKalte
Asche in Alufolie einwickeln, mit Wasser trénken und in einem
nicht brennbarer Behélter r.nicht brennbaren Behélter entsorgen.

+ Entfernen Sie den Holzkohlerost und reinigen Sie ihndieses.

- Entfernen Sie zum Reinigen die Grillroste und den Verteiler.

+ Entfernen Sie den Fettbecher und heizen Sie das Zelt zum Reinigen auf.

- Den Trichterdeckel (Bratplatte) abnehmen und reinigen. Der Trichterdeckel ist aus beschichtetem
Gusseisen. Bitte wischen Sie ihn mit einem feuchten Lappen ab. Eventuell missen Sie ihn mit einer nicht
scheuernden Blrste abreiben. Tragen Sie nach der Reinigung eine leichte Olschicht auf die Grillplatte
auf, um Rost zu vermeiden. Sollte die Crillplatte rosten, reinigen Sie sie mit einer Stahlburste, tragen
Sie GemUsefett auf und heizen Sie den Grill wie in der GewdlrzanleitungAnleitung zum Vorbehandeln
angegebenauf.

- Uberpriifen Sie die Hardware und die zusammengebauten Teile regelmaBig, um sicherzustellen, dass der
Grill sicher funktioniert.

+ Grill und Grillroste mit mildem Spdlmittel reinigen. Wischen Sie die AuBenseite des Grills mit einem
feuchten Lappen ab. VERWENDEN SIE KEINE Ofenreiniger oder andere Reinigungsmittel. Achten Sie darauf,
ihn griindlich zu trocknen.

+ Mit Speisedl abwischen, um Rostbildung zu vermeiden

+ Den Grill immer abdecken und an einem geschitzten, TROCKENEN ORT aufbewahren. Nur lagern, wenn das
Feuer aus ist und alle Oberfldchen kalt sind.

- Wenn der Grill nicht hdufig benutzt wird, auch wenn Sie eine Grillabdeckung verwenden, denken
Sie daran, lhren Grill regelméBig zu Gberprifen, um moglichen Rost und Korrosion aufgrund von
Feuchtigkeitsansammlungen zu vermeiden.

WARNUNG!

Lagern Sie KEINE brennbaren Materialien unter dem Grill oder im Grillschrank. HeiBe Asche kann in den
Grillschrank gelangen. Vorsicht ist geboten.
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ProblemFehlerbehebung

SYMPTOM
Regler ist nicht eingeschaltet.

URSACHE
Das Gerdt ist nicht eingeschaltet.

MOGLICHE BEHEBUNGLOSUNG

Driicken Sie den Netzschalterdie Einschalttaste am Controlleran der
Steuerung.

Nicht angeschlossen.

Stecken Sie den Controllerdie Steuerung in die Stromversorgung und
das Netzteil in die Wandsteckdose.

Der Schutzschalter wurde ausgeldst.

Uberpriifen Sie den Schutzschalter der Wandsteckdose und setzen
Sie ihn zurick, wennfalls er ausgeldst wurde.

Fehlfunktion des Controllersder Steuerung.

Masterbuilt-Kundendienst
https://www.masterbuilt.com/pages/support

Der Lifter ist nicht eingeschaltet.

Die Temperatur im Schrank hat die
eingestellte Temperatur erreicht.

Sobald die eingestellte Temperatur erreicht ist, schaltet sich der
Lifter aus. Sobald die Temperatur unter die eingestellte Temperatur
féllt, wird der Liifter neu gestartet. Der Liifter regelt die eingestellte
Temperatur anschlieBend automatisch.

Der Lufter wurde vom Controllern der
Steuerung getrennt.

Lifter vom Kabelbaum getrennt.

Uberpriifen Sie, ob der Anschluss fest sitzt.

ErrFehler 3

Siehe unten.

Reglertemperatur Die Temperatur
der Steuerung ist ungenau.

Temperaturfuhler nicht vollsténdigrichtig
angeschlossen.

Uberpriifen Sie, ob der Anschluss fest sitzt.

Der Temperaturfihler ist verschmutzt.

Temperaturfihler vorsichtig reinigen.

Langsames E erhitzen.

WZu wenig Holzkohle.

Fiillen Sie den Trichter mit Holzkohle auf.

Grilldeckel 6ffnen.

Grilldeckel schlieBen.

Der Liifter ist nicht eingeschaltet.

Siehe , Lfter nicht eingeschaltet”.

Der Zinder entziindet sich nicht
oder verlangsamt sich.

Der Ziinder funktioniert nicht, wenn die
Grilltemperatur tiber 200 F/ 93 C liegt

1. Stellen Sie sicher, dass der Zinder keine Ablagerungen oder
Hindernisse aufweist.

2. Stellen Sie sicher, dass der Feuerstarter Feueranzinder und das
Fach vollsténdig eingesetzt sind und den Ziinder beriihren.
Fehler 6: Siehe unten.

Schlechte Wifi-Verbindung

Schwaches Signal.

1. Richten Sie die Antenne auf der Riickseite des Controllersder
Steuerung so aus, dass sie auf den Boden zeigt

Der ControllerDie Steuerung wird
neu gestartet und wechselt'in den
Standby-Modus.

Elektrostatische Aufladung Wenn das
Produkt durch elektrostatische Entladung

gestort wird, wird der Controllerdie Steuerung

madglicherweise neu gestartet und wechselt
dann in den Standby-Modus.

Der ControllerDie Steuerung muss vom Benutzer neu ,
gestartet werden, um den Normalzustand normalen Betrieb
wiederherzustellen;

Betrieb, dieses Ph&nomen ist normal.

ErrFehler 1

Temperaturfihler nicht vollsténdigrichtig
angeschlossen.

1. Uberpriifen Sie, ob der Anschluss fest sitzt. .
2.Trennen Sie den Regler von der Stromversorgung, warten Sie 10
Sekunden und schlieBen Sie ihn wieder an.

Err 2

Fehlfunktion der Fleischsonde.

Masterbuilt-Kundendienst
https://www.masterbuilt.com/pages/support

ErrFehler 3

Grill tiberhitzt.

1. Grill ausschalten. . .

2. Uberprifen Sie die Ursache der Uberhitzung.
+ Fettbrand.
+ Fehlfunktion des Lufters.

3. Grill neu starten.

Err Fehler 4

Die Holzkohle entziindet sich nicht.

1. Stellen Sie sicher, dass der Trichterdeckel und die untere
Trichtertlr vollstandig geschlossen sind.

2. Stellen Sie sicher, dass Ee.”UQ Holzkohle vorhanden ist.

3. Stellen Sie sicher, dass keine alte Asche von der vorherigen
Verwendung zurtickbleibt. .

4.Fillen Sie den Trichter mit Holzkohle, bevor Sie den
FeuerstarterFeueranzinder einsetzen.

5. Stellen Sie sicher, dass der Ziindknopf gedrtickt wurde und der
Ziinder eingeschaltet ist

funktioniertend
6. Grill neu starten.

ErrFehler 5

Fleischsondentemperatur iber 300° F.

1. Entfernen Sie die Fleischsonde mit Schutzhandschuhen vom Grill.
2.Vom Regler abstecken.
3. Fleischsonde abkiihlen lassen.

Fehler 6

Fehlfunktion des Ziinders

1. Grill ausschalten.

2.T£e_nréen Sie den Stecker und Gberpriifen Sie den Anschluss des
inders

3. Starten Sie den Grill neu und driicken Sie die Ziindertaste

4, V\tl)enderr]w Sie sich an den Kundendienst, falls der Fehler weiterhin
esteht

5. Priifen Sie, ob sich oben auf dem Ziinder Schmutz befindet
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HERSTELLERBESCHRANKTE GARANTIE

Masterbuilt® garantiert, dass die Produkte bei ordnungsgemaBer Montage, normalem Gebrauch und empfohlener Pflege ab
dem urspriinglichen Kaufdatum ein Jahr frei von Material- und Verarbeitungsméngeln sind. Die Masterbuilt®-Garantie erstreckt
sich nicht auf die Lackierung, die bei normalem Gebrauch verbrennen kann. Rost ist von der Garantie von Masterbuilt®-Garantie
nicht abgedeckt. Masterbuilt® verlangt flir den Garantieanspruch die Vorlage eines Kaufbelegs, z. B. einer Quittung.

NUR FUR EUROPA: Masterbuilt® garantiert, dass die Produkte bei ordnungsgemaBer Montage, normalem Gebrauch und
empfohlener Pflege ab dem urspriinglichen Kaufdatum zwei Jahre frei von Material- und Verarbeitungsméngeln sind.

WANN BEGINNT DER GARANTIEANSPRUCH?

Die Garantie beginnt mit dem urspriinglichen Kaufdatum und gilt nur flr den Erstk&ufer. Registrieren Sie den Grill, um die
Garantie in Anspruch nehmen zu kénnen. Wird wahrend der geltenden Garantiezeit bei normalem Gebrauch und normaler
Wartung ein Material- oder Verarbeitungsmangel festgestellt, ersetzt oder repariert Masterbuilt® nach eigenem Ermessen

die mangelhafte Komponente, ohne dass Ihnen Kosten fiir die Komponente selbst entstehen. Diese Garantie gilt nicht fir
Arbeitsleistungen oder andere Kosten, die mit der Wartung, Reparatur oder dem Betrieb des Grills verbunden sind. Masterbuilt®
tibernimmt alle Versandkosten fir Garantieteile.

NUR FUR AUSTRALIEN UND NEUSEELAND: Unsere Waren werden mit Garantien geliefert, die nach dem australischen

oder neuseeldndischen Verbrauchergesetz nicht ausgeschlossen werden kénnen. Sie haben Anspruch auf Ersatz oder
Rlckerstattung bei einem gréBeren Ausfall und auf Entschédigung fir alle anderen verninftigerweise vorhersehbaren Verluste
oder Schéaden. Sie haben auch Anspruch auf Reparatur oder Ersatz der Waren, wenn die Qualitét der Waren nicht akzeptabel ist
und es sich nicht um einen schwerwiegenden Mangel handelt.

WAS IST NICHT ABGEDECKT?

Diese Garantie gilt nicht fir Schaden, die durch eine missbrduchliche oder zweckentfremdete Verwendung des Produkts
entstanden sind, fir Schaden, die durch unsachgeméBen Gebrauch, Montage, Wartung oder Installation entstanden sind, fir
Schéden, die durch Unfélle oder Naturkatastrophen entstanden sind, fir Sch&den, die durch unbefugte An- oder Umbauten
entstanden sind, oder fiir Transportschaden. Diese Garantie deckt weder Schaden durch normalen VerschleiB3 bei der
Verwendung des Produkts (z. B. Kratzer, Dellen, Dellen und Absplitterungen) noch Verdnderungen im Aussehen des Grills ab,
die seine Leistung nicht beeintrachtigen. Die gewerbliche Nutzung von Masterbuilt-Produkten wird nicht empfohlen, und
Masterbuilt ibernimmt bei gewerblicher Nutzung keine Garantie. Das gilt zum Beispiel flir Gastronomen, Catering, Metzgereien,
Leihunternehmen, Imbisswagen und andere gewerbliche Einrichtungen.

Diese Herstellergarantie gilt ausschlieBlich und anstelle jeder anderen Garantie, ob schriftlich oder miindlich, ausdricklich
oder stillschweigend, einschlieBlich, aber nicht beschrénkt auf die Garantie der Marktgéngigkeit oder Eignung fir einen
bestimmten Zweck. Die Dauer jeglicher stillschweigenden Garantie, einschlieBlich jeglicher stillschweigenden Garantie

der Marktgéngigkeit oder der Eignung flr einen bestimmten Zweck, ist ausdricklich auf die Dauer der Garantiezeit fiir die
betreffende Komponente beschrénkt.

Das ausschlieBliche Rechtsmittel des K&ufers bei Verletzung dieser Herstellergarantie oder einer stillschweigenden

Garantie beschrankt sich wie hier angegeben auf den Ersatz. Masterbuilt haftet in keinem Fall fir besondere, zuféllige oder
Folgeschéden.

Diese Garantie wird Ihnen zusétzlich zu allen Rechten und Rechtsmitteln gewéhrt, die Ihnen durch Gesetze und Vorschriften
zum Verbraucherschutz eingerdumt werden. Diese Garantie berlhrt in keiner Weise Ihre gesetzlichen Gewahrleistungsrechte
in Ihrem Staat oder Land, in dem Sie wohnen, einschlieBlich der EU. Je nach Staat oder Land, in dem Sie lhren Wohnsitz haben,
ist die Dauer einer stillschweigenden Garantie oder der Ihnen zustehende Schadenersatz mdglicherweise nicht durch diese
Garantie begrenzt.

WANN ERLISCHT DIE GARANTIE?

Wenn Sie ein Masterbuilt® Produkt Gber einen nicht autorisierten Handler kaufen, erlischt die Garantie. Als nicht autorisierter
Héndler gilt jeder Einzelh&ndler, der nicht ausdricklich von Masterbuilt® die Erlaubnis erhalten hat, Masterbuilt® Produkte zu
verkaufen.

WUNSCHEN SIE HILFE? KONTAKTIEREN SIE UNS

Unsere Garantiebedingungen kdnnen sich von Zeit zu Zeit &ndern. Sie finden die neueste Version unserer Garantie unter www.
masterbuilt.com/pages/warranty. Wenn Sie Hilfe bendtigen oder eine aktuelle Kopie unserer Garantie anfordern méchten,
kontaktieren Sie uns bitte unter der folgenden Adresse.

Masterbuilt™ Masterbuilt™

Premier Specialty Brands, LLC Kamado Joe Europa

5367 New Peachtree Road, Lange Voorhout 86

Suite 150 2514 EJ Den Haag

Chamblee, GA 30341 Niederlande
https://www.masterbuilt.com/pages/customer-support https://international.masterbuilt.com/pages/customer-support
Australien und Neuseeland Masterbuilt™

Bitte wenden Sie sich an Ihren Handler. Kamado Joe UK Limited

Cheyenne House West Street
Farnham GU9 7EQ
https://international.masterbuilt.com/pages/customer-support
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Figyelmeztetési kod: DCG-02-230915-MSH

KIZAROLAG SZABADTERI HASZNALATRA. KERESKEDELMI HASZNALATRA NEM ALKALMAS.

@ FIGYELEM! @

e Ezakézikdnyv a késziilék megfelel§ 6sszeszereléséhez és biztonsagos hasznélatahoz sziikséges fontos informacidkat tartalmazza.
e Akésziilék Gsszeszerelése és hasznalata el6tt olvassa el, majd tartsa be az 6sszes figyelmeztetést és utasitast.
o Orizze meg a hasznalati Gtmutat6t annak érdekében, hogy késébb is hasznalni tudja.

4\  SzEN-MONOXID VESZELY 4\

Az utasitasok be nem tartasa tiizet, robbanast vagy égésveszélyt eredményezhet,
amely anyagi karokat, személyi sériilést vagy halalt okozhat.

o Az ég6 faforgacsok, a faronkok, a fapelletek, a szén és a propan szén-monoxidot bocsatanak ki magukbdl, amelynek nincs szaga, és halalt okozhat.
o NE égessen faforgacsot, faronkot, fapelletet, szenet vagy propant a hazon, jarmdvon, satron, garazson vagy egyéb zart teriileten bell.
o Ne hasznalja a grillsiit6t zart és/vagy lakhelyen, példaul hazakban, satrakban, lakdkocsikban, lakdautékban, hajékon. Fennall a haldlos szén-monoxid-mérgezés
veszélye.
o CSAK A SZABADBAN, jol szell6z6 helyen hasznalja.
TARTSA BE EZEKET AZ IRANYELVEKET ANNAK ERDEKEBEN, HOGY NEHOGY EZ A SZINTELEN, SZAGTALAN GAZ MEGMERGEZZE ONT, A CSALADJAT VAGY MASOKAT.
¢ |smerje fel a szénmonoxid-mérgezés tiineteit: fejfajas, szédiilés, gyengeség, hasmenés, hanyas, almossag és zavartsag. A szén-monoxid csokkenti a vér
oxigénszallitasi képességét. Az alacsony véroxigénszint dntudatvesztést és halalt okozhat.
¢ Menjenek orvoshoz, ha Onnél vagy masoknal megfazas vagy influenza szer(i tiinetek jelentkeznek a siitéskor vagy a késziilék kdzelében. A szénmonoxid-
mérgezés, amely kdnnyen dsszekeverhetd a megfazassal vagy az influenzaval, gyakran csak tul késén észlelhet6.
¢ Az alkohol- és kabitdszerfogyasztas felerdsiti a szénmonoxid-mérgezés hatésait.
o A szén-monoxid kiilénésen mérgezd a terhes anydk, gyermekek, csecsemék, iddsek, dohdnyzck, vér- és keringési rendszer, tovabbd anémia vagy

szivbetegségektdl szenveddk esetében.
A

& FIGYELMEZTETESEK ES FONTOS OVINTEZKEDESEK &
OLVASSON EL MINDEN UTASITAST

¢ Ne hagyja a grillt feliigyelet nélkiil.

o Agrill csak a SZABADBAN, HAZTARTASI HASZNALATRA VALO.

¢ Ne hasznalja zart térben!

e Kizardlag faszénnel tiizeljen.

¢ Agrillez6t mindig a helyi, allami és szovetségi tizvédelmi el6irasoknak megfelel6en hasznalja.

¢ Ha nem veszi figyelembe a figyelmeztetéseket, az személyi sériiléshez vagy a grill kdrosodasahoz vezethet.

¢ Soha ne hasznalja zart teriileteken beliil, példaul a verandan, garazshan, épiiletekben vagy satrakban.

¢ Soha ne haszndlja lakdautdkban vagy hajokon.

o Soha ne lizemeltesse a grillt tetszerkezetek, kocsibeallok, napernySk vagy elétetdk alatt. (LASD A SZERKEZETKOZELSEG KOVETELMENYEIT).

¢ Tartsa a készliléket tisztan és az olyan éghetd anyagoktdl mentesen, mint a benzin és mas gytlékony gézok és folyadékok.

¢ Agrillez6t olyan egyenletes, nem éghetd, stabil fellleten hasznélja, mint példaul salak, beton, tégla vagy kézet. Az aszfaltfeliilet (bitumen) nem jé erre a
célra.

¢ Ne hasznalja a grillt fa vagy gyulékony feliileteken.

e Agrillez6nek a foldon KELL &lInia. Ne helyezzen grillez6t asztalra vagy pultra. NE mozgassa a grillt egyenetlen feliileteken.

o Agrillt csak egyenletes feliileten szabad guritani.

o Agrillt soha nem szabad egyenetlen feliileten, illetve Iépcsén le- vagy felguritani.

o Soha ne haszndlja a grillt fiitésre (OLVASSA EL A SZEN-MONOXID VESZELYROL SZOLO RESZT).

e Csak rendeltetésszer(ien hasznalja a késziiléket. A grill kereskedelmi hasznalatra NEM alkalmas.

e Agrill izemeltetése kozben mindig tartson a kdzelében tizoltokésziiléket.

¢ Olajjal vagy zsirral valé stités esetén BC vagy ABC tipusu t(izoltokésziilék legyen elérhetd.

¢ Olajtdl vagy zsirtdl képz8dott tiiz esetén ne prdbalja azt vizzel eloltani. Azonnal hivja a tiizoltdsagot. A BC vagy ABC tipusu tlizoltokésziilék, bizonyos
kortlmények kozott, feltartdztathatja a tiizet.

¢ Minden hasznalat el6tt ellendrizze az 6sszes anyat és csavart, hogy megbizonyosodjon arrél, hogy azok szorosan és hiztonsagosan rogzitve vannak-e.

¢ Az alkohol, a vénykételes vagy a nem vénykoteles gyogyszerek hasznalata ronthatja a felhasznalé grilldsszeallitd vagy -biztonsdgosan lizemeltetd képességét.
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Figyelmeztetési kod: DCG-02-230915-MSH

/1\ FIGYELMEZTETESEK ES FONTOS OVINTEZKEDESEK /1\

Mindig tartsa tavol a gyermekeket és a hazidllatokat a grilltél. NE engedje, hogy gyermek hasznalja a grillt. Szigoru felligyelet sziikséges, ha gyermekek vagy
haziallatok tartézkodnak azon a teriileten, ahol a grillt hasznaljak.
A késziilék nem arra késziilt, hogy csokkent fizikai, érzékszervi vagy mentalis képességli személyek (beleértve a gyermekeket is), illetve tapasztalattal nem
rendelkez6 és a készliléket nem ismerd emberek hasznaljak, kivéve ha a biztonsagukért felelGs személy 6ket megtanitja a késziilék hasznalatra, vagy
hasznalat kdzben felligyeli 6ket.
Késziilék 8 éves kortol hasznalhatd. Csokkent fizikai, érzékszervi vagy mentalis képességli személyek, illetve tapasztalattal nem rendelkezd és a késziiléket
nem ismerd emberek nem hasznalhatjak, kivéve ha megtanitjak a késziilék hasznalatara, vagy hasznélat kdzben felligyelik Sket.
NE engedje, hogy barki tevékenységet végezzen a grill korlil annak hasznalata kdzben vagy azt kovetben, amig az ki nem hilt.
Annak érdekében, hogy megakadalyozza a személyi sériilést, a grill karosodasat vagy a forrd siitéfolyadék kifroccsenését, NE menjen vagy (itkdzzon a
grillnek.
A forrd olajat vagy egyéb forrd folyadékot tartalmazo késziilék mozgatasakor rendkiviil dvatosan kell eljarni.
Soha ne mozgassa a grillt hasznalat kdzben. A mozgatas vagy tarolds el6tt hagyja, hogy a grill teljesen leh(iljon45 °C ala.
A grill hasznélat kozben FELFORROSODIK, illetve a haszndlat utan és a lehdilési folyamat soran egy darabig még FORRO marad. OVATOSAN haszndlja. Viselien
véddkeszty(it.
NE érintse meg a FORRO feliileteket. Hasznalja a fogantytkat vagy a gombokat.
A flstdl6ben soha ne hasznaljon liveg, miianyag vagy kerdmia edényeket. Soha ne tegyen lires edényt a grillbe a hasznalata kozben.
A nem a Masterbuilt altal széllitott tartozékok hasznalata NEM javasolt, mivel sériilést okozhatnak.
Ne taroljon a grillben/tartalyban forrd hamut vagy faszenet. Csak Ugy szabad térolni, ha a t(z teljesen kialudt és a grill minden felilete hideg.
Agrill, a tartaly és a tartaly fedele hasznalat kozben FORRO, illetve a hasznalat utan és a leh(ilési folyamat soran egy darabig még FORRO marad. OVATOSAN
hasznalja. Viseljen véddkeszty(it.
Ovatosan vegye ki az ételt a grillb6l. Minden feliilet FORRO és égési sériiléseket okozhat. Haszndljon véddkeszty(it vagy hosszu, strapabird siitdszerszdmokat
a forro felliletek vagy a stitéfolyadékok froccsenése elleni védelem érdekében.
Hasznalat kozben a grill forrd. Az égési sériilések elkeriilése érdekében tartsa tavol az arcat és a testét az ajto(k)tol és a szell6z6ktél. A gbz és a forrd levegd
hasznalat kdzben tavozik.
Atartély, a tartalyfedél, valamint a hamutartélyajté FORRO a grill hasznalata és a lehdilése kizben. Viseljen véddkesztyiit, ha ezen részegységekkel vagy ezek
korul dolgozik.
A grill nyilt ldngot hasznal. Tartsa a kezét, a hajat és az arcat tavol a langtdl. NE tdmaszkodjon a grillre begyujtas kdzben. A laza haj és ruhazat meggyulladhat.
NE gdtolja meg az égést és a szell6zést.
Ne takarja le fémfdlidval a stit6racsokat. Ez visszatartja a hét, és karosithatja a grillt.
Soha ne hagyja feliigyelet nélkiil a FORRO faszenet vagy parazsat.
Ne tavolitsa el a hamut, amig a hamu és a faszén FORRO.
Tartsa a kezét, a hajat és az arcdt tavol az ég6 faszéntdl. Figyeljen oda, hogy a miikddtetés kdzben ne ldgjon le a haja vagy ruhadarabja, mivel azok
meggyulladhatnak.
Haszndljon véddkeszty(it, ha ezt a grillt hasznalja vagy a tlizzel foglalkozik. A fa vagy faszén hozzdadasakor véddkeszty(it vagy hosszu, strapabird
kandallészerszamokat hasznaljon.
Soha ne hasznaljon faszéngyujt6 folyadékot, benzint, alkoholt vagy mas erdsen illékony folyadékot a faszén meggyuijtasahoz. Ezek a folyadékok
felrobbanhatnak, és sériilést vagy halalt okozhatnak. Ennél a grillnél mindig tartsa be az elGirt gyujtasi utasitasokat.
Soha ne toltse tul a faszéntartalyt. Ez stlyos sériilést és a grill karosodasat okozhatja.
A hideg hamu aluminium félidba helyezve, vizbe dztatva és nem éghetd tartalyban helyezve artalmatlanithato.
VIGYAZAT! - Az dramiités veszélyének megel6zése érdekében tartsa a hosszabbitot szarazon és a talajtdl tévol.
VIGYAZAT! - Az dramiités kockdzatanak csokkentése érdekében ne meritse a kabelt, a dugét vagy a vezériGpanel barmely részét vizbe vagy més folyadékba.
VIGYAZAT! Aramiités veszélye! Csak olyan fedett A osztalyt GFCI csatlakozdaljzathoz csatlakoztassa, amelynek burkolata a csatlakozddugd sapkajanak
behelyezésével vagy eltavolitasaval id6jarasallova tehetd!
VIGYAZAT! Nem hasznélhaté olyan csatlakozoaljzatokkal, amelyek csak akkor id6jarasalldak, ha a csatlakozdaljzat le van fedve (a csatlakozddugd sapkaja nincs
behelyezve és a csatlakozéaljzat fedele nincs lecsukva).
Elektromos késziilékek hasznalatakor mindig tartsa be az alapvet6 biztonsagi dvintézkedéseket, tobbek kdzott a kovetkezbket:

1. Ne csatlakoztassa a tdphalézathoz a késziiléket, amig nincs teljesen 6sszeszerelve és nem all hasznalatra készen.

2. Csak jévahagyott foldelt villamos csatlakozdaljzatot hasznaljon.

3. Ne hasznalja villamlas kdzben.

4. Akésziiléket soha ne tegye ki esének vagy viznek.
Akiiltéri hosszabbitokat kell hasznalni. Az ilyenek ,W” toldalékkal és ,Alkalmas a kiiltéri késziilékekkel torténd hasznalatra” felirattal rendelkeznek.
A hosszabbito foldelt és haromeres kell legyen.
Ne m(ikodtessen semmilyen késziiléket sériilt vezetékkel vagy dugdval, vagy miutan a késziilék meghibasodott vagy barmilyen modon megsériilt. Ha a
haldzati kabel megsériil, cseréltesse ki a gyartdval, a szervizzel vagy szakemberrel, elkeriilve ezzel az dramiités veszélyét.
Hosszabbitd vezetékek csak kell§ odafigyeléssel hasznalhatok.
Ha hosszabbit6t haszndl, gy6z6djon meg a kovetkezdkrdl:

1. Ahosszabbitd kabel legaldbb olyan jelzett elektromos terhelhetGséggel kell, hogy rendelkezzen, mint a késziilék; és

2. avezetéket Ugy kell elrendezni, hogy ne ldgjon tul az asztalon vagy pulton, elkeriilve azt, hogy a gyermek véletlentil beleakadjon és lerantsa a

késziiléket.

Ne engedje leldgni a hdldzati kabelt, illetve ne hagyja, hogy az forrd felliletekhez érjen.
NE helyezze a halézati kdbelt forrd gaz- vagy elektromos tiizhelyre vagy a meleg siitére.
A kikapcsolashoz forditsa ,,OFF” éllasba a szabalyozot, és huzza ki az aljzatbdl.
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Figyelmeztetési kod: DCG-02-230915-MSH

/1\ FIGYELMEZTETESEK ES FONTOS OVINTEZKEDESEK /1\

* Ha nincs hasznalatban, valamint tisztitas el6tt hizza ki a csatlakozot a konnektorbdl. BelsG részegységek hozzaadasa/eltavolitasa el6tt hagyja teljesen leh(ini

a késziiléket.
* Ne tisztitsa a terméket vizpermettel vagy hasonlé modon.

e Soha ne nyissa ki a tartalyt az els6 inditas utdn vagy hasznalat kozben. Ha ennél a grillnél faszenet kell utantélteni a hasznalat soran, kdvesse az elGirt

utantoltési utasitasokat, és mindig viseljen véddkesztyiit.

¢ Soha ne hasznalja a grillstitét, ha a hmérséklet-érzékeld nincs rajta. Ez a grillsiit6 tulheviilését eredményezheti, amely sdlyos személyi sériiléshez és/vagy a

grill karosodasahoz vezethet.
Soha ne miikodtesse a grillsitGt, ha a h6- és légbevezet nyilas csuszkai be vannak szerelve. (késziilékfiiggd lehet) Karosithatja a grillt.

hasznaljon!
FIGYELEM! NE taroljon a grill vagy a grillszekrény alatt éghetd anyagokat. A forré hamu elérheti a grillszekrényt. Ovatosan hasznélja.

FIGYELEM! Ne hasznaljon alkoholt vagy benzint a begyujtashoz vagy az UjragyUjtashoz! Kizardlag az EN 1860-3 szabvanynak megfelel6 gyujtosokat

& ELEKTROMOS KOVETELMENYEK &

e 220-240 VAC,50HZ,0,7A,92 W

/I\ A SZERKEZETKOZELSEG KOVETELMENYEI /1\

A falaktdl, figgonyoktdl vagy mas gyulékony 10 1ab 10 1ab
anyagoktdl tartson legalabb 3 méteres (10 lab) 3m I 3m I
tavolsagot a grill korl.

10 lab 10 1&b 10 lab
Tartson legalabb 10 lab (3 m) tavolsagot minden 3m — 3m &:jr 3m
éghetd és gyulékony anyagtdlmint példaul fa, 1 > >
novények, fl, bozdt, bozot, papir, benzin vagy i g :
vaszon. -

Ez a tdvolsag elég helyet biztosit a megfelelé
égéshez, légdramlashoz és szell6ztetéshez. A grillt
tilos fa vagy mas éghet6 anyagokbdl késziilt
padlézaton hasznalni.

/I\FIGYELEM!/1\

Az elektromos haldzati kdbel botlasveszélyes!

Ec’lg’rlgelzzan MEG EZEKET AZ UTASITASOKAT

termékhez nem adunk faszenet vagy fadarabokat.
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Kezelési ttmutatd

VEZERLOPANEL

Tapfesziiltség Be/Ki kapcsol6:

1. Nyomja meg a gombot, hogy bekapcsolja a
vezérl§panelt.

2. Egyszeri megnyomas bekapcsolt
allapotban = Szlineteltetés

3. Hosszu megnyomas bekapcsolt éllapotban

Husszonda dugok

= Kikapcsolas _ _ .
Gyujtasgomb: Automatikus gyujtas gombja
1. Nyomja meg a gombot a gyujtos e
automatikus begyujtasahoz. :"°“}l?k’s°k'etl a;a"'ta:a e |c ";- , S
. haallits o . Kikapcsolt berendezésné . Az egység ugy kapcsol be,
I1-Io,\r}'1ersgklet bea"'ta%' i tartsa benyomva a hogy az ,,F” vagy ,,C” villog a
5 Fyod”,’tla mleg a gorg t° Wivant hémérséklet-beallitd kijelz6n
.hqr ! Sa,ﬁl atgom otakivan gombot 4. A gombbal valassza ki a
omersexietre. . 2. Nyomja meg a bekapcsolo hémérséklet mértékegységét
3. A hémérséklet beallitdsahoz nyomja meg gombot 5. A meger6sitéséhez nyomja

még egyszer a gombot (3 masodperc utan

, AR hém. bedll. gombot
automatikusan beallitédik a hémérséklet.) Meg 8 hom. bedtl, gomso

Idébeallitas:
+ Visszaszamlalo +  El6reszamolo id6zits
1.Nyomja meg a gombot. 1. Nyomja meg és tartsa nyomva a gombot.
2.Forditsa el a gombot a kivant orara. 2.Az id6zit6 elkezd 00:00-r6l szamolni,
3.Az 6ra mentéseéhez nyomja meg a gombot. Az id6zit6 perc:masodperc, majd
4.Forditsa el a gombot a kivant percre. éra:perc formatumban fog szamolni.
5.A perc mentéséhez nyomja meg a gombot. Az 3.Az id6zit6 sziineteltetéséhez és

1d0zit6 elindul. Ujrainditasahoz nyomja meg a gombot.

nyomja meg a gombot. e alaphelyzetbe 4llitdséhoz.
7. Tartsa lenyomva a gombot az idézit6
alaphelyzetbe allitasahoz.

Allitsa be a husszonda homérsékleteit:

1. Nyomja meg a gombot, és a gombbal vélassza ki a husszondat (MP1, MP2, MP3, MP4).

2. Nyomja meg a hémérsékletgombot.

3. Forditsa el a gombot a kivant h6mérsékletre.

4. A hémérséklet bedllitdsahoz nyomja meg ujbol a hémérsékletgombot.

5. A beadllitott hémérséklet elérésekor megszolal a figyelmeztetd jelzés. A torléséhez barmelyik gomb
megnyomhato.

Az informéaciok megjelenitése a kijelzén:
+ A gomb elforditasaval a grillhémérsékletrél az idézit6re, majd a husszondékra (MP1, MP2, MP3
és MP4) valt a képernyé.

BLUETOOTH + Wi-Fi

A grill 6sszeparositasa az okos késziilékekkel:
1. Toltse le a készilékére/készllékeire az Apple App Store-bdl vagy a Google Play Store-bdl a
~— Masterbuilt alkalmazast. Tovabbi informéaciokat a masterbuilt.com/pages/app-device-requirements
- weboldalon talalhat.
2. Ha a letdltés befejez6dott, inditsa el a Masterbuilt alkalmazast, majd kdvesse az utasitasokat a
Bluetooth + WIFI grill és az okoskésziilék(ei) parositasahoz.
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Figyelmeztetési kod: DCG-02-230825-MSH

Kezelési ttmutatd

BLUETOOTH

N A grill dsszeparositasa az okos késziilékekkel:

E] 1. Toltse le a késziilekére/készilékeire az Apple App Store-bdl vagy a Google Play Store-bdl a
Masterbuilt alkalmazast. Tovabbi informéaciokat a masterbuilt.com/pages/app-device-requirements
weboldalon talélhat.

2. Ha a letdltés befejez6ddtt, inditsa el a Masterbuilt alkalmazast, majd kdvesse az utasitédsokat a
Bluetooth grill és az okoskésziilék(ei) parositasdhoz.

Az eszkdz megfelel az FCC szabalyozas 15. részében foglalt kdveteIményeknek. A hasznélathoz az
alabbi két feltételnek kell teljestlnie:

1. Az eszkdz nem okozhat karos interferenciat.

2. Az eszkdznek interferenciaval szemben ellenédllénak kell lennie, beleértve a nem kivant mikodést
eredmeényez( interferenciat is.

FCC-figyelmeztetés:
Figyelem! Az elGirasok betartdsaért felelGs altal kimondottan jova nem hagyott valtoztatdsok vagy modositasok alkalmazasa
érvénytelenitheti a felhasznald jogosultsagat a berendezés m(ikodtetésére.

FCC-nyilatkozat:

A jelen berendezés a vizsgalati eredmények alapjan teljesiti az FCC-elGirasok 15. részében a ,,B” osztalyba sorolt
digitalis készlilékekre vonatkozd hatdrértékeket. Ezen hatarértékek célja a megfelel6 védelem biztositasa a lakossagi
felhaszndlasbdl eredd karos interferencia ellen. A berendezés radidfrekvencids energiat allit el6, hasznal és sugaroz, ami,
ha a késziiléket nem az utasitdsoknak megfelel6en hasznaljak, zavarhatja a rddidkommunikaciot.

Nem garantalhatd, hogy az interferencia az adott alkalmazas sordn nem jon létre. Ha a berendezés zavarja a radio-
vagy televizidadasok vételét, és ezt a berendezés ki- és bekapcsoldsaval meg lehet allapitani, a felhasznalo az alabbi
intézkedésekkel kiiszobolheti ki a jelenséget:

1. Helyezze 4t vagy forditsa mas iranyba a vevGantennat.

2. Novelje a készlilék és a vevl kozotti tavolsagot.

3. Olyan aljzathoz csatlakoztassa a készliléket, amely nem azon az dramkordn van, amelyre a vevé csatlakozik.
4. Kérjen tanacsot a markakeresked6tdl, vagy tapasztalt radio-/TV-szerel6tdl.

Megjegyzés: A kapcsolat megszakadasa esetén a fiistdl6 a beprogramozottak szerint fog tovabb m(ikddni. Ha a parositas
vagy a kapcsolat megszakad, a flistol6 mikddtethet6 a vezérlGpanelrdl is.

Ez a késziilék olyan engedély nélkll hasznélhato jeladd(ka)t/vevd(ke)t tartalmaz, amelyek megfelelnek a Kanadai
Innovécids, Tudomanyos és Gazdasagi Fejlesztési Minisztérium engedélymentes késziilékeinek. A hasznalathoz az alabbi két
feltételnek kell teljesilnie:

1) Az eszkdz nem okozhat karos interferenciat.

2) Az eszkdznek tlirnie kell minden zavart, beleértve a nem kivant mikodést eredményezé zavarokat is.

Ezt a berendezést a mellékelt utasitasoknak megfelelGen kell telepiteni és lizemeltetni, és a jeladdéhoz hasznalt antennat
(antenndkat) Ugy kell felszerelni, hogy minden személytél legalabb 20 cm tavolsagban legyen, és nem lehet mas antennaval
vagy jeladoval egyiitt felszerelni vagy lizemeltetni. A végfelhasznaloknak és a telepitéknek biztositani kell az antenna
telepitési utasitdsait és a jeladd miikodési feltételeit a radidfrekvencias expozicidnak vald megfelelés érdekében.

IC-figyelmeztetés:
A jeladdt nem szabad mas antennaval vagy jeladodval egy helyen vagy egyiitt hasznalni. A késziiléket Ugy szabad telepiteni és
hasznalni, hogy a sugarzd és a testlink kozott legalabb 20 cm tdvolsag legyen.

Vezeték nélkiili jeladd:

Jeladd és WiFi jellemz6k = RF 0 dBM/2402-2480 MHz
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KIEGETES

A kiégetéssel elégeti a gyartasi folyamat soran keletkezett vegyi anyagokat és olajokat.
AZ ELSO HASZNALAT ELOTT VEGEZZE EL A GRILLSUTO KIEGETESET.

1. Toltse fel kortlbelll 1/4-1/2 részig faszénnel a tartalyt.

2. Az INDITASI utasitasok alapjan inditsa el a grillsitét, majd éllitsa a siitét 121 °C-ra 60 perc idStartamra.

3. 60 perc utén allitsa a hémérseékletet 204 °C értékre 30 perc idétartamra.

4. ALEALLITASI utasitasokat betartva allitsa le a grillt.

5. Hagyja, hogy a grill TELJESEN lehdiljon.

6. Egy zsebkend6 vagy rongy hasznalataval kenje be vékonyan a sitéracsokat, a rostélyt, a melegit6 racsokat, a
grillfedél belsejét és a testet sutbolajjal. Legyen dvatos, a grill érintésre forro lesz.

7. lsmételje meg a 3-6 lépést 175 °C-on.

A rendszeresen elvégzett kiégetés meggatolja a rozsdasodast. Ha rozsdasodas Iép fel, tisztitsa meg drotkefével,
kenje be ndvényi zsiradékkal, majd melegitse fel a fent leirt modon.

RENDSZERES INDITAS

1. Csatlakoztassa a grillt, és kapcsolja be a vezérléegységet.
NE TOLTSE BE A SZENET AZ 5. LEPESIG.
Nyomja meg az automatikus gyujtas gombjat a gyujto elémelegitésehez:
a. A gyujtés gombjanak most mar villognia kell.
b. A vezérléegység kijelzéjén villognia kell a 450 °F (232 °C) értéknek.
A kivant hémérséklet beallitasahoz forgassa a vezérlégombot.
a. Homérséklet kivalasztasi lehetéségek:
- Nyomja meg a set temp (hébedllitd) gombot a kijelzén megjelend hémérséklet
kivalasztasahoz.
Ha nem forgatja a gombot, a vezérl6 automatikusan kivalasztja a kijelz6n lathato
hémérsékletet (alapértelmezett hémeérséklet 450 °F (232 °C)).
Toltse meg a mini tartalyt faszénnel (legfeljebb 7 font/3 kg brikett vagy 5 font/2,25 kg
darabos faszén).
Csukja le a tartaly és a grill fedelét.
. Vérja meg, amig az automatikus gyujtas gombja abbahagyja a villogast (ez kériilbelll 45 masodpercig tart).
Helyezzen 1 gyujtést a gyuijtds tartéba (lasd az 1. &brat).
. Utkozésig cslsztassa a gyujtostalcat az also tartalyba, és csukja be az ajtot.
0 A grillsitének le kell futtatnia egy inditasi folyamatot; a ventilator bekapcsolasa néhany pillanatig eltarthat.
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GYUJTASI TANACSOK:

a. Villogd gyujtégomb = a gyujté elémelegitése (NE tegye be a gyujtdst, amig a gyujté elémelegszik).

b. Folyamatosan vilagité gyujtdgomb = a gyujto bekapcsolva/meleg.

c. A gyujté nem kapcsol be, ha a grill hémérséklete 93 C (200 F) folétt van.

d. HA a hémérséklet mar be van éllitva, a gyujtd nem kéri a hémeérséklet beallitasat.

e. Amikor a gyujtot aktivélja, a grill mindig lefuttatja az inditasi folyamatot. Ez alatt a muvelet alatt a ventilator
nem a PID szerint mikodik. A ventilator az inditasi folyamat befejezése utan visszatér a PID-hez. Az inditasi
folyamat kordlbell 8 percig tart.

MEGJEGYZES: A megfeleld tlizgyujtas érdekében fontos, hogy a fent felsorolt Iépéseket a megfelels sorrendben kves-
se. A lépések be nem tartasa sikertelen inditasi eljarast eredményezhet.

Egyes esetekben a gyujtés nem gyullad be az inditasi folyamat soran. Ez maganak a gyujtosnak a természetébdl adod-

hat. Ha a gyujtés nem gyullad be, kapcsolja ki a grillt, tavolitsa el a meg nem gyullado gyujtést, kapcsolja be a grillt, és
allitsa alaphelyzetbe a hémérsékletet, majd a gyujté elémelegedése utan tegyen be UJ gyujtost.
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INDITAS
1.LEPES 2.LEPES 3.LEPES
Elémelegité gyujté Faszén behelyezése Gyujtés behelyezése

Homérséklet-beallitas

/A

i Homérséklet-

beallitas
Automatikus
gyujtégomb

A GYUJTOS KEZI BEGYUJTASA

Ha a gyujtés nem gyullad be a gyujtégombbal, akkor az alabbi Iépésekkel manualisan is meggyujthatja a gyujtost.
Csatlakoztassa a grillt, és kapcsolja be a vezérléegységet.

Toltse meg a mini tartalyt faszénnel (legfeljebb 7 font/3 kg brikett vagy 5 font/2,25 kg darabos faszén).
Hagyja a tartalyfedelet nyitva.

Helyezzen 1 gyujtdst a gyujtos tartéba (lasd az 1. brat).

Utk6zésig csusztassa a gydjtostalcat az also tartalyba.

Manualisan gyujtsa be a gyujtost.

Csukja be a gyujtostalca ajtajat.

Varjon 2-3 percet, hogy a faszén meggyulladjon, miel6tt lecsukja a tartaly fedelét.

Ha a faszén elkezdett égni, csukja le a tartaly fedelét.

O Csukja le a grill fedelét, és allitsa be a hémérsékletet a vezérl6egységen.

© N O REGNS

—_

UTANTOLTES

Ha a tartalyt utan kell tolteni siités k6zben, kévesse az alabbi biztonsagos utantdltési utasitasokat.

1. Az utantoltés megkezdése el6tt gy6zGdjén meg arrél hogy a ventilator mikodése SZUNETEL-e.

2. A SZUNETELTETES bekapcsolasahoz nyomja meg a bekapcsold gombot (a vezérl6egységen a HOLD (tartas) felirat
lesz lathato).

3. Toltse fel a tartalyt faszénnel (legfeljebb 7 font/3 kg brikett vagy 5 font/2,25 kg darabos faszén). NAGYON vigyazzon,
mert a tartalyfedél FORRO lesz. Viseljen védékesztyiit és hasznaljon fogot a tartaly fedelének kinyitasahoz.

4. Csukja be a tartaly fedelét, és a bekapcsoldgomb megnyomaséval szlintesse meg a vezérl6egység szlineteltetését.
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FUST/IZ HOZZAADASA

Keverje 6ssze a tartélyban a fadarabokat a faszénnel. Kapcsolja be a késziiléket és allitsa be a
hémérsékletet.
* MEGJEGYZES: A tartalyba ne tegyen 0,22 kg-nal tébb fadarabot.

Ve y __r

LEALLITAS

1. A sltés befejeztével kapcsolja ki a vezérl6egységet, és huzza ki a konnektorbal.

2. Csukja le a tartaly és a grill fedelét.

3. Tarolas elétt hagyja, hogy a grill lehdljon.

4. Ha a grill lehdlt, dritse ki a hamutartalyt, fedje le, és tarolja a grillt szaraz helyen.

*MEGJEGYZES - A grillsiité kikapcsolasa utan a faszén ne maradjon benne. A gyorsabb leéllitas elésegitése
érdekében korlatozza a faszén mennyiségét a sitési id6hoz igazitva.

re 7

RACSEMELO

Hasznaljon racsemel6t a sutéracsok mozgatasahoz.
FIGYELEM! A siitéracsok FORROAK lehetnek! A grillfog6val a siitérostélyokat a siités soran athelyezheti. *
MEGJEGYZES: A racsoknak a lehet6 legkozelebb kell lenniiik egymashoz.
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VEZETEKTAROLAS

A vezetéket az oldalso polc mdgotti
taroldkonzolra feltekerhetére tervezték. J

A kikapcsolashoz éllitsa ,,OFF” allasba a
vezérléegyseéget, és huzza ki az aljzatbdl.
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ROSTELYOS KESZITESE A MELEGITO RACS
TARTALYFEDELE N/ROSTELY Emelje fel és csdsztassa vissza a nagyobb grillhelyért.

Atartély fedelét magas héfokon torténd siitéshez is hasznélhatja.

TISZTITAS ES TAROLAS

MIELOTT A TISZTITAS ES TAROLAS ERDEKEBEN MEGERINTENE MINDEN ESETBEN GYOZODJON MEG ARROL,
HOGY A GRILL LEHULT-E.

+ Miutan a hamu teljesen kihdlt, minden hasznélat utan Uritse ki a faszéntartalyt. Ezzel ndvelheti a
faszéntartaly élettartamat.

+ A hideg hamu aluminium fdliaba helyezve, vizbe &ztatva és nem égheto6 tartalyba

helyezve artalmatlanithato.

+ Tavolitsa el a faszénracsot, és tisztitsa meg.

- Atisztitashoz tavolitsa el a sutéracsokat és az elosztot.

« Atisztitadshoz vegye ki a zsirgyujt6t és a héterel6t.

- Vegye le a tartaly fedelét (rostély) és tisztitsa meg. A tartély fedele dntéttvas bevonatu. Ezt t6rélje

le nedves ronggyal, mig a letapadt szennyez6déseket nem dorzsdl6 surolokefével tavolitsa el. Ha
letisztitotta, kenje be enyhén olajjal a rostélyt, hogy megakadalyozza a rozsdasodast. Ha rozsda jelentkezik
a rostélyon, tisztitsa meg acélkefével, kenje be ndévényi zsiradékkal, és melegitse fel a grillt a kiégetési
utasitasban leirtak szerint.

+ Rendszeresen ellendrizze a sitét és az dsszeszerelt részeket, hogy meggy6z46djon arrdl, hogy a grillstté

megfelel-e a biztonsagos Gzemi kdériilményeknek.

+ Mossa le a grillsttét és a sutéracsokat enyhe mosogatoszerrel. Torélje le nedves ronggyal a grillstité

kulsejét. NE hasznaljon tlzhelytisztitot vagy mas tisztitdszert. Alaposan szaritsa meg.

+ Arozsdasodas elkeriilése érdekében tdrdlje le sitbolajjal
« A grillsitét mindig védett, SZARAZ HELYEN letakarva tarolja. Csak Ugy szabad tarolni, ha a t(iz kialudt és a

grillsuté minden felllete hideg.

+ Haritkan hasznalja a grillsitét, akkor még grilltakaro hasznalata esetén is rendszeresen ellenérizze a grillt,

hogy elkerllje a nedvesség lecsapodasa miatt el6forduld rozsdasodast.

FIGYELEM!
NE taroljon a grill vagy a grillszekrény alatt éghetd anyagokat. A forrd hamu elérheti a grillszekrényt.
Ovatosan hasznélja.
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HIBAJELENSEG

LEHETSEGES MEGOLDAS

A vezérl6 nincs bekapcsolva.

Nincs bekapcsolva.

Nyomja meg a vezérl6egyseg bekapcsologombijat.

Nincs bedugva a konnektorba.

Dugja be a vezérl6egységet a tdpegységbe, a
tdpegységet pedig a fali konnektorba.

Az dramkdri megszakito kioldott.

Ellendrizze a halozati csatlakozo aramkdri megszakitojat,
és allitsa alaphelyzetbe, ha kioldott.

A vezérl6egység meghibasodott.

Masterbuilt vevészolgalat
https://www.masterbuilt.com/pages/support

A ventilator nincs
bekapcsolva.

A szekrényben a hémérséklet elérte a
beallitott ertéket.

A beallitott hémérséklet elérésekor a ventilator kikapcsol.
Ha a hémérséklet a beallitott érték ala esik, a ventilator
ujraindul. A ventilator automatikusan ki-/bekapcsol, hogy
fenntartsa a beallitott hémérsékletet.

A ventilator levélik a vezérl6egységrol.

A ventilator levalasztva a
vezetékkotegrol.

Ellendrizze, hogy a csatlakozo teljesen felfekszik-e

Err3

Lasd alabb.

A vezérlbegység
hémeérséklete pontatlan.

A hészonda nincs teljesen bedugva.

Ellendrizze, hogy a csatlakozo teljesen felfekszik-e.

A hémérséklet-érzékeld szennyezett.

Ovatosan tisztitsa a hszondat.

Lassu melegedés.

Alacsony faszénszint.

Toltse fel a tartalyt faszénnel.

Grillfedél nyitva.

Csukja le a grillfedelet.

A ventilator nincs bekapcsolva.

Lasd ,,A ventilator nincs bekapcsolva” részt.

A gyujté nem vagy csak
lassan gyullad be.

A gyujté nem mikadik, ha a grill
homérséklete 93 C folott van.

1. Gy6z46djon meg arrdl, hogy a gyujton nincs-e
szennyez@deés.

2.Gy6z6djon meg arrdl, hogy a gyujtostalca utkdzésig be
van tolva, és a gyujtos hozzaér a gyujtéhoz.

Err6: Lasd alabb.

Gyenge Wi-Fi kapcsolat

Gyenge jel.

1. Forditsa a vezérléegység hatuljan az antennat a féld
felé

A vezérl6egység ujraindul,
és készenléti izemmaodba
kerdl.

Elektrosztatikus feltéltédés Ha a
termék elektrosztatikusan kisiil, a
vezérléegység Ujraindulhat, majd
készenléti izemmaddba keriilhet.

A vezérl6egységet a felhasznaldnak ujra kell inditania a
normal izemmaod
visszadllitasdhoz. Ez a jelenség normalis.

Err1 A hészonda nincs teljesen bedugva. | 1.Ellenérizze, hogy a csatlakozo teljesen felfekszik-e.
2.Huzza ki a vezeérl6egységet a tdpegységbdl, majd
varjon 10 masodpercet és csatlakoztassa ujra.

Err2 A hészonda meghibasodott. Masterbuilt vevészolgalat
https://www.masterbuilt.com/pages/support

Err3 A grill tulmelegedett. 1. Kapcsolja ki a grillt.
2.Ellendrizze a tulmelegedés okat.

* Zsirtlz.
- Ventilator-meghibasodas.
3. Inditsa ujra a grillt.
Err4 A faszén nem gyulladt meg. 1. Gy6z6djon meg arrdl, hogy a tartalyfedél és az also
tartélyajto teljesen be van-e csukva.
2.Gy6zodjon meg rdla, hogy van-e faszén a tartalyban.
3. A korabbi hasznalatbol nem maradhat a késziilekben
hamu.
4. A gyujtds behelyezése el6tt toltse meg a tartalyat
faszénnel.
5. Nyomja meg a gyujtogombot, és gy6z&djon meg arrol,
hogy a gyujto
mukodik-e.
6. Inditsa ujra a grillt.
Err 5 Husszonda hémérséklete meghaladja | 1. Véddkesztylvel tavolitsa el a hészondat a grillbdl.
a 150 °C értéket. 2.Huzza ki a vezérl6egységet.
3. Hagyja, hogy a husszonda lehljon.
Err6 Gyujté meghibasodasa 1. Kapcsolja ki a grillt.

2. Huzza ki és ellendrizze a gyujto csatlakoztatgsat.

3. Inditsa ujra a grillt és nyomja meg a gyujtégombot.

4.Vegye fel a kapcsolatot a vevészolgalattal, ha a hiba
tovabbra is fennall.

5. Ellendrizze, nincs-e szennyez4dés a gyujto tetején.
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KORLATOZOTT GARANCIA

A Masterbuilt® az eredeti kiskereskedelmi vasarlastol szamitott 1 évig garantélja, hogy minden terméke megfelel
Osszeszerelés, rendeltetésszerl hasznalat és ajanlott dpolas mellett mentes az anyag- és gyartasi hibaktol. A
Masterbuilt® garancia nem terjed ki a kiilsé fényezésre, mivel az a normal hasznalat soran leéghet. A Masterbuilt®
garancia nem terjed ki a rozsdasodéasra. A Masterbuilt® felé benyujtott garanciaigényhez mellékelni kell a vasarlast
igazolo szamlat.

CSAK EUROPAI LAKOSOK SZAMARA: A Masterbuilt® az eredeti kiskereskedelmi vasarlastol szamitott 2 évig garantalja,
hogy minden terméke megfelel6 6sszeszerelés, normal hasznalat és ajanlott apolas mellett anyag- és kivitelezési
hibaktol mentes

MIKORTOL ERVENYES A GARANCIA?

A garancia a beszerzés eredeti datumatol érvényes, és csak az eredeti vasarldra vonatkozik. A garancia érvényesitéséhez
regisztralnia kell a grillt. Ha a szok&sos hasznalat és karbantartas soran az érvényes garancidlis id6szak alatt anyag-

vagy gyartasi hiba észlelhetd, a Masterbuilt® a sajat beldtasa szerint kéltségmentesen kicseréli vagy kijavitja a hibas
alkatrészt. Ez a jotallas nem vonatkozik a munkaidére, illetve a grill szervizével, javitadsaval vagy izemeltetésével
kapcsolatos egyeb koltségekre. A Masterbuilt® allja a garancialis alkatrészek minden szallitasi koltségeét.

CSAK AUSZTRAL ES UJ-ZELANDI LAKOSOK SZAMARA: Aruinkra az ausztrél és uj-zélandi fogyasztovedelml torvény
ertelmében nem kizarhatd garanciat adunk. Sulyos meghibasodas esetén, valamint minden egyeb ésszerden elérelathato
veszteség vagy kar esetén On Jogosult a termeék cseréjére, visszatéritésre vagy kartéritésre. On akkor is jogosult az aru
javittatasara vagy cseréjére, ha az aru nem megfelelé min6ségu, és a hiba nem minésil jelentés meghibasodasnak.

MIRE NEM TERJED KI A GARANCIA?

Ez a garancia nem vonatkozik a termék rongélasabdl vagy nem rendeltetésszerd hasznalatabdl eredé karokra, a
megfelel6 hasznalat, 6sszeszerelés, karbantartas vagy telepités hidnyabdl szarmazo karokra, a baleset vagy természeti
katasztrofak okozta karokra, nem odaillé tartozékok beszerelésébdl vagy modositasokbdl eredé karokra, illetve a
széllitasi karokra. Ez a garancia nem terjed ki a termék hasznalatabdl eredé normal elhasznalddasra (pl. karcolasok,
horpadésok, itédések és csorbuldsok) vagy a grillkinézet olyan véltozésaira, amelyek nem befolyasoljék a teljesitményét.
A Masterbuilt termékek hasznalata esetén nem ajanlott a kereskedelmi felhasznalas, és a garancia semmilyen
kereskedelmi felhasznaldsra nem vonatkozik. llyen felhasznélasnak mindésiilnek a vendéglésok, vendéglatosok, hentesek,
kolcsdnz6 cégek, bifékocsik és mas hasonlo kereskedelmi egységek.

Ez a garancia kizarolagos és helyettesit minden mas, irott vagy szobeli, kifejezett vagy vélelmezett garanciat, beleértve
tobbek kozott az eladhatdsagra és az adott célra vald alkalmassagra vonatkozo garanciakat. A vélelmezett garanciak
idétartama, beleértve az értékesithetdségre vagy az adott célra valo alkalmassagra vonatkoz6 garanciat, kifejezetten az
adott alkatrészre vonatkozd garanciaiddre korlatozodik.

A vasarlo kizarolagos jogorvoslata ezen korlatozott vagy minden vélelmezett garancia megsértésére az itt
meghatarozottak szerint korlatozodik a cserére. A Masterbuilt semmilyen esetben sem felel semmilyen kil6nleges,
véletlen vagy kdvetkezményes karokert.

Ezt a garanciat a fogyasztovedelmi torvények és rendeletek ltal biztositott valamennyi jogon és jogorvoslati lehetéségen
feliil nyujtjuk Onnek. Ez a garancia semmilyen modon nem érinti az On allamaban vagy lakohelye szerinti orszagban,
beleértve az EU-t is, a térvényes garancialis szabalyok szerinti jogait. Az On allamatdl vagy lakohelye szerinti orszagtol
fliggéen el6fordulhat, hogy a hallgatolagos jotallas idétartamara vagy az On altal igénybe vehet6 kartéritésekre vonatkozo
korlatozasok nem korlatozddnak a jelen jotallasban.

MI ERVENYTELENITI A GARANCIAT?

A Masterbuilt® termékek jogosulatlan kereskeddn keresztil valo beszerzése érvényteleniti a garanciat. Jogosulatlan
kereskedének minésil minden olyan kiskereskedd, aki nem kapott kifejezett engedélyt a Masterbuilt®-tél a Masterbuilt®
termékek értékesitésére.

SEGITSEGRE VAN SZUKSEGE? KAPCSOLAT
Garancialis feltételeink id6rél idére véltozhatnak. A garanciank frissitett valtozatat az aldbbi oldalon talélja: www.
masterbuilt.com/pages/warranty Segitségért vagy a garancia frissitett példanyanak igényléséért Iépjen kapcsolatba

vellink az alabbi cimen.
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Codice di avvertimento: DCG-02-230915-MSH

SOLO PER USO ALL'APERTO. NON PER USO COMMERCIALE.

@ AVVERTIMENTO @

Questo manuale contiene informazioni importanti, necessarie per il corretto montaggio e I'uso in sicurezza dell'apparecchio.
Leggere e rispettare tutti gli avvertimenti e le istruzioni prima di montare e mettere in funzione I'apparecchio.
Conservare questo manuale per riferimento futuro.

4\ PERICOLO DI MONOSSIDO DI CARBONIO 4\

Il mancato rispetto di queste istruzioni potrebbe provocare incendi, esplosioni o ustioni
e causare di conseguenza danni alle cose, lesioni alle persone o morte.

La combustione di trucioli, pezzi di legno, pellet, carbone e propano rilascia monossido di carbonio, inodore e letale.

NON bruciare trucioli, legno per affumicatura, pellet, carbone o propano all'interno di case, veicoli, tende, garage o altri spazi chiusi.

Non utilizzare il grill in spazi ristretti /o abitabili, come case, tende, roulotte, camper, barche. Pericolo di avvelenamento da monossido di
carbonio.

UTILIZZARE SOLO ALL'APERTO in zona ben ventilata.

SEGUIRE QUESTE LINEE GUIDA PER EVITARE CHE QUESTO GAS INCOLORE E INODORE CAUSI AVVELENAMENTI.

e Riconoscere i sintomi dell'avvelenamento da monossido di carbonio: mal di testa, vertigini, debolezza, nausea, vomito, sonnolenza e
confusione. Il monossido di carbonio riduce la capacita del sangue di trasportare ossigeno. Bassi livelli di ossigeno nel sangue possono
provocare perdita di coscienza e morte.

e Se si presentano sintomi simili a quelli del raffreddore o dell'influenza quando si & nelle vicinanze del grill in funzione, rivolgersi a un
medico. L'avvelenamento da monossido di carbonio, che presenta sintomi molto simili a quelli del raffreddore o dell'influenza, spesso viene
diagnosticato troppo tardi.

¢ |l consumo di alcol e I'uso di droghe amplificano gli effetti dell'avvelenamento da monossido di carbonio.

¢ | monossido di carbonio é particolarmente tossico per mamme e bambini durante la gravidanza, neonati, anziani, fumatori e persone con
problemi circolatori e del sangue, come anemia o malattie cardiache.

A

& AVVERTIMENTI E ISTRUZIONI DI SICUREZZA &

LEGGERE LE ISTRUZIONI

Non lasciare il grill incustodito.

Utilizzare il grill SOLO ALLAPERTO .

Non utilizzarlo in ambienti chiusi!

Utilizzare solo carbone come combustibile.

Nell'utilizzare il grill, rispettare sempre le normative e ordinanze antincendio locali, regionali e nazionali applicabili.

La mancata osservanza degli avvertimenti puo causare danni al grill o lesioni personali.

Non utilizzare mai l'apparecchio in spazi chiusi come patii, garage, edifici o tende.

Non utilizzare mai l'apparecchio all'interno di veicoli da diporto o in imbarcazioni.

Non utilizzare mai il grill al di sotto di strutture come tettoie, pensiline per auto, tende da sole o cornicioni. (VEDI DISTANZE MINIME CONSENTITE)
Tenere I'apparecchio pulito e lontano da materiali inflammabili, come benzina o altri vapori e liquidi infiammabili.

Utilizzare il grill su una superficie piana, stabile e non infiammabile, come terra, cemento, mattoni o roccia. Una superficie in asfalto (bitume) non &
adatta allo scopo.

Non utilizzare il grill su superfici inflammabili o in legno.

Il grill DEVE essere poggiato a terra. Non posizionare il grill su tavoli o banconi. NON spostare il grill lungo superfici irregolari.

Spostare il grill solo su superfici lisce.

Non far scivolare il grill su/gil per le scale o su superfici irregolari.

Non utilizzare mai il grill come riscaldatore (LEGGERE PERICOLO DI MONQSSIDO DI CARBONIO).

Non utilizzare mai |'apparecchio per usi diversi da quello previsto. Questo grill NON e destinato all'uso commerciale.

Tenere sempre a portata di mano un estintore mentre il grill € in funzione.

Quando si cucina con olio o grassi, tenere a portata di mano un estintore di tipo BC o ABC.

In caso d'incendio provocato da olio o grassi, non tentare di spegnerlo con acqua, ma chiamare immediatamente i vigili del fuoco. Un estintore di
tipo BC o ABC potrebbe, in alcune circostanze, contenere I'incendio.

Prima di ogni utilizzo verificare che tutti i dadi, le viti e i bulloni siano ben serrati e sicuri.

L'uso di alcolici o farmaci, da prescrizione o meno, pud compromettere la capacita di montare correttamente o utilizzare in sicurezza il grill.
Tenere bambini e animali domestici lontani dal grill. NON permettere ai bambini di usare il grill. Tenere sotto stretto controllo bambini o animali
domestici quando si avvicinano al grill in funzione.
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/1\ AVVERTIMENTI E ISTRUZIONI DI SICUREZZA /1\

Questo apparecchio non e destinato all'uso da parte di persone (compresi i bambini) con ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali o prive
di esperienza e conoscenze, se non sotto supervisione di una persona responsabile della loro sicurezza o dopo aver ricevuto istruzioni sull'uso
dell'apparecchio.
Questo apparecchio non & destinato all'uso da parte di bambini dagli 8 anni in su e persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali o
prive di esperienza e conoscenze, se non sotto supervisione o dopo aver ricevuto istruzioni sull'uso dell'apparecchio.
NON consentire lo svolgimento di alcun tipo di attivita nell'area intorno al grill, sia durante che dopo il suo utilizzo e fino a quando I'apparecchio
non si e raffreddato.
NON urtare il grill per evitare lesioni personali, danni al grill o fuoriuscite/schizzi di liquido di cottura bollente.
Prestare la massima attenzione quando si sposta un apparecchio contenente olio o altri liquidi bollenti.
Non spostare mai il grill mentre € in funzione. Attendere che il grill si raffreddi completamente (temperatura inferiore ai 45 °C) prima di spostarlo
o riporlo.
Il grill raggiunge TEMPERATURE MOLTO ELEVATE mentre € in funzione e le mantiene a lungo dopo lo spegnimento e durante il raffreddamento.
Usare CAUTELA. Indossare guanti da barbecue.
Non toccare le superfici CALDE. Usare manici o manopole.
Non utilizzare mai tegami in vetro, plastica o ceramica sull'apparecchio. Non posizionare mai pentole vuote sul grill mentre & in funzione.
L'uso di accessori non forniti da Masterbuilt® & sconsigliato e potrebbe causare lesioni.
Rimuovere cenere calda e tizzoni prima di riporre il grill. Riporre solo quando il fuoco & completamente estinto e tutte le superfici sono fredde.
1 grill, I'alimentatore e il coperchio dell'alimentatore raggiungono TEMPERATURE MOLTO ELEVATE mentre sono in funzione e le mantengono dopo
lo spegnimento e durante il raffreddamento. Usare CAUTELA. Indossare guanti da barbecue.
Fare attenzione nel rimuovere gli alimenti dal grill. Tutte le superfici raggiungono TEMPERATURE MOLTO ELEVATE e possono causare ustioni. Usare
guanti da barbecue o appositi utensili robusti a manico lungo per proteggersi dalle superfici calde o dagli schizzi di liquidi bollenti.
Il grill raggiunge temperature molto elevate durante I'uso. Per evitare ustioni, tenere viso e corpo lontani da sportelli e prese d'aria. Durante I'uso
vengono espulsi vapore e aria calda.
L'alimentatore, il coperchio dell'alimentatore e lo sportello del vassoio per la cenere raggiungono TEMPERATURE MOLTO ELEVATE mentre il grill &
in funzione e durante il raffreddamento. Indossare guanti da barbecue quando si lavora nell'area e si toccano questi componenti.
Il grill presenta fiamme libere. Tenere mani, capelli e viso lontani dalle fiamme. NON sporgersi sopra il grill durante I'accensione. Capelli sciolti e
abiti ampi possono prendere fuoco.
NON ostruire il flusso di combustione e ventilazione.
Non coprire le griglie di cottura con fogli di alluminio. Il calore potrebbe non disperdersi e il grill potrebbe danneggiarsi.
Non lasciare mai incustodite cenere o braci CALDE.
Non rimuovere la cenere finché cenere e braci sono ancora CALDE.
Tenere mani, capelli e viso lontani dal carbone ardente. Fare attenzione ai capelli sciolti e agli indumenti ampi durante I'uso, poiché potrebbero
prendere fuoco.
Utilizzare guanti da barbecue quando si maneggia il grill o si lavora con il fuoco. Utilizzare guanti da barbecue o appositi utensili robusti a manico
lungo quando si aggiunge legna o carbone.
Non utilizzare mai accendigrill liquidi, benzina, alcol o altri liquidi altamente volatili per accendere il carbone: potrebbero esplodere e causare
lesioni 0 morte. Seguire sempre le istruzioni di accensione specifiche per questo grill.
Non mettere una quantita eccessiva di carbone sull'alimentatore del carbone: potrebbe causare lesioni gravi e danni al grill.
Per smaltire le ceneri fredde, raccoglierle in un foglio di alluminio, immergerle in acqua e gettarle in un contenitore non inflammabile.
ATTENZIONE - Per ridurre il rischio elettrico, tenere asciutta e sollevata da terra la spina di collegamento del cavo di prolunga.
ATTENZIONE - Per ridurre il rischio elettrico, non immergere il cavo d'alimentazione, la spina elettrica o il pannello comandi in acqua o altri liquidi.
AVVERTIMENTO: Rischio elettrico. Collegare solo a prese GFCI Classe A coperte, dotate di scatola di protezione impermeabile con tappo inserito o
rimosso.
AVVERTIMENTO: Non per uso con prese che sono impermeabili solo quando sono coperte (tappo non inserito e coperchio chiuso).
Quando si utilizzano apparecchi elettrici, seguire sempre le precauzioni di sicurezza di base, comprese le seguenti:

1. Collegare I'apparecchio alla presa SOLO dopo che € completamente montato e pronto per |'uso.

2. Utilizzare solo prese di corrente con messa a terra a norma.

3. Non utilizzare durante i temporali.

4. Non esporre mai |'apparecchio alla pioggia o all'acqua.
Utilizzare cavi di prolunga per esterni contrassegnati con il suffisso "W" e che riportano l'indicazione "Adatto per I'uso con apparecchi per esterni.”
Il cavo di prolunga deve essere un cavo a 3 fili del tipo con messa a terra.
Non utilizzare apparecchi che presentano spine elettriche o cavi d'alimentazione danneggiati, o dopo un malfunzionamento o danneggiamento.
| cavi di alimentazione danneggiati devono essere sostituiti dal produttore, dal suo agente di assistenza o da persone con qualifiche simili per
evitare pericoli.
Prestare la massima attenzione quando si utilizzano cavi di prolunga.
Se si utilizza un cavo di prolunga:

1. La potenza elettrica nominale indicata per il cavo di prolunga deve essere almeno pari alla potenza elettrica nominale dell'apparecchio;

e
2. ll cavo d'alimentazione deve essere sistemato in modo tale da non pendere da ripiani o tavoli, per evitare che un bambino lo strattoni o
che qualcuno inciampi.

Non lasciare che il cavo d'alimentazione penzoli sopra o a contatto di superfici calde.
Non posizionare il cavo d'alimentazione sopra o vicino a fornelli a gas o elettrici caldi o in forni riscaldati.
Per scollegare, ruotare il regolatore su "OFF (spento)", quindi rimuovere la spina elettrica dalla presa di corrente.
Scollegare dalla presa di corrente quando non in uso e prima della pulizia. Lasciare raffreddare completamente I'apparecchio prima di aggiungere/
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/1\' AVVERTIMENTI E ISTRUZIONI DI SICUREZZA /1\

rimuovere componenti interni.

Non pulire questo prodotto con uno spruzzatore d'acqua o simili.

Non aprire mai I'alimentatore dopo I'avvio iniziale o durante |'uso. Se & necessario ricaricare il carbone durante I'uso seguire le istruzioni di
ricarica specifiche per questo grill e indossare sempre guanti da barbecue.

Non utilizzare mai il grill quando la sonda di temperatura non € in posizione. Il grill potrebbe surriscaldarsi e potrebbe causare gravi lesioni
personali e/o danni al grill.

Non utilizzare mai il grill quando le guide per I'immissione del calore e I'immissione dell'aria sono installate nel grill (potrebbe riguardare solo
alcuni modelli). Il grill potrebbe danneggiarsi.

AVVERTIMENTO! Non utilizzare alcool o benzina per accendere il fuoco o ravvivare la fiamma! Utilizzare esclusivamente accendifuoco conformi
alla norma EN 1860-3!

AVVERTIMENTO! NON conservare materiali infiammabili sotto il grill o nell'armadietto del grill. La cenere calda puo entrare nell'armadietto del

grill. Usare cautela.

& REQUISITI ELETTRICI &

220-240VAC, 50HZ, 0.7A, 92W

/N DISTANZE MINIME CONSENTITE /N

laterali, posteriore e superiore del grill e strutture

Rispettare una distanza minima di 3 m tra le parti 3m I 3m I

sovrastanti, muri, ringhiere o altro materiale
combustibile.

[MASTERBUILT]
Mantenere una distanza minima di 3 m da tutti i P
>

materiali combustibili e inflammabili come legno,
piante, erba, rami, sterpi, carta, benzina o tela.

Questa distanza garantisce spazio adeguato per una
corretta combustione, circolazione d'aria e
ventilazione. L'apparecchio non deve essere
utilizzato su materiali combustibili come pavimenti di
legno o altri materiali combustibili.

3m 3m 3m

I

100016

[ITTIEEET]
097100050

/1\' AVVERTIMENTO /I\

Il cavo d'alimentazione elettrica costituisce un pericolo d'inciampo.

CONSERVARE QUESTE ISTRUZIONI

Questo prodotto non viene fornito con carbone o legno per affumicatura.
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PANNELLO COMANDI

Accensione/spegnimento del regolatore:

1. Premere il pulsante per accendere il
regolatore.

2. Premere una volta mentre & acceso = funzione
Pausa

3. Premere a lungo mentre & acceso =
Spegnimento

Pulsante di accensione:

1. Premere il pulsante per I'accensione
automatica dell'accendifuoco. Impostare la temperatura da °F a °C:

Prese delle sonde per alimenti

Pulsante di accensione automatica

. ) 1. Ad apparecchio spento tenere 4. Utilizzare la manopola
8 Impostazwr_\e della temperatura: premuto il pulsante Impostazione per selezionare |'unita
12' EL%Ta%elg r%ualﬁgngé fino alla temperatura temperatura ditemperatura
) desiderata p p 2. Premere il pulsante di accensione 5. Premere Impostazione
’ . 3. Lapparecchio siaccende e sul temperatura per
3. Premere nuovamente il pulsante per dis%ﬁ)ay lampeggia “F” 0 “C” Confermare %
impostare la temperatura (la temperatura
verra impostata automaticamente dopo 3
secondi.)
Impostazione del tempo:
+ Timer decrementale - Timer incrementale
1. Premere il pulsante. . 1. Tenere premuto il pulsante.
2.Ruotare la manopola fino alle ore desiderate. 2.1l timer parte da 00:00. Il timer mostra
3.Premere il pulsante per impostare le ore. prima i minuti:secondi, quindi le
4.Ruotare la manopola fino ai minuti desiderati. ore:minuti.

S.Premere il pulsante per impostare i minuti. Il timersi 3 premere il pulsante per mettere in

awia. : o pausa e riavviare il timer.
6.Premere il pulsante per mettere in pausa e riavviare 4. Tenere premuto il pulsante per

il timer. it
7. Tenere premuto il pulsante per resettare il timer. resettare Il timer.
Impostazione delle temperature della sonda per alimenti:
1. Premere il pulsante e girare la manopola per selezionare la sonda per alimenti (MP1, MP2, MP3, MP4).
2. Premere il pulsante temperatura
a 3. Ruotare la manopola fino alla temperatura desiderata.
4. Premere nuovamente il pulsante temperatura per impostare la temperatura.
5. Una volta raggiunta la temperatura impostata, suonera I'allarme. Premere un pulsante qualsiasi per
spegnere.

Visualizzazione delle informazioni sul display:
+ Ruotando la manopola il display scorrera tra la temperatura del grill, il timer, e le sonde per
alimenti; MP1, MP2, MP3 e MP4.

BLUETOOTH + WiFi

Abbinamento del grill ai dispositivi smart:
1. Scaricare |I'app Masterbuilt dall'App Store Apple o Google Play sui dispositivi smart. Ulteriori
~— informazioni su masterbuilt.com/pages/app-device-requirements.
% 2. Unavolta completato il download, aprire I'app Masterbuilt e sequire le istruzioni per abbinare il grill
Bluetooth+WIFI e i dispositivi smart.
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BLUETOOTH

N Abbinamento del grill ai dispositivi smart:
E] 1. Scaricare I'app Masterbuilt dall'App Store Apple o Google Play sui dispositivi smart. Ulteriori
informazioni su masterbuilt.com/pages/app-device-requirements.
2. Una volta completato il download, aprire I'app Masterbuilt e seguire le istruzioni per abbinare il grill
Bluetooth e i dispositivi smart.

Il dispositivo & conforme alla Parte 15 delle Norme FCC. Il funzionamento & soggetto alle seguenti due

condizioni:

1. Questo dispositivo non puo causare interferenze dannose, e

2. Questo dispositivo accetta qualsiasi interferenza ricevuta, comprese le interferenze che potrebbero causare
un funzionamento indesiderato.

Avvertimento FCC:
Avvertimento: Cambiamenti o modifiche all'apparecchio non espressamente autorizzati dal responsabile della conformita
potrebbero annullare I'autorizzazione a utilizzare I'apparecchio concessa all'utente.

Dichiarazione di conformita FCC:

L'apparecchio € stato testato e ritenuto conforme ai limiti per un dispositivo digitale di Classe B, ai sensi della Parte 15 delle Norme
FCC. Tali limiti sono studiati per fornire una protezione ragionevole rispetto alle interferenze dannose in installazioni domestiche.
L'apparecchio genera, utilizza e puo irradiare energia in radiofrequenza e, se non installato e utilizzato in conformita con le istruzioni,
puo causare interferenze dannose alle comunicazioni radio.

Tuttavia, non vi € garanzia che non si verifichino interferenze in una particolare installazione. Se questo apparecchio causa interferenze
alla ricezione radio o televisiva, cosa verificabile spegnendo e riaccendendo |'apparecchio, si consiglia di provare a correggere
l'interferenza adottando una o piu delle seguenti misure:

1. Riorientare o posizionare altrove I'antenna ricevente.

2. Aumentare la distanza tra I'apparecchio e il ricevitore.

3. Collegare |'apparecchio a una presa su un circuito diverso da quello a cui € collegato il ricevitore.
4. Contattare il rivenditore o un tecnico radio/TV qualificato per assistenza.

Nota: Se si perde la connessione, I'apparecchio continuera a funzionare come programmato. E possibile azionare
I'apparecchio dal pannello comandi se I'abbinamento o la connessione falliscono.

Questo dispositivo contiene trasmettitori/ricevitori esenti da licenza conformi agli RSS esenti da licenza di Innovation,
Science, and Economic Development Canada. Il funzionamento € soggetto alle seguenti due condizioni:

1) Questo dispositivo non puo causare interferenze .

2) Questo dispositivo accetta qualsiasi interferenza ricevuta, comprese le interferenze che potrebbero causare un
funzionamento indesiderato.

Questo apparecchio deve essere installato e utilizzato in conformita con le istruzioni fornite e le antenne utilizzate per
questo trasmettitore devono essere installate in modo da garantire una distanza di separazione di almeno 20 cm da tutte le
persone e non devono essere collocate o operate in concomitanza con altre antenne o trasmettitori. Agli utenti finali e agli
installatori devono essere fornite le istruzioni di installazione dell'antenna e le condizioni operative del trasmettitore al fine
di soddisfare i requisiti di conformita all'esposizione alle radiazioni radio.

Awviso IC:
Questo trasmettitore non deve essere posizionato o operare in concomitanza con altre antenne o trasmettitori. Questo
apparecchio deve essere installato e utilizzato con una distanza minima di 20 centimetri tra il radiatore e il corpo.

Trasmettitore wireless:

Caratteristiche del trasmettitore e del WiFi = RF 0dBM/2402-2480 MHz

122



[struzioni per I'uso

PRE-STAGIONATURA

La prestagionatura eliminera dal grill le sostanze chimiche e gli oli rimasti dopo il processo di produzione.
PRESTAGIONARE IL GRILL PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO.

Riempire |'alimentatore con carbone fino a 1/4-1/2 altezza.

Accendere il grill seguendo le istruzioni di ACCENSIONE e impostare la temperatura su 121 °C per 60 minuti.

Dopo 60 minuti impostare la temperatura a 204 °C per 30 minuti.

Spegnere il grill seguendo le istruzioni di SPEGNIMENTO.

Lasciar raffreddare COMPLETAMENTE il grill.

. Con un tovagliolo o un panno, stendere un leggero strato di olio da cucina sulle griglie, sulla piastra di rosolatura,
sulle griglie scaldavivande e all'interno del coperchio e del corpo del grill. Fare attenzione, il grill sara MOLTO
CALDO.

Ripetere i passaggi 3-6 a 175 °C.

ook owd =

N

Una frequente stagionatura evita la formazione di ruggine. Se cid avvenisse comunque, pulire con una spazzola
metallica, applicare grasso vegetale e riscaldare come indicato sopra.

ACCENSIONE REGOLARE

1. Inserire la spina del grill nella presa di corrente e accendere il regolatore.
2. NON CARICARE IL CARBONE FINO AL PASSO 5.
3. Premere il pulsante di accensione automatica per preriscaldare I'accenditore:
a. Il pulsante di accensione ora dovrebbe lampeggiare.
b. Sul display del regolatore dovrebbe lampeggiare 232 °C.
4. Scorrere la manopola del regolatore per modificare la temperatura.
a. Opzioni di impostazione della temperatura:
Premere il pulsante Impostazione temperatura per selezionare la temperatura
mostrata sul display.
Se non si fa scorrere la manopola, il regolatore selezionera automaticamente
la temperatura mostrata sul display (temperatura predefinita 232 °C).

5. Riempire il mini alimentatore con carbone (non piu di 3 kg di bricchette 0 2,25 kg di )
carbonella). Figura 1

6. Chiudere il coperchio dell'alimentatore e il coperchio del grill.

7. Attendere che il pulsante di accensione automatica smetta di lampeggiare (I'operazione dovrebbe richiedere circa
45 secondi).

8. Posizionare 1 accendifuoco nel supporto per accendifuoco (vedi fig. 1)

9. Spingere a fondo il supporto per accendifuoco nell'alimentatore inferiore e chiudere lo sportello.

10. 11 grill dovra eseguire una sequenza di avvio; potrebbero volerci alcuni momenti prima che la ventola si avvii.

CONSIGLI PER L'ACCENDITORE:

a.Pulsante dell'accenditore lampeggiante = preriscaldamento dell'accenditore (NON inserire I'accendifuoco
mentre I'accenditore si sta preriscaldando).

b. Pulsante dell'accenditore fisso = ['accenditore € acceso/caldo.

c.L'accenditore non si accende se la temperatura del grill € superiore a 93 °C.

d. SE la temperatura & gia impostata, I'accenditore non chiedera di impostare la temperatura.

e. Ogni volta che I'accenditore viene attivato, il grill esegue la sequenza di avvio. Durante la sequenza, la ven-
tola non verra gestita dal PID. La ventola tornera al PID una volta completata |la sequenza di avvio. La sequen-
za di avvio dura circa 8 minuti.

NOTA: Per una corretta accensione dell'accendifuoco & importante eseguire i passaggi sopra elencati nella sequenza
corretta. Il mancato rispetto della sequenza potrebbe comportare un errore nella procedura di avvio.

In alcuni casi I'accendifuoco non riuscira ad accendersi durante la sequenza di avvio. Cid pud essere dovuto alla natura

dell'accendifuoco stesso. Se I'accendifuoco non si accende, spegnere il grill, rimuovere I'accendifuoco, accendere il
grill e reimpostare la temperatura, quindi, dopo che 'accenditore si & preriscaldato, inserire un NUOVO accendifuoco.
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ACCENSIONE
PASSO 1 PASSO 2 PASSO 3
Preriscaldare I'accenditore Caricare il carbone Inserire I'accendifuoco

Impostare la temperatura

i Impostazione
temperatura \
(¥)Pulsante di accensione
automatica

ACCENSIONE MANUALE DELLACCENDIFUOCO

Se l'accendifuoco non si accende con il pulsante dell'accenditore, & possibile accendere manualmente
I'alimentatore come segue.

1. Inserire la spina del grill nella presa di corrente e accendere il regolatore.

2. Riempire il mini alimentatore con carbone (non piu di 3 kg di bricchette o0 2,25 kg di carbonella).
3. Tenere APERTO il coperchio dell'alimentatore.

4. Posizionare 1 accendifuoco nel supporto per accendifuoco (vedi fig. 1)

5. Spingere a fondo il supporto per accendifuoco nell'alimentatore inferiore.

6. Accendere manualmente I'accendifuoco.

7. Chiudere lo sportello dell'accendifuoco.

8. Attendere 2-3 minuti per consentire al carbone di accendersi prima di chiudere il coperchio
dell'alimentatore.

9. Quando il carbone inizia a bruciare, chiudere il coperchio dell'alimentatore.

10. Chiudere il coperchio del grill e impostare la temperatura sul regolatore.

RICARICA

Se é necessario ricaricare I'alimentatore mentre si cucina, seguire le istruzioni di ricarica sicura riportate di seguito.

—_

. Assicurarsi che la ventola sia IN PAUSA prima di iniziare la ricarica.

2. Premere il pulsante di accensione per abilitare la funzione PAUSA (il regolatore visualizzera HOLD (ATTESA)

3. Aggiungere carbone all'alimentatore (non piu di 3 kg di bricchette 0 2,25 kg di carbonella). Usare la MASSIMA
cautela, il coperchio dell'alimentatore raggiunge TEMPERATURE MOLTO ELEVATE. Indossare guanti da barbecue e
utilizzare delle pinze per aprire il coperchio dell'alimentatore

o

. Chiudere il coperchio dell'alimentatore e riattivare il regolatore premendo il pulsante di accensione.



[struzioni per I'uso

AGGIUNTA DI FUMO/SAPORE

Mescolare il legno per affumicatura con la carbonella nell'alimentatore. Accendere e impostare la
temperatura.

* NOTA: Non inserire mai piu di 225 grammi di legno per affumicatura nell'alimentatore.

SPEGNIMENTO

1. Al termine della cottura, spegnere il regolatore e scollegare dalla presa di corrente.

2. Chiudere il coperchio dell'alimentatore e il coperchio del grill.

3. Lasciar raffreddare il grill prima di riporlo.

4.Quando il grill si é raffreddato, svuotare il vassoio per la cenere, coprire e riporre il grill in un luogo asciutto.

*NOTA: Non conservare il carbone dopo aver spento il grill. Per spegnere piu rapidamente, usare una quantita
di carbone adatta al tempo di cottura.

SOLLEVATORE PER GRIGLIA

Usare il sollevatore per griglia per maneggiare le griglie di cottura.
ATTENZIONE! Le griglie di cottura possono raggiungere temperature MOLTO elevate! Usare la

pinza alza griglia per riposizionare le griglie di cottura durante l'intera sessione di cottura.
* NOTA: Posizionare le griglie il pit vicino possibile tra loro.

SOLLEVATORE
PER GRIGLIA

COME SISTEMARE IL CAVO D’ALIMENTAZIONE PRIMA DI RIPORRE IL GRILL

Il cavo d’alimentazione é progettato
per essere avvolto sulla staffa posta J

dietro il ripiano laterale. Prima di riporre
il grill, ruotare il regolatore su

“OFF (spento)”, quindi scollegare la
spina elettrica dalla presa di corrente.
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ROSOLARE SUL COPERCHIO GRIGLIA DI RISCALDAMENTO
RNV (o TR T TN (VT S0 vare, o for scorrere indietro per avere piu spazio

E possibile utilizzare il coperchio dell'alimentatore per
larosolatura ad alta temperatura.

PULIZIA E MAGAZZINAGGIO

VERIFICARE SEMPRE CHE IL GRILL SI SIA BEN RAFFREDDATO PRIMA DI PULIRLO E RIPORLO.

+ Dopo ogni utilizzo, quando la cenere si & ben raffreddata, rimuoverla dall'alimentatore del carbone. In
questo modo si allunghera la vita dell'alimentatore stesso.

- Per smaltire la cenere fredda, metterla in un foglio di alluminio, immergerla in acqua e gettarla in un
contenitore non infammabile.

+ Rimuovere la griglia del carbone e pulirla.

+ Rimuovere le griglie di cottura e il collettore e pulirli.

* Rimuovere la vaschetta raccogli grasso e la tenda termica e pulirle.

- Rimuovere il coperchio dell'alimentatore (piastra di rosolatura) e pulirlo. Il coperchio dell'alimentatore
rivestito in ghisa. Pulirlo con uno straccio umido. Potrebbe essere necessario strofinare con una spazzola
non abrasiva per eliminare i residui ostinati. Una volta pulito, applicare un leggero strato di olio sulla piastra
di rosolatura per evitare la formazione di ruggine. Se si forma ruggine sulla piastra di rosolatura, pulirla con
una spazzola metallica, applicare grasso vegetale e riscaldare il grill seguendo le istruzioni di stagionatura.

+ Ispezionare regolarmente le parti assemblate per accertarsi che il grill possa essere utilizzato in sicurezza.

+ Pulire grill e griglie di cottura con detergenti delicati. Pulire I'esterno del grill con uno straccio umido. NON
utilizzare detergenti per forno o altri agenti di pulizia. Asciugare accuratamente.

+ Pulire con olio da cucina per evitare la formazione di ruggine

« Coprire il grill e riporlo in una ZONA ASCIUTTA e protetta sempre. Riporre solo quando il fuoco & estinto e
tutte le superfici sono fredde.

+ Se il grill non viene utilizzato frequentemente, anche se si utilizza una copertura, ricordarsi di controllarlo
periodicamente per evitare ruggine e corrosione dovute all'accumulo di umidita.

AVVERTIMENTO!

NON conservare materiali inflammabili sotto il grill o nell’armadietto del grill. La cenere calda pu0 entrare
nell’armadietto del grill. Usare cautela.
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Problemi e soluzioni

SINTOMO
Regolatore non acceso.

CAUSA
Alimentazione spenta.

POSSIBILE SOLUZIONE
Premere il pulsante di accensione sul regolatore.

Non collegato alla presa di corrente.

Collegare il regolatore all'alimentatore e 'alimentatore alla
presa di corrente.

Intervento dell'interruttore
differenziale.

Controllare l'interruttore differenziale della presa di corrente
ed eventualmente ripristinarlo.

Malfunzionamento del regolatore.

Servizio clienti Masterbuilt
https://www.masterbuilt.com/pages/support

Ventola non accesa.

La temperatura impostata & stata
raggiunta.

Quando raggiunge la temperatura impostata, la ventola si
spegne. Quando la temperatura scende al di sotto della
temperatura impostata, la ventola si riavvia. La ventola si
regola automaticamente per mantenere la temperatura
impostata.

Ventola scollegata dal regolatore.

Ventola scollegata dai cavi di
collegamento.

Verificare che il collegamento sia ben inserito.

Err3

Vedi sotto.

Temperatura del regolatore
imprecisa.

Sonda di temperatura non collegata a
fondo.

Verificare che il collegamento sia ben inserito.

La sonda di temperatura & sporca.

Pulire accuratamente la sonda di temperatura.

Riscaldamento lento.

Carbone scarso.

Riempire I'alimentatore con carbone.

Coperchio del grill aperto.

Chiudere il coperchio del grill.

Ventola non accesa.

Vedi sezione "Ventola non accesa".

L'accenditore non si accende
o lo fa lentamente.

L'accenditore non funziona se la .
temperatura del grill & superiore a 93 °C

1. Assicurarsi che non ci siano residui e materiale che
bloccano l'accenditore.

2. Assicurarsi che I'accendifuoco e il supporto siano inseriti a
fondo e tocchino I'accenditore.

Err6: Vedi sotto.

Connessione Wi-Fi debole

Segnale debole.

1.Inclinare |'antenna sul retro del regolatore in modo che
punti verso terra

Il regolatore si riavvia ed
entra in modalita standby.

Cariche elettrostatiche. Quando
I'apparecchio & disturbato da

una scarica elettrostatica, il
regolatore potrebbe riavviarsie
successivamente entrare in modalita
standby.

Il regolatore deve essere riavviato dall'utente per ripristinare
il funzionamento normale. Questo fenomeno e normale.

Err1 Sonda di temperatura non collegataa | 1. Verificare che il collegamento sia ben inserito.
fondo. 2.Scollegare il reﬁolatore dalla presa di corrente, attendere
10 secondi e ricollegare.
Err2 Malfunzionamento della sonda per Servizio clienti Masterbuilt
alimenti. https:/www.masterbuilt.com/pages/support
Err3 Grill surriscaldato. 1. %}Je%nere il grill.
2. Verificare la causa del surriscaldamento.
* Incendio provocato da grassi.
+ Malfunzionamento della ventola.
3. Riavviare il grill.
Errd [l carbone non si & acceso. 1. Assicurarsi che il co?erchio dell'alimentatore e lo sportello
dell'alimentatore inferiore siano completamente chiusi.
2. Verificare che ci sia carbone.
3.Assicurarsi che la cenere degli utilizzi precedenti sia stata
eliminata.
4.Riempire |'alimentatore con carbone prima di inserire
I'accendifuoco.
5. Assicurarsi di aver premuto il pulsante di accensione e che
l'accenditore funzioni
6. Riavviare il grill.
Err5 Temperatura della sonda per alimenti | 1. Utilizzando ?uqnti da barbecue rimuovere la sonda per
superiore a 148,9 °C. alimenti dalgrill.
2.Scollegare dal regolatore.
3. Attendere che la sonda per alimenti si raffreddi.
Err 6 Malfunzionamento dell'accenditore

1.Spegnere il 8ri|l )

2. Scollegarlo dalla presa di corrente e controllare la
connessione dell'accenditore

3.Riavviare il grill e premere il pulsante dell'accenditore

4. Contattare il Servizio Clienti se I'errore persiste

5. Verificare che non ci siano detriti sulla parte superiore
dell'accenditore
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GARANZIA LIMITATA

Masterbuilt® garantisce tutti i suoi prodotti, se montati e utilizzati correttamente e regolarmente sottoposti a
manutenzione, liberi da difetti di materiale e lavorazione per 1 anno dalla data del primo acquisto al dettaglio. La
garanzia Masterbuilt® non copre la verniciatura, in quanto la stessa potrebbe deteriorarsi per il calore durante

il normale utilizzo. La garanzia Masterbuilt® non copre la ruggine. Masterbuilt® chiede di presentare una prova
d'acquisto, ad esempio una ricevuta, in caso di reclamo in garanzia.

SOLO RESIDENTI IN EUROPA: Masterbuilt® garantisce tutti i suoi prodotti, se montati e utilizzati correttamente e
regolarmente sottoposti a manutenzione, liberi da difetti di materiale e lavorazione per 2 anni dalla data del primo
acquisto al dettaglio.

QUANDO INIZIA LA COPERTURA DELLA GARANZIA?

La copertura della garanzia inizia dalla data del primo acquisto e copre solo I'acquirente originale. Per far valere la
garanzia & necessario registrare il grill. Se viene rilevato un difetto di materiale o lavorazione durante il periodo di
garanzia applicabile in condizioni di normale utilizzo e manutenzione, Masterbuilt®, a sua esclusiva discrezione,
sostituira o riparera il componente difettoso senza applicare alcun costo per il componente stesso. La presente
garanzia non copre la manodopera, né altri costi associati al servizio, alla riparazione o al funzionamento del grill.
Masterbuilt® paghera tutte le spese di spedizione per le parti in garanzia.

SOLO RESIDENTI IN AUSTRALIA E NUOVA ZELANDA: | nostri prodotti sono coperti da garanzie che non possono essere
escluse ai sensi della Australian o New Zealand Consumer Law. L'acquirente ha diritto alla sostituzione o al rimborso
in caso di guasto grave e al risarcimento per qualsiasi altro danno o perdita ragionevolmente prevedibile. Ha inoltre il
diritto di far riparare o sostituire il prodotto qualora lo stesso non sia di qualita accettabile e il guasto non costituisca
guasto grave.

COSA NON E COPERTO?

La presente garanzia non copre danni causati da uso illegale o per scopi diversi da quelli per cui il prodotto & stato
progettato, danni causati da uso, montaggio, manutenzione o installazione non corretti, danni causati da incidenti o
calamita naturali, danni causati da modifiche o collegamenti non autorizzati o danni durante il trasporto. La presente
garanzia non copre i danni derivanti dalla normale usura dovuta all'utilizzo del prodotto (come graffi, ammaccature e
scheggiature) o da modifiche dell'aspetto esterno del grill che non ne pregiudicano le prestazioni. L'uso commerciale
dei prodotti Masterbuilt € sconsigliato, e la presente garanzia non si applica in caso di uso commerciale. Questo vale,
ad esempio, per ristoratori, ditte di catering, macellai, societa di noleggio, chioschi ambulanti e attivitd commerciali
simili.

La presente garanzia limitata € esclusiva e sostituisce qualsiasi altra garanzia, scritta od orale, esplicita o implicita,
inclusa, senza carattere limitativo, la garanzia di commerciabilita o idoneita a uno scopo specifico. La durata di
qualsiasi garanzia implicita, inclusa qualsiasi garanzia implicita di commerciabilita o idoneita a uno scopo specifico, &
espressamente limitata alla durata del periodo di garanzia per il componente applicabile.

Il rimedio esclusivo a disposizione dell'acquirente in caso di violazione della presente garanzia limitata o di qualsiasi
garanzia implicita sara limitato, come specificato nel presente documento, alla sostituzione. In nessun caso
Masterbuilt sara responsabile per eventuali danni speciali, accidentali o conseguenti.

La presente garanzia viene fornita in aggiunta a tutti i diritti e rimedi previsti dalle leggi e dai regolamenti sulla
protezione dei consumatori. La presente garanzia non pregiudica in alcun modo i diritti legali previsti dalle normative
sulla garanzia legale vigenti nello stato o paese di residenza dell'acquirente, inclusa I'Unione Europea. A seconda dello
stato o paese di residenza dell'acquirente, le limitazioni alla durata della garanzia implicita o il risarcimento danni a
disposizione potrebbero non essere limitati dalla presente garanzia.

COSA INVALIDA LA GARANZIA?

L'acquisto di qualsiasi prodotto Masterbuilt® tramite un rivenditore non autorizzato invalida la garanzia. Un rivenditore
non autorizzato & qualsiasi rivenditore cui Masterbuilt® non ha espressamente concesso I'autorizzazione di vendere i
prodotti Masterbuilt®.

PER RICHIESTE DI ASSISTENZA, S| PREGA DI CONTATTARCI

Le condizioni di garanzia possono essere occasionalmente modificate. Per una versione aggiornata della garanzia, si
prega di visitare www.masterbuilt.com/pages/warranty. Per assistenza o per richiedere una copia aggiornata della
garanzia, si prega di contattarci ai recapiti indicati sotto.

Masterbuilt © Masterbuilt ©

Premier Specialty Brands, LLC Kamado Joe Europe

5367 New Peachtree Road Lange Voorhout 86

Suite 150 2514 EJ Den Haag

Chamblee, GA 30341 Paesi Bassi
https://www.masterbuilt.com/pages/customer-support https://international.masterbuilt.com/pages/customer-support
Australia e Nuova Zelanda Masterbuilt ©

Si prega di contattare il proprio rivenditore. Kamado Joe UK Limited

Cheyenne House West Street
Farnham GU9 7EQ
https://international.masterbuilt.com/pages/customer-support
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Advarselskode: DCG-02-230915-MSH

KUN FOR UTEND@RS BRUK. IKKE FOR KOMMERSIELT BRUK.

@ ADVARSEL @

Denne bruksanvisningen inneholder viktig informasjon, ngdvendig for riktig montering og trygg bruk av apparatet.
Les og fplg alle advarsler og instruksjoner fgr montering og bruk av apparatet.
Ta vare pa denne bruksanvisningen for fremtidig referanse.

4\ KARBONMONOKSIDFARE 4\

Folges ikke disse instruksjonene, kan det fgre til brann, eksplosjon eller brannfare
som kan forarsake skade pa eiendom, personskade eller dgd.

Brennende trefliser, ved, trepellets, trekull og propan gir fra seg karbonmonoksid, som ikke har lukt og kan forarsake dgd.
IKKE brenn trefliser, ved, trepellets, trekull eller propan innendgrs i hjem, kjgretgy, garasjer eller i andre lukkede omrader.
Ikke bruk grillen inne i et avgrenset og/eller oppholdsomrade, f.eks. hus, telt, campingvogn, bobil, bater. Fare for dgdelig
karbonmonoksidforgiftning.
BENYTTES KUN UTEND@RS pé godt ventilerte steder.
F@LG DISSE RETNINGSLINJENE FOR A FORHINDRE DENNE FARGEL@SE, DUFTL@SE GASSEN FRA A FORGIFTE DEG, DIN FAMILIE ELLER ANDRE.
¢ Ver klar over symptomene pa karbonmonoksidforgiftning: hodepine, svimmelhet, svakhet, kvalme, oppkast, sgvnighet og forvirring.
Karbonmonoksid reduserer blodets evne til a ta opp oksygen. Lavt oksygenniva i blodet kan fgre til tap av bevissthet og dgd.
e Oppsek lege hvis du eller andre utvikler forkjglelses- eller influensalignende symptomer under matlaging eller i naerheten av dette apparatet.
Karbonmonoksidforgiftning kan lett forveksles med forkjglelse eller influensa, og oppdages ofte for sent.
e Konsumering av alkohol og medikamenter gker effekten av karbonmonoksidforgiftning.
e Karbonmonoksid er spesielt giftig for mor og barn under graviditet, spedbarn, eldre, rgykere og personer med blod- eller
sirkulasjonsproblemer, som anemi eller hjertesykdom.

A

AR A AN

&ADVARSLER OG VIKTIGE SIKKERHETSTILTAK

LES ALLE INSTRUKSJONENE

Ikke forlat grillen uten tilsyn.

Grillen er kun for UTEND@RS HUSHOLDNINGSBRUK .

Ikke bruk innendgrs!

Bruk kun kull.

Benytt alltid grillen i samsvar med alle gjeldende lokale og landsdekkende brannforskrifter.

Fglges ikke advarslene kan dette fgre til potensiell skade pa grillen eller brukeren.

Bruk aldri inne i lukkede omrader som bakgarder, garasjer, bygninger eller telt.

Bruk aldri inne i rekreasjonskjgretgy eller i bater.

Bruk aldri grillen under overliggende konstruksjoner, slik som tak, carport, markiser eller overheng. (SE AVSTANDSKRAVENE)

Hold apparatet klart og fri fra brennbare materialer slik som bensin og annen brennbar damp og vasker.

Bruk grillen pa en jevn, ikke-brennbar stabil overflate slik som jord, betong, heller eller stein. Det kan veere en asfaltert overflate ikke er egnet for
dette formalet.

Ikke bruk grillen pa tre- eller brennbare overflater.

Grillen MA st pa bakken. Ikke plasser grillen pa bord eller disker. IKKE flytt grillen over ujevne overflater.

Grillen kan kun rulles pa en jevn overflate.

Grillen ma aldri rulles opp eller ned trapper, eller pa ujevne overflater.

Bruk aldri grillen som varmeapparat (LES OM KARBONMONOKSIDFARE).

Bruk aldri apparatet til noe annet enn den tiltenkte bruken. Denne grillen er IKKE for kommersielt bruk.

Ha alltid et brannslokningsapparat tilgjengelig nar grillen er i bruk.

Ved tilberedning med olje eller fett, ma et brannslukningsapparat av typen BC eller ABC veere tilgjengelig.

| tilfelle brann i olje eller fett, ma det ikke slukkes med vann. Ring umiddelbart brannvesenet. Et brannslukningsapparat av typen BC eller ABC kan i
noen tilfeller dempe brann.

Fgr hver bruk kontrolleres alle muttere, skruer og bolter for a sikre at de er stramme og sikre.

Bruk av alkohol, reseptbelagte eller ikke-reseptbelagte legemidler kan redusere brukerens evne til @ montere eller benytte grillen pa en riktig og
sikker mate.
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/1\ ADVARSLER OG VIKTIGE SIKKERHETSTILTAK /1\

Hold barn og dyr unna grillen til enhver tid. IKKE |a barn benytte grillen. Tett tilsyn er ngdvendig nar barn eller dyr eller i omradet hvor grillen
benyttes.
Apparatet er ikke ment for bruk av personer (inkludert barn) med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale evner, eller mangel pa erfaring og
kunnskap, med mindre de har fatt tilsyn eller instruksjoner.
Apparatet er ikke ment for bruk av barn fra 8 ar og over og av personer med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale evner, eller mangel pa
erfaring og kunnskap, med mindre de har fatt tilsyn eller instruksjoner.
IKKE la andre utfgre aktiviteter rundt grillen eller etter at den har vaert i bruk, for den er avkjglt.
IKKE dunk borti / unngd sammenstgt med grillen, dette for & forhindre personskade, skade pa grillen eller sgl/sprut av varm matlagingsvaeske.
Ekstrem forsiktighet ma utvises nar du flytter et apparat som inneholder varm olje eller andre varme vaasker.
Flytt aldri grillen nar den er i bruk. La grillen kjgles fullstendig ned (under 45 °C (115 °F)) fgr den flyttes eller lagres.
Grillen er VARM nér den er i bruk. Den forblir VARM en stund etter og under nedkjglingsprosessen. Vis FORSIKTIGHET. Bruk
beskyttelseshansker/-votter.
Ikke bergr VARME overflater. Bruk handtak eller brytere.
Bruk aldri kokekar av glass, plastikk eller keramikk i rgykeren. Plasser aldri kokekar i grillen nar den er i bruk.
Tilkoblet tilbehgr som ikke er levert av Masterbuilt® anbefales IKKE og kan forarsake skade.
Ikke lagre grillen med varm aske eller trekull inne i grillen/beholderen. Settes kun til lagring nar ilden er fullstendig utbrent og alle overflater er
kalde.
Grillen, beholderen og beholderens lokk er VARME nar den er i bruk. De forblir VARME en stund etter og under nedkjglingsprosessen. Vis
FORSIKTIGHET. Bruk beskyttelseshansker/-votter.
Vaer forsiktig nar mat fjernes fra grillen. Alle overflater er VARME og kan forarsake brannskader. Bruk beskyttelseshansker/-votter eller lange,
stpdige tilberedningsverktgy for beskyttelse fra varme overflater eller sprut fra tilberedningsvaesker.
Grillen er VARM under bruk. For & unngd brannskader holdes ansikt og kropp borte fra dgr(er), lokk og ventiler. Damp og varm luft stgtes ut under
bruk.
Beholder, beholderlokk og askedgren er VARME nar grillen er i bruk og under avkjgling. Ha pa beskyttelseshansker nar du arbeider med og rundt
disse komponentene.
Grillen har en dpen flamme. Hold hender, har og ansikt borte fra flammen. IKKE len deg over grillen nar den tennes opp. Lgst har og klaer kan ta
fyr.
IKKE forhindre gjennomganger for forbrenning og ventilasjon.
Ikke tildekk tilberedningsristene med metallfolie. Dette vil fange varmen og kan forarsake skade pa grillen.
Etterlat aldri VARMT kull eller aske uten tilsyn.
Ikke fjern aske mens aske og trekull er VARMT.
Hold hender, har og ansikt borte fra brennende trekull. Veer forsiktig med Igst har og kleer under bruk, for a unnga antenning.
Bruk beskyttelseshansker nar grillen brukes eller det arbeides med ild. Bruk beskyttelseshansker eller lange stgdige smijernverktgy nar det legges
til ved eller trekull.
Bruk aldri tennvaeske, bensin, alkohol eller andre sveert flyktige vaesker til & tenne opp trekull. Disse vaeskene kan eksplodere og forarsake
personskade eller dgd. Fglg alltid de spesifikke tenningsinstruksjonene for denne grillen.
Overfyll aldri trekullbeholderen. Dette kan fgre til alvorlig personskade samt skade pa grillen.
Avhending av kald aske skjer ved a legge det i aluminiumsfolie som blgtlegges i vann fgr den kastes i en ikke-brennbar avfallsbeholder.
FORSIKTIG — for a redusere risikoen for elektrisk stgt, ma skjgteledningens stgpsel holdes tgrt og over bakken.
ADVARSEL - for & redusere risikoen for elektrisk stgt ma ikke ledningen, stgpselet eller kontrollpanelet senkes i vann eller annen vaeske.
ADVARSEL: Fare for elektrisk stgt. Installer kun i en tildekket Klasse A GFCI-kontakt, som har et kabinett som er vaerbestandig med plugghetten satt
inn eller fiernet.
ADVARSEL: Ikke for bruk med kontakter som er veaerbestandige bare nar stgpselet er dekket (plugglokket er ikke satt inn og kontaktdekselet
lukket).
Nar du bruker elektriske apparater, skal du alltid fglge grunnleggende sikkerhetstiltak inkludert fglgende:

1. Ikke koble inn apparatet fgr det er fullt montert og klar il bruk.

2. Bruk kun godkjent jordet elektrisk uttak.

3. lkke bruk under tordenveer.

4. Utsett aldri apparatet for regn eller vann.
Skjgteledninger for utendgrs bruk ma benyttes til produkter for utendgrs bruk. De er markert med «W» og teksten «Egnet for bruk med utendgrs
apparater».
Skjgteledningen ma veere en jordet 3-kablet ledning.
Ikke bruk noen apparater som har skadet ledning eller stgpsel, etter funksjonsfeil med apparatet eller dersom det har blitt skadet pa noen méte.
Dersom strgmledningen er skadet, ma den erstattes av produsenten, serviceleverandgren eller tilsvarende kvalifiserte personer for a unnga fare.
Skjpteledninger kan benyttes dersom det gjgres med forsiktighet.
Dersom det benyttes skjgteledning, ma det sgrges for at:

1. Den angitte elektriske kapasiteten til skjpteledningen ma vaere minst like hgy som den elektriske kapasiteten til apparatet; og

2. Ledningen ma plasseres slik at den ikke henger over benkeplate eller bordtopp hvor den kan bli dratt i av barn eller fgre til snubling.
Ikke la ledningen henge pa eller bergre varme overflater.
Ikke plasser ledningen pa eller i naerheten av en gassbrenner, elektrisk brenner eller i en oppvarmet ovn.
For a frakoble, vris kontrollen til «<AV» fgr stgpselet fjernes fra stikkontakten.
Koble fra stikkontakten nar den ikke er i bruk eller f@r rengjgring. La apparatet avkjgles helt fgr du legger til/fierner interne komponenter.
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Advarselskode: DCG-02-230915-MSH

/1\ ADVARSLER OG VIKTIGE SIKKERHETSTILTAK /1\

o |kke rengjgr dette produktet med en vannspray eller tilsvarende.

o Apne aldri beholderen etter fgrste oppstart eller under bruk. Dersom det er ngdvendig & fylle pa med trekull under bruk, fglges disse spesifikke

pafyllingsinstruksjonene for denne grillen samtidig som det alltid brukes beskyttelseshansker.

e Betjen aldri grillen med temperatursonden fjernet. Dette kan fgre til at grillen overopphetes og forarsaker alvorlig personskade og/eller skade pa

grillen.

¢ Betjen aldri grillen mens varmeinntaks- og luftinntaksklaffene er montert pa grillen. (kan vaere produktspesifikk) Dette kan skade grillen.
e ADVARSEL! Ikke bruk sprit eller bensin for tenning eller gjentenning! Bruk kun brenselstennere som fglger EN 1860-3!
e ADVARSEL! IKKE oppbevar brennbart materiale under grillen eller i grillskapet. Varm aske kan na grillskapet. Vis forsiktighet.

& ELEKTRISKE KRAV

i

* 220-240 VAC,50HZ,0,7 A, 92 W

/I AVSTANDSKRAV

/N

sider og toppen av grillen til alle overliggende (10 fot)
konstruksjoner, vegger, gelender eller andre
brennbare materialer.

Ha en minsteavstand pa 3 m (10 fot) fra bakside, 3m I

3m
(10 fot)
3m 3m

10 fot &:j 10 fot
- ) = «—>

3 m [DAASTERBUILT]
- . . (10 fot)
Hold en minimumsavstand pa 3 m (10 fot) til alle -
brennbare og brennbare materialerslik som tre, =03l

planter, gress, pensel, papir, bensin eller lerret.

Denne avstanden gir tilstrekkelig plass for sikker
forbrenning, luftsirkulasjon og ventilering. Grillen
ma ikke brukes pa brennbare materialer som
treterrasser eller andre brennbare materialer.

/1\ADVARSEL/I\

Stremledningen kan fgre til snubling.

100008

TA VARE PA DISSE INSTRUKSJONENE

Dette produktet kommer ikke med kull eller vedbiter.
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Driftsinstruksjoner

KONTROLLPANEL

PA/AV-kontrolleren:

1. Trykk p& knappen for & sl& kontrolleren PA.
2. Enkelttrykk mens pa = pausefunksjon

3. Langt trykk mens pé = Sl& AV

Tennerknapp:
1. Trykk pé& knappen for @ automatisk tenne
fyreren.

Kjottsondekontakter

Autotennerknapp

Still temperaturen fra F° til C°:

Still temperatur: 1. Hold inne knappen for & stille 4. Bruk bryteren til

1. Trykk p& knappen.

! . temperatur nar stremmen er av Ve|ge temperaturenhet
2.Vri bryteren til onsket temperatur. 2. Trykk pé stremknappen 5. Trykk pa still
3. Trykk pa knappen igjen for & stille 3. Enheten slér seg p& mens “F” temperatur for &
temperaturen eller “C” blinker pa skjermen bekrefte
(temperaturen stilles automatisk etter 3
sekunder).
Still tiden:
* Nedtellingstidtaker + Opptellingstidtaker
1. Trykk pé knappen. 1. Trykk og hold inne knappen.
2.Vri bryteren til anskede timer. 2.Tidtakeren starter 4 telle oppover fra
3.Trykk pa knappen for & velge timer. 00:00.
4.Vri bryteren til gnskede minutter. Tidtakeren teller etter minutter:sekunder og
5.Trykk p& knappen for & velge minutter. Tidtakeren ~ deretter timer:minutter.
starter. 3.Trykk pa knappen for & pause og fortsette
6.Trykk p& knappen for & pause og fortsette tidtakeren.
tidtakeren. 4.Trykk og hold inne knappen for &
7. Trykk og hold inne knappen for & tilbakestille tilbakestille tidtakeren.
tidtakeren.

Still inn kjettsondetemperaturer:
1. Trykk pa knappen og vri bryteren for & velge kjottsonde (MP1, MP2, MP3, MP4).
2. Trykk pa temperaturknappen.
a 3. Vri bryteren til ensket temperatur.
4. Trykk pa temperaturknappen igjen for  stille temperaturen.
5. Nér valgt temperatur er n&dd, heres det en alarm. Trykk p& en vilkérlig knapp for & stoppe den.

Vise informasjon pa skjermen:
+ Ved & vri pé bryterne tas skjermen gjennom grilltemperatur, tidtaker og kjgttsondene MP1, MP2,
MP3 og MP4.

BLUETOOTH + WiFi

Sammenkoble grillen med smarte enheter:
1. Last ned Masterbuilt-appen fra Apple App Store eller Google Play Store til dine smartenheter. For
=  more informasjon, g4 til masterbuilt.com/pages/app-device-requirements.
* 2. Narnedlastingen er ferdig, pnes Masterbuilt-appen og felg instruksjonene for sammenkobling av
Bluetooth + Wi-Fi-grill og smartenhet(er).
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Driftsinstruksjoner
| BLUETOOTH

BLUETOOTH

N Sammenkoble grillen med smarte enheter:
E] 1. Last ned Masterbuilt-appen fra Apple App Store eller Google Play Store til dine smartenheter. For
more informasjon, gé til masterbuilt.com/pages/app-device-requirements.
2. Nér nedlastingen er ferdig, apnes Masterbuilt-appen og felg instruksjonene for sammenkobling av
Bluetooth-grill og smartenheter.

Denne enheten oppfyller kravene i del 15 av FCC-reglene. Betjening forutsetter disse to betingelsene:

1. Denne enheten forérsaker ikke skadelig forstyrrelse, og

2. Denne enheten mé& akseptere all mottatt interferens, inkludert interferens som kan forérsake
ugnsket drift.

FCC-advarsel:
Advarsel: Ombygging eller modifikasjoner pa denne grillen som ikke er uttrykkelig er godkjent av den ansvarlige part for
overholdelsen, kan ugyldiggj@re brukerens rett til 3 bruke produktet.

FCC-erklzering:

Dette utstyret er testet og er i samsvar med grensene for en digital enhet i klasse B, i henhold til del 15 av FCC-reglene.
Disse grensene er utformet for a gi passende beskyttelse mot skadelig interferens i en boliginstallasjon. Dette
utstyret genererer, bruker og kan utstrale radiofrekvensenergi, og hvis det ikke installeres og brukes i samsvar med
instruksjonene, kan det forarsake skadelig forstyrrelse pa radiokommunikasjon.

Det er imidlertid ingen garanti for at forstyrrelser ikke vil forekomme i en bestemt installasjon. Dersom dette utstyret
forarsaker skadelig interferens for mottak av radio eller fijernsyn, noe som kan avgjgres ved a sla utstyret av og pa, anbefales
brukeren a forsgke korrigere interferensen ved a utfgre ett eller flere av fglgende tiltak:

. Snu eller omplasser mottakerantennen.

. Pk avstanden mellom utstyret og mottakeren.

Koble utstyret til et uttak pa en annen krets enn mottakeren.
Radfgr deg med forhandleren eller en erfaren radio/TV-tekniker.

Hwn e

Merk: Rgykeovnen fortsetter som programmert dersom du mister forbindelsen. Rgykeren kan betjenes fra kontrollpanelet
dersom sammenkobling eller tilkobling mislykkes.

Denne enheten inneholder lisensfrie sendere/mottakere som er i samsvar med lisensfrie RSS-er hos Innovation, Science,
and Economic Development Canada. Operasjonen er underlagt fglgende to forhold:

1) Denne enheten forarsaker ikke interferens.

2) Denne enheten ma godta all interferens, inkludert interferens som kan forarsake ugnsket betjening av enheten.

Dette utstyret ma installeres og betjenes i samsvar med instruksjonene som fglger med. Antennen(e) som brukes for
denne senderen ma installeres for a gi en separasjonsavstand pa minst 20 cm fra alle personer, den ma ikke samlokaliseres
eller betjenes i forbindelse med en annen antenne eller sender. Sluttbrukere og installatgrer ma gis instruksjoner om
antenneinstallasjon og drift av sender for 3 tilfredsstille samsvar med RF-eksponering.

IC-advarsel:
Denne senderen ma ikke plasseres sammen med eller anvendes sammen med en annen antenne eller sender. Dette
utstyret ma installeres og betjenes med en minsteavstand pa 20 cm mellom radiatoren og kroppen din.

Tradlgs overfgring:
Sender- og Wi-Fi-egenskaper = RF 0dBM/2402-2480 MHz
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Driftsinstruksjoner

KLARGJORING

Klargjering frigjer grillen fra kjemikalier og oljerester fra produksjonsprosessen.
KLARGJOR GRILLEN FOR FORSTE BRUK.

1. Fyll beholderen med trekull, omtrent 1/4 til 1/2 full.

2. Start grillingen ved & folge instruksjonene for OPPSTART, og sett temperaturen til 121 °C (250 °F) i 60 minutter.

3. Etter 60 minutter settes temperaturen til 204 °C (400 °F) i 30 minutter.

4. Sl& av grillen ved & folge instruksjonene for AVSTENGNING.

5. Lagrillen kjgles FULLSTENDIG.

6. Bruk et tarkepapir eller en klut, gni et lett lag med matolje pé ristene, stekeplate, varmestativer og innsiden av
grillokket og kroppen. Veer forsiktig, grillen vil veere VARM & ta pé.

7. Gjenta trinn 3-6 ved 175 °C (350 °F).

Hyppig klargjering forhindrer rust. Dersom rust forekommer, brukes en stélberste til rengjering, pafer vegetabilsk fett
og varme som indikert ovenfor.

VANLIG OPPSTART

1. Koble til grillen og sl& PA kontrolleren.
IKKE LEGG PA KULL F@R TRINN 5.
. Trykk pa autotennerknappen for & forvarme tenneren:
a. Tennerknappen skal né blinke.
b. Kontrollerskjermen skal blinke 232 °C (450 °F).
Rull med kontrollknappen for & endre gnsket temperatur.
a. Alternativer for temperaturvalg:
+ Trykk pa angi temperatur-knappen for & velge temperaturen som vises pa
skjermen.
Hvis du ikke ruller p& knappen, velger kontrolleren automatisk temperatur
pa skjermen (standard temperatur er 232 °C / 450 °F).
Fyll minibeholderen med kull (ikke mer enn 3 kg / 7 Ibs med kullbriketter eller
2,25kg / 5 Ibs med kullbiter).
Lukk lokket og grillokket.
Vent til den automatiske tennerknappen slutter & blinke (omtrent. 45 sekunder).
Plasser 1 fyrer i tennerholderen (se fig. 1)
. Skyv fyrerbrettet inn i den nedre beholderen til den stopper og lukk deren.
O Grillen ma kjore en oppstartsekvens; det kan litt tid for viften sl&r seg pa.

SN

&

o

Figur 1

= © o NO®

TENNINGSTIPS:

a.Blinkende tennerknapp = forvarming av tenner (IKKE legg inn fyreren mens tenneren forvarmes).

b. Tennerknappen lyser = tenneren er PA/varm.

c. Tenneren slar seg ikke PA hvis grillen er over 93 °C (200 °F).

d. HVIS temperaturen allerede er innstilt, vil ikke tenneren be deg om 4 stille inn temperaturen.

e. Hver gang tenneren aktiveres kjorer grillen oppstartsekvensen. | Igpet av denne sekvensen kjorer ikke viften
med PID. Viften gar tilbake til PID etter at oppstartsekvensen er fullfert. Oppstartsekvensen tar omtrent 8
minutter.

MERK: For riktig tenning av fyreren er det viktig & felge trinnene oppfart ovenfor i riktig rekkefglge. Unnlatelse av & folge
trinnene kan resultere i en mislykket oppstartsprosedyre.

I noen tilfeller tennes ikke fyreren under oppstartsekvensen. Dette kan skyldes naturen til selve fyreren. Hvis fyreren
ikke tennes, slar du av grillen og fjerner den mislykkede fyreren. SI& PA grillen og tilbakestill temperaturen, for du
installerer en NY fyrer etter at tenneren er forvarmet.



Driftsinstruksjoner

OPPSTART

TRINN 1 TRINN 2 TRINN 3
Forhadndsvarme tenneren Fyll pa med Legg inn fyrer
Still temperatur trekull

/A

i Still temperatur

\
(¥) Autotennerknapp

MANUELL TENNING AV FYRER

Hvis fyreren ikke klarer & tennes med tennerknappen, kan du tenne beholderen manuelt med a folge
trinnene nedenfor.

—_

. Koble til grillen og sla PA kontrolleren.

2. Fyll minibeholderen med kull (ikke mer enn 3 kg / 7 Ibs med kullbriketter eller 2,25 kg / 5 Ibs med trekull).
3. Hold beholderlokket APENT.

4. Plasser 1 fyrer i tennerholderen (se fig. 1)

5. Skyv fyrerbrettet inn i den nedre beholderen til den stopper.

6. Tenn fyreren manuelt.

7. Lukk fyrerderen.

8. Vent 2-3 minutter for & la kullet tennes for du lukker lokket.

9. Nér kull har begynt & brenne lukker du lokket.

10. Lukk grillokket og still inn temperaturen pé kontrolleren.

PAFYLLING

Dersom det er nodvendig a fylle pa beholderen under tilberedning, folges sikkerhetsinstruksjonene nedenfor.

1. Serg for at viften er PAUSET for du begynner med pafylling.

2. Trykk pa stremknappen for & aktivere PAUSE-funksjonen (kontrolleren viser HOLD)

3. Fyll beholderen med trekull (ikke mer enn 3 kg / 7 Ibs med kullbriketter eller 2,25 kg / 5 Ibs med trekull).
Veer EKSTREMT forsiktig, beholderens lokk er VARMT. Ha p4 vernehansker og bruk en tang for & dpne
lokket

4. Lukk beholderlokket og stopp kontrollerens pause ved & trykke pé stremknappen.
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Driftsinstruksjoner

TILSETT ROYK/SMAK

Bland vedbiter i beholderen med trekull. Sl& p& og still inn temperaturen.
* MERK: Bruk aldri mer enn 450 g med vedbiter i beholderen.

AVSTENGNING

1. Etter at tilberedningen er fullfert, sl&r du av kontrolleren og kobler fra.

2. Lukk beholderlokket og grillokket.

3. La grillen avkjoles for du plasserer den for oppbevaring.

4.Nar grillen er kjolig & ta pa, teammes askekippen for den tildekkes og oppbevares pa et tort sted.
*MERK - det lagres ikke kull etter at grillen er slétt av. For & fremme en raskere avslutningsprosedyre,
begrenses kullmengden ut fra tilberedningstiden din.

RISTLOFTER

Bruk ristlefteren til & handtere ristene.
FORSIKTIG! Tilberedningsristene kan veere VARME! Bruk grillgriperen til 8 omplassere stekeristene gjennom
hele matlagingen. * MERK: Ristene m4 st& s& tett sammen som mulig.

ISTLQFTINGSVERKTQY

OPPBEVARING AV LEDNING

Ledningen skal vikles rundt braketten
bak sidehyllen. For oppbevaring skal ]

kontrolleren skrus «AV» og stgpselet
fjernes fra stikkontakten.
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Driftsinstruksjoner

BRUNING PA BEHOLDERLOKKET/ OPPVARMINGSSTATIV
BRUNINGSPLATEN Loft og skyv tilbake for mer grillplass.

Du kan ogsa bruke beholderlokket til bruning ved hay varme.

RENGJORING OG LAGRING

SORG ALLTID FOR AT GRILLEN ER KALD FOR RENGJORING OG LAGRING.

- Nér asken er fullstendig nedkjelt, temmes trekullbeholderen for aske etter hver bruk. Dette forlenger livet
til trekullbeholderen.

- Avhending av kald aske skjer ved & legge det i aluminiumsfolie som blatlegges i vann fgr den kastes i en
ikke-brennbar avfallsbeholder.

+ Fjern trekullristen og rengjer.

+ Fjern tilberedningsristene og fordeleren for rengjering.

- Fjern fettbeger og varm teltet for & rengjare.

+ Fjern beholderlokket (bruningsplaten) og rengjer. Beholderlokket er av belagt stopejern. Terk det av med
en fuktig klut, for fastsittende pa rusk kan det hende du mé& gni med en ikke-slipende skrubbebarste.
Nér det er rent, pafares et lett lag med olje pa bruningsplaten for & forhindre rust. Hvis det oppstar

rust pa brennplaten, rengjer med en stalberste, pafer grennsaksfett og varm opp grillen som angitt i
bruningsinstruksjonene.

+ Kontroller utstyret og monterte deler lapende for & sikre at grillen er i trygg brukstilstand.

* Rengjer grillen og tilberedningsristen med mildt oppvaskmiddel. Terk av grillen pa utsiden med en fuktig
fille. IKKE BRUK ovnsrengjering eller andre rengjeringsmidler. Serg for & terke grundig.

+ Tork av med matolje for & unngé rust

+ Tildekk og oppbevar grillen pa et beskyttet TORT OMRADE. Settes kun til lagring nér ilden er utbrent og alle
overflater er kalde.

- Nér grillen ikke er i loapende bruk, ogsé dersom det benyttes et grilltrekk, mé& du huske & kontrollere grillen
periodisk for & unnga mulig rust og korrosjon grunnet oppbygging av fuktighet.

ADVARSEL!

IKKE oppbevar brennbart materiale under grillen eller i grillskapet. Varm aske kan na grillskapet. Vis
forsiktighet.
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Feilsgking

SYMPTOM
Kontrolleren er ikke PA.

Stremmen er ikke PA.

MULIG LOSNING
Trykk p& stremknappen pé kontrolleren.

Ikke innkoblet.

Plugg kontrolleren inn i stramforsyningen og
stremforsyningen inn i stikkontakten.

Stremsikringen er utlost.

Kontroller stikkontaktens sikring og tilbakestill den
dersom den er utlgst.

Kontroller for funksjonsfeil.

Masterbuilts kundeservice
https://www.masterbuilt.com/pages/support

Vifte ikke PA.

Temperaturen i kabinettet har nadd
valgt temperatur.

Nar temperaturen er n&dd, slés viften av. N&r
temperaturen gér under den valgte temperaturen,
startes viften pé nytt. Viften fortsetter & justere seg selv
automatisk for & opprettholde den valgte temperaturen.

Viften er frakoblet fra kontrolleren.

Vifte frakoblet fra ledningene.

Kontroller av tilkoblingen sitter godt.

Err 3

Se nedenfor.

Kontroller ungyaktigheter
temperaturen.

Temperatursonden er ikke fullstendig
innkoblet.

Kontroller av tilkoblingen sitter godt.

Temperatursonden er skitten.

Rengjer temperatursonden forsiktig.

Treg varming.

Lite trekull.

Fyll beholderen med mer trekull.

Apent grillokk.

Lukk grillokket.

Vifte ikke pé.

Se «Vifte ikke PA».

Tenneren tennes ikke eller
tennes tregt.

Tenneren fungerer ikke hvis
grilltemperaturen er over 93 °C / 200
°F

1. Serg for at tenneren er uten smuss eller hindringer.

2. Serg for at fyreren og brettet er satt helt inn og berarer
tenneren.

Err6: Se nedenfor.

Dérlig Wi-Fi-tilkobling

Svakt signal.

1. Vinkle antennen pé baksiden av kontrollen, slik at den
peker mot bakken

Kontrolleren starter pé nytt,

0g gér inn i standby-modus.

Elektrostatisk ladning. N&r produktet
forstyrres av elektrostatisk utladning,
kan kontrolleren starte pé nytt og
deretter gé inn i standby-modus.

Kontrolleren ma startes pé nytt av brukeren for &
gjenopprette normal
drift, dette fenomenet er kjent.

Err1 Temperatursonden er ikke fullstendig | 1. Kontroller av tilkoblingen sitter godt.
innkoblet. 2. Frakoble kontrolleren fra streamforsyningen, vent 10
sekunder og koble til pé nytt.
Feil 2 Funksjonsfeil pé kjsttsonden. Masterbuilts kundeservice
https://www.masterbuilt.com/pages/support
Err3 Grillen er overopphetet. 1.S1& av grillen.
2. Finn &rsaken til overopphetingen.
* Brann i fett.
* Funksjonsfeil ved vifte.
3. Start grillen pé nytt.
Feil 4 Trekullet ble ikke tent. 1. Serg for at lokket og den nedre beholderderen er helt
lukket.
2. Sorg for at det ikke er tomt for trekull.
3. Serg for at ingen gammel aske er igjen fra tidligere
bruk.
4. Fyll beholderen med kull fgr du setter inn tenneren.
5. Serg for at tennerknappen ble trykket inn og at
tenneren
fungerer
6. Start grillen pé nytt.
Err5 Kjettsondens temperatur er over 1. Bruk beskyttelseshansker, fjern kjettsonden fra grillen.
150°C. 2.Koble fra kontrolleren.
3. La kjottsonden kjoles ned.
Err6 Tennerfeil 1.Sl& av grillen

2. Trekk ut stepselet og kontroller tilkoblingen til tenneren
3. Start grillen pé nytt og trykk pé& tennerknappen

4. Kontakt kundeservice hvis feilen vedvarer

5. Kontroller for smuss pé toppen av tenneren
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BEGRENSET GARANTI

Masterbuilt® garanterer at alle produktene deres er uten defektheter i materiale og utferelse under riktig montering,
normal bruk og anbefalt vedlikehold i 1 &r fra datoen for det opprinnelige detaljkjopet. Masterbuilt®-garantien dekker
ikke maling, siden den kan brenne av under normal bruk. Masterbuilt®-garantien dekker ikke rust. Masterbuilt® trenger
kjopsdokumentasjon ved garantikrav, slik som en kvittering.

KUN BOSATTE | EUROPA: Masterbuilt® garanterer at alle produktene deres er uten defekter i materiale og utforelse
under riktig montering, normal bruk og anbefalt pleie i 2 ar fra datoen for det opprinnelige detaljkjopet

NAR STARTER GARANTIDEKNINGEN?

Garantidekning starter fra den opprinnelige kjgpsdatoen og dekker kun den opprinnelige kjeperen. For at garantien
skal gjelde, ma du registrere rgykeovnen din. Dersom det oppdages en mangel i materiale eller utferelse i lgpet av den
gjeldende garantiperioden med normal bruk og vedlikehold, vil Masterbuilt®, etter eget valg, bytte eller reparere den
defekte komponenten uten kostnad for deg for selve komponenten. Denne garantien gjelder ikke for arbeid eller andre
kostnader forbundet med service, reparasjon eller drift av reykeovnen. Masterbuilt® dekker alle fraktkostnader pé
garantideler.

BARE INNBYGGERE | AUSTRALIA OG NEW ZEALAND: Varene vére kommer med garantier som ikke kan utelukkes fra
forbrukerkjopsloven i Australia eller New Zealand. Du har rett til bytte eller refusjon ved en starre feil og kompensasjon
for ethvert annet rimelig forutsigbart tap eller skade. Du har ogsé rett til 4 f& varene reparert eller erstattet dersom
varene ikke er av akseptabel kvalitet og feilen ikke utgjer en storre feil.

HVA DEKKES IKKE?

Denne garantien gjelder ikke skader forérsaket av misbruk eller bruk av produktet til andre formél enn hva det er laget
for, skader forérsaket av manglende riktig bruk, montering, vedlikehold eller installasjon, skader forarsaket av ulykker
eller naturkatastrofer, skader forérsaket ved uautoriserte vedlegg eller modifikasjoner, eller skader under transport.
Denne garantien dekker ikke skader fra normal slitasje ved bruk av produktet (for eksempel riper, bulker, skraper og
flising) eller endringer i reykeovnens utseende som ikke pavirker ytelsen. Kommersiell bruk anbefales ikke ved bruk av
Masterbuilt-produkter, og denne garantien gjelder ikke for kommersiell bruk av noe slag. Denne bruken er for eksempel
for restauranter, cateringfirmaer, slaktere, utleiefirmaer, matbiler og andre tilsvarende kommersielle enheter.

Denne begrensede garantien er eksklusiv og i stedet for enhver annen garanti, skriftlig eller muntlig, uttrykt eller
underforstatt, inkludert uten & veere begrenset til garantien for salgbarhet eller egnethet for et bestemt formal.
Varigheten av enhver underforstatt garanti, inkludert enhver underforstétt garanti om salgbarhet eller egnethet for et
bestemt formal, er uttrykkelig begrenset til varigheten av garantiperioden for den gjeldende komponenten.

Kioperens eksklusive rettsmiddel for brudd p& denne begrensede garantien eller enhver underforstatt garanti, skal
veere begrenset som spesifisert her til bytte. Masterbuilt skal ikke under noen omstendigheter holdes ansvarlig for
noen spesielle eller tilfeldige skader, eller fglgeskader.

Denne garantien gis til deg i tillegg til alle rettigheter og rettsmidler som er gitt deg gjennom lover og forskrifter

for forbrukerbeskyttelse. Denne garantien pavirker pa ingen mate dine juridiske rettigheter under lovbestemte
garantibestemmelser i staten eller landet du bor i, inkludert EU. Avhengig av staten eller landet du bor i, kan det hende
at begrensninger pa lengden pé en underforstéatt garanti eller skadene som er tilgjengelige for deg ikke begrenses av
denne garantien.

HVA UGYLDIGGJOR GARANTIEN?

Hvis du kjgper et Masterbuilt®-produkt gjennom en uautorisert forhandler, blir garantien ugyldig. En uautorisert
forhandler er definert som enhver forhandler som ikke har fatt uttrykkelig tillatelse fra Masterbuilt® til & selge
Masterbuilt®-produkter

TRENGER DU ASSISTANSE? KONTAKT 0SS
Vére garantivilkar kan tidvis endres. For en oppdatert versjon av vér garanti, besek www.masterbuilt.com/pages/
warranty. For hjelp eller for & be om en oppdatert kopi av var garanti, kontakter du oss nedenfor.

Masterbuilt © Masterbuilt ©

Premier Specialty Brands, LLC Kamado Joe Europe

5367 New Peachtree Road Lange Voorhout 86

Suite 150 2514 EJ Den Haag

Chamblee, GA 30341 Nederland
https://www.masterbuilt.com/pages/customer-support https://international.masterbuilt.com/pages/customer-support
Australia og New Zealand Masterbuilt ®

Ta kontakt med forhandleren din. Kamado Joe UK Limited

Cheyenne House West Street
Farnham GU9 7EQ
https://international.masterbuilt.com/pages/customer-support
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Kod ostrzegawczy: DCG-02-230915-MSH

WYLACZNIE DO UZYTKU NA SWIEZYM POWIETRZU. NIE NADAJE SIE DO UZYTKU KOMERCYINEGO.

@OSTRZEZENIE @

e Podrecznik ten zawiera wazne informacje niezbedne do prawidtowego zmontowania i bezpiecznego uzytkowania urzadzenia.
e Zanim zmontujesz urzadzenie i zaczniesz go uzywac, przeczytaj wszystkie ostrzezenia i instrukcje i ich przestrzegaj.
e Zachowaj ten podrecznik, zeby skorzystac z niego w przysztosci.

4\ ZAGROZENIE TLENKIEM WEGLA 4\

Niezastosowanie sie do tych instrukcji moze spowodowac pozar, wybuch lub zagrozenie poparzeniem,
co moze spowodowac uszkodzenie mienia, obrazenia ciata lub $mierc.

e Spalanie wiéréw drzewnych, kawatkéw drewna, pelletu drzewnego, wegla drzewnego i propanu wydziela tlenek wegla, ktory nie ma zapachu i
moze spowodowac Smierc.
e NIE WOLNO spalac zrebkow drzewnych, kawatkéw drewna, pelletu drzewnego, wegla drzewnego lub propanu w domach, pojazdach, namiotach,
garazach lub innych zamknietych pomieszczeniach.
¢ Nie uzywaj grilla w przestrzeni ograniczonej lub mieszkalnej, jak np. w domach, namiotach, przyczepach campingowych, pojazdach mieszkalnych
czy todziach. Niebezpieczenstwo $miertelnego zatrucia tlenkiem wegla.
o UZYWAC WYLACZNIE NA ZEWNATRZ, w miejscu, gdzie jest dobra wentylacja.
e PRZESTRZEGA) NINIEJSZYCH WSKAZOWEK, ABY ZAPOBIEC ZATRUCIU CIEBIE, TWOJEJ RODZINY LUB INNYCH OSOB TYM BEZBARWNYM |
BEZWONNYM GAZEM.
¢ Poznaj objawy zatrucia tlenkiem wegla: bol gtowy, zawroty gtowy, ostabienie, nudnosci, wymioty, sennosc¢ i dezorientacja. Tlenek wegla
zmniejsza zdolno$¢ krwi do przenoszenia tlenu. Niski poziom tlenu we krwi moze spowodowac utrate przytomnosci i Smierc.
¢ Jedli podczas gotowania lub w poblizu tego urzadzenia u Ciebie lub innych osdb wystgpig objawy przeziebienia lub grypy, skontaktuj sie z
lekarzem. Zatrucie tlenkiem wegla, ktore tatwo mozna pomylic z przeziebieniem lub grypa, czesto jest wykrywane zbyt pdzno.
¢ Spozywanie alkoholu i zazywanie narkotykow zwiekszajg skutki zatrucia tlenkiem wegla.
e Tlenek wegla jest szczegdlnie toksyczny dla matki i dziecka w czasie cigzy, niemowlgt, 0sob starszych, palaczy oraz oséb z zaburzeniami krwi

lub uktadu krgzenia, takimi jak anemia lub choroba serca.
Ax

& OSTRZEZENIA | WAZNE ZABEZPIECZENIA &
PROSZE PRZECZYTAC INSTRUKCJE W CALOSCI

Nie zostawiaj grilla bez nadzoru.

Grill przeznaczony jest wytacznie DO UZYTKU DOMOWEGO NA SWIEZYM POWIETRZU.

Nie uzywaj go wewnatrz pomieszczen!

Uzywaj wegla drzewnego wyfgcznie jako paliwa.

Zawsze korzystaj z grilla zgodnie ze wszystkimi stosownymi lokalnymi przepisami przeciwpozarowymi.

Niezastosowanie sie do ostrzezen moze spowodowac uszkodzenie grilla lub obrazenia ciata uzytkownika.

Nigdy nie uzywaj urzgdzenia w zamknietych pomieszczeniach, takich jak patio, garaze, budynki lub namioty.

Nigdy nie uzywaj wewnatrz pojazdow rekreacyjnych lub na fodziach.

Nigdy nie uzywaj grilla pod mieszczgcy sie u gory konstrukejg taka, jak pokrycia dachowe, wiaty dla samochodéw, markizy lub okapy. (PATRZ
WYMOGI ODLEGOSCI OD KONSTRUKCJI)

¢ Trzymaj urzadzenie w czystosci i wolne od materiatdw palnych, takich jak benzyna i inne tatwopalne opary i ciecze.

¢ Aby skorzystac z grilla, ustaw go na powierzchni rownej, niepalnej i stabilnej, takiej jak ziemia, beton, cegta lub skata. Do tego celu moze nie
nadawac sie nawierzchnia asfaltowa.

Nie uzywaj grilla na powierzchniach drewnianych lub tatwopalnych.

Grill MUSI by¢ ustawiony na gruncie. Nie umieszczaj grilla na stofach lub ladach. NIE przemieszczaj grilla przez powierzchnie nieréwne.

Grill powinien by¢ toczony wytacznie na gfadkiej powierzchni.

Grilla nigdy nie nalezy stacza¢ ze schodéw lub nieréwnych powierzchni.

Nigdy nie uzywaj grilla do ogrzewania (PRZECZYTAJ O NIEBEZPIECZENSTWIE TLENKU WEGLA).

Nigdy nie uzywaj urzgdzenia do celdw innych niz jego przeznaczenie. Ten grill NIE JEST przeznaczony do uzytku komercyjnego.

Podczas obstugi grilla nalezy zawsze miec¢ pod reka gasnice.

Przygotowujac potrawy na oleju lub na ttuszczu, miej pod reka gasnice typu BC lub ABC.

W razie zapalenia sie oleju lub ttuszczu nie prébuj gasi¢ ognia woda. Natychmiast wezwij straz pozarng. W niektérych sytuacjach powstrzymac
rozprzestrzenianie sie ognia moze gasnica typu BC lub ABC.

¢ Przed kazdym uzyciem sprawdz wszystkie nakretki, wkrety i Sruby, by upewnic sie, ze s3 dokrecone mocno i sg bezpieczne.
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/1\' OSTRZEZENIA | WAZNE ZABEZPIECZENIA /I\

Uzywanie alkoholu i branie lekdw, czy to przepisanych na recepte czy nieprzepisanych, moze obnizy¢ zdolnos¢ uzytkownika do wtasciwego
zmontowania grilla lub jego bezpiecznego wykorzystywania.

Zawsze trzymaj z dala od grilla dzieci i zwierzeta domowe. NIE pozwalaj na uzywanie grilla przez dzieci. Gdy w miejscu, gdzie uzywa sie grilla,
przebywajg dzieci lub zwierzeta domowe, konieczny jest Scisty nadzér.

Urzadzenie nie moze by¢ obstugiwane przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub
nieposiadajgce doswiadczenia i wiedzy, chyba ze znajdujg sie pod nadzorem lub poinstruowano.

Urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku od 8 lat i starsze oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub
umystowych, a takze osoby nieposiadajace doswiadczenia i wiedzy, chyba ze znajduja sie pod nadzorem lub poinstruowano.

NIE pozwalaj nikomu wykonywac jakichkolwiek zaje¢ wokot grilla, gdy jest on w uzyciu lub po uzyciu go, do czasu az ostygnie.

NIE WOLNO uderzac grilla, aby unikng¢ obrazen ciata, uszkodzenia grilla lub rozlania/rozpryskania gorgcego ptynu do gotowania.

Podczas przenoszenia urzgdzenia zawierajgcego goracy olej lub inne gorgce ptyny nalezy zachowac szczegdlng ostroznosc.

Gdy grill jest w uzyciu, nigdy go nie przemieszczaj. Przed przeniesieniem grilla lub odstawieniem go do przechowania daj mu catkowicie ostygngc
(do ponizej 45 °C).

Podczas korzystania z grilla jest on GORACY i pozostanie GORACY przez jakis okres po jego uzyciu i podczas procesu stygniecia. Zachowaj
OSTROZNOSC. Nos rekawice ochronne.

Nie dotykaj powierzchni GORACYCH. Uzyj uchwytéw lub pokretet.

W wedzarni nigdy nie uzywaj naczyn szklanych, plastikowych lub ceramicznych. Gdy grill jest w uzyciu, nigdy nie umieszczaj w nim pustych naczyn.
Akcesoria dodatkowe niedostarczone przez firme Masterbuilt® nie SA zalecane i moze spowodowac obrazenia.

Nie przechowuj grilla z gorgcym popiotem lub weglem drzewnym wewnatrz grilla/lejka. Odstaw grill na przechowanie dopiero wtedy, gdy ogien
zgast catkowicie a wszystkie powierzchnie sg zimne.

Grill, zbiornik i pokrywa zbiornika s3 GORACE podczas uzytkowania i pozostang GORACE przez pewien czas po zakorczeniu procesu gotowania
oraz podczas procesu chtodzenia. Zachowaj OSTROZNOSC. No$ rekawice ochronne.

Zdejmujac potrawy z grilla zachowaj ostroznos$¢. Wszystkie powierzchnie sg GORACE i mogg spowodowac poparzenia. Nalezy uzywac rekawic
ochronnych lub dtugich, wytrzymatych narzedzi kuchennych w celu ochrony przed gorgcymi powierzchniami lub rozpryskami ptynéw kuchennych.
Podczas uzywania grill jest goracy. Aby uniknac oparzen, trzymaj twarz i ciato z dala od drzwi i otwordéw wentylacyjnych. Podczas uzywania grilla
wydobywa sie z niego para i gorace powietrze.

Zbiornik, pokrywa zasobnika i drzwiczki popielnika s3 GORACE podczas pracy grilla i podczas chtodzenia. Podczas pracy z tymi elementamii w ich
poblizu nalezy nosic rekawice ochronne.

Na grillu ptonie otwarty ogien. Nie zblizaj do ptomienia rgk, wtoséw ani twarzy. Nie pochylaj sie nad grillem, gdy go zapalasz. Luzne wtosy i odziez
mogg sie zapalic.

NIE blokuj przeptywu spalin i powietrza.

Nie przykrywaj rusztdw folig metalowg. Spowoduje to zatrzymanie ciepta i moze spowodowac uszkodzenie grilla.

Nigdy nie pozostawiaj GORACYCH wegli lub popiotéw bez nadzoru.

Nie usuwaj popiotu, gdy popidt i wegiel drzewny s3g GORACE.

Trzymaj rece, wtosy i twarz z dala od ptongcego wegla drzewnego. Podczas pracy nalezy uwazac na luzne wtosy i ubranie, poniewaz mogg sie
zapalic.

Wykonujac prace przy grillu lub przy ogniu uzywaj rekawic ochronnych. Podczas doktadania drewna lub wegla drzewnego nalezy uzywac rekawic
ochronnych lub dtugich, wytrzymatych narzedzi kominkowych.

Nigdy nie uzywaj do rozpalenia wegla drzewnego ptynu do rozpalania wegla drzewnego, benzyny, alkoholu ani innych silnie lotnych ptynéw. Moga
one wybuchng¢ powodujgc obrazenia lub $mierc. Zawsze postepuj zgodnie ze szczegétowymi instrukcjami dotyczgcymi zapalania tego grilla.
Nigdy nie przepetniaj zbiornika na wegiel drzewny. Moze to spowodowac powazne obrazenia jak i uszkodzi¢ grill.

Pozbadz sie zimnych popiotéw umieszczajac je w folii aluminiowej, moczac je wodg i usuwajgc do pojemnika z materiatu niepalnego.

UWAGA - Aby zmniejszy¢ ryzyko porazenia pragdem elektrycznym, przedtuzacz powinien by¢ suchy i nie dotykac ziemi.

UWAGA - Aby zmniejszy¢ ryzyko porazenia pragdem, nie zanurzaj przewodu, wtyczki ani panelu sterowania w wodzie lub innym ptynie.

o OSTRZEZENIE: Ryzyko porazenia pradem. Instaluj wytacznie w zakrytym gniezdzie klasy A GFCI, ktére ma obudowe odporng na warunki

atmosferyczne z wtozong lub wyjetg nasadka wtyczki.

o OSTRZEZENIE: Nie stosowac z gniazdami odpornymi na warunki atmosferyczne, tylko gdy sg one zakryte (zatyczka wtyczki nie jest wiozona, a

pokrywa gniazda jest zamknieta).
Podczas korzystania z urzadzen elektrycznych nalezy zawsze przestrzegac¢ podstawowych srodkéw ostroznosci, w tym nastepujacych:
1. Nie podtaczaj urzadzenia do pradu, dopdki nie zostanie ono catkowicie zmontowane i gotowe do uzycia.
2. Uzywaj wytacznie zatwierdzonego, uziemionego gniazdka elektrycznego.
3. Nie uzywac podczas burzy z wytadowaniami atmosferycznymi.
4. Nigdy nie wystawiaj urzadzenia na dziatanie deszczu lub wody.
Nalezy stosowac przedtuzacze zewnetrzne oznaczone przyrostkiem ,W” i stwierdzeniem ,Nadaje sie do uzytku z urzgdzeniami zewnetrznymi”.
Przedtuzacz musi by¢ przewodem 3-zytowym z uziemieniem.
Nie uzywaj zadnego urzadzenia z uszkodzonym przewodem lub wtyczkg, lub po nieprawidtowym dziataniu albo jakimkolwiek uszkodzeniu. Jesli
przewdd zasilajacy jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony przez producenta, jego przedstawiciela serwisowego lub podobnie wykwalifikowang
osobe, aby unikna¢ zagrozenia.
Jesli przy ich uzywaniu zachowa sie ostroznos¢, mozna korzystac z przedtuzaczy.
Jezeli uzywany jest przedtuzacz, nalezy upewnic sie, ze:
1. Oznaczona moc elektryczna przedtuzacza powinna by¢ co najmniej réwna wartosci elektrycznej urzadzenia; oraz
2. Przewdd powinien by¢ utozony w taki sposob, aby nie zwisat z blatu lub blatu, gdzie mogtby zostac¢ pociggniety przez dzieci lub
przypadkowo sie o niego potknac.
Nie pozwdl, aby przewdd zwisat nad powierzchniami gorgcymi lub ich dotykat.
Nie umieszczaj przewodu na palniku gazowym lub elektrycznym lub w jego poblizu, ani w nagrzanym piekarniku.
Aby odtaczyé, wytgcz sterownik, a nastepnie wyjmij wtyczke z gniazdka.
Odtacz grill od gniazdka, gdy nie jest uzywany i przed czyszczeniem. Przed dodaniem/usunieciem elementéw wewnetrznych nalezy poczekaé, az
urzadzenie catkowicie ostygnie.

145



Kod ostrzegawczy: DCG-02-230915-MSH

/1\ OSTRZEZENIA | WAZNE ZABEZPIECZENIA /I\

Nie czys$c¢ tego produktu za pomocg rozpylacza wody lub podobnego urzgdzenia.

Nigdy nie otwieraj zbiornika po pierwszym uruchomieniu lub w trakcie uzytkowania. Jesli konieczne jest uzupetnienie wegla drzewnego podczas
uzytkowania, postepuj zgodnie ze szczegdtowymi instrukcjami dotyczacymi ponownego tadowania tego grilla i zawsze nos rekawice ochronne.
Nigdy nie uruchamiaj grilla, gdy czujnik temperatury jest wyjety. Moze to spowodowac przegrzanie grilla i powazne obrazenia ciata lub
uszkodzenie grilla.

Nigdy nie uzywaj grilla, gdy w grillu zamontowane sg suwaki wlotu ciepta i powietrza. (moze dotyczy¢ konkretnego produktu) Moze to
spowodowac uszkodzenie grilla.

OSTRZEZENIE! Do rozpalenia lub ponownego zapalenia nie uzywaj spirytusu ani benzyny! Do rozpalenia uzywaj jedynie materiatéw zapalajacych
spetniajgcych norme EN 1860-3!

OSTRZEZENIE! NIE przechowywaé materiatéw tatwopalnych pod grillem lub w jego obudowie. Iskry i goracy popidt moga dostaé sie do obudowy
grilla. Zachowaj ostroznosc.

&WYMAGANIA ELEKTRYCZNE &

220-240V AC,50Hz,0,7A,92 W

/1\| WYMAGANIA DOTYCZACE ODLEGEOSCI OD INNYCH STRUKTUR /1\

rosliny, trawa, szczotka, papier, benzyna lub ptétno.

Zachowaj minimalng odlegtos¢ 3 m od tytu, bokow i
gory grilla od wszelkich konstrukcji napowietrznych, 3am I 3m I
scian, szyn lub innych palnych materiatow
konstrukcyjnych.

N . ) 3m — 3m @r 3m
Zachowaj minimalng odlegfo$¢ 3 m od wszelkich - < /= «—>
materiatdw palnych i tatwopalnychtakie jak, drewno, =nikE =

Taka odlegtos¢ zapewnia odpowiednig przestrzen dla
wiasciwego spalania, obiegu powietrza i

p

materiatach palnych, takich jak drewniane poktady
lub inne materiaty palne.

rzewietrzania. Grilla nie nalezy uzywaé na

/1\ OSTRZEZENIE /1,

Przewdd zasilajgcy stwarza ryzyko potkniecia sie.

1

ZACHOWAJ TEN PODRECZNIK

Produkt ten nie jest dostarczany wraz z weglem drzewnym lub drewnem.
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Instrukcje uzytkowania

PANEL STEROWANIA

Kontroler wtaczania/wytaczania zasilania:

1. Nacisnij przycisk, aby wtgczy¢ sterownik.

2. Pojedyncze nacisniecie podczas dziafania
= funkcja pauzy

3. Dtugie nacisniecie, gdy urzadzenie jest
wtgczone = zasilanie wyfgczone

Przycisk zapalania:

Gniazda sondy do miesa

Przycisk automatycznego zaptonu

1. Nacisnij przycisk, aby automatycznie Zmieri temperature z F° na C°:
zapali¢ podpatke. 1. Przy wyfgczonym zasilaniu 4. Zapomocy pokretta
Ustaw temperature: fé;y;;zrm?; przyeisk ustawiania :\lybiefz iednostke
1. NaCIIS’an przycisk. . , 2. Nacisnij przycisk zasilania 5, Nearr;i;)éiri?uu;g/aw
2. 0bro¢ pokretio do zadanej temperatury. 3. Urzadzenie wigcza sie za pomoca ,F”  temperature, aby
3. Nacisnij przycisk ponownie, aby lub Na wy$wietlaczu miga litera ,C”. potwierdzic
ustawi¢ temperature (Temperatura
zostanie ustawiona automatycznie po 3
sekundach.)
Ustaw czas:
* Minutnik + Licznik czasu
1. Nacisnij przycisk. 1. Nacisnij i przytrzymaj przycisk.
2.0broc¢ pokretto na zgdane godziny. 2.Licznik czasu rozpocznie odliczanie od
3.Nacisnij przycisk, aby ustawi¢ godziny. godziny 00:00.
4.0bro¢ pokretto na zgdane minuty. Timer bedzie odliczat minuty: sekundy i
5.Nacisnij przycisk, aby ustawic¢ minuty. Licznik nastepnie Godziny: Minuty.
czasu zostanie uruchomiony. 3.Dla zatrzymania licznika czasu |
6.Do zatrzymania licznika czasu i uruchomienia go uruchomienia go ponownie nacisnij
ponownie, nacisnij przycisk. przycisk.
7. Do wyzerowania licznika czasu nacisnij przycisk 4.Dla wyzerowania licznika czasu nacisnij
i go przytrzymaj. przycisk i go przytrzymaj.

Ustawianie temperatur sondy do migsa:

1. Nacisnij przycisk i obré¢ pokretto, aby wybraé sonde do miesa (MP1, MP2, MP3, MP4).

2. Nacisnij przycisk temperatury.

3. Obroc¢ pokretto do zgdanej temperatury.

4. Nacisnij ponownie przycisk temperatury, aby ustawic¢ temperature.

5. Po osiggnieciu ustawionej temperatury rozlegnie sie alarm. Nacisnij dowolny przycisk, aby
Wyczyscic.

Wyswietlanie informacji na wyswietlaczu:
+ Obracanie pokretta powoduje przesuwanie wyswietlacza po temperaturze grilla, timerze i
sondach miesa; MP1, MP2, MP3 i MP4.

BLUETOOTH + Wi-Fi

Parowanie grilla z urzagdzeniami inteligentnymi:
1. Pobierz aplikacje Masterbuilt ze sklepu Apple App Store lub Google Play Store na swoje urzadzenie
= inteligentne. Aby uzyska¢ wiecej informacji, przejdz do masterbuilt.com/pages/app-device-
’ requirements.
2. Po zakonczeniu pobierania otworz aplikacje Masterbuilt i postepuj zgodnie z instrukcjami

dotyczacymi parowania grilla Bluetooth + WIFI i urzagdzen inteligentnych.
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Instrukcje uzytkowania
| BLUETOOTH

BLUETOOTH

N Parowanie grilla z urzadzeniami inteligentnymi:

E] 1. Pobierz aplikacje Masterbuilt ze sklepu Apple App Store lub Google Play Store na swoje urzadzenie
inteligentne. Aby uzyskac¢ wiecej informacji, przejdz do masterbuilt.com/pages/app-device-
requirements.

2. Po zakoriczeniu pobierania otworz aplikacje Masterbuilt i postepuj zgodnie z instrukcjami
dotyczacymi parowania grilla Bluetooth i urzgdzen inteligentnych.

To urzadzenie jest zgodne z sekcjg 15 przepisow FCC. Dziatanie podlega nastepujagcym dwom

warunkom:

1. To urzadzenie nie moze powodowac szkodliwych zaktocen oraz

2. To urzadzenie musi akceptowac wszelkie odbierane zaktocenia, w tym zaktocenia, ktore moga
powodowac niepozadane dziatanie.

Ostrzezenie FCC
OSTRZEZENIE! Zmiany lub modyfikacje wedzarni, ktére nie zostaty wyraznie zatwierdzone przez strone odpowiedzialng za
zgodnosé, moga uniewazni¢ uprawnienia uzytkownika do obstugi urzadzenia

Oswiadczenie FCC:

Niniejsze urzadzenie zostato przetestowane i uznane za zgodne z ograniczeniami dla urzadzen cyfrowych klasy B, zgodnie

z art. 15 Regulaminu FCC. Ograniczenia te majg na celu zapewnienie rozsgdnej ochrony przed szkodliwymi zaktéceniami w
instalacji mieszkaniowej. To urzagdzenie generuje, wykorzystuje i moze emitowac energie o czestotliwosci radiowej, a jesl
nie zostanie zainstalowane i nie bedzie uzywane zgodnie z instrukcjg, moze powodowac szkodliwe zaktdcenia w komunikacji
radiowe;.

Nie ma jednak gwarancji, ze w jakiej$ konkretnej instalacji takie zaktdcenia nie wystgpig. Jesli urzadzenie to powoduje
szkodliwe zaktocenia w odbiorze radiowym lub telewizyjnym, co mozna ustali¢ wyfgczajac je i wigczajac, zacheca sie
uzytkownika do proby usuniecia zaktécen za pomoca jednego lub wiekszej liczby nastepujacych zabiegdw:

1. Zmiany orientacji lub miejsca anteny odbiorczej.

2. Zwiekszenia odlegtosci miedzy urzgdzeniem a odbiornikiem.

3. Podfaczenia urzadzenie do gniazdka w obwodzie innym niz ten, do ktérego podtaczony jest odbiornik.

4. Dla uzyskania pomocy, skonsultuj sie ze sprzedawcg lub doswiadczonym technikiem radiowo-telewizyjnym.

Uwaga: Jesli utracisz potaczenie, wedzarnia bedzie kontynuowac prace zgodnie z zaprogramowaniem. Wedzarnie mozna
obstugiwac z panelu sterowania, jesli parowanie lub potaczenie nie powiedzie sie.

To urzadzenie zawiera nadajnik(i)/odbiornik(i) zwolniony(-e) z obowigzku licencji, ktdry jest zgodny z kanadyjskimi
przepisami RSS dotyczgcymi innowacji, nauki i rozwoju gospodarczego zwolnionymi z licencji. Dziatanie podlega
nastepujacym dwom warunkom:

1) To urzgdzenie nie moze powodowac zaktdcen.

2) To urzgdzenie musi akceptowac wszelkie zaktdcenia, w tym zaktdcenia, ktére mogg powodowaé niepozgdane dziatanie
urzadzenia.

To urzgdzenie musi by¢ zainstalowane i obstugiwane zgodnie z dostarczonymi instrukcjami, a anteny uzywane do tego
nadajnika muszg by¢ zainstalowane w odlegtosci co najmniej 20 cm od wszystkich oséb i nie mogg by¢ umieszczone w tym
samym miejscu lub dziata¢ w potaczeniu z jakakolwiek inng anteng lub nadajnikiem. Uzytkownicy koricowi i instalatorzy
muszg otrzymac instrukcje dotyczace instalacji anteny i warunki pracy nadajnika, aby spetni¢ wymagania dotyczace
ekspozycji na czestotliwosci radiowe.

Ostrzezenie IC:

Nadajnika nie mozna umieszczaé w poblizu ani uzywaé w pofgczeniu z jakgkolwiek inng anteng lub nadajnikiem. Urzadzenie
to powinno by¢ instalowane i obstugiwane z zachowaniem minimalnej odlegtosci 20 centymetréw pomiedzy grzejnikiem a
ciatem.

Nadajnik bezprzewodowy:

Charakterystyka nadajnika i Wi-Fi = RF 0dBM/2402-2480 MHz
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Instrukcje uzytkowania

PRZYPRAWIANIE WSTEPNE

Wstepne przyprawianie pozbedzie sig z grilla chemikaliéw i olejow pozostatych po procesie produkcyjnym.
PRZYPRAWIANIE WSTEPNE GRILLA PRZED PIERWSZYM UZYCIEM.

Napetnij zbiornik weglem drzewnym do okofo 1/4-1/2 objetosci.

Uruchom grill postepujac zgodnie z instrukcjami URUCHOMIENIA i ustaw temperature na 121°C na 60 minut.
Po 60 minutach ustaw temperature na 204°C na 30 minut.

Wytaczy grill, postepujac zgodnie z instrukcjami WYLACZANIA.

Pozwal grillowi CALKOWICIE ostygnagé.

Za pomoca serwetki lub szmatki natrzyj cienkg warstwa oleju jadalnego ruszt, ptyte do grillowania, ruszty do
podgrzewania i wnetrze pokrywy i korpusu grilla. Zachowaj ostroznosg, grill bedzie GORACY w dotyku.
Powtdrz kroki 3-6 w temperaturze 175°C.

oo s wn

N

Czeste sezonowanie zapobiega rdzewieniu. Jesli pojawi sie rdza, usuri jg szczotkg stalowa, natdz roslinny ttuszcz i
wygrzej ruszt jak powyzej.

REGULARNE URUCHOMIENIE

1. Podtacz grill do pradu i wtgcz sterownik.
. NIE LtADOWAC WEGLA DO KROKU 5.
Nacisnij przycisk automatycznego zaptonu, aby rozgrzac zaptonnik:
a. Przycisk zapfonu powinien teraz migac.
b. Wyswietlacz kontrolera powinien pokazywac 232C.
Przewin pokretto regulatora, aby zmieni¢ zagdang temperature.
a. Opcje wyboru temperatury:
Nacisnij przycisk ustawiania temperatury, aby wybra¢ temperature
pokazywang na wyswietlaczu.
+ Jezeli nie krecisz pokrettem, sterownik automatycznie wybierze temperature
na wyswietlaczu (domysina temperatura 232C.
5. Napetnij mini zbiornik weglem drzewnym (nie wigcej niz 3 kg brykietu lub 2,25 kg bryty).
6. Zamknij pokrywe zbiornika i pokrywe grilla.
7. Poczekaj, az przycisk automatycznego zaptonu przestanie miga¢ (powinno to zaja¢ okoto 45 sekund).
8
9.

w N

&

Rysunek 1

. Umiesc¢ 1 podpatke w uchwycie podpatki (patrz rys. 1)
Wsur tace na podpatke do dolnego zbiornika, az sig zatrzyma, i zamknij drzwiczki.
10. Grill bedzie musiat przeprowadzi¢ sekwencje startowa; wigczenie wentylatora moze zajac kilka chwil.

WSKAZOWKI DOTYCZACE ZAPLONNIKA:

A. Migajacy przycisk zaptonu = wstepne nagrzewanie zaptonnika (NIE fadowaé zbiornika na podpatke, gdy
zaptonnik jest wigczony na wstepne podgrzewanie).

b. Staty przycisk zaptonu = zapalnik jest wifgczony/goracy.

c. Zaptonnik nie wigczy sie, jesli temperatura grilla przekracza 93°C.

d. JESLI temperatura jest juz ustawiona, zaptonnik nie wyswietli monitu o ustawienie temperatury.

e. Po kazdym uruchomieniu zapfonu grill wykona sekwencje rozruchu. Podczas tej sekwencji wentylator nie
bedzie dziatat wedtug PID. Wentylator powrdci do PID po zakoriczeniu sekwencji uruchamiania. Sekwencja
uruchamiania trwa okoto 8 minut.

UWAGA: Aby zapfon byt prawidfowy, wazne jest, aby postepowac zgodnie z powyzszymi krokami we wtasciwej
kolejnosci. Niezastosowanie sie do tych krokow moze spowodowac niepowodzenie procedury uruchamiania.

W niektdrych przypadkach podpatka nie zapali sie podczas sekwencji rozruchu. Moze to wynika¢ z charakteru samej

podpatki. Jesli podpatka nie zapali sie, wytacz grill, wyjmij uszkodzong podpatke, WLACZ grill i zresetuj temperature, a
nastepnie po wstepnym nagrzaniu zapfonnika zainstaluj ponownie NOWA podpatke.
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Instrukcje uzytkowania

URUCHOMIENIE

KROK 1 KROK 2 KROK 3
Rozgrzej zaptonnik Zataduj wegiel Zataduj podpatke
Ustaw temperature

/A

i Ustaw
temperature \
($) Przycisk automatycznego
zaptonu

RECZNY ZAPLON OGNIA

Jezeli podpatka nie zapali si¢ za pomoca przycisku zaptonu, mozna recznie zapali¢ zbiornik, wykonujac
ponizsze czynnosci.

Podtacz grill do pradu i wtgcz sterownik.

Napetnij mini zbiornik weglem drzewnym (nie wiecej niz 3 kg brykietu lub 2,25 kg brykietu).
Trzymaj pokrywe zbiornika OTWARTA.

Umiesé 1 podpatke w uchwycie podpatki (patrz rys. 1)

Wsun tace na podpatke do dolnego zbiornika, az sie zatrzyma.

Recznie zapal rozpatke.

Zamknac¢ drzwiczki zbiornika na podpatke.

Odczekaj 2-3 minuty, aby wegiel sig¢ zapalit, zanim zamkniesz pokrywe zasobnika.

. Gdy wegiel zacznie sie pali¢, zamknij pokrywe zasobnika.

O Zamknij pokrywe grilla i ustaw temperature na sterowniku.

PRZELADOWANIE

Jezeli podczas gotowania konieczne bedzie uzupetnienie zbiornika, postepuj zgodnie z ponizszymi
instrukcjami dotyczacymi bezpiecznego ponownego tadowania.

1. Przed rozpoczeciem ponownego fadowania upewnij sie, ze wentylator jest WSTRZYMANY.

2. Nacisnij przycisk zasilania, aby wigczy¢ funkcje PAUZY (na kontrolerze pojawi sie komunikat HOLD)

3. Dodaj wegiel drzewny do zbiornika (nie wiecej niz 3 kg brykietu lub 2,25 kg brykietu). Uzyj
EKSTREMALNEJ ostroznosci, pokrywa zbiornika bedzie GORACA. Nos rekawice ochronne i uzywaj
szczypiec do otwierania pokrywy zbiornika

4. Zamknij pokrywe zbiornika i wigcz pauze kontrolera, naciskajgc przycisk zasilania.

©EONOOHWN
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Instrukcje uzytkowania

DODAWANIE DYMU/AROMATU

Zmieszaj kawatki drewna w zbiorniku z weglem drzewnym. Wt3acz i ustaw temperature.
* UWAGA: Nigdy nie umieszczaj w zbiorniku wiecej niz 0,2 kg kawatkow drewna.

ZAMKNIECIE

1. Po zakoriczeniu gotowania wytgcz sterownik i odtgcz go od pradu.

2. Zamknij pokrywe zbiornika i pokrywe grilla.

3. Przed przechowywaniem grill nalezy pozostawic¢ do ostygniecia.

4. Gdy grill ostygnie, oproznij pojemnik na popiodt, przykryj i przechowuj grill w suchym miejscu.
*UWAGA - Po wytagczeniu grilla nie mozna zachowac wegla drzewnego na pdézniej. Aby promowac
szybszg procedure zamykania, ogranicz ilos¢ wegla drzewnego dostosowang do czasu gotowania.

PODNOSNIK RUSZTU

Uzyj podnosnika do rusztu, aby obstugiwac ruszty kuchenne.
UWAGA! Ruszty kuchenne mogag by¢ GORACE! Uzyj chwytaka do grilla, aby zmieni¢ potozenie
rusztow w catym urzadzeniu. * UWAGA: Ruszty powinny znajdowac sie jak najblizej siebie.

' NARZEDZIE DO
PODNOSZENIA
RUSZTU

PRZECHOWYWANIE KABLI

Kabel jest przeznaczony do owinigcia
na wsporniku za boczng potka. Przed J

schowaniem do przechowywania,
wyfgcz sterownik, a nastepnie wyjmij
wtyczke z gniazdka.
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Instrukcje uzytkowania

PODSMAZANIE NA POKRYWIE ZASOBNIKA  STOJAK DO PODGRZEWANIA
/ PLYCIE DO PODSMAZANIA

Mozesz takze uzy¢ pokrywy zbiornika do smazenia w
wysokiej temperaturze.

CZYSZCZENIE | PRZECHOWYWANIE

Podnie$ i przesuri do tytu, aby uzyskaé wiecej miejsca na grill.

PRZED CZYSZCZENIEM | PRZECHOWYWANIEM ZAWSZE UPEWNLJ SIE, ZE GRILL JEST CHLODNY W DOTYKU.

+ Gdy popiot catkowicie ostygnie, po kazdym uzyciu nalezy oproznic zbiornik na wegiel drzewny. Pomoze to
przedtuzy¢ zywotnos¢ zasobnika na wegiel drzewny.

+ Zimny popi6t nalezy wyrzuci¢ umieszczajac go w folii aluminiowej, namoczy¢ w wodzie i wyrzucic do

niepalnego pojemnika na smieci.

+ Wyjmij ruszt na wegiel i wyczys¢ go.

+ Wyjmij ruszty i kolektor w celu oczyszczenia.

- Wyjmij miske z olejem i podgrzej namiot w celu oczyszczenia.

- Zdejmij pokrywe zbiornika (ptyte do podsmazania) i oczy$cié. Pokrywa zbiornika jest pokryta powfoka

zeliwna. Nalezy jg wytrze¢ wilgotng szmatka. W przypadku zanieczyszczen, ktére przylgnety do
pojemnika, konieczne moze by¢ przetarcie niescierng szczotkg szorujgcg. Po oczyszczeniu natdz
cienkag warstwe oleju na ptyte do podsmazania, aby zapobiec rdzewieniu. Jesli na ptycie do podsmazania
pojawi sie rdza, wyczysc jg stalowg szczotka, natdz ttuszcz roslinny i rozgrzej grill zgodnie z instrukcija

przyprawiania.

+ Regularnie sprawdzaj sprzet i zmontowane czesci, aby upewnic sie, ze grill jest w bezpiecznym stanie.
+ Wyczysc grill i ruszty tagodnym Srodkiem do mycia naczyni. Wytrzyj grill z zewnatrz wilgotng Sciereczka.

NIE uzywaj Srodka do czyszczenia piekarnikow ani innych srodkow czyszczacych. Upewnij sie, ze czesci
doktadanie wyschty.

* Przetrzyj olejem kuchennym, aby zapobiec rdzewieniu
- Zawsze przykrywaj i przechowu;j grill w chronionym, SUCHYM MIEJSCU. Przechowywac wytacznie po

wygasnieciu ognia i wszystkich powierzchniach ostygtych.

- Jesli grill nie jest czesto uzywany, nawet jesli uzywasz ostony grilla, pamietaj o okresowym sprawdzaniu

grilla, aby unikng¢ mozliwej rdzy i korozji spowodowanej gromadzeniem sie wilgoci.

OSTRZEZENIE!
NIE przechowywac materiatow tatwopalnych pod grillem lub w jego obudowie. Iskry i gorgcy popiét moga

dostac sie do obudowy grilla. Zachowaj ostroznosc.
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Rozwigzywanie problemow

OBJAW

Nie jest WLACZONY
sterownik.

PRZYCZYNA
Zasilanie nie jest wtgczone.

MOZLIWE ROZWIAZANIE
Naci$nij przycisk zasilania na kontrolerze.

Grill nie jest podfaczony do pradu.

Podtacz kontroler do zasilacza, a zasilacz do gniazdka $ciennego.

Zadziafat automatyczny bezpiecznik.

Sprawdz bezpiecznik obwodu w gniazdku Sciennym i zresetuj go,
jesli zadziatat.

Awaria sterownika.

Obstuga klienta Masterbuilt
https://www.masterbuilt.com/pages/support

Nie jest WLACZONY
wentylator.

Temperatura w szafce osiggnefa
ustawiong temperature.

Po osiggnieciu ustawionej temperatury wentylator wytgczy sie. Gdy
temperatura spadnie ponizej ustawionej temperatury, wentylator
uruchomi sie ponownie. Wentylator bedzie wigczat sie i wytgczat
automatycznie, aby utrzymaé ustawiong temperature.

Wentylator odtgczony od sterownika.

Wentylator odtgczony od wigzki
przewodow.

Sprawdz, czy potgczenie jest dobrze osadzone.

Btad 3

Zobacz ponizej.

Niedoktadna temperatura
sterownika.

Sonda temperatury nie jest catkowicie
podfaczona.

Sprawdz, czy pofaczenie jest dobrze osadzone.

Sonda temperatury jest brudna.

Ostroznie oczy$ci¢ sonde temperatury.

Grill rozgrzewa sie
powoli.

Mato wegla drzewnego.

Napefnij zbiornik weglem drzewnym.

Pokrywa grilla otwarta.

Zamknij pokrywe grilla.

Nie jest wtgczony wentylator.

Patrz ,Wentylator wyfaczony”.

Zapalnik nie zapala sie
lub zapala sie powoli.

Zapalnik nie bedzie dziafag, jesli
temperatura grilla przekracza 93 C

1.Upewnij sie, ze w zapalniku nie ma zadnych zanieczyszczen ani
przeszkod.

2.Upewnij sie, ze podpatka i taca sg catkowicie wsuniete i dotykaja
zapalarki.

Btad 6: Zobacz ponizej.

Stabe potaczenie Wi-Fi

Staby sygnat.

1. Ustaw antene z tytu kontrolera tak, aby byta skierowana w strone
ziemi

Kontroler uruchamia sie
ponownie, przechodzi w
tryb czuwania.

tadunek elektrostatyczny. Gdy produkt
zostanie zakfocony przez wytadowania

elektrostatyczne, sterownik moze zostac

ponownie uruchomiony, a nastepnie
przejs¢ w tryb gotowosci.

Aby przywrdcic¢ normalny stan, kontroler musi zosta¢ ponownie
uruchomiony przez uzytkownika,
zjawisko to jest normalne.

Bfad 1 Sonda temperatury nie jest catkowicie 1. Sprawdz, czy potgczenie jest dobrze osadzone.
podfaczona. 2.0dfacz sterownik od zasilania, odczekaj 10 sekund i podtacz
ponownie.
Btad 2 Awaria sondy do migsa. Obstuga klienta Masterbuilt
https://www.masterbuilt.com/pages/support
Bfad 3 Grill jest przegrzany. 1. Wytgcz grill.
2. Sprawdz przyczyne przegrzania.
+ Pozar ttuszczu.
+ Awaria wentylatora.
3. Uruchom grill ponownie.
Bfad 4 Nie zapalit sie wegiel drzewny. 1. Upewnij sie, ze pokrywa zbiornika i dolne drzwiczki zbiornika sg
catkowicie zamkniete.
2. Upewnij sie, ze wegiel drzewny zostat natozony.
3. Upewnij sie, ze nie pozostat popidt z poprzedniego uzycia.
4. Przed wiozeniem podpatki napetnij zbiornik weglem drzewnym.
5.Upewnij sie, ze przycisk zapfonu zostat wcisniety i zaptonnik jest
wtagczony
i dziata
6. Uruchom grill ponownie.
Btad 5 TemPeratura sondy do miesa powyzej 1. Uzywajac rekawic ochronnych, wyjmij sonde do migsa z grilla.
300°F. 2.0dtgcz sonde od sterownika.
3. Poczekaj, az sonda do migsa ostygnie.
Btad 6 Awaria zapalnika 1. Wytgcz grill.

2.0dtacz i sprawdz podfaczenie zapalnika

3. Uruchom ponownie grill i nacisnij przycisk zapalnika

4. Jesli btad bedzie sig powtarzat, skontaktuj sig z Dziatem Obstugi
Klienta

5. Sprawdz, czy na gorze zapalnika nie ma zanieczyszczen
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OGRANICZONA GWARANCJA

Firma Masterbuilt® gwarantuje, ze wszystkie jej produkty beda wolne od wad materiatowych i produkcyjnych pod warunkiem
prawidtowego montazu, normalnego uzytkowania i zalecanej konserwacji przez 1 rok od daty pierwotnego zakupu
detalicznego. Gwarancja firmy Masterbuilt® nie obejmuje uzytej do wykoriczenia produktu farby, poniewaz moze ona ulec
wypaleniu podczas normalnego uzytkowania. Gwarancja firmy Masterbuilt® nie obejmuje wystapienia na produkcie ognisk
korozyjnych. Przy zgtoszeniu roszczenia z tytutu gwaranciji, firma Masterbuilt® wymaga przedstawienia dowodu zakupu,
takiego jak paragon.

TYLKO DLA MIESZKANCOW EUROPY: Firma Masterbuilt® gwarantuje, ze wszystkie jej produkty beda wolne od wad
materiatowych i wykonawczych pod warunkiem ich prawidtowego montazu, normalnego uzytkowania i przestrzegania
zalecanej konserwacji przez 2 lata od daty pierwotnego zakupu detalicznego

KIEDY ROZPOCZYNA SIE OCHRONA GWARANCYJNA?

Wazno$¢ gwarancji biegnie od daty pierwotnego zakupu i obejmuje jedynie pierwszego nabywce produktu. Aby produkt zostat
objety ochrong gwarancyjna, musi zostac zarejestrowany. Jesli w przewidzianym okresie gwarancyjnym, przy normalnym
uzytkowaniu i przestrzeganiu zasad konserwacji, zostanie wykryta wada materiatowa lub wada wykonawstwa produktu, firma
Masterbuilt® wymieni lub naprawi wadliwy element. Uzytkownik nie poniesie zadnego kosztu zwigzanego z wymiang elementu.
Wybor wymiany lub naprawy zalezy wyfacznie od naszego uznania. Gwarancja ta nie obejmuje robocizny ani jakiegokolwiek
innego kosztu zwigzanego z serwisowaniem, naprawg lub dziataniem grilla. Wszelkie optaty za przestanie czesci objetych
gwarancjg pokrywa firma Masterbuilt®.

TYLKO MIESZKANCY AUSTRALII | NOWEJ ZELANDII: Nasze towary sg dostarczane z gwarancjami, ktérych nie mozna wytgczyc
na mocy australijskiego lub nowozelandzkiego prawa konsumenckiego. Masz prawo do wymiany lub zwrotu pieniedzy w
nastepstwie powaznej awarii produktu i odszkodowania za wszelkie inne straty lub szkody dajace sie racjonalnie przewidziec.
Masz réwniez prawo do naprawy lub wymiany towaru, jesli towar nie bedzie akceptowalnej jakosci, a usterka nie bedzie
oznaczac jego powaznej awarii.

WYLACZENIA GWARANCYJNE?

Gwarancja ta nie obejmuje uszkodzen spowodowanych przez naduzycie produktu lub uzycie go do celdw innych niz te, dla
jakich zostat skonstruowany, uszkodzen spowodowanych przez brak wtasciwego uzytkowania, montazu, konserwacji lub
instalacji, uszkodzeri spowodowanych przez wypadki i kleski zywiotowe, uszkodzeri spowodowanych przez niezaaprobowane
dodatki lub modyfikacje ani tez uszkodzen w transporcie. Niniejsza gwarancja nie obejmuje uszkodzen wynikajgcych z
normalnego zuzycia spowodowanego przez uzytkowanie produktu (na przyktad zadrapan, wgniecen i odpryskéw) ani zmian
wygladu grilla, ktore nie wptywaja na jego funkcjonowanie. Nie zaleca sie uzywania wyrobow firmy Masterbuilt do celow
komercyjnych, a niniejsza gwarancja nie obejmuje jakiegokolwiek komercyjnego wykorzystania produktu firmy. Dotyczy to
np. uzytkowania w restauracjach, w punktach gastronomicznych, przez masarnie, firmy wynajmu, w pojazdach, w ktérych
przygotowuje sie i sprzedaje zywnos¢ i przez inne podmioty komercyjne tego typu.

Niniejsza ograniczona gwarancja jest gwarancja wytaczna i przyznang w zastepstwie jakiejkolwiek innej gwarancji, udzielanej
na piSmie lub ustnie, wyraznej lub dorozumianej, w tym m.in. gwarancji przydatnosci do obrotu handlowego, czy nadawania
sie do jakiegokolwiek szczegdlnego celu. Okres waznosci jakichkolwiek gwarancji dorozumianych, w tym jakiejkolwiek
dorozumianej gwarancji przydatnosci do obrotu handlowego albo nadawania sie do jakiegokolwiek szczegdlnego celu, jest
wyraznie ograniczony do okresu waznosci gwarancji na dany element.

Wyfaczny przystugujacy nabywey Srodek zaradczy z tytutu naruszenia niniejszej ograniczonej gwarancji lub jakiejkolwiek
gwarancji dorozumianej bedzie ograniczony, jak tu wskazano, do wymiany. Masterbuilt nie bedzie w zadnym przypadku
odpowiedzialny za jakiekolwiek szkody szczegdlne, uboczne lub wtdrne.

Gwaranciji tej udziela sie uzytkownikowi w uzupetnieniu do wszelkich praw i Srodkéw zaradczych, jakie przystugujg mu z
tytutu ustaw i przepisow o ochronie konsumentow. Niniejsza gwarancja w zaden sposob nie wptywa na prawa uzytkownika
wynikajgce z ustawowych przepiséw gwarancyjnych obowigzujacych w stanie lub kraju zamieszkania uzytkownika, w tym

w UE. W zaleznosci od stanu lub kraju zamieszkania uzytkownika, ograniczenia dfugosci okresu obowigzywania gwarancji
dorozumianej lub mozliwych do uzyskania przez niego odszkodowari moga nie by¢ ograniczane przez niniejszg gwarancje.

CO UNIEWAZNI GWARANCJE?

Gwarancje uniewaznia nabycie jakiegokolwiek produktu firmy Masterbuilt® u nieautoryzowanego dealera. Mianem
nieautoryzowanego dealera okresla sie kazdego sprzedawce, ktéremu firma Masterbuilt® nie przyznata wyraznego pozwolenia
na sprzedawanie swoich produktow.

POTRZEBNA POMOC? SKONTAKTUJ SIE Z NAMI

Nasze warunki gwarancji mogg od czasu do czasu ulegac zmianie. Aby uzyskac zaktualizowang wersje naszej gwarancji,
odwiedz strong www.masterbuilt.com/pages/warranty. Aby uzyska¢ pomoc lub zwrdcic sie o zaktualizowang kopie naszej
gwarancji, nalezy skontaktowac si¢ z nami pod ponizszymi adresami.

Masterbuilt ® Masterbuilt ®

Premier Specialty Brands, LLC Kamado Joe Europa

5367 New Peachtree Road Lange Voorhouta 86

Apartament 150 2514 EJ Den Haag

Chamblee, GA 30341 Holandia
https://www.masterbuilt.com/pages/customer-support https://international.masterbuilt.com/pages/customer-support
Australia i Nowa Zelandia Masterbuilt ®

Skontaktuj sie ze swoim przedstawicielem handlowym. Kamado Joe UK Limited

Cheyenne House West Street
Farnham GU9 7EQ
https://international.masterbuilt.com/pages/customer-support
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11718 UCNONb30BAHMA UCKNIOYUTENBHO BHE NOMELLEHUM. HE ANA KOMMEPYECKOTO WCTIONb30BAHMS.

@ NPEAYNPEXAEHUE @

*  DTO PYKOBOACTBO COLEPKMUT BaXKHble CBEAEHMA ANA NPaBUAbHON COOPKM M Be30NacHOM 3KCNyaTaLmMm YCTPOCTBA.
o [lpexae yem NpUCTYNMTb K COOPKE M IKCMAYaTaLMM YCTPOICTBA, MPOUTUTE BCe NPEAYNPEKAEHNA U MHCTPYKLMK U ChedyiTe Um.
o CoxpaHsiTe HacToALLEE PYKOBOACTBO A/ Aa/IbHEMLIEro MCNONb30BaHMA.

4\ ONACHOCTb OTPAB/IEHUA YTAPHbIM TA30M 4\

HecobatopeHne 3TUX MHCTPYKLMIA MOXKET NPUBECTM K NOMKaPy, B3PbIBY MU NONYYEHUIO OXKOFOB U CTaTb NPUYMHOM
NOBPEXKAEHUA MMYLLLECTBA, TPAaBM U JaXKe CMEpPTH.

e [pu CKUTAaHUM APEBECHDIX LLEMNbI, 4PO0B UAW FPAHYA, YIS UAKM NPOMNAHa BbIAENAETCA YrapHbIi ra3, KOTOPbIV He UMEET 3amnaxa, HO MOKET CTaTb
MPUYUHON CMEPTU.
o HE ckuraiiTe ApeBecHyto Leny, ApoBa UM rpaHybl, Yroab UK MPONaH B OMe, aBTOMOOM/E, NOA HABECOM, B rapake Uau B Ntoboi apyroi
3aKpPbITOM 30HeE.
e He 1cnonb3yiTe rpuib B OrPaHUYEHHOM U (MIK) JKUAOM NPOCTPAHCTBE, HANPUMep, B LJOMaX, NOZ HaBecamu, B Tpeitnepax 1 dyproHax uam Ha
nogkax. OTpaBneHue yrapHbiM ra3om MOXKET NPUBECTU K CMEPTY.
J VICI'IOJleyVITE yctpoiicteo HA YIULLE B xopoLlo npoBETP1BAEMOi 30He. .
e C/IEAYUTE 3TUM YKA3AHUAM, YTOBbl HE OTPABUTBCA W HE [ONYCTUTb OTPABNEHWNA CBOEW CEMbW U APYTUX JINL, 3TUM HE
VIME}OLLIMM LIBETA U 3AMAXA rA30M.
o CMMNTOMbI OTPABAEHUA YrapHbIM ra30M: ro0BHas 60/1b, rOJI0BOKPYKeHMe, CNabocTb, TOLWHOTA, PBOTA, COHMBOCTb U NOTEPA OPUEHTALLUM.
YrapHblii ra3 CHUXKaeT CnoCcOBHOCTb KPOBUM NEPEHOCUTD KMCIOPOZA,. HU3KUI ypOBEHD KMCIOPOAA B KPOBM MOXKET NPUBECTU K NOTepe
CO3HaHMA U CMepTy.

o ECnv BO Bpems NPUTrOTOBAEHUS NMULLLM UM HAXOKAEHMA PALOM C YCTPOMCTBOM Y BaC UM APYTMX WL, MOSBUAUCL CUMNTOMbI NPOCTYAbI UK
rpunna, obpatutech K Bpady. O4eHb YacTo IOAM 3aMEYAIOT OTPaBAEHMUE YrapHbIM ra30M, KOTOPOE NIErKO CMyTaTb C MPOCTYAOW MAW FPUNMOM,
C/IMLIKOM MO34HO.

o AJIKOTONb M HAPKOTUYECKME BeLLeCTBA YCyrybnatoT NOCAeACTBUA OTPABAEHUSA YrapHbIM ra3om.

o YeapHsili 2a3 npedcmagnsem 0cobeHHyH 0MacHoOCMb 0715 ¥eHUUH (U r100a) 8 nepuod bepeMeHHOCMU, MAAOeHUES, MoXcubix Atoded,
Kypusbujukos u atodeli ¢ npobaemamu cepdevHo-cocyducmoli u ObixamesnbHol cucmem (Hanpumep, ¢ aHemuel u 6one3HAMU cepoya).

A
& NPEAYNPEXAEHNA N BAXHbIE MEPblI BE3SONACHOCTH &
NMPOYTUTE BCE UHCTPYKL WU

¢ He ocTasnsiite rpunb 6e3 npucmorpa.

o Tpunb npeaHasHayeH 1A EbITOBOrO MCNONb30BAHNA UCKMOYUTENLHO BHE MOMELLEHWNA.

¢ He ucnonb3yite BHYTPK NomeLLeHi!

¢ B KauecTse TONAMBA UCMONb3YIATE TONBKO Yrob.

e lcnonb3yiTe rpuib B CTPOTrOM COOTBETCTBUM CO BCEMU MPUMEHVMMbIMU MECTHBIMM, PETMOHAIbHBIMK U GpeaepanbHbIMU MOXKAPHbIMU HOPMAMK.

¢ HecobntogeHve npesynpexaeHnin MoKeT NPUBECTU K MOBPEXAEHUIO FPUAA UAW TPAaBMUPOBAHMIO NONb30BaTENS.

¢ He ncnonb3yiite yCTPOMCTBO B 3aKPbITbIX 30HAX, HANPUMEp, B NaTWO, rapaxax, BHyTPW NOMELLEHUI UK NOZ, HAaBECAMM.

¢ He 1cnonb3ayiTe yCTPOMCTBO Ha aBTOLOMAX U/IN JIOLKAX, @ TAKKE BHYTPU HUX.

¢ He ncnonb3yiiTe rpuab Nog HaBECHbIMM KOHCTPYKLMAMM, HANPUMEP, MOA KPbILamm, HaBecamu, TEHTaMU UK Kosbipbkamu. (CM. TPEBOBAHUA K
BE30MACHOW YCTAHOBKE.)

e Cnegute, 4tobbl B YCTPOICTBO HE NOMAZAA/IM roploYmne MaTepUasbl, Hanpumep, 6eH3NH 1 Apyre roproymre napbl U KUAKOCTY.

* lcnonb3yiiTe rpuib Ha POBHOM, YCTOMYMBOM, HETOPIOYe MOBEPXHOCTU, HANMPUMEP, Ha TPYHTOBOM, BETOHHOM, KUPMUYHOM MW KaMEHHOM NoAy.
AcdansTHoe (Mam webeHoUYHo-achanbTHOE) NOKPLITUE MOMKET HE NOLOMTM /1A 3TON Lenu.

¢ He ucnonb3ayiTte rpub Ha AepeBAHHBIX MW IETKOBOCMIAMEHAEMBbIX MOBEPXHOCTAX.

o Tpunb JO/TKEH cToATb Ha 3emne. He ycTaHaBaMBalTe rpub Ha CTON WM cToelwHKLy. HE nepemeluaitte rpunb no HEPOBHOM NOBEPXHOCTM.

e [punb HeobXOAMMO NepeKaTbiBaTb TOJBKO NO POBHOW NMOBEPXHOCTM.

* 3anpeLleHo KaTUTb FpUb BBEPX UM BHU3 MO JIECTHULLE, A TAKKe MO HEPOBHOM NMOBEPXHOCTY.

¢ 3anpelLeHo UCMob30BaTh FPWUIb B KaUeCTBe oTonuTenbHoro npubopa. (MPOYTUTE MPEAYNPEXAEHNE OB OMACHOCTM OTPABNEHMA YTAPHBIM
FA30M.)

¢ He 1cnonb3ayiTe yCTPOMCTBO B LiENAX, 4717 KOTOPbIX OHO He NpefHa3HayeHo. IToT rpub HE npeaHasHaueH A1 KOMMEPYECKOrO MCMONb30BaHMA.

¢ [1py UCNONb30BAHWK TPUAA AEPXUTE OTHETYLLIUTENb B 30HE NPAMOTO JOCTYNa.

e Bo Bpems rOTOBKM Ha Mac/ie UK Kupe AepKuTe nog pyKom orHeTywuTens Tuna BC nan ABC.

e B c/iy4ae BO3ropaHMa macia Uim Kupa He NblTaTech TyWWTb NOXap BOAON. HemeaneHHO 06paTuTech B MOXapHYIo CyKOy. B HEKOTOPBIX Cyyasx
orHeTywmTens Tuna BC nam ABC MoXKeT NOTYLWNTb OTOHb.

e lepes KaxablM UCNOb30BaHUEM NPOBEPANTE HaJIMUYME W KAUEeCTBO 3aTAKKM BCEX raeK, BUHTOB W 6ONTOB.
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YroTtpebaeHne ankorons, peLenTypHbIX UK HEPELLEeNTYPHbIX NPenapaTos BAMAET Ha CNOCOBHOCTb N0b30BaTeNA OE30MACHO rOTOBUTL Ha rpue.
CnepauTe 3a Tem, 4TODbI ETH U KUBOTHbIE HE NPUBAVKaNUCL K rpunto. HE paspeluaiite A4eTAM MCNONb30BATb FPU/b. BHUMATENbHO cneauTe 3a
[eTbMM U KMBOTHBIMM, HAXOAALLMMUCA B 30HE, TA4e UCMNONb3YETCA TPUb.
YCTPOMCTBO He NpeAHa3HauYeHo ANs UCNOb30BaHMA NULAMK (BKOYas 4eTel) ¢ orpaHUYeHHbIMU GU3NYECKUMM, CEHCOPHBIMM MU YMCTBEHHBIMM
BO3MOXXHOCTAMM MW HELOCTATKOM OMbITa M 3HAHUM, EC/IN OHU HE HAXOAATCA NoZ, HabAOAEHWNEM MU HE NPOLUAW UHCTPYKTAX.
3TVM YCTPOIMCTBOM HE MOTYT NONb30BATLCA IETH B BO3PACTE OT 8 /T, a TaKKe LA C OrPaHUYEHHBIMU GU3NYECKUMM, CEHCOPHBIMU UK
YMCTBEHHbIMW BO3MOMXHOCTAMM UAM HEAOCTATKOM OMbITA U 3HAHWI, ECIM OHW He HAXOZATCA MO HABNOLEHUEM U/IN HE MPOLLAW UHCTPYKTAMNK.
HE no3BonsiTte HUKOMY OTAbIXaTb, Pa3BAEKaTbCA, PAbOTaTb MAM HAXOAUTLCA BO3/IE TPUAA BO BPEMA €ro MCNONb30BaHUA (M L0 ero NosHoro
OXNAXKAEHMS).
Bo n3beaHue TpaBm, NOBPEKAEHUA TPUAA U NPOAUBAHMA UAK PAa3bPbISTMBaHMA rOPAYMX KuakocTer HE ctyunTe n He beitte no rpunto.
Mpu NepemMeLLeHMM YCTPOMCTBA C rOPAYUM MACNOM UAN LPYTUMU FOPAYNUMM KULKOCTAMM BHYTPU HEOOX0AMMO COB0AATL KPAtHIO OCTOPOXKHOCTb.
3anpeLLeHo nepemMeLLaThb rpusib BO BPEMSA Er0 UCMONb30BaHMA. [epes nepemeLLeHMeM Uan XpaHEHUEM TPUAb LOIKEH NOMHOCTbIO OCTbIHYTL (€ro
TemnepaTypa A0/KHa OnycTUTbCA Huke 45 °C).
lpvnb cunbHo HATPEBAETCA BO Bpems mcrnonb3osaHua 1 octaetca TOPAYNM ewe Hekotopoe Bpems cnycTa. Cobntogaiite MEPbI
MPEAOCTOPOXHOCTW. Hocute 3awwuTHbIE NEPYATKM UAW PYKaBULbI.
He kacaiitecb FOPAYMX nosepxHocTel. Mcnonb3yiite pyyky U pyKOATKM.
B npouecce NpuUroToBaEHNA B KONTU/bHE HE UCMOAb3YITE CTEKNAHHYIO, NIACTUKOBYO UM KepamUYecKyo nocyay. He cTaBbTe Ha rpub NycTyro
nocyzy BO BPEMSA ero UCnosib30BaHUA.
Mcnonb3oBaHMe pasanyHbIX NPUHAANEKHOCTEN, Npon3BeaeHHbIX He Masterbuilt®, HE pekomeHayeTca M MOKET CTaTb NPUYMHON TPABM.
He ocTasnaiiTe rpunb UAK YroNbHbIN BYHKEP € FOPAYUMM YIAAMM UAN 3010¥ BHYTPYU. MoWIb MOKHO NOMELLATb Ha XpaHEHME TO/IbKO NOCAe TOro, Kak
OrOHb NOrac v BCe NOBEPXHOCTU FPUAA MOHOCTbIO OCTbIN.
lpnnb, ByHKep 1 Kpbilwka 6yHKepa cunbHo HATPEBAKOTCA BO Bpems ncnonb3osaHua v octatotca FOPAYUMMU ewe HekoTOpOe Bpema CrycTs.
Cobntopaiite MEPbI MPEAOCTOPOMHOCTW. HocuTe 3alMTHblE NEepYaTKU UK PYKaBULLbL.
Cobntopaiite Mmepbl NPeA0CTOPOXKHOCTM, CHUMAA ey ¢ rpuns. Bee ero nosepxHoctv TOPAYME, 0 HUX MOMKHO 063Keubca. Mcnonb3yiTe 3alimTHbIe
nepyaTku, PyKaBULLbl MW HALEKHbIE OAMHHbIE KYXOHHbIE MPUHAANENKHOCTM 1A 3aLLMTbl OT FTOPAYMX NOBEPXHOCTEN UM PA3bpPbI3rMBaHUA FOPAYNX
XKUOKOCTEN.
oUAb CUNBbHO HarpeBaeTCs BO BPEMS UCMO/b30BAHUA. Bo M3beaHWe 0XKOroB He MPUBNKAITE INLLO M TEeNO K ABepLe(-am) U BEHTUNALMOHHbIM
0TBEPCTMAM. Bo BpeMsa 1CNoNb30BaHUA U3 TPUAA MOTYT BbIPbIBATLCA Nap U rOPAYMi BO3AYX.
ByHKep, KpbllKa byHKepa 1 ABepLla 301bHUKa cunbHo HATPEBAKOTCH Bo Bpems MCMNOb30BaHUA U B MpoLLecce ocTbiBaHMA rpuns. Mepea ntobbimu
MaHUNYAALMAMM C YKa3aHHbIMM KOMMOHEHTaMW HaZleBaiiTe 3aLMTHbIE NepPYaTKK.
lpWNb — 3TO UCTOYHMK OTKPBITOrO OrHA. He NpubaunKaiiTe pyKku, BOAOCHI M NNLLO K OFHIO. HE HaKNOHANTECh HAZ rpUAeM BO BPEMA PO3MKMIa.
PacnyLueHHble BONOCHI U cBO6OAHAA 0Lk aa MOTYT 3aropeTbCa.
HE nepeKpbiBaiiTe BO3AYLUHbIE MOTOKMU CTOPAHMUA U BEHTUAALMM.
He HaKkpblBaiTe peLleTku AN NPUTroTOBAEHNA MUK Gonbroi. Ponbra 30AUPYET Kap, YTO MOXKET NPUBECTU K NOBPEKAEHMIO FPUNA.
He octasnsiite FOPAYME yram unm 3ony 6e3 npucmoTpa.
He n3Bnekaitte 301y, noka 3ona u yrons HE OCTbI/IN.
He npubaunsKaiite pyku, BONOCHI M IMLO K FOPALLUMM YrAsAM. PacnyLueHHble BONOChI UK cBODOLHAA OAEKAA MOTYT IErKO 3aropeThbes.
Mp¥ MCNONBb30BAHWM TPUAA AN 0BPALLEHUM C OTHEM HaZeBalTe 3alUMTHbIE NepyaTku. Mcnosb3yiTe 3aluuTHbIE NEPYATKU UAN HALEKHbIE A/IMHHDbIE
NPUHAANEXHOCTU ANA TPUAA NPU L06aBNEHUN [POB UK YINA.
[nA po3kura yraa 3anpeLLeHo UCnoNb30BaTh KUAKOCTb AR PO3KMIA, DEH3UH, CUPT UAK APYTUe NETKOBOCMIAMEHAIOWMECS KUAKOCTH. U
KMAKOCTM MOTYT B30PBATLCA M CTaTb NPUYMHON OXKOroB UK cmepTu. CobatofaiiTe cnewmanbHble MHCTPYKLMM MO PO3MKUTY AaHHOW MOZLENN TPUAA.
He npeBblLwaiiTe KOAMYECTBO YA B YrONbHOM BYHKEPE. ITO MOMKET MPUBECTU K CEPbE3HBIM TPABMaM U MOBPEXAEHMIO TPUAS.
CobepwTe 3071y B aIlOMUHWEBYIO GONBIY, NPONUTANTE BOLOM M BbIKMHBTE B MYCOPHbIN BaK U3 Heroptoyero matepuana.
OCTOPOXHO! Bo n3bexaHune pucKa NoparkeHns 3NEKTPUYECKMM TOKOM He A0MyCKaiTe nonagaHva Ha YAJMHUTENb BAArU U He AEPXKUTE ero Ha
3emne.
OCTOPOHO! Y106bI CHU3UTL PUCK NOPAXKEHUA INEKTPUUECKMM TOKOM, HE MOTPYXKANTE LWHYP, BUAKY UM NaHEeNb YNPaBAEHWA YCTPOICTBA B BOAY
WAW APYTYHO KUAKOCTb.
MPEAYNPEXAEHME! PucK nopaxkeHUs 3NeKTPUYECKMM TOKOM. YCTaHaBIMBAWTE TONbKO B 3aKpbITyto po3eTKy Tuna GFCl Knacca A, Kopnyc KoTopoit
3alUMLLEH OT aTMOChEPHbIX BO3AEMCTBUI CO BCTABAEHHOW UM CHATOW 3arNyLUKOA.
NPEAYNPEXAEHWUE! YcTpoiCTBO He MOAXOANT A5 UCNONb30BaHUA C PO3ETKAMM, 3aLLMLLEHHBIMM OT aTMOC(EPHbIX BO3AEMCTBUI TONLKO B 3aKPbITOM
BMAE (NP He YCTaHOBNEHHO 3ar/yLLUKE 1 3aKPbITOMN KPbILLKe).
Mpu MCNONBb30BAHWM NEKTPUYECKUX YCTPOMCTB cObAtOaiTe OCHOBHbIE MPaBMAa TEXHWUKM Be30NacHOCTH, BKAKOYAA Cresytolype:

1. He nozKntoyaiiTe yCTPOWCTBO K CETU A0 TEX NOP, MOKA OHO MOSHOCTbIO He COBPAHO M HE TOTOBO K IKCMyaTaLum.

2. ToakntovaiiTe yCTPOMCTBO TOMbKO K 3a3eMIEHHOM PO3ETKE C COOTBETCTBYIOLLMMYM NapaMeTpamu CeTu.

3. He ucnonb3yiiTe yCTPOWCTBO BO Bpems rposbl.

4. He ponyckaiiTe nonagaHuaA Ha YCTPOMCTBO BOAbI MW AOXKAA.
Hapy»kHble yAIMHUTENN AOMKHBI UMETb MapKUPOBKY ¢ cyddukcom W v Hagnucbto «ogxoanT ans NOAKIYEHNA YCTPOMCTB BHE NMOMELLEHUIY.
YAAVHUTENb [ONKEH ObITb 3-NPOBOAHBIM LHYPOM C 3a3EMNEHUEM.
He ncnonb3yiTe yCcTPOIMCTBO, €CAM €r0 LUHYP UM BU/IKA NOBPEXAeHbI. He Mcnonb3yinTe HEMCNPABHOE WU MOBPEXAEHHOE YCTPOICTBO. Ecmn
LWHYP MUTAHUA NOBPEXKAEH, AN €70 3aMeHbl HE0OX0AMMO 06PATUTLCA K MPOU3BOAMTENIO, B ODULIMA/BHDIV CEPBUCHBIN LEHTP UM K Spyromy
KBaMOULMPOBAHHOMY CMELMANUCTY.
370 YCTPOMCTBO MOXKHO MOAKIOYATL YEPES YAAMHUTENb NPU COBAOLEHUM COOTBETCTBYHOLLWX NPABU.
Ecnu Bbl NogKAto4aeTe yCTPOCTBO Yepes yaauHUTeNb, ybeanTecs, YTo:

1. 3aABNEHHble HOMUHA/bHbIE 3NEKTPUYECKME XaPAKTEPUCTUKM YAJAMHUTENA AONKHDI ObITb HE HUNKE HOMMUHA/bHDBIX 3NEKTPUYECKMX

XapaKTEPUCTUK YCTPOMCTBA.

2. LUHyp He JOMKEH CBMCATb CO CTONELIHULI UAW CTOAA, YTODbI €ro He BbIZAEPHYAM AETU M YTOObI 33 HEFO HUKTO C/Iy4aiiHO He 3aLenuncs.
He ponyckaiite CBELWMBAHWA LWHYPA WU €r0 KOHTAKTa C FOpAYMMM MOBEPXHOCTAMM.
He nepxwuTe WHyp BO3/e UM HA MOBEPXHOCTU rOPAYEi ra30BOM UAW INEKTPUYECKOMN NANTDI, @ TaKKe BHYTPU Pasorpetoro AyXoBoro wkada.
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e [1nA OTKAKOYEHUA YCTAHOBUTE KOHTPONAEP B NONOMEHUe «BbIKA.», 3aTeM U3BNEKUTE BUNKY U3 PO3ETKM.

o OTKAOYalTE YCTPOMCTBO OT CETH, KOFAA OHO HE UCMONb3YETCA U nepes 04UCTKON. [epes YCTaHOBKO UM U3BNEYEHMEM BHYTPEHHWUX KOMMOHEHTOB
[0XANTECH NONHOTO OCTbIBAHWA YCTPOMCTBA.

* He ounLwaiiTe 310 YCTPOMCTBO C MOMOLLbIO PACMbIIUTENSA BOAbI UAW NOAOBHBIX CPeaCTB.

* 3anpeLueHo OTKPbIBaTb BYHKep Nocae po3kura UK Bo Bpema paboTbl ycTpoicTea. Ecan Bo Bpema 1CNoab30BaHKUA YCTPOMUCTBA He0bX0AMMO

[06aBuTb yrAa, cneayiiTe cneumanbHbiM MHCTPYKLMAM MO 3arpy3Ke YIIA B 3TOT rpub M 06A3aTeNbHO HageBaliTe 3alMTHbIe NepyaTku.

He ncnonbayitte rpunb 6€3 gatunka Temnepatypbl. IT0 MOKET NPUBECTM K NEPErpeBy rpua 1 CTaTb NPUYUHON CEPbE3HbIX TPaBM U (1au)

NOBPEXAEHUA rPUnA.

He ncnonbayite rpuab ¢ ycTaHOBAEHHBIMM TEMNONPUEMHBIMM W BO3AyX03aDOPHbIMK 3aCI0HKAaMM (B 3aBUCUMOCTM OT U3AeMA). ITO MOXKET

NPUBECTYU K MOBPEXAEHMIO TPUNA.

NPEAYNPEXOEHWUE! He pa3xuraitTe 1 He NbiTalTeCb NOBTOPHO pa3Meyb OFOHb C MOMOLLBIO CNUpTa UK BeHsnHa. Mcnonb3yiite pacTonky,

yoosnetsopstoLyto TpebosaHmam EN 1860-3.

NPEAYNPEXAEHUE! HE xpaHuTe NerkoBocnaameHseMble MaTepuanbl NOA FpUAem uam B LWKady rpuns. Ha wkad rpuns moxeT nonagatb ropayas
3ona. Cobntopaiite Mepbl NPeSOCTOPOKHOCTH.

/1\ 3NEKTPUYECKUE XAPAKTEPUCTUKN /1\

e 220-240 B nepem. ToKa, 50 'y, 0,7 A, 92 Bt

/1\  TPEBOBAHM K GE3OMACHOI YCTAHOBKE 1\

OOKOBbIX M BEpXHe NOBEPXHOCTeN rpus Ao
HaBeCOB, CTEH, NEPWU/ U NPOYUX

MWHMMaNbHO AONYCTUMOE PACcCTOAHUE OT 3aJHel,
3Mm 3m
JIerkoBoCnnaMeHALWnNXcA KOHCprKLI.VIl‘;I —3 MEeTpa.

MWHUMANbHO AONYCTUMOE PaccToAHNE OT 3Mm [HASTERBTRT] 3m & 3Mm
YCTPOWCTBA A0 NIErKOBOCMAAMEHAIOLLMXCS W FOPHOYMNX - - I = >
MaTepnanos, Taknx Kak fepeso, pacTeHus, Tpasa,

KyCTapHWUK, Bymara, 6eH3MH UAK TKaHb, — 3 meTpa.

000008]

TITRIIATIEeT

YKasaHHbli1 3a30p obecneynBaeT onTMasbHble
YC/I0BUA CTOPaHUA, LMPKYAALMIO BO3ZYXa U
BEHTUAALMIO. TPWUAb He AOMKEH HAXOAUTLCA Ha
JIErKoBOCMIAMEHSIOLLMXCA MaTEPUanax, TakUX Kak
[epeBAHHbIE HACTW/IbI UK APYyTUe MaTepuasbl,
KOTOpbIe JIErKO BO3ropatoTCA.

in
I

/I\NPEAYNPEXAEHME,/ 1\

3a LUHYP 3NEKTPONUTAHUA NETKO 3aLLEeNNTbCA.

COXPAHAWUTE 3TU UHCTPYKL UMW

Yronb n gpesecHad Wwena He BXOAAT B KOMNAEKT MOCTAaBKWU 3TOr0 nU3fenms.
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UHCTpYKUMKM No 3KcnnyaTauum

NAHEJb YINPABJIEHUA

BknroyeHue un BbIKNOYEeHUEe KOHTponepa.: Pasbembl nog Tepmogatyumnkm ans msca

1. HaxxmuTte KHOMKY Ans BKNIOYEHUS
KOHTponnepa.

2. OfHO KOpPOTKOE HaXaTne BO BKIHYEHHOM
pexumMe = yHkumna «llaysar.

3. OgHo gonroe HaxaTtue BO BKITHOYEHHOM
peXxunmMe = BbIKINIOYEHNE NUTaHUS.

KHonka po3xura:

1. HaxmuTe KHOMKY, 4TOBb! BKITHOUUTHL = p——
aBTOPO3XKUT PACTONKM. epeKnr4vyeHne eaquHuLU namepeHus c Ha .

1. YpepxuBarnTe KHOMKY 4. C nomoLLbto perynaropa

KHonka aBTOpO3XUra

YctaHOBKa Temneparypbi:

3afaHuns Temneparypbl npu BblbepuTe Tpebyemyio
1 ’ Ha)KMMTe KHOI'IKy. BbIKITOYEHHOM MUTAHUN. €ANHNLY N3MepPEeHNs.
2. [oBEpHWTE PerynaTop, YTobbi BbICTABUTL 2. HaxmuTe kHonky nuTtaHus. 5. [ina noaTteepxaeHus
Tpebyemyio TemMneparypy. 3. Ha gucnnee samuraet HaXXMUTE KHOMKY 3adaHust
3. HaxxmuTe kHOMKy ewe pas, 4tobbl 3aaathb «F» um «Co. TeMmnepaTypei.
Temnepartypy (Temneparypa yCTaHOBUTCS
aBTOMAaTUYeCKU Yepes 3 CEeKyHAabI).
YcTtaHOBKa BpeMeHu:
* Tanmep obpaTHOro orcyeta * Tanmep npsimoro orcyeta
1. HaxxmuTte KHOMKYy. 1. Haxmute 1 yoepxvsante KHOMKY.
2. MNoBepHuTe perynarop, YTobbl BbICTaBUTb Yackl. 2. Taimep Ha4YMHaEeT NPSMON OTCYET
3. HaxxmuTe kHOMKy, 4ToObl 3a4aThb Yackl. co 3HaveHus «00:00». Tanmep
4. MoBepHuTe perynatop, YTobbl BbICTABUTb MUHYTHI. Ha4YMHaeT NPSMON OTCYET B hopmaTe
5. Haxxmute KHOMKy, 4ToObl 3aaatb MUHYThI. Taimep «MWHYTbI:CEKYHAbI», @ 3aTeM B popmaTe
HaYHET OTCYET. «Y4acbl:MUHYTbI».
6. HaxxmmTte KHOMKy, 4To6bl OCTaHOBUTD W 3. HaxmuTe KHorKy, 4To6bl OCTAHOBUTH U
BO30OHOBUTL TalMep. BO306HOBUTL TalNMep.
7. Haxmute v yaepxuaiiTe KHOMKY, 4Tobbl cOpoCuThb 4. Haxxmute 1 yaepxusanTte KHOMKY, 4Tobbl
Tanmep. cbpocutb Tanmep.

YctaHOBKa TemnepaTypbl TepMoAaTYMKa Ans Msca:

1. HaxxmuTe KHOMKY 1 NOBEPHUTE perynaTop, YTobbl Bbibpath Tepmogatymk ans maca (MP1, MP2, MP3,
MP4).

2. HaxxmuTe KHOMKy TemnepaTypbl.

3. MNoBepHUTe perynartop, 4Tobbl BeICTaBUTL Tpebyemyto TeMneparypy.

4. HaxxmuTe KHOMKY Temnepatypbl eLe pas, YTobbl 3aaatb TeMneparypy.

5. Mo gocTxeHnn 3agaHHON TemnepaTypbl NPO3BYYMT 3BYKOBOW curHan. [ns ero cépoca HaxmuTe
noBy0 KHOMKY.

Mpocmotp nHcpopmaumm Ha aucnnee:
* [lo mepe nNoBopaunBaHus perynsatopa Ha gucnee noodyepeaHo otobpaxarTcs TemnepaTypa
rpuns, Taumep n Tepmogatymnkun ana msaca — MP1, MP2, MP3 n MP4.

BLUETOOTH + Wi-Fi

ConpsixeHue rpuns co cMapTOHOM UMK NNAHLWETOM:
1. CkavanTe npunoxeHue Masterbuilt Ha cBon cmapTdoH nnu nnaxweT 3 Apple App Store unm Google
i Play Store. [ins nonyyexus 6onee nogpobHomn nHcopmauum noceTute cTpaHuuy masterbuilt.com/
* pages/app-device-requirements.
2. lMocne ckavmBaHust OTKponTe npunoxeHue Masterbuilt n cnegynTe MHCTPYKLUMAM MO CONPSHKEHUIO TPUIS
¢ nopgaepxkon Bluetooth + WI-FI 1 cBoero ycTponcTsa (CMapToHa 1nm niaHLweTa).
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WHCTPYKUMM NO 3KCcnnyaTauum

BLUETOOTH

N ConpsikeHue rpunsa co cMapTOHOM MNM NNaHLLETOM:

@ 1. Ckavawnte npunoxeHune Masterbuilt Ha cBon cmapTdoH unu nnaHwert u3 Apple App Store unun Google
Play Store. ins nonyveHuns 6onee nogpobHon nHopmaummn noceTute ctpaHuuy masterbuilt.com/
pages/app-device-requirements.

2. [locne ckaumBaHus oTkporTe npunoxeHue Masterbuilt n cnegyte MHCTPYKUMSAM MO CONPSXKEHUIO IPUns
¢ nogaepxkon Bluetooth n ceoero yctponcrea (cmapTdoHa unu nNnaHweTa).

JT0 YCTPOWCTBO yaoBneTBopsieT TpebosaHuam Yactu 15 Mpasun ®egepansHoit komuceum no cesasun CLUA.
JKennyartaums yCTpovCcTBa paspeLLeHa npy cobnoaeHnn AByx CrnegyoLmx YCrnoBuii:

1. YCTPOMCTBO He JOMKHO Co3faBaTh BpeaHbIE MOMEXM.

2. YCTPOMCTBO AOMKHO BbIAEPXKMBATL BO3MOXHbIE NMOMEXH, BKIOYas Te, KOTOpble MOryT NPUBECTM K
BbINOMHEHWIO HEXENaTeNbHbIX OnepaLuui.

MpeaynpexaeHne PegepanbHoit Komuccum no ceasu CLUA

MpeaynpexaeHune. BHeceHne B AaHHYI0 KONTUAbHIO U3MEHEHWUIA UK YCOBEPLIEHCTBOBAHMM, HE YTBEPKAEHHbIX B ABHOM
dbopme CTOPOHOI, OTBETCTBEHHOW 33 COOTBETCTBME TPEOOBAHMAM, MOXKET CTaTb OCHOBaHMEM ANA NNLLIEHMA NO/b30BATENS
npaB Ha 3KCM/yaTaumo 00opya0BaHUA.

3aasneHune ®epepanbHou kKomuccum no ceasu CLLA

3710 060pysoBaHME bblIO UCMBITAHO M NPU3HAHO COOTBETCTBYIOLLEMY PErTaMEHTY, YCTaHOBEHHOMY AN LMPPOBbIX
YCTPOWCTB Knacca B cornacHo yactu 15 MNpasun ®enepanbHoit Komuceun no ceasm CLUA. [laHHbIN pernameHT pa3paboTtaH
Ana obecneyeHns Hag/1exallen cTeneHun 3alnTbl OT HEXKEeNATebHbIX M BPeAHbIX MOMEX NMPU YCTaHOBKE B XKUJIbIX
nomeLleHuaAxX. ITo 060pyA0BaHME FEHEPUPYET, UCMONb3YET U MOXKET U3/1y4aTb PAAMOYACTOTHYIO SHEPTUIO U, ECAIN OHO
YCTaHOB/IEHO HEMPaBU/IbHO MW HE UCNOAL3YETCA B COOTBETCTBUM C MHCTPYKLMAMM, MOMKET CO34aBaTb NOMEXU ANA
paanoceasm.

TeM He MeHee NpaBu/IbHas YCTaHOBKA He ABIAETCA rapaHTMel oTcyTCcTBMA nomex. Ecam aTo 060pyaoBaHKe Bbi3biBaeT
NOMEXM AN PaLMO UK TENEBU3UOHHOTO CUTHANA, YTO MOMKHO C IETKOCTbIO OMPEAENUTb, BKAIOUMB U BbIK/THOUMB
060pyaoBaHKE, NOb30BATENb MOMKET NOMbITATLCA YCTPAHUTb MOMEXM OLHUM UM HECKONbKMMU U3 CNeAyHOLMX CNOCObOB:

1. M3MEHMUTb OPUEHTALMIO MU MECTOMONOKEHNE NPUEMHOMN aHTEHHbI.

2. YBENWUYUTb PACCTOSHWUE MEXKAY YCTPOMUCTBOM M NPUEMHUKOM.

3. MoakntounTb 060pPYAOBaHME K PO3ETKE B LIENU, OT/IMYHONM OT TOM, K KOTOPOM NOAK/HOYEH NPUEMHUK.
4. O6paTUTbCA 33 NOMOLLBIO K ANNEPY UK OMbITHOMY PAZMOTEXHUKY UK TeNemacTepy.

MpumeyaHue. Mpu c6oe NOAKAYEHNA KONTUIbHA NMPOLOIKUT PaboTaTb B HACTPOEHHOM pexkume. Mpu cboe conpakeHus
WM NOAKKOYEHUA yNIpaBNeHNe KONTUAbHEN OCYLLECTBAAETCA C MAHENN YNIPaBAeHUA.

3TO YCTPOWCTBO COAEPKMUT NepeaaTunK(-u)/npuemHuk(-u), He Nnoanexallme NMLEH3UPOBAHUIO U COOTBETCTBYHOLLME
TpeboBaHMAM cTaHAapToB RSS MuHUCTEPCTBA MHHOBALMI, HAaYKM M SKOHOMMUYECKOTO pa3BuTMA KaHadb! AnA YCTPOWCTB, He
TPebyoLWMX IMLEH3MPOBAHUA. DKCMNNyaTaLMs YCTPOMCTBA pa3peLleHa npu cobatoaeHN ABYX CAeAYOLWMX YCAOBUIA:

1. YCTpOWCTBO He [ONKHO CO3aBaTb NOMEXM.

2. YCTPOWMCTBO JOMKHO BblAEPKMBATL BO3MOXKHbBIE MOMEXU, BKKOYAA T€, KOTOPbIE MOTYT MPUBECTU K BbIMONHEHUIO
HeXXenaTeNbHbIX OnepaLyuii.

3710 060pYA0BaAHME LOMKHO ObITb YCTAHOB/IEHO M 3KCMIyaTUPOBATLCA B COOTBETCTBUM C NPEAOCTaBNEHHbIMM
MHCTPYKUMAMM, @ aHTEHHA(-bl), UCNONb3yeMas(-ble) AN 3TOro nepeaaTymka, AoMKHa(-bl) 6bITb yaaneHa(-bl) Ha PacCTOAHMUM
He MeHee 20 cM OT NtOAEN M He A0MKHA pacrnofaratbea PALOM UK paboTaTb BMecTe ¢ Nt060M Apyro aHTEHHOM Uan
nepeaaTynkom. KoHeYHbIM NOAb30BaTENAM M CNeLMaAIMCTaM MO MOHTAKY A0/XKHbI ObITb NPeA0CTaBAEHbl MHCTPYKLMM NO
YCTAaHOBKE aHTEHHbI M YCNOBMA 3KCMAyaTaUmMm NepeaaTymka B COOTBETCTBUM C TpeboBaHMAMM B 061aCTM PaAnMO04acTOTHOTO
U3NyYeHus.

MpepynpexaeHne MuHuctepctea npombiwneHHocTu KaHaab!

JTOT NepefaTuMK He AOMKEH pacnonaraTbea PALOM UM paboTaTb BMeCTe ¢ 11000 Apyroi aHTEHHOM UK NepeaaTYMKOM.
MpK yCTaHOBKE M 3KCNyaTaLuyMn AaHHOTO 060pYA0BaHUA PACcCTOAHNE MEXAY YENOBEKOM U UCTOYHUKOM U3NYYEHWUS LOMKHO
6bITb He meHee 20 cm.

BecnpoBoaHOM NepeaaTunK

XapaKTepucTukm nepeaatumka n moayna Wi-Fi: P4 0 nbm/2402-2480 M,
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NMPEABAPUTEJIbHOE NMPOKAJIMBAHWUE

MpepBapuTensHoOe NpoKanuBaHUe NO3BONUT OYUCTUTL FPUSTb OT XMMUYECKUX BELLECTB U Macen,
ocTtaBLmxca nocne npouecca usrotrosnenus. MPOKAJIUTE MPUIb NEPEN NEPBbIM UCMNOJIb3OBAHUEM.

—_

. 3acbinbte B ByHKkep yronb npumepHo Ha 1/4-1/2 ero obbema.

Bkntoyute rpunb B cootBeTCTBUM € MHCTPYKUMAMU no HAYATTY PABOTbI ¢ ycTporcTBOM, 1 yCTaHOBUTE Temnepartypy Ha
121 °C Ha 60 MUHYT.

Yepes 60 MuHyT yctaHoBuTe Temnepatypy Ha 204 °C Ha 30 MUHyT.

BolkntounTe rpusb B COOTBETCTBUM € MHCTPYKUmsmm no OTKITFOYEHWUIO yctpoiicTsa.

Joxauntecs NMOJNTHOIO ocTbiBaHMS rpuns.

C nomMoLLbo TPANOYKM UK candeTk HaHeCUTE TOHKWIA CROW pacTUTENbHOMO Macna Ha peLLeTku, NOBEepXHOCTb Afs
noapyMsiHUBaHWS, NOACTaBKW A8 NOJOrpeBa ¥ BHYTPEHHIOK NOBEPXHOCTL KPbILLKK W Kopryca rpuns. Cobnioaarite mepsbl
NpesoCTOPOXHOCTU, rpunb MoXeT BbiTb TOPAYNM.

. MosTtopuTe atanbl 3—6 npn Temneparype 175 °C.

N

o0k w

~

YacToe npokanueaHve npegoTepaLlaeT kKoppoauto. Ecnv Bbl 3aMeTnnmn cneapl pxaB4nHbl, CHACTUATE UX CTaNbHO LETKOW,
HaHecuTe Ha rpusb pacTUTENbLHOE Macso U NPoKanuTe ero, Kak ykasaHo BblLUe.

NEPUOONYECKOE BKITIOMEHUE

[NoaknounTe rpunb K CETU W BKIKOUYMTE KOHTPOMIEp.
HE 3AIPY>KAWTE YIOJlb O 3TAMMA 5.
HaxmuTe KHONKy aBTOpO3Xura, 4Tobbl NPOrpeThb 3anasibHuK:
a. KHonka poaxura Ha4HET Muratb.
b. Ha gucnnee koHTponnepa AomkHO MuraTb 3HaveHune 232 °C.
MpokpyTUTE pPerynatop KOHTponnepa, Ytobbl BbICTaBUTL TEMMEPATYPY.
a. BapwaHTbl BbiGOpa Temnepatypbl:
¢ HaxmuTe KHOMKy YCTaHOBKM TeMnepaTypbl, YTOObI BbibpaTh 3Ha4YeHWe
Temnepatypbl, ykasaHHOE Ha gucnnee.
«  Ecnu Bbl He BbiCTaBWTE TemnepaTypy C NOMOLLbI perynsaropa,
KOHTpOMiep aBTOMAaTUYECK BbICTAaBUT TemnepaTypy, ykadaHHy Ha
auecnnee (no ymonyanuto — 232 °C).
3anonHnTte MuHu-6yHKep yrrem (He 6onee 3 kr GpUKeToB Mnm 2,25 Kr KyCKOBOrO Yriis).
3akponTe KpbiLKy OyHKepa W KpbILLKY Fpuns.
MopoxauTte, Noka KHOMKa aBTOPO3XKMra He NepecTaHET MUraTh (3TO 3aMMET OKOMO 45 cekyHa).
MNomecTtuTe 1 pacTonky B AepxaTenb pacTonku (cm. puc. 1).
3aaBvHbLTE NOACTaBKY 4SS PacTONKW 40 Yropa B HUXKHUIA ByHKep, 3aTem 3akponTe ABepb.
0. BkntoueHwe rpuns TpebyeT BbINOMHEHWS NYCKOBOW NOCNeA0BaTeNIbHOCTU; BKIKOYEHNE BEHTUNATOPA 3alMET Kakoe-To
BPEMSI.

el

>

PucyHok 1

SO NOGo

COBETbI MO OBPALLEHWIO C 3AMNANBHUKOM:

a. KHonka 3ananbHuka MuraeT = nporpes 3ananbHuka (HE 3arpyxarnTe pacTonky, noka 3anasibHuK nporpeBaercs).

b. KHonka 3anarnbHvKa roput = 3anasibHuK BKIOYEH W NPOrpeT.

C. 3ananbHuK He BKNOUUTCS, ecrnn Temnepartypa rpuns Boiwe 93 °C.

d. Ecnu Temnepatypa yxe BbiCTaBneHa, npegynpexaeHvue o HeobxoanmMocTy BbICTaBUTbL TeMnepatypy He Byaert
nogaHo.

e. [locne BKNYEHWS 3ananbHWKa rpuslb HAYHET BbINOMHEHME NMYCKOBOW NOCNeaoBaTenbHOCTU. [pn BbINOMHEHUN
nocneposatenbHocTy MNAO-perynatop He ynpaBnseT BEHTUNATOPOM. BeHTUNATOp BEpPHETCA nog ynpasreHne
MO-perynatopa no 3aBepLUEHWUN MYCKOBOW NMOCMNEA0BATENLHOCTW. BbINONHeHWe nyckoBOW NOCNe[0BaTeNbHOCTY
3aHUMAET OKOIO 8 MUHYT.

NMPUMEYAHWME. [Ins ka4eCTBEHHOrO PO3XMra PacTonKM BaXXHO BbINOMHATL BCE NEPEUNCIEHHbIE dTanbl B HAANEXaLlen
nocnegoBatenbHOCTU. HecobniogeHne nowwaroBbixX ykasaHuin MOXET NPUBECTU K HEFaTUBHOMY pe3ynbTarty.

B HeKkoTopbIX cryyasix HEBO3MOXHO pa3xedb PacTomnKy no BpeMs NMycKOBOM NOCNeA0BaTENbHOCTUA. ATO MOXET ObITb CBSI3aHO
C MPUHLMMNOM LeiCTBIUS camoi pacTonku. Ecnv pactonka He pasxuraeTcs, BbIKMOUUTE rpunlb U U3BEKUTE PacTonKy. 3atem
BKJTIOYMTE TPWSib W 3aHOBO BbiCTaBbTE TeMnepatypy. [ocne yero, 4oXAaBLUMCL NporpeBa 3ananbHuka, yctaHosute HOBYIHO
pacTonky.
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HAYAJI0 PABOTDI

OTAM 1 OTAIN 2 OTAN 3
MporpeiTe 3ananbLHUK 3arpyaute yronb 3arpysuTe pacTonky
YcTaHOBUTE TeMnepaTypy

i YcTaHoBKa
TemnepaTtypbl

(¥) KHonka aBTOpo3XMra

PYYHOW PO3XXWUI PACTOINKU

Ecnu He yaaeTcs pa3xeyb pacTonKy ¢ MOMOLLLI KHOMKKU 3ananbHuKa, MOXHO BPY4HYIO pa3keyb OyHKep, BbINOMHUB
npuBeAeHHbIEe HUXe AeNCTBUS.

MopknoumnTe rpurnb K CETW W BKIKOYMTE KOHTPOMEp.

3anonHnTte MuHU-ByHKep yrrem (He 6onee 3 kr GpUKeTOB MK 2,25 Kr KyCKOBOTO Yriist).
[epxute kpbilky 6yHkepa OTKPLITOMN.

MomecTnTe 1 pacTonky B AepxaTenb pacTonku (Cm. puc. 1).

3afBuUHbLTE NOACTABKY ANs PAaCTOMNKY 4O ynopa B HUXHUI BYHKEp.

Bpy4Hyto pasoxruTe pacTonky.

3akpoinTe aBepLy oTceka Ans pacTomnku.

Mpexae Yem 3akpblBaTh KpbILLKY OyHKepa, NogoxanTe 2-3 MUHYTbI, YTOObI Yronb pasropencs.
Kak TonbKo yronb Ha4YHEeT ropeThb, 3aKpoTe KpbILLKY OyHKepa.

0 3akpoinTe KpbILLKY rpUns 1 BbICTaBLTE TEMMNEPATYPY Ha KOHTPOMEpe.

—‘°°9°.\‘.C”.U":'>P~’!\’.—‘

OO3AIPY3KA

Ecnu Bam noHago6uTcs [03anonHUTL OyHKep BO BpeMsl FOTOBKW, crieAynTe NpUBeAEHHbIM HUXe YKa3aHUsIM No
Ge3onacHom gosarpyske 6yHkepa.

[N

Y6eautecs, 4to pabota BeHTunatopa NMPYOCTAHOBJIEHA, npexae 4em npucTtynathb K o3arpyske.

2. HaxmuTte KHOMKy nuTaHus, 4tobbl BKMOUNTL GyHKUMIo «TTAY3A» (Ha koHTponnepe nossutcsa «YOEPXKAHUEY).

3. [o6asbTe B GyHkep yrns (He 6onee 3 kr 6pukeToB Unm 2,25 kr kyckosoro yrns). enavite ato KPAVHE ocTopoxHo —
KpbllLka 6yHkepa MoxeT 6biTb TOPAYEN.
HapeHbTe 3alnTHbIE NepyaTki 1 BOCMONb3YWTECH LWMNLamm, YToObl OTKPbITb KPbILLKY ByHKepa.

4. 3akpowTe KpbilKy ByHKepa U CHUMUTE KOHTPOMNEp C nay3bl HAaXaTueM KHOMKN MUTaHNS.
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JOBABJIEHUE ObIMKA N APOMATA

B ByHkepe cMmeluanTe ApeBECHYHO LUeny U yronb. BknoyuTe YyCTPOMUCTBO U YCTAHOBUTE TEMMNEPATYPY.
*NMPUMEYAHUE. He nobasnsiite B GyHkep Gonee 225 r apeBecHON LuenbI.

OTKNOYEHUE

1. o 3aBepLUeHUV NPUrOTOBMEHUS BbIKIHOYMTE KOHTPOSSIEP U BbIHBTE BUIIKY U3 PO3ETKM.

2. 3aKpoWnTe KpbILWKY ByHKepa W KPbILLKY rpuis.

3. JoxamTecb OCTbIBaHUS rpUns, npexae Yem ybupatb ero Ha XxpaHeHue.

4. Kak TonbKOo rpunb OCTbIf, O4UCTUTE 30SIbHUK, HAaKpoMTe rpusb U ybepute ero B cyxoe MecTo.
*NMPUMEYAHWE. He cTouT NOBTOPHO MCNONb30BaTh Yrofib Nocne BbIKYeHUs rpuns. [ns 6onee bbictpoit
npoLeaypbl OTKIOYEHUSA OrpaHNYLTEe KONMYECTBO YN A0 YPOBHS, COOTBETCTBYIOLLETO BPEMEHN NPUTOTOBIIEHNUS.

WHCTPYMEHT A1 3AXBATA PELLETKWN

cnonb3yinTe MHCTPYMEHT A1 3axBaTta peLLeTKN, YTOObI nepemelLatb peLleTku.
OCTOPOXHO! Peluetkn moryT 661Tb TOPAYNMA! Mcnonbayiite wunubl, 4Tobbl NepemelLaTts pelleTki B
npouecce npurotoenexus. * NMPUMEYAHWUE. PelweTkn OomkHbI pacnonaratbCs Kak MOXXHO Grimxe.

[ UHCTPYMEHT
AnA 3AXBATA
PELLUETKHN

XPAHEHME LUHYPA

LLIHyp MOXHO HamMOTaTb Ha cneuuanbHbIn
aepxatenb 3a 6okoBon nonkon. MNepea J

XpaHEeHWEM YCTaHOBUTE KOHTPOMNep B
nonoxeHue «BblKJ1.», 3aTem nsBnekute
BUIKY U3 PO3ETKN.
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UHCTPYKUMKM NO 3KcnnyaTtauum

NOAPYMAHMBAHUE HA KPbILLKE BYHKEPA NMOACTABKA AJ14 MNOAOIPEBA

/ nOBEPXHOCTb nnﬂ nonPyMﬂHMBAHMﬂ MogHMMUTE M OTKMHLTE Hasag Ans bonbLuen NOBEPXHOCTU

MPUroToBNeHUA Ha rpune.

KpbliLuky ByHKepa Takke MOXHO MCNONb30BaThb ANs
6bICTpOro nogpymMsaH1BaHWS 6niog.

OYUNCTKA N XPAHEHWUE

NPEXAE YEM OYULLATDb U CKIAObIBATb NPUINb HA XPAHEHUE, OXOUTECH EFO OCTbIBAHUA.

+ [Nocne NosHOro OCThbIBAHWSA FPUMS ONMOPOXHUTE YronbHbIN ByHKep OT 30nbl. [lenanTe 310 nocne Kaxagoro
MCNONb30BaHMs. ITO NPOASIUT CPOK CryX0bl yronbHOro ByHkepa.

+ CobepwuTe 30y B antOMUHNEBYIO POnbry, NPONUTanTe BOAOW U BbIKMHLTE B MYCOPHbIN BaK U3 HErOpHYEro
martepuana.

* CHUMUTE U 04UCTUTE KONOCHUKOBYIO PeLLETKY.

* CHUMUTE peLLETKN N KOMNEKTOP A1 OYNUCTKM.

« CHUMUTE eMKOCTb A5 XMpa v TENSOBYIO HAACTaBKy, YTOObI BbIMOMHUTE OUYUCTKY.

+ CHumMUTE KpbILKY ByHKepa (MOBEPXHOCTb A5 NOAPYMSHUBAHWS) U BbINONHWUTE 04MCTKY. Kpbiwka ByHkepa
BbINOMHEHa 13 YyryHa C NoKpbITUEM. 118 O4NCTKM NPOTPUTE ee BNaXKHOW TEKCTUIIbHOW candeTkon. Ecnu k
KPbILLKE YTO-TO NpUCTano, NoTpuTe ee HeabpasmBHOM LLETKOW. [1ocne 04YUCTKM HaHeCUTe Ha NOBEPXHOCTb
A5 NoAPYMSIHMBAHWS TOHKUIA CNOW Macna, YTobbl 3aLWMTUTb ee OT pXaB4uHbl. ECnv Bbl 3ameTvnu cnegpl
PXKaB4YMHbI HAa NOBEPXHOCTMU AN5 NOAPYMSHUBAHWSA, CHUCTUTE UX CTaNbHOM LLETKOW, HaHeCUTe pacTuTernbHoe
Macno 1 NpoKanuTe rpusib, Kak ykasaHo B MHCTPYKLMSX MO NPOKasIMBaHMIo.

* [Nepuognyeckn NpoBepsnTe COCTOSIHNE KOMMOHEHTOB U KPENEXHbIX AeTanen rpuns, 4tobbl yoeamTbes, 4To ero
MOXHO 6e30MacHO MCMonbL30BaTh.

 OunanTe rpunb 1 PeLLEeTKM WaaawymM MOKLLMM cpeacTBoM. [poTupanTe HapyXXHy YacTb rpUns BRaXKHOM
TekcTunbHoON candetkon. HE ncnonb3ynte cpegctea Ans O4UCTKM AYXOBKU UMW ApYrMe YUCTSLLME CpeacTBa.
MNpoTupanTte rpunb Hacyxo.

+ CMaxbTe pacTUTenbHbIM MacioM BO n3bexaHue Kopposuu.

+ HakpowTe n nomectute rpunb Ha xpaHeHne B CYXOE 3AKPBITOE NOMELLEHUE. I'punb MoXxHO nomeLatb
Ha XpaHeHWe TOMbKO NOCIe TOro, Kak OroHb Norac 1 BCe NOBEPXHOCTY PUNS OCTLINN.

« Ecnu rpunb ncnonb3syetcs HevacTo, TO ero BpeMsi OT BpeMeHU HeO0OX0AMMO NPOBEPATb HA HanMune pxaB4uHbl
¥ KOPPO3WK, NPUYMHOW KOTOPbIX SBNSIETCA KOHOEHCAT (4axe eCrn rpuslb HaKPbIT KPbILLKOWN).

NPEAYNPEXOEHUE!

HE xpaHuTe nerkoBocniameHsiemMble MaTtepuarbl nog rpunem unu B lwkady rpuns. Ha wkad rpuns
MOXET nonagaTtb ropsivas 3ona. Cobntogante Mepbl NPeaoCTOPOXHOCTHU.
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Mouck u ycTtpaHeHue HeucnpaBHOCTEMN

NMPU3HAK

KoHTpornnep He BKtovaeTcs.

NMPUYNHA

Het nutaHus.

BO3MOXHOE PELUEHUE

HaxmuTe KHOMKy NUTaHUs! Ha KOHTPOMNEpe.

Bunka He BCTaBneHa B PO3ETKY.

lMNogkntounTe KOHTpONnnep K 6J'IOKy NUTaHKA, a BUIKY Broka
NUTaHWUA BCTaBbTE B PO3ETKY.

CpaboTan 3aLuTHbI aBTOMAT.

[MpoBepbTe 3alnTHLI aBTOMAT 3nekTpoceTh. CopockTe ero, ecnu
OH cpaborTan.

KoHTponnep HeucrnpaseH.

Cnyx6a nopaepxkn Masterbuilt
https://www.masterbuilt.com/pages/support

BeHTunatop He BkntovaeTcs.

Temneparypa B kamepe AOCTUMA
3a/1aHHOTO 3HAYEHMS.

Kak Tonbko Temnepatypa A0CTUraeT 3a4aHHoro 3HaueHus,
BEHTUNISITOP OTKIIOYaeTes. Kak Tonbko Temnepatypa onyckaeTcs
HIKE 38aHHOTO 3HaYEHIsl, BEHTUMATOP BHOBb BKMHOYAETCS.
BeHTunsTop npogomkaet paboTaTh B aBTOMATUYECKOM PEXMME,
MoAfepX1Bas 3a4aHHyt0 Temneparypy.

BeHTUMSTOp OTKIIOYEH OT KOHTpOrNepa.

BeHTunsTOp OTKIIHOYEH OT
3NeKTPONPOBOAKY.

MpoBepLTe HaIEXHOCTb MOMKMIOYEHMS.

Ouwmbka 3

CM. Huxe.

HeTouHoE 3Ha4eHne
TEMMEepaTypbl Ha KOHTPONNEpE.

[arumk Temneparypbl HENOTHOCTLIO
BCTaBIIEH.

I'IpOBepre HaAEeXHOCTb NMOAKITHYEeHNA.

[arumk Temneparypbl 3arpA3HeH.

OCTOpO)KHO O4MCTUTE OaT4MK TEMNEepaTypbl.

MeaneHHbIN Harpes.

Mano yrns.

3acbinsTe B GyHKEP yronb.

KpbilLka rpunst oTkpbITa.

3aKpoiTe KPbILLKY rpuns.

BeHTVIJ'IFITOp HE BKITHO4aeTcs.

Cwm. MYHKT «BeHTI/IﬂHTOP He BKITO4aeTcar».

3ananbHuk He pasxuraeTca unu
pas3xuraetca measieHHo.

3ananbHuK He BKIIOYMTCS, ECIN
Temnepatypa rpuns Boiwe 93 °C.

1. Ybeautech, 4To 3ananbHuK He 3arpsi3HeH 1 ero pabote Hu4Yero
He MeLlaerT.

2. Ybenutech, YTO pacTonka 1 NoAcTaBKka NOHOCTbH BCTABMEHB! 1
KacaloTcsl 3ananbHuka.

Owmbka 6: cM. Huxe.

\I;Ivecga6manoe noakmnoYeHue no
i-Fi.

Cnabblin curHan.

1. HanpaBbTe aHTEHHY B 3aHEN 4acTy KOHTpoIepa K 3emre.

KoHTponnep nepesanyckaetcs u
MEPEXONT B PEXUM OXUAAHNS.

IMeKTPOCTaTU4ECKHiA 3apsp.
Mocne BO3eACTBIS Ha N3aenve

3MeKTPOCTaTUYECKMM 3apSAOM KOHTPOINEp
MOXET NepesanycTUTLCA W 3aTeM NepenTn B

pPeXum oxXmuaaHua.

Mocne 310ro OH AoMKeH BbiTh NepesanyLyeH nonb3osarenem
[i191 BOCCTAHOBMNEHMS HOPMarbHO paboThl. Takoe noseseHie
yCTpOI/ICTBa ABNAETCA HOpMaJ'IbeIM.

Ouwmbka 1

[arumk Temneparypbl HENOJTHOCTbHO
BCTaBIEH.

1. [poBepbTe HaJEXHOCTb MOAKIHOYEHMS.
2. OTKnIouMTE KOHTPONNep ot brioka nuTanms, Yepes 10 cekyHa
nepenoaikmoYnTe ero.

Owwubka 2

HeVICI'IpaBHOCTb TepmMmoaaTynka anga Msaca.

Cnyxba nognepxkn Masterbuilt
https://www.masterbuilt.com/pages/support

Owwubka 3

[Neperpes rpuns.

1. BbIKNKOUMTE rpUnb.
2. Onpepenute NpuYnHY neperpesa.
+ BosropaHue xmpa.
* HencnpaBHOCTb BEHTUNISITOPA.
3. MNepesanyctute rpunb.

Owwmbka 4

HeBO3MOXHO pa3xeyb yrorb.

1. Ybegutech, 4To Kpbika OyHkepa 1 ABepLa HikHero byHkepa
3aKpbITHI.

2. [poBepbTe Hannune yrms.

3. YoeauTech, YTo nocne nocneaHero UCnonb3oBaHus He 0CTanoch
307bl.

4. 3acbinbte B OyHKEp yrofb, NPEXAE YeM yCTaHaBNMBaTh
pacTorKy.

5. YbeauTech, YTo KHOMKa 3ananbHuKa Haxara, a 3ananbHuk
paboraer.

6. MepesanycTtute rpunb.

Owwubka 5

TelvmepaTyPa TepMOAaTYMKa Ans Msica
Bbilwe 150 °C.

1. HazeB 3awmTHble NepyaTky, U3BNEKATE TepMOaaTYMK ANs Msica
W3 rpuns.

2. OTKIKouMTE OT KOHTPOMMEpa.

3. [loxauTech 0CTbIBAHMS TEPMOLATYMKA A11S Msica.

Owubka 6

3ananbHuk HencnpaseH.

1. BbIKNKOUMTE rpUsb.

2. BbIHbTe BUIKY 13 PO3ETKM M NPOBEPLTE MOAKMIOYEHNE
3ananbHuka.

3. [lepesanycTuTe rpunb U HaXMUTE KHOMKY 3anasnbHuka.

4. Obpartutecs B cnyx0Oy NOAAEPKKM, ECTIM OLINOKa NOBTOPUTCA.

5. TpoBepbTe BEPXHIO YacTb 3ananbHuKa Ha Hanuine
3arps3HEHNIA.
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OrPAHWYEHHAA TAPAHTUA

KomnaHus Masterbuilt® rapaHTupyeT oTCyTCTBME BO BCEX CBOWX U3AENNSX feeKTOB Matepuarna 1 U3roToBNEHUs Npu YCnoBuu
Hagnexaten cOopku, HOpMarbHOW KCTTyaTaLum 1 BOIMKHOIO yXofa. Takas rapaHTus 4encTByeT B TeyeHue 1 roga ¢ aarhl
nepBOHaYarnbHOM NOKYMKW B PO3HUYHON ceTh. MapaHTna Masterbuilt® He pacnpocTpaHseTcs Ha TakoKpacoYHOe NOKPLITAE, MOCKOMBKY OHO
MOXET CropeTb BO BpeMst HopMasbHoM akcnnyaraumu. Fapantus Masterbuilt® He pacnpoctpanseTcs Ha pxasynHy. [Mpu obpallernm no
rapaHTiM B Komnaxuio Masterbuilt® Heobxoaumo npeabABATL [40Ka3ATENLCTBO NOKYMKM (HanpuMep, Yek).

ANAXWUTESNEW EBPOTbI. Komnanus Masterbuilt® rapaHTupyet oTcyTCTBIE BO BCEX CBOUX M3LenusX AedeKToB MaTepuana u
WM3roTOBNEHWS MPY YCMOBUM HaaNexaLler Coopku, HopManbHOW aKCnyaTauuy 1 JOMKHOrO yxoaa. Takas rapaHTus JenCTByeT B TeYeHue 2
NeT ¢ fatbl NepBOHaYanbHOM NOKYMKWA B PO3HUYHOW CETU.

KOrA HAYUHAETCS FTAPAHTUUHBIA CPOK?

[apaHTUAHBIA CPOK HAYNHAETCS CO AHSA NepBOHAYaNLHON NOKYMKY U3NEenus U AeUCTBUTENEH TONBKO ANS NepBOHa4anLHOro nokynartens.
apaHTus OencTBUTENbHA TOMBKO NPY YCHOBMI PErUCTpaLmn Nokynku rpuns. B cryyae obHapyxeHus gedekta matepuana unm
W3rOTOBMEHNS B TEYEHME rapaHTUIIHOIO CPOKa MpU YCNIOBMM HOPManbHOMO UCMOMb30BaHMs 1 06cnyxueaHum komnanus Masterbuilt®, no
CBOEMY YCMOTPEHUIO, 3aMEHWT UMK OTPEMOHTUPYET HeuUcnpaBHyto AeTtanb 6ecnnatHo. fapaHTis He NoKpbIBaEeT onnaty Tpyaa v apyrve
pacxofpbl, CBA3aHHble ¢ 06CNyXMBAaHNEM, PEMOHTOM UMK SKcnyaTaumen rpuns. Masterbuilt® nokpeiaeT Bce 3aTparthl, CBA3aHHbIE C
[OCTaBKOM 3aracHbIX YacTel no rapaHTuu.

ONA XWUTENEN ABCTPANI M HOBOW 3ENAH/MI. Halum ToBapbi NOCTaBAAIOTCS C rapaHTUAMM, KOTOPbIE HEMb3sk UCKMIOUNTL

B COOTBETCTBUM C 3aKOHOM ABCTpaniu unu Hosoi 3enaHauu o 3awuTe npas notpebuteneit. Bl uMeeTe nNpaBo Ha 3aMeHy unu
BO3MELLEHME B Cryyae Cepbe3HON HEUCNPaBHOCTH, a Takke Ha KOMNEeHcaLUmo B cnyyae Mobblx Apyrux pasymMHO npeackasyeMbix TUNoB
ylepba unu noBpexaeHuit. Bel Takke uMeeTe NpaBo Ha PEMOHT UMK 3aMeHY TOBApa, ECAM OH HE COOTBETCTBYET NPUEMIIEMOMY KayecTBy
W HEWUCNPABHOCTb He ABNSIETCH CEPLE3HON.

YTO HE NOKPLIBAETCS FTAPAHTUEN?

HacTosiLas rapaHTis He pacnpocTpaHseTcs Ha yLuep®, BO3HUKLLMI BCNIEACTBIE HENPaBUIBHOTO UMW HELIENEeBOro UCMONb30BaHMs
W3[Eenus, HapyLLIEHUA NOPsiAKa UCMOMNb30BaHNs, COopKK, 0BCIYXMBAHUS UMM MOHTaXa, HECYACTHBIX CITy4aeB UNK CTUXWIAHBIA BeACcTBUN,
HECaHKLMOHMPOBAHHOTO JONOMHEHMUS UM U3MEHEHUS KOHCTPYKLMI, @ Take NOBPEXAEHUS BO BPEMS TPaHCMOPTUPOBKW. HacTosLwas
rapaHTUs He pacnpoCTPaHAETCH Ha NOBPEXAEHMS, BbI3BaHHbIE €CTECTBEHHBIM U3HOCOM B MPOLIECCe UCMONb30BaHUS U3aenus (Hanpumep,
LiapanuHbl, BMSITUHbI, U3rBbI, CKOIbI), U UBMEHEHUS BHELLHENO BUAA rPUns, He BrvsioLLme Ha ero paboty. He pekomeHayetcs
KOMMepUecKkoe ncnonb3oBaHue usgenuin Masterbuilt, nockonbky kommepyeckoe 1cnonb3oBaHne NMtoboro TUNa He MOKPLIBAETCS HACTOSLLEN
rapaHTrei. MpuMepsl KOMMEPYECKOro UCMONb30BaHUS: UCMOMb30BaHWe pectopaTopami, NOCTaBLLMKaMI YCIYT KeUTepUHra, MICHUKaMMK,
KOMNAHWAMM N0 apeHAEe, MUHW-TOUKaMU MATaHUS 1 APYTMMU NOZOOHBIMU KOMMEPYECKMM 3aBESEHUSMA.

HacTosiLas orpaH4eHHas rapaHTus SBNAETCS UCKIUUTENBHON 1 3aMeHsIeT niobble Apyrue rapaHTum, MMCbMEHHbIE UK YCTHBIE, SBHbIE
WNK nogpasyMeBaemble, BKOYas, MOMUMO NPOYEro, rapaHTM TOBApHOW MPUrOGHOCTY UMK NPUTOAHOCTY 41151 KOHKPETHOW Lienu. Cpok
AencTaus Mobbix nogpasymMmeBaeMblx rapaHTui, BKMtoYas nobble NofpasymeBaeMble rapaHTu TOBApHON NPUTOAHOCTW UM NPUFOLHOCTY
ANS KOHKPETHOW LIeNk, SBHO OrpaHnyieH NPOAOIIKUTENBHOCTBIO rapaHTUHOIO CPOKa ANs COOTBETCTBYIOLLEN AeTanu.

AckntounTenbHoe NpaBo NOKynaTens Ha KOMMNEHCALMIo B CIyYae HapyLLEHNS HaCcTOSLLEN OrpaHNIYeHHON rapaHTum unn nobon
noapasyMeBaeMoil rapaHTUW OrpaHNYMBaETCa 3aMeHOM [eTanu, kak ykasaHo B HacTosLeM fokymeHTe. Masterbuilt He HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 3a Kakue-nnbo ocobble, CryvaliHble Ui KOCBEHHbIE YObITKM.

HacTosiLas rapaHTia npegocTaBnsaeTcs Bam B JOMOMHEHWE KO BCEM NpaBaM 1 CpeacTBaM NpaBOoBOV 3aLMThl B COOTBETCTBUM C 3aKOHaMM
1 aKTamu 0 3awuuTe npas noTpedutenen. HacTosLas rapaHTus HUKoUM 06pasom He BRMSIET Ha BaLUK 3aKOHHbIE NpaBa B COOTBETCTBUM

C 3aKoHoLaTeNbHbIMM MOMOXEHNSMM O rapaHTUW B BaLLEM LUTATe UK CTpaHe NpoxusaHus, Bkntovas EC. B 3aBucumocTy ot wrata unm
CTpaHb! BaLLEro NPOXWUBaHWUS, OrpaHNYeHNe Cpoka AenCTBIUS NogpasyMeBaeMoi rapaHTUm UK TUMOB MOBPEXAEHNIA, NOKPbIBAEMbIX
rapaHTHei, MOryT He [0MyCKaTbCA MO 3aKOHY, NO3TOMY BblLLEYKa3aHHbIE OrPaHUYEHNst MOTYT HE PacrpoCTPaHATLCS Ha Bac.

B KAKOM CITYYAE TAPAHTUA AHHYJTUPYETCA?

apaHTus HedeicTBUTENbHA B cryyae nokynku ugenus Masterbuilt® y HeasTopusoBaHHoro aunepa. MoHATUE «HeaBTOPU30BAHHbIN
Aunep» npeanonaraet o6yt TOUKY PO3HUYHOM TOProBNM, HE UMEIOLLYIO SBHOMO pa3peLlerus komnanun Masterbuilt® Ha npogaxy ee
n3aenuin.

HY>XHA MOMOLLIb? CBAXWUTECb C HAMU

Haluw rapaHTWitHble YCNOBUS BPEMS OT BPEMEHM MOTYT MeHATbCS. C 0BHOBNEHHOI BEPCUElt rapaHTN MOXHO 03HAKOMMUTBCS Ha CTpaHuLe
www.masterbuilt.com/pages/warranty. ECnv Bam HyxHa NOMOLLb UMW Bbl XOTUTE MOMYYMTb OBHOBNEHHYO BEPCUKO rapaHTUM, CBSIKUTECH C
HaMW MO YKa3aHHBIM HIKE KOHTAKTHBIM AaHHbIM.

Masterbuilt® Masterbuilt®
Premier Specialty Brands, LLC Kamado Joe Europe
5367 New Peachtree Road Lange Voorhout 86
Suite 150 2514 EJ Den Haag
Chamblee, GA 30341 Netherlands (HuaepnaHabl)
https://www.masterbuilt.com/pages/customer-support https://international.masterbuilt.com/pages/customer-support
ABctpanusa u HoBasa 3enaHgus Masterbuilt®
O6patuteck k NpoaasLly. Kamado Joe UK Limited
Cheyenne House West Street
Farnham GU9 7EQ

https://international.masterbuilt.com/pages/customer-support
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Varningskod: DCG-02-230915-MSH

ENDAST FOR UTOMHUSBRUK EJ FOR KOMMERSIELLT BRUK.

@ VARNING @

Denna bruksanvisning innehaller viktig information som ar nédvandig for en korrekt montering och saker anvandning av utrustningen.
Las och folj alla varningar och instruktioner innan montering och anvandning av utrustningen.
Behall denna bruksanvisning for framtida referens.

A KOLMONOXIDFARA A

Underlatenhet att folja dessa instruktioner kan leda till brand, explosion eller brannskador
som kan orsaka materiella skador, personskador eller dodsfall.

Forbranning av traflis, trabitar, trapellets, trakol och propan avger kolmonoxid, som &r luktfri och kan leda till doden.
Brann INTE flis, trabitar, trapellets, trakol eller propan i bostdder, fordon, télt, garage eller andra slutna utrymmen.
Anvind inte grillen i slutna och / eller bebodda utrymmen som hus, tilt, husvagnar, husbilar, batar. Anvand inte grillen i slutna och / eller
bebodda utrymmen som hus, talt, husvagnar, husbilar, batar.
ANVAND ENDAST UTOMHUS dir det 4r vil ventilerat.
FOLJ DESSA RIKTLINJER FOR ATT FORHINDRA ATT DU, DIN FAMILJ ELLER ANDRA BLIR FORGIFTADE AV DENNA FARGLOSA, LUKTFRIA GAS.
e Kann till symptomen pa kolmonoxidforgiftning: huvudvark, yrsel, svaghet, illamaende, krakningar, smnighet och forvirring. Kolmonoxid
minskar blodets formaga att transportera syre. Laga syrenivaer i blodet kan resultera i forlust av medvetande och déd
e Uppsok lakare om du eller nagon annan far forkylnings- eller influensaliknande symptom under matlagning eller i narheten av denna
apparat. Kolmonoxidforgiftning, som latt kan misstas for en forkylning eller influensa, upptacks ofta for sent.
¢ Alkoholkonsumtion och droganvandning okar risken for kolmonoxidforgiftning.
e Kolmonoxid dr sdrskilt giftigt for mamma och barn under graviditeten, spddbarn, dldre, rékare och personer med problem med blodet eller

cirkulationssystemet, sasom anemi eller hjértsjukdom.
AX

& VARNINGAR OCH VIKTIGA SAKERHETSFORESKRIFTER &

LAS ALLA INSTRUKTIONER

Ldmna inte grillen obevakad.

Grillen &r avsedd for HUSHALL UTOMHUS ENDAST FOR ANVANDNING.

Anvand inte inomhus!

Anvand endast trakol som bransle.

Anvand alltid grillen i enlighet med alla tillampliga lokala, statliga och federala brandféreskrifter.

Om varningarna inte f6ljs kan grillen eller anvdndaren skadas.

Anvand aldrig i slutna utrymmen som uteplatser, garage, byggnader eller talt.

Anvand aldrig i fritidsfordon eller pa batar.

Anvind aldrig grillen under éverliggande konstruktioner som t.ex. tak, carportar, markiser eller dverhang. (SE STRUKTURELLA NARHETSKRAV)
Hall apparaten ren och fri fran brannbara material som bensin och andra brandfarliga angor och vatskor.

Anvand grillen pa ett plant, obrannbart och stabilt underlag, t.ex. jord, betong, tegel eller sten. En asfalterad yta (blacktop) kanske inte ar
acceptabel for detta dndamal.

Anvand inte grillen pa tra eller brannbara ytor.

Grillen MASTE sta pa marken. Placera inte grillen pa bord eller diskar. Flytta INTE grillen ver ojamna ytor.

Grillen far endast anvandas pa slata ytor.

Grillen far aldrig flyttas uppfor/nedfér trappor eller ojamna ytor.

Anvind aldrig grillen som virmeelement (LAS KOLMONOXIDFARA).

Anvénd aldrig apparaten for nagot annat &n dess avsedda anvandning. Denna grill ar inte avsedd for kommersiellt bruk.

Ha alltid en brandslackare tillganglig ndr du anvander grillen.

Vid matlagning med olja eller fett ska du ha en brandslackare av typ BC eller ABC latt tillganglig.

Vid en olje- eller fettbrand far du inte forsoka slacka med vatten. Ring omedelbart till brandkaren. En brandslackare av typ BC eller ABC kan under
vissa omstdndigheter begransa branden.

Kontrollera alla muttrar, skruvar och bultar fore varje anvandning for att se till att de sitter fast och sakert.

Anvéndning av alkohol, receptbelagda eller receptfria lakemedel kan férsémra anvandarens formaga att montera ihop grillen pa ratt satt eller
anvanda den pa ett sakert satt.
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Varningskod: DCG-02-230915-MSH

/1\' VARNINGAR OCH VIKTIGA SAKERHETSFORESKRIFTER /I\

Hall barn och husdjur alltid borta fran grillen. Lat INTE barn anvanda grillen. Uppsyn 6ver grillen kravs nar barn eller husdjur befinner sig i
narheten av grillen.

Apparaten far inte anvandas av personer (inklusive barn) med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental férmaga, eller brist pa erfarenhet och
kunskap, om de inte har fatt tillsyn eller instruktioner.

Apparaten far inte anvandas av barn fran 8 ar och uppat och personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental férmaga, eller brist pa erfarenhet
och kunskap, om de inte har fatt tillsyn eller instruktioner.

Se till att inte nagon befinner sig nara grillen antingen under anvandning eller innan den har svalnat.

Knuffa eller sla INTE grillen for att forhindra personskador, skador pa grillen eller att het vatska spiller eller stanker.

Var mycket forsiktig nar du flyttar en apparat som innehaller het olja eller andra heta vatskor.

Flytta aldrig grillen medan den anvénds. Lat grillen svalna helt (under 115°F (45°C)) innan den flyttas eller forvaras.

Grillen &r het nir den anvinds och kommer att forbli het under en tid efterat och under kylningsprocessen. Var FORSIKTIG. Anvind
skyddshandskar / vantar.

Ror inte vid HETA ytor Anvand handtag eller knoppar.

Anvand aldrig kokkarl av glas, plast eller keramik i roken. Placera aldrig tomma kokkarl i grillen under anvandning.

Tillbehor som inte levereras av Masterbuilt® rekommenderas INTE och kan orsaka personskador.

Forvara inte grillen med het aska eller kol i grillen/hélan. Stéll endast undan nér grillen ar helt sldckt och alla ytor ar kalla.

Grillen, behallaren och behallarlocket ar VARMA nér de anvands och kommer att forbli VARMA under en tid efterat och under kylningsprocessen.
Var FORSIKTIG. Anvind skyddshandskar / vantar.

Var forsiktig nar du tar mat fran grillen. Alla ytor ar HETA och kan orsaka brannskador. Anvand skyddshandskar eller -vantar och langa, kraftiga
matlagningsredskap for att skydda mot heta ytor eller sténk fran matlagningsvatskor.

Grillen &r het under anvindning. For att undvika brannskador, hall ansiktet och kroppen borta fran luckor och ventiler. Anga och varm luft kommer
ut under anvandning.

Behallare, behallarlock och asklucka ar VARMA nar grillen anvands och under kylning. Anvand skyddshandskar nar du arbetar med och i narheten
dessa delar.

Grillen har en 6ppen laga. Hall hdanderna, haret och ansiktet borta fran elden. Luta dig INTE éver grillen under tdndning. Langt har och 10st
sittande klader kan borja brinna.

TAPP INTE flédena av férbranning och ventilation.

Tack inte 6ver matlagningsgallret med metallfolie. Detta kommer dra at sig varme och kan orsaka skador pa grillen.

Lamna aldrig GLODANDE kol eller aska obevakad.

Ta inte bort askan medan askan och kolet &r VARMA.

Hall hander, har och ansikte borta fran det brinnande kolet. Var forsiktig med utslappt har och lossittande klader under anvandning eftersom de
kan ta eld.

Anvand skyddshandskar vid hantering av denna grill eller nar du arbetar med eld. Anvand skyddshandskar eller Ianga, robusta brasverktyg nar du
lagger i ved eller kol.

Anvand aldrig tandvatska for trakol, bensin, alkohol eller andra lattflyktiga vatskor som dr mycket for att tanda trakol. Dessa vatskor kan explodera
och orsaka personskador eller dédsfall. Folj alltid grillens specifika tdndningsanvisningar.

Fyll aldrig pa for mycket i kolbehallaren. Detta kan leda till allvarliga personskador samt skador pa grillen.

Gor dig av med aska genom att placera den i aluminiumfolie, blétlagga den i vatten och kasta den i en obrannbar behallare.

VARNING - For att minska risken for elektriska stotar, hall forlangningssladden torr och fran marken.

VARNING - For att minska risken for elektriska stotar, doppa inte sladden, kontakten eller kontrollpanelen i vatten eller annan vatska.

*VARNING: Risk for elchock. Installera endast till en tackt GFCI-kontakt av klass A som har ett vaderbestdndigt holje med kontaktens lock pa plats

eller borttagen.

*VARNING: Far inte anvandas med mottagare som ar vaderbestandiga och endast nar mottagaren ar tackt (plugglocket &r inte insatt och

mottagarluckan &r stangd).
Vid anvandning av elektriska apparater bor grundlaggande sakerhetsatgarder, sasom foljande, alltid vidtas:
1. Anslut inte apparaten till elndtet forrdn den ar helt monterad och klar for anvandning.
2. Anvand endast godkant jordat eluttag.
3. Anvind inte under askvader.
4. Utsatt inte apparaten for regn eller vatten.
Utomhusforlangningssladdar maste anvandas som ar markta med suffixet "W" och med pastaendet "Lamplig for anvandning med
utomhusapparater.”
Forlangningssladden maste vara en jordad 3-tradskabel.
Anvand inte ndgon apparat med en skadad sladd eller kontakt, eller efter att apparaten inte fungerar eller har skadats pa nagot satt. Om
natkabeln &r skadad maste den bytas ut av tillverkaren, dennes servicetekniker eller liknande kvalificerade personer for att undvika fara.
Forlangningssladdar far anvandas om forsiktighet iakttas vid anvandningen.
Forlangningssladdar far anvandas om forsiktighet iakttas vid anvandningen.
1. Den markta elektriska kapaciteten for forlangningssladden bor vara minst lika stor som den elektriska kapaciteten for apparaten; och
2. Sladden ska placeras sa att den inte hanger 6ver bankskivan eller bordsskivan, dar barn kan dra i den eller snubbla 6ver den av misstag.
Lat inte sladden hanga pa eller vidrér heta ytor.
Placera inte sladden pa eller i narheten av en gas- eller elbrannare eller i en uppvarmd ugn.
For att koppla fran, vrid regulatorn till "OFF" och dra sedan ut kontakten ur vagguttaget.
Dra ur kontakten fran uttaget nar den inte anvands och fore rengéring. Lat apparaten svalna helt innan du lagger till eller tar bort interna
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Varningskod: DCG-02-230915-MSH

/1\| VARNINGAR OCH VIKTIGA SAKERHETSFORESKRIFTER /1\

komponenter.

¢ Rengor inte produkten med en vattenspruta eller liknande.

 Oppna aldrig behéllaren efter forsta idrifttagningen eller under drift. Om det blir nédvéndigt att fylla pa kol under anvandning ska du félja grillens
sarskilda pafyliningsanvisningar och alltid anvanda skyddshandskar.
e Om det blir nddvandigt att fylla pa kol under anvandning ska du folja grillens sarskilda pafyliningsanvisningar och alltid anvanda skyddshandskar.
Da kan grillen 6verhettas och orsaka allvarlig personskada och / eller skada pa grillen.
¢ Anvénd aldrig grillen med varme- och luftintagsglidskenorna monterade i grillen. (kan vara objektspecifikt) Detta kan skada grillen.
¢ VARNING! Anvand inte sprit eller bensin for tandning eller omtandning! Anvand endast tdndare som uppfyller kraven i EN 1860-3!

¢ VARNING! Férvara INTE brannbara material under grillen eller i grillens skap. Het aska kan na grillskapet. Var forsiktig.

i\

ELKRAV

i\

e 220-240VAC, 50HZ, 0.7A, 92W

/I\ KRAV PA STRUKTURELL PROXIMITET

/N

Hall ett avstand pa minst 10 ft (3 m) fran grillens
baksida, sidor och ovansida till alla 6verliggande
konstruktioner, vaggar, skenor eller andra brannbara
konstruktionsmaterial.

Hall ett avstand pa minst 3 m (10 ft) fran alla
brannbara och lattantandliga material sasom trg,
vaxter, grds, penslar, papper, bensin eller duk.

Detta avstand ger tillrackligt utrymme for korrekt
forbranning, luftcirkulation och ventilation. Grill ska
inte anvandas pa brannbara material som tradack
eller andra brannbara material.

/1\VARNING /1\

Den elektriska natkabeln ar en snubbelrisk.

SPARA DESSA ANVISNINGAR

10 ft
(3m)
10 ft —
(3 m)
<+« || JI

10 ft

3m
+—>

10 ft
(3m)

CTEEEEITLLL
; 110006

ﬁ

Den har produkten levereras inte med trakol eller trabitar.

10 ft

L 3m

171



Driftsanvisningar

STYRENHET

@ Strémbrytare:
1. Tryck p& knappen for att sl& PA
strémbrytaren.
2.Ett tryck medan den ar pa =
pausfunktion
3.Lang tryckning medan den &r pa =
Stang av

Kottsondsuttag

e Knapp for automatisk tandnin
Tandknapp PP 9

1. Tryck pa knappen for automatisk

. ! g Stall in temperaturen fran Fe till C°:
tdndning av téandaren. P

1. Hall temperaturknappen 3. Enheten startar och “F” eller

Still in temperaturen: i__ntryokt medan strdmmen “C” plinkar pa s_lférmerl _

1. Tryck p& knappen arav ) 4. Anvand ratten for att vélja

2.Vrid ratten till 5Gnskad temperatur. 2. Tryck pa strombrytaren temperaturenhet

3.Tryck pa knappen igen fér att stalla in 5 Tryck pa temperaturknappen
temperaturen (Temperaturen stalls in S

automatiskt efter 3 sekunder.)

Stéll in klockan:
+ Nedrakningstimer « Upprakningstimer
1. Tryck pa knappen 1. Tryck och hall inne knappen.

2.Vrid ratten till 5nskat antal timmar. 2.Timern bérjar rakna upp fran 00:00.
3.Tryck pa knappen for att stélla in timmar. Timern réknas i minuter:sekunder och
4.Vrid ratten till 6nskat antal minuter. sedan timmar:minuter.

5.Tryck p& knappen for att stélla in minuter. 3.Tryck pa knappen for att pausa och

Timern startar. ateruppta timern.
6.Tryck pa knappen for att pausa och ateruppta 4.Tryckpopch hall inne knappen fér att

timern. aterstalla timern.
7. Tryck och hall inne knappen for att aterstélla

timern.

Stéll in temperatur pa kéttermometrarna:

1. Tryck p& knappen och vrid ratten for att vélja kéttermometrar (MP1, MP2, MP3, MP4).

2.Tryck pé temperaturknappen.

3.Vrid ratten till 6nskad temperatur.

4. Tryck pé& temperaturknappen igen for att stélla in temperaturen.

5.Nar den installda temperaturen har uppnatts kommer larmet att ljuda. Tryck pé valfri
knapp for att stdnga av.

Se information pa skdrmen:
+ Nar du vrider pé ratten kommer displayen att véxla framat mellan grilltemperatur, timer
och kéttermometrar; MP1, MP2, MP3 och MP4.

BLUETOOTH + WiFi

Parkoppla grillen med smarta enheter:
1. Ladda ner Masterbuilt-appen fran Apple App Store eller Google Play Store till dina smarta
= enheter. Mer information finns p& masterbuilt.com/pages/app-device-requirements.
* 2. Nar nedladdningen &r klar ppnar du Masterbuilt-appen och féljer instruktionerna fér att

parkoppla din Bluetooth + WIFI-grill med smarta enheter.
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Driftsanvisningar

BLUETOOTH

N Parkoppla grillen med smarta enheter:
E] 1. Ladda ner Masterbuilt-appen fr&n Apple App Store eller Google Play Store till dina smarta enheter.
Mer information finns p& masterbuilt.com/pages/app-device-requirements.
2. Nér nedladdningen é&r klar 6ppnar du Masterbuilt-appen och foljer instruktionerna for att parkoppla
din Bluetooth-grill med smarta enheter.

Den hér enheten uppfyller del 15 av FCC-reglerna. Driften omfattas av féljande tva villkor:
1. Enheten kan inte orsaka skadliga stérningar och
2. Enhet maste acceptera alla mottagna stérningar, inklusive stérningar som kan orsaka oénskad drift.

FCC-varning
Varning: Eventuella dndringar eller modifieringar av réken som inte uttryckligen godkants av efterlevnadsansvarig kan
ogiltigforklara anvandarens behorighet att anvanda utrustningen.

FCC uttalande:

Denna utrustning har testats och befunnits éverensstimma med granserna for en digital enhet av klass B, enligt till del

15 av FCC-reglerna. Dessa granser ar utformade for att ge rimligt skydd mot skadliga storningar i en bostadsmiljo. Denna
utrustning genererar, anvander och kan utstrala radiofrekvensenergi och om den inte installeras och anvands i enlighet med
instruktionerna kan den orsaka skadliga storningar pa radiokommunikation.

Det finns dock ingen garanti att storningar inte kommer att intraffa i en viss miljo. Om denna utrustning orsakar skadliga
storningar pa radio- eller tv-mottagning, som kan bekraftas genom att sla av och pa utrustningen.Anvandaren uppmanas att
korrigera storningen med en eller flera av féljande atgarder:

1. Rikta in eller flytta mottagarantennen.

2. Oka avstandet mellan utrustningen och mottagaren.

3. Anslut utrustningen till ett uttag pa en annan krets an den som mottagaren ar ansluten till.
4. Kontakta aterforsaljaren eller en behorig radio- / TV-tekniker for hjalp.

Observera Om du forlorar anslutningen fortsatter rokaren att fungera som programmerad. Roken kan styras med
styrenheten om parkopplingen eller anslutningen upphor.

Denna enhet innehaller licensbefriade sdndare/mottagare som Gverensstimmer med Innovation, Science, and Economic
Development Canadas licensbefriade RSS(s). Driften omfattas av foljande tva villkor:

1) Driften omfattas av féljande tva villkor:

(2) Denna anordning maste acceptera all storning, inklusive stérningar som kan orsaka odnskad drift av enheten.

Denna utrustning maste installeras och anvéandas i enlighet med medféljande instruktioner och antennen/antennerna

som anvands for denna sandare maste installeras for att ge ett avstand pa minst 20 cm fran alla personer och far inte
samlokaliseras eller anvandas tillsammans med nagon annan antenn eller séndare. Slutanvandare och installatérer maste
forses med instruktioner for antenninstallation och driftférhallanden for sandaren for att uppfylla kraven for RF-exponering.

IC Varning:
Denna sandare far inte samlokaliseras eller anvéndas tillsammans med nagon annan antenn eller séndare. Denna

utrustning ska installeras och anvandas med ett minsta avstand pa 20 centimeter mellan radiatorn och dig sjalv.

Tradlos sindare:

Sandar- och WiFi-egenskaper = RF 0dBM/2402-2480 MHz
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Driftsanvisningar

FOR-KRYDDNING

For-kryddning rensar grillen fran kemikalier och oljor som finns kvar i tillverkningsprocessen.
BRANN AV GRILLEN FORE FORSTA ANVANDNING.

1. Fyll behé&llaren med trakol ungefar 1/4-1/2.

2. Starta grillen enligt START-UP-instruktionerna och stéll in temperaturen pa 250°F (121°C) i 60 minuter.

3. Efter 60 minuter staller du in temperaturen pa 400°F (204°C) i 30 minuter.

4. Stang av grillen enligt instruktionerna fér STANGNING.

5. Lat grillen svalna HELT.

6. Anvand en servett eller trasa och gnid in ett |&tt lager matolja p4 grillgallret, stekplattan, vérmehyllorna och lockets
insida och hela insidan. Var forsiktig, grillen kommer att vara het att ta pa.

7. Upprepa steg 3-6 vid 350°F (175°C).

Att fetta in ofta forhindrar rostning. Om rost uppstér ska du rengdéra med en stélborste, applicera vegetabiliskt fett och
varm enligt ovan.

NORMAL START

1. Anslut grillen och sl& PA styrenheten.
2.LADDA INTE KOL FORRAN | STEG 5.
3. Tryck pa knappen for automatisk tdndning for att férvdrma tdndaren:
a. Tandknappen ska nu blinka.
b. Styrenhetens display ska blinka 450F (232C).
4.Bladddra med styrenhetens ratt for att &ndra énskad temperatur.
a.Alternativ for val av temperatur:
- Tryck pé knappen Stéll in temp for att valja den temperatur som visas pé displayen.
- Om du inte vrider pa ratten kommer regulatorn automatiskt att vélja temp
pa displayen (standardtemperatur 450F / 232C).
5. Fyll minibehéllaren med trékol (hégst 3 kg brikett eller 5Ibs/2.25kgs klumpar).
6. Stang locket till behéllaren och grillen.
7.Vénta tills knappen fér automatisk tdndning slutar blinka (detta bor ta cirka 45 sekunder). Bild 1
8.Placera 1 tandstal i tdindstalshallaren (se fig.1)
9. Skjut in tdndsatsen i den nedre behallaren tills den stannar och sténg dérren.
10. Grillen méste kora en startsekvens; det kan ta n&gra 6gonblick innan flakten slés pé.

TIPS FOR ATT TANDA:

a. Blinkande tandknapp = téndaren férvarms (ladda INTE tandstartaren medan tandaren &r under
féruppvarmning).

b. Fast tdindknapp = tandaren ar PA/varm.

c. Tandaren slés inte pa om grillen &r varmare &n 93 °C (200 °F).

d. OM temperaturen redan &r instélld kommer tdndaren inte att uppmana dig att stélla in temperaturen.

e. Varje gang tdndaren aktiveras kor grillen startsekvensen. Under denna stund kommer fidkten inte att kdras
av PID. Flakten atergér till PID efter det att startsekvensen har slutférts. Uppstartssekvensen tar ungefor 8
minuter

OBS: For korrekt tdndning &r det viktigt att félja de steg som anges ovan i ratt ordning. Om du inte féljer stegen kan det
leda till att startproceduren misslyckas.

| vissa fall tdnds inte té&ndaren under startsekvensen. Detta kan bero pa sjélva brastédndarens funktion. Om tdndaren inte
tands ska du sténga av grillen, ta bort den felaktiga tdndaren, sla PA grillen och &terstélla temperaturen, och sedan kéra
en NY tdndning igen nér tdndaren har forvarmts.



Driftsanvisningar

UPPSTART
STEG 1 STEG 2: STEG 3:
Téndare for fér-uppvarmning Ladda trékol Ladda brastandaren

Stéll in temperaturen:

i Stéll in
temperaturen:

Knapp for .
automatisk téndning

MANUELL FORSTARTSTANDNING

Om brasténdaren inte tdnder med tédndningsknappen kan du tdnda behéallaren manuellt med hjélp av
stegen nedan.

Anslut grillen och sla PA styrenheten.

Fyll minihallaren med trékol (hogst 7 kg/3 kg brikett eller 5 kg/2,25 kg klump).
Hall behéllarens lock OPPET.

Placera 1 tdndstartare i tdndstalshallaren (se fig. 1)

Skjut in tdndsatsen i den nedre behéllaren tills den stoppar.

Tand tdndaren manuellt.

Stang dorren till bras-startaren.

Vanta 2-3 minuter s att kolet tédnds innan du stanger locket till behéallaren.

. Nér grillkolen har bérjat brinna stanger du locket till behéllaren.

O Sténg grillens lock och stéll in temperaturen pé regulatorn.

©ONOD O S®N S

—_

PAFYLLNING

Om det dr nédvandigt att fylla pa behéallaren under anvandning ska du foélja sdkerhetsanvisningarna nedan.

1. Se till att flakten &r PAUSAD innan du bérjar ladda.

2. Tryck pé strombrytaren for att aktivera PAUS-funktionen (styrenheten visar VANTA)

3. Tillsétt trakol i behallaren (inte mer 8n 7 kg/3 kg brikett eller 5 kg/2,25 kg klump). Anvdnd STOR
forsiktighet. Behallarens lock kommer att vara VARM. Anvand skyddshandskar och en tang for att dppna
behéllarens lock

4. Stéang behallarlocket och avaktivera styrenheten genom att trycka pé strémbrytaren.
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Driftsanvisningar

TILLSATT ROK / SMAK

Blanda trébitar med kol i matartratten. Sla pa strémmen och stéll in temperaturen.
* OBS: Anvénd aldrig mer &n 1/2 Ibs ved i behéllaren.

NEDSTANGNING

1. Nar tillagningen &r klar stdnger du av regulatorn och drar ut kontakten.
2. Stdng behéllarens lock och grillens lock.

3. Lat grillen svalna s& at man kan ta pa den innan den forvaras.
4. Nér grillen &r sval, tom askkoppen, tdck éver och forvara grillen pé en torr plats.

*OBS - Grillkolen sparas inte efter att grillen stangts av. For att pdskynda avstédngningsproceduren,
begrédnsa méngden grillkol s& att den passar tillagningstiden.

GALLERLYFTARE

Anvand din gallerlyftare for att hantera dina spishéllar.

VARNING! Matlagningsgaller kan vara VARMA! Anvand grillgreppet for att flytta grillgallren under
hela tillagningen. * OBS! Gallren bor ligga s& néra varandra som mgjligt.

/ VERKTYG FOR
GALLERLYFTARE

SLADDFORVARING

Sladden ar utformad fér att lindas pa
férvaringsfastet bakom sidohyllan. Fére J

férvaring, vrid regulatorn till “OFF” och
dra ut stickkontakten ur vagguttaget.
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Driftsanvisningar

STEK PA BEHALLARENS LOCK/STEKPLATTAN UPPVARMNINGSSTALL

Lyft och skjut tillbaka fér mer grillutrymme.

Du kan ocksé anvédnda locket for att steka pa hdg vérme.

RENGORING OCH FORVARING

SE ALLTID TILL ATT GRILLEN AR SVAL VID BERORING INNAN RENGORING OCH FORVARING.

- Tém alltid kolbehéllaren efter varje anvandning nar asken har svalnat helt. Detta hjalper till att
férlanga kolbehéllarens livslangd.

- Ta bort kall aska genom att placera den i aluminiumfolie, bl6tldgga den med vatten och kasta
denien
icke brannbar kontainer.

- Ta bort kolgallret och rengdr.

+ Ta bort kokgallren och grenrdret for att rengdra.

* Ta bort fettkopp och varmetélt for att rengora.

- Ta bort behéllarlocket (stekplaten) och rengor. Behallarlocket ar tillverkat av gjutjarn, torka
av med en fuktig trasa, om skrép har fastnat kan du behdva gnugga med en icke-slipande
skrubbborste. Nar den &r ren, stryk pé ett |1att lager olja pa stekplaten for att férhindra rost. Om
rost uppstér pé stekplaten, rengdr med en stélborste, applicera vegetabiliskt matfett och varm
grillen enligt kryddningsanvisningarna.

+ Kontrollera regelbundet h&rdvaran och monterade delar for att sdkerstalla att grillen &r i sdkert
arbetsskick.

- Rengdr grillen och matlagningsgallret med milt diskmedel. Torka utsidan av grillen med en fuktig
trasa. Anvand INTE ugnsrengdring eller andra rengdringsmedel. Se till att torka den ordentligt.

+ Torka av med matolja for att undvika rost

- Tack alltid éver och férvara grillen i ett skyddat TORRT OMRADE. Stall grillen undan grillen forst
nar den &r slackt och alla ytor &r kalla.

+ Om grillen anvéands séllan ska du regelbundet kontrollera denl &ven om du anvander ett
grilléverdrag, for att undvika eventuell rost och korrosion pé grund av fukt.

VARNING!
Forvara INTE brénnbara material under grillen eller i grillens skép. Het aska kan né grillskapet. Var forsiktig.
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Felsokning

SYMPTOM
Styrenheten &r inte PA.

Strémmen &r inte PA.

MOJLIG LOSNING
Tryck pé strdmbrytaren pa styrenheten.

Inte ansluten.

Anslut regulatorn till stromsladden och strémsladden till
végguttaget.

En sékring har gatt.

Kontrollera vagguttagets effektbrytare och aterstall om den
utléses.

Fel pa styrenheten.

Masterbuilt kundtjanst
https://www.masterbuilt.com/pages/support

Flakten ar inte PA.

Temperaturen i holjet har natt den
installda temperaturen.

Né&r den installda temperaturen uppnés stédngs flakten av. Nar
temperaturen faller under den instéllda temperaturen startar
fldkten igen. Flakten fortsatter att justera sig automatiskt for
att bibehélla den instéllda temperaturen.

Flakten &r frankopplad frén
styrenheten.

Flékten &r frAnkopplad fran kablaget.

Kontrollera att anslutningen sitter ordentligt.

Fel 3

Se nedan.

Styrenheten visar fel
temperatur.

Temperatursonden r inte ordentligt
ansluten.

Kontrollera att anslutningen sitter i ordentligt.

Temperatursonden dr smutsig.

Rengor temperatursonden noggrant.

L&ngsam uppvarmning.

L&g kolniva.

Fyll matartratten med kol.

Grillens lock &r 6ppet.

Sténg locket.

Flakten &r inte pé.

Se "Flakten &rinte PA."

Téndaren ténder inte
eller tdnder l[&Angsamt.

Téndaren fungerar inte om
grilltemperaturen &r 6ver 200F / 93 C

1. Kontrollera att tdndaren ar fri frén skrép och hinder.

2. Se till att brastandaren och brickan ar helt isatta och vidrér
tandhatten.

Fel6: Se nedan.

Délig Wifi-anslutning

Svag signal.

1. Vinkla antennen pé& baksidan av styrenheten s att den
pekar mot marken

Styrenheten startar om
och gér in i standby-l&ge.

Elektrostatisk laddning. Om
produkten stors av elektrostatisk
urladdning kan styrenheten starta om
och sedan gé in i standby-lége.

Styrenheten maste startas om av anvéndaren for att aterstélla
normal
drift &r detta fenomen normalt.

Fel1

Temperatursonden &r inte ordentligt
ansluten.

1. Kontrollera att anslutningen sitter i ordentligt.
2. Koppla ur styrenheten fr&n stromférsérjningen, vénta i 10
sekunder och anslut den igen.

Fel 2

Fel pa kdttermometern.

Masterbuilt kundtjénst
https://www.masterbuilt.com/pages/support

Fel 3

Grillen 6verhettades.

1. Sténg av grillen.

2. Kontrollera orsaken till dverhettningen.
+ Fettbrand.
- Fel pa flakten.

3. Starta om grillen.

Fel 4

Kol misslyckades med tdndas.

1. Se till att behéllarlocket och den nedre behéllarluckan &r
helt stdngda.

2. Se till att kolgallret inte &r tomt.

3. Se till att det inte finns ndgon gammal aska kvar frén
tidigare anvandning.

4. Fyll behdllaren med grillkol innan du satter in brastdndaren.

5. Kontrollera att tdndningsknappen har tryckts in och att
tdndaren fungerar

6. Starta om grillen.

Fel 5

Kottermometerns temperatur over
150°C

1. Ta bort kéttermometern fr&n grillen med skyddshandskar.
2. Koppla ur styrenheten.
3. L&t kottermometern svalna.

Fel 6

Fel pa tdndaren

1. Sténg av grillen.

2. Koppla ur och kontrollera anslutningen av téndaren
3. Starta om grillen och tryck pé tdndknappen

4. Kontakta kundtjanst om felet kvarstar

5. Kontrollera om det finns skrép ovanpéa tdndaren

178




BEGRANSAD GARANTI

Masterbuilt® garanterar att alla dess produkter &r fria frén defekter i material och utférande under korrekt montering, normal
anvéandning och rekommenderad skotsel i 1 &r fr&n det ursprungliga &terforséljningsdatumet. Masterbuilt®-garantin técker
inte fargfinish eftersom den kan brinna av vid normal anvandning. Masterbuilt®-garantin técker inte rost. Masterbuilt® kraver
inkdpsbevis for garantiansprék, t.ex. kvitto.

ENDAST PERSONER SOM AR BOSATTA | EUROPA: Masterbuilt® garanterar att alla dess produkter &r fria fran defekter i
material och utférande om de monteras korrekt, under normal anvéndning och rekommenderad vard i 2 ar frdn dagen for det
ursprungliga detaljhandelskopet.

NAR BORJAR GARANTITACKNINGEN?

Garantitadckningen bérjar pé det ursprungliga inkdpsdatumet och técker bara den ursprungliga képaren. Fér att garantin

ska gélla méste du registrera grillen. Om ett material- eller utférandefel upptacks under den géllande garantiperioden

under normal anvéndning och underhall kommer Masterbuilt® att efter eget gottfinnande byta ut eller reparera den defekta
komponenten utan kostnad for dig. Denna garanti géller inte arbete eller andra kostnader i samband med service, reparation
eller drift av grillen. Masterbuilt® betalar alla fraktkostnader p& garantidelar.

ENDAST AUSTRALIEN OCH NYA ZEELANDSINFO: Véra varor kommer med garantier som inte kan uteslutas enligt den
australiensiska eller Nya Zeelands konsumentlagstiftning. Du har ratt till en erséttning eller aterbetalning for ett storre fel och
kompensation for alla andra rimligen férutsebara forluster eller skador. Du har &ven rétt att fa varan reparerad eller utbytt om
varan inte haller god kvalitet och felet inte innebér ett storre fel.

VAD SOM INTE OMFATTAS?

Denna garanti géller inte skador som orsakas av missbruk eller anvéndning av produkten fér andra &ndamaél &n for vilka den

ar konstruerad. Skador som orsakas av brist p& korrekt anvandning, montering, underhall eller installation, skador orsakade
av olyckor eller naturkatastrofer, skador orsakade av obehdriga tilloehdr eller modifieringar eller skador under transport

géller inte. Denna garanti tacker inte skador frdn normalt slitage fran anvéndning av produkten (t.ex. repor, bucklor, etc) eller
foréandringar i utseendet pé grillen som inte p&verkar dess prestanda. Kommersiell anvdndning rekommenderas inte med
anvéandning av Masterbuilt-produkterna. Denna garanti géller inte kommersiell anvdndning av nagot slag. Denna anvandning
géller till exempel krogare, cateringforetag, slaktare, uthyrningsféretag, och andra sédana kommersiella enheter.

Den begrénsade garantin &r exklusiv och géller i stéllet fér annan garanti, skriftlig eller muntlig, uttrycklig eller underférstadd,
inklusive men inte begransad till garantin om séljbarhet eller [dmplighet for ett visst andamél. Varaktigheten av alla
underférstddda garantier, inklusive alla underférstadda garantier for séljbarhet eller [dmplighet for ett visst andamél, &r
uttryckligen begrénsat till varaktigheten av garantiperioden for den tillimpliga komponenten.

Koparens exklusiva gottgorelse fér brott mot denna begrénsade garanti eller underférstddda garanti ska begrénsas till vad
som anges har till utbyte av produkten. Masterbuilt ska under inga omstandigheter vara ansvarig for sérskilda, tillfélliga eller
foljdskador.

Denna garanti ges till dig utdver alla réttigheter och méjligheter som du har enligt lagar och férordningar om konsumentskydd.
Denna garanti paverkar inte pa& n&got sétt dina lagliga rattigheter enligt lagstadgade garantibestdmmelser i ditt land eller land
dér du bor, inklusive EU. Beroende pd din stat eller ditt bosattningsland kan begrénsningar av Iangden pa en underférstadd
garanti eller de skadest&nd som du har tillgéng till inte begrénsas av denna garanti.

VAD KOMMER ATT OGILTIGFORKLARA GARANTIN??
Om du kdper en Masterbuilt® produkt via en obehdrig aterforséljare upphdr garantin att gélla. En obehdrig aterforséljare
definieras som en &terforséljare som inte uttryckligen har fétt tillstdnd av Masterbuilt® att sélja Masterbuilt®-produkter.

BEHOVA HJALP? KONTAKTA 0SS
Véra garantivillkor kan &ndras fréan tid till annan. For en uppdaterad version av var garanti, besék www.masterbuilt.com/
pages/warranty. FOr hjélp eller for att begéra en uppdaterad kopia av var garanti, kontakta oss pa nedan.

Masterbuilt ® Masterbuilt ®

Premier Specialty Brands, LLC Kamado Joe Europa

5367 New Peachtree Road Lange Voorhout 86

Svit 150 2514 EJ Den Haag

Chamblee, GA 30341 Nederldnderna
https://www.masterbuilt.com/pages/customer-support https://international.masterbuilt.com/pages/customer-support
Australien och Nya Zeeland Masterbuilt ®

Kontakta din &terforséljare. Kamado Joe UK Limited

Cheyenne House West Street
Farnham GU9 7EQ
https://international.masterbuilt.com/pages/customer-support
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